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Über die Aufnahme von Begriffen aus den Rezepten und den ihnen

zugeordneten Anmerkungen entschieden subjektive Kriterien des

Herausgebers; das betrifft bei den Zutaten, was aus heutiger Sicht
bemerkenswert erschien. Ergänzend sei ausdrücklich auf das
Rezeptverzeichnis (S. 23-27) hingewiesen.
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Albeli No. 2
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Erbsmus No. 134 S. 159

Erndhalder Recept No. 87

Essig No. 15,18,22,35,84, 105,108,113,
121,135,142 S. 150

Eysenküchlein No. 68

Falsche Austern No. 89 S. 158
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Kirschen No. 31,93,97,100,101, 112
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Knöpfli No. 21,55
'Kochbuch' S. 141 ff.

Kohl No. 137, 138

Kohle No. 123
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Konservieren No. 2,18,32,48,93,94,
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Kornrosen No. 106
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Latwerge No. 109

Laubfrösche No. 10 S. 159

Lausen BL S. 19

Lavater. Johann Kaspar (1741-1801
S. 21

Leber No. 46, 146

Leckerli No. 51,82 S. 159,160
Lendorff-El Rafii, Dieter und Marise

S. 9, 16

Lendorff, Gertrud (1900-1986) S. 9,10
Lendorff-Berri, Hanna (1838-1909)

S. 10

195



Lendorff-Berri. Karl Heinrich
(1830-1904) S. 10

Limburger Käse S. 156
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Markgräflerland No. 146 S. 156
Mass und Gewicht S. 136,137
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Mäuslein / Müsli No. 64
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Meertrauben No. 5,51,52,53,58,69,

70,72 S. 138
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Nationalspeisen S. 137.152
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Orgeade No. 114
Osterfladen No. 51 S. 159
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Parillen No. 96

Parmesan No. 89 S. 156,159
Pastete No. 84.89.150 S. 156,158
Pech No. 122
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Pfeffermühle S. 149
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Puffbohnen No. 34 Abb. 5
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Reust. Heinrich S. 163
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Rindermark No. 70

Robes de chambre No. 40

Rosenküchlein No. 143
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Rotkehlchen S. 156

Roussillon No. 120 S. 160,164
Rüben No. 135

Rüben, gelbe gedörrte No. 48

Rüben, weisse No. 141

Rüben, weisse saure (Sauerrüben)
No. 139

Ruckerli No. 82

Russell, John S. 163

Saaner Käs No. 89

Safran No. 20, 27,135 S. 136. 152.158
Salbei No. 64

Salbeyen-Küchlein No. 64

Salzsäure No. 147

Santihansdryybeli No. 94,104
Saucen No. 11,13.21.23.24. 25.35.47.

48.69,70,114.120.142 S. 135,137

Sauerkraut No. 139

Sauerrüben No. 139

Schalotten No. 18.24.25.35,89.142
Schenkelein No. 75

Schenkeli S. 135

Schmelzbrötchen No. 74 Abb. 9

Schmelzkuchen No. 86

Schnittlauch No. 34,152
Schokolade No. 41 S. 158

Schorndorf (Baden-Württemberg) S. 19

Schorndorff-Iselin, Daniel (1750-1817)
S. 19,20 Abb. 2

Schorndorff. Louise Salome (1788-1805)
S. 20. 22

Schorndorff-Iselin, Maria Magdalena
(1760-1832) S. 9. 10.15,16,19,20.
21,22,142 Abb. 2

Schorndorff, Maria Margaretha
(1785-1801) S. 20.22

Schotte No. 117

Schüppach. Michael (1707-1781) S. 162

Schuhschwärze No. 87,121

Schwarzenberg. Philipp Fürst zu

(1771-1820) No. 52

Schwefelsäure No. 147

Schweinsfüsse No. 44,45
Schweinskopf No. 44,45
Schweizerkäse S. 156

Seidenmus No. 29.60.144 S. 152

Senf No. 85 S. 150

Sigriswil BE S. 9,10
Sitôtfaits No. 74

Sochaux (F). Firma Peugeot S. 149

'Sonntagsspeisen' S. 158.159

Spanischbrotteig No.50,71,151 S. 158

Spargeln S. 156, 160

Speck No. 11,24,25,35,48.138, 139, 140

St. Gallen. Kloster S. 148

St. Johann Trauben No. 94,104
Stande No. 139

Stehelin, Laure (1863-1957) S. 9

Storax No. 122

Strassburg S. 156

Sträublein No. 65

Streichhölzer S. 148

Sturz No. 123

Suppenfleisch (Pot-au-feu) No. 113

S. 135,150,159
Syrop d'Orgeat No. 114

Tabakrollen No. 50, 78,81 S. 135, 158

Taillevent / Guillaume Tirell
(um 1310-1395) S. 161,162,164

Tarten No. 145

Taube No. 46,92 S. 158

Thierlein No. 99 Abb. 11

Tischdekoration S. 135.149.150.153

Tortenpfanne siehe Pfannkuchen
Tôt-faits No. 74

Tourtière S. 138,146,148,149. 169

Abb. 20

Tourtière siehe Pfannkuchen
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Trester No. 88, 116

Trichterküchlein No. 65
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Verschaumen S. 132,138
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Abb. 5,11,16,17
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Zuckerhut siehe Hutzucker
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