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Partez en croisiére et découvrez Singapour, Hong Kong et
Bangkok avec générations! Notre offre en page 90.

Singapour, Hong Kong et

Bangkok : un concentré
‘'exotisme en trois étapes

Derriere les attractions classiques pour les touristes, ces destinations offrent
aussi des endroits plus secrets et non moins fascinants.

ui ne connait pas I'Extréme-

Orient ferait bien de commen-

er par Singapour, cette ville-

Etat. Son caractére révéle un fascinant

meétissage entre Asie et Occident,

beaucoup moins radical toutefois que

celui qu'offrirait 1'Inde, mais avec

assez d’étrangeté pour distiller ses
effluves exotiques.

Au-dela du terminal des croi-
siéres, I’ile de Sentosa additionne les
attractions des Studios Universal. 11y
a plus original a découvrir: a I'ombre
de ses saisissants buildings de verre
et d’acier, Singapour disposait déja
d’un espace vert proche de la moitié
de sa superficie (750 km?) en incluant
les toitures végétalisées. Voici qu’elle
consacre désormais a la biodiversité
un Jardin botanique futuriste de
101 hectares. Les Jardins suspendus
de Babylone avaient beau compter
parmi les Sept merveilles du monde
antique, ils feraient sans doute pile
figure face a ’extravagance de ce parc
achevé pour plus d’un milliard de nos
francs. Gardens by the Bay est équi-
pé de deux serres surdimensionnées
— l’équivalent de 135 piscines olym-
piques — abritant 250 000 espéces de
plantes rares.

La plus haute cascade intérieure
du monde (35 métres) invite a gagner
son sommet pour parcourir de verti-
gineuses passerelles d’observation.
On survole alors une plantation de
18 arbres artificiels, sortes de bao-
babs servant de support a prés de
163000 plantes. «Quelques-unes des
technologies auxquelles nous avons

eu recours pour faire de cette réalisa-
tion un modéle écologique ont déja
été utilisées dans d’autres chantiers.
Ce qui est nouveau ici, c’est leur com-
binaison et leur application a si large
échelle», reléve Meredith Davey, co-
directeur de I'un des bureaux man-
datés pour réaliser cette incroyable
infrastructure.

LA CULTURE A HONG KONG

A peine sorti du bateau, le croi-
siériste n’aura qu'une hate: gagner
au plus vite le prochain espace clima-
tisé, bus ou taxi. Sa premiére vision
de Hong Kong sera celle d’une forét
de totems érigés sur ce qui, jadis,
fut une jungle. De cette végétation
ne subsistent que quelques reliquats.
Voici donc le lieu ou tant d’aven-
turiers — majoritairement anglais
— firent transiter leurs cargaisons
d’opium, suivis par tous les papillons
du commerce planétaire. Bienvenue
sur un lopin condamné a la vertica-
lité pour loger ses 7,23 millions d’in-
sectes butineurs!

La bonne idée : grimper sur Victo-
ria Peak pour le saisir a 180 degrés.
On rejoindra plus tard quelques
bars haut-perchés pour s’émerveiller
nuitamment du scintillement des
gratte-ciel.

Rien de plus tendance que la
conversion d’anciennes friches en
espaces consacrés aux loisirs et a la
créativité! De son passé colonial,
Hong Kong avait conservé les murs
d’'une ancienne école ouverte par les
Anglais a la fin du XIX® siécle, deve-

nue caserne de police jusqu’aux bom-
bardements de la Seconde Guerre
mondiale.

Aujourd’hui, l'architecture Bau-
haus du batiment restauré — appelé
PMQ — réserve des dizaines d’al-
véoles — les anciennes chambres —
aux abeilles du design, de la mode et
de l’alimentation bio.

LES LIEUX SECRETS DE BANGKOK

A Bangkok, «il y a beaucoup de
terrasses au sommet des buildings.
Je vais vous emmener sur celle qui
offre le meilleur coup d’ceil sur la
mégapole, au Marriott Thong Lor. »

D’emblée, le ton est donné: nous
avons affaire a un connaisseur. Si
Stephan Romer connait la capitale
thailandaise comme sa poche, ce
n’est pas uniquement par sa profes-
sion de voyagiste. C’est surtout que
trois décennies d’allers-retours entre
la Suisse et Bangkok — ou il posséde
une résidence — l'ont initié a tout
ce qui échappe au touriste pressé.
11 nous conduit maintenant au Na
Aroon Ariyasom Villa, son restaurant
végétarien préféré, I'un des milliers
d’une ville qui en compte peut-étre la
plus grande concentration mondiale.
On roulera patiemment dans un tra-
fic a peine fluidifié par le développe-
ment du métro. «Aumarché d’a coté,
on trouve aussi bien de I'’émincé de
serpent ou de tortue que des ceufs
de fourmis, apprétés avec du riz. Ici
comme en Occident, on veut désor-
mais consommer bio. »

BERNARD PICHON
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