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Elle n'est pas belle,
ma planche à découper?
On l'achète toute belle, toute blanche. Et ne voilà-t-il pas qu'on tranche
dessus des carottes, du poivron ou qu'on y laisse tomber une pincée de
safran. Résultat, la planche à découper ne retrouve plus son aspect, malgré un

coup d'éponge. Heureusement, il suffit de la mettre à l'extérieur, au soleil.
Au bout d'une heure ou deux, elle va redevenir blanche.

Un clavier
propre comme
un sou neuf
Pour nettoyer ce véritable nid
à poussière qu'est le clavier
d'un ordinateur, la tentation
est forte d'utiliser un aspirateur,
au risque de voir le clavier venir
se coller contre le bec suceur.
Expérience faite, il vaut mieux
souffler qu'aspirer et utiliser un
sèche-cheveux pour enlever
toutes les saletés indésirables.

Trucs et astuces

On sucre les fleurs
coupées
Pour garder

plus

longtemps

un

bouquet

de fleurs
coupées, il suffit
d'ajouter une cuillère

à café de sucre
dans l'eau du vase.

Y a un nœud
dans la chaîne
Ça énerve. On a beau se dire qu'il
faut rester calme, le pouls augmente,
la sueur perle sur le front. Rien de plus

rageant qu'un noeud dans une petite
chaîne, voire dans vos lacets. Par chance,
le talc peut vous venir en aide. Recou-

vrez-en l'objet de votre agacement et
vous aurez beaucoup moins de difficulté
à venir à bout du problème. A l'inverse,

pour éviter que des lacets trop
glissants se dénouent constamment, on

peut les vaporiser avec de la laque

pour les cheveux, une fois attachés.

Quand votre bouche
crie au feu
A qui n'est-ce pas arrivé? En voyage ou chez des

amis, on mange de bon appétit sans se rendre compte
tout de suite que ce plat, qui avait si l'air tentant,
contenait des épices diaboliques ou du piment. Pour

atténuer cette sensation de feu dans la bouche, une
solution: mangez du concombre cru et l'effet de brûlure

partira aussitôt. Reste à avoir un de ces légumes à

portée de main.

Ces satanées piles
qui coulent
Un grand classique des ménages. Des piles qu'on
oublie dans un appareil et qui se mettent à couler. Pour

nettoyer cette saleté, il n'existe pas trente-six solutions.
On enfile des gants en caoutchouc avant de mélanger du
bicarbonate de soude et de l'eau. Ensuite, avec un chiffon
imbibé et un peu d'huile de coude, le tour est joué.
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