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La carte des vins réserve une place
d’honneur aux vins neuchatelois et
aux trois producteurs de Saint-Blaise,
qui ceuvrent dans 1’ ceil-de-perdrix, le
chardonnay ou le pinot gris. Les
nombreuses demi-bouteilles permet-
tent d’y gofliter sans exces.

Pour I’automne, le chef prépare
toujours du chevreuil frais, «qui n’a
rien a voir avec de la chasse conge-
léen, précise-t-il. Le cuisinier avoue
avoir un faible pour cette saison
généreuse en produits varié€s, gibier,
champignons, coquillages, comme
les Saint-Jacques ou les moules.

Dans la partie inférieure de la mai-
son, le café assure une cuisine plus
simple et moins chere. Les rosti et
les fondues sont tout de méme assu-
rés par la méme cuisine.

Le Cheval-Blanc est aussi un hotel
de dix chambres, donnant pour la plu-
part coté lac. Saint-Blaise est idéale-
ment situé a quelques kilometres
a peine de Neuchatel, a deux pas de
Hauterive et de son tout nouveau
Musée du Laténium (voir ci-contre)
et a quatre kilometres a peine du
Papiliorama de Marin.

Olivier Fetscherin a d’ores et déja
intitulé I'un de ses menus Expo 02.
Mais il se demande si les visiteurs
auront le temps de penser a leur esto-
mac entre deux excursions.

La recette qu’il nous propose est
facile a réaliser et peu onéreuse. S’il
ne vous est pas possible de trouver de
la bondelle, ce délicieux poisson
typique du lac de Neuchatel, vous
pouvez la remplacer par de la palée
ou de la féra. A la cuisson, les bords
du filet ont-ils tendance a remonter?
C’est signe que le poisson est tres
frais, explique le cuisinier. Le
mariage du poisson d’eau douce, de
la tomate et du basilic est particulie-
rement réussi, parce qu’il laisse au
poisson tout son gott et qu’il rend le
plat Iéger et digeste. De plus, la réali-
sation de cette recette ne vous pren-
dra que peu de temps.

Maud Ledoux

Hotel-restaurant du Cheval-Blanc
2072 Saint-Blaise

Tél. 032/753 30 07

Fermé le mardi

Notre passé
au Laténium

A Hauterive, le Musée

du Laténium a ouvert ses
portes il y a un mois. Tout sur
nos lointains ancétres de la
Préhistoire, dans un batiment
digne du 21¢ siecle.

e nouveau Musée cantonal
L d’archéologie de Neuchatel
est érigé sur le site méme des
fouilles archéologiques qui ont livré,
lors des travaux de la RN35, les ves-
tiges de trois étapes fondamentales
de la préhistoire que sont I’age de la
pierre taillée, le néolithique et 1’age
de bronze. Le site est magnifique, au
bord du lac, nos aieuls ayant du gott!
C’est dans un batiment longiligne, en
béton et en bois, résolument sobre et
moderne, que ’on peut admirer le
savoir-faire des hommes du passé.
Choc des époques? A chacun d’ap-
précier.
Lexposition permanente, d’une sur-
face de 2500 m?, présente notre his-
toire en remontant le temps. En par-

tant de la Renaissance, on se rend
chez les Gallo-Romains pour voir
I’un des plus beaux palais romains de
Suisse, la villa de Colombier. Devant
le musée, la reconstitution d’une
barque gallo-romaine rappelle le role
du lac tout proche. Les Celtes de La
Tene sont a I’honneur, eux qui vécu-
rent sur notre territoire de 800 av.
JC a1 ap. JC. Le site qu’ils occupe-
rent est si important sur le plan
archéologique que le nom neuchate-
lois de La Tene est devenu une réfé-
rence mondiale. Des «lacustres» aux
chasseurs du magdalénien, le visi-
teur découvre les vestiges de pointes
de fleches, pour terminer par les pre-
mieres traces humaines de la grotte
de Cotencher. Le parc extérieur pré-
sente une habitation d’il y a trois
mille ans. Un superbe retour a nos
origines, que l’on peut combiner
avec une excursion en bateau.

M. L.

Le Laténium est ouvert du mardi au
dimanche de 10 h a 17 h., tél. 032/
889 69 10, acces possible en bateau,
débarcadeére de Hauterive.
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