Zeitschrift: Générations : ainés
Herausgeber: Société coopérative générations

Band: 27 (1997)

Heft: 12

Artikel: Les nouveaux dangers de la table
Autor: Denuziere, Maurice

DOl: https://doi.org/10.5169/seals-827490

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 05.04.2026

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://doi.org/10.5169/seals-827490
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

FILIGRANES

Les Nouveaux Dangers de la table
par Maurice Denuziere

Nous savons tous que I’homme
v se tue a coups de fourchette.
Jusqu’a présent, cette forme de suici-
de n’était accessible qu’a ceux qui,
dans les pays riches ou les régions pri-
vilégiées du monde, abusent des bons
produits, végétaux ou carnés, que
nous offre la nature et que mitonnent,
avec plus ou moins de bonheur, les
stars des fourneaux et les ménageres
appliquées.

Or, nous sommes entrés dans une
époque ou il n’est plus nécessaire
d’abuser de riches cassoulets, de
grasses volailles farcies au foie gras,
de sauces crémeuses relevées de co-
gnac, de choucroutes garnies, de pa-
tisseries nappées de Chantilly, pour
encourir les risques jusque-la dévolus
aux gloutons.

Les savants, qui ont mis au point des
remedes et des méthodes pour débou-
cher les arteres entartrées des gour-
mands, pour réduire le mauvais cho-
lestérol des becs fins, pour compenser
par des molécules de synthese les oli-
go-éléments qui manquent parfois au
régime des sous-alimentés, avaient
déja introduit, sous couvert d’amélio-
rer qualité et rendement, de subtils
poisons, garantis inoffensifs par leurs
fabricants, dans la viande, les 1é-
gumes, les fruits, les boissons. IIs ma-

nipulent maintenant, avec enthousias-
me, le patrimoine génétique des ani-
maux et des végétaux.

Pas plus que I’homme préhistorique,
qui se nourrissait d’aurochs boucané
et de baies sauvages, nos grands-pa-
rents ne connaissaient 1’appréhension
qui devient ndtre en se mettant a table.
Ientrecote’ de " beeut,  le  gigot
d’agneau, le saumon des mers nor-
diques, la truite vagabonde, Iles
moules et huitres, le blé et le mais des
grandes plaines, les fruits des vergers
ensoleillés étaient des aliments francs
et honnétes, produits par des terres et
des eaux saines.

Ce temps est révolu depuis que 1'in-
dustrie et I'agriculture polluent air,
terre et eau et que la science s’en est
mélée, pour rendre les champs plus
productifs, les beeufs plus gros, les
vaches plus laitieres, les porcs moins
gras, les poules plus pondeuses, les
pommes plus rouges, le riz, le colza,
la canne a sucre insensibles aux para-
sites.

E I S S

Ces progres, que 1’on dit favorables
aux affamés du Tiers-Monde — la
meilleure référence pour dmes sen-
sibles, toujours avancée par les indus-
triels de ’agrochimie —, comportent
hélas des effets pervers, encore indé-
terminés,  dont
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les apprentis sor-
ciers des labora-
toires ne se sou-
cient pas plus
que de leur pre-
miere cornue.

sait déja
qu’en rendant les
vaches  canni-
bales ils les ont
rendues folles, ce
qui prouve que
bétes sont
d’un naturel plus
intégre et plus
sensible qu’on ne
croit. On com-

naitre que les
OGM - entendez
par la: orga-
nismes  généti-
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quement modifiés —, dont Chinois et
Américains se sont faits les cham-
pions, ne multiplient pas innocem-
ment rendement et bénéfices.

On produit en Californie, grace a un
gene artificiel, des tomates mutantes
qui, cueillies mres a point, se conser-
vent fraiches et pimpantes pendant
des semaines. En France, on a ralenti
le marissement des melons et des
concombres en bricolant leur patri-
moine génétique. De la méme fagon,
on a contraint des courgettes et des
pommes de terre a exsuder leur propre
insecticide et fabriqué une chevre ca-
pable de livrer un lait plus riche en
protéines pour faire un fromage plus
onctueux.

Pendant ce temps, d’autres généti-
ciens ont trouvé le moyen de faire des
abricots et des prunes sans tavelures,
des laitues plus nourrissantes que la
polenta, des ceps de vigne réfractaires
au mildiou. IIs esperent, en les dopant
au gene de I’hormone de croissance,
obtenir bient6t des saumons longs
comme des cachalots et des porcs de
la taille d’un bison!

Tout cela serait spectaculaire et
amusant comme un film de Spielberg
si d’autres savants, plus scrupuleux et
plus sensés, ne s’inquiétaient des
conséquences, a moyen et a long
termes, de ces manipulations hasar-
deuses. En introduisant un gene étran-
ger dans un organisme on modifie son
orientation biologique. Or, par acci-
dent, ce géne peut, se combinant avec
d’autres de la plante ou de I’animal,
«synthétiser des substances incon-
nues», des toxines par exemple, dont
on ne peut prévoir la nocivité.

Déja, des consommateurs ont eu des
crises d’allergie en ingérant de ’huile
de colza transgénique, et des abeilles,
qui avaient butiné les fleurs de ce col-
za mutant, sont mortes en bas age. Or,
le colza en question arrive des Etats-
Unis, par tonnes, dans les ports d’ An-
vers, de Hambourg, de Rotterdam !

Ah! si nous pouvions, tel Jean, cité
par I’évangéliste saint Marc, vivre «de
sauterelles et de miel sauvage» !

M. D.
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