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Travaux
a laiguille

Bricolage

Dorianne
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Sac de bébé

au crochet

Ce sac douillet se travaille d’une.seule
pi€ce en commengant par la partie des
manches.
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La recette
de Tante Jo

Ma recette d’aujourd’hui est on ne
peut plus simple. Elle ne colite pas
cher, est trés vite préparée, et elle ravi-
ra tous ceux qui apprécient les toma-
tes.
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Préparez une chainette de mailles en
’air d’une longueur de 56 cm. Montez
tout droit en brides sur une hauteur de
12 cm.

De chaque coOté, rabaissez 14 cm, de
Pextérieur vers 'intérieur et continuez

Tomates au fromage

11 vous faut (pour deux personnes):

4 belles tomates;

2 ceufs;

50 g de fromage rapé;
un peu de créme;

sel et poivre.

a crocheter tout droit pendant 48 cm =
bas du futur sac.

Partagez I’ouvrage et continuez cha-
que partie séparément pendant 48 cm.
Puis, ajoutez a chaque partie les 14 cm
rabaissés auparavant et continuez sur
9 cm de haut. Pour I’encolure, rabais-
sez 4 cm vers I’extérieur et terminez
tout droit: longueur depuis la base du
sac: 60 cm.

Pliez ’ouvrage depuis la base du sac et
assemblez les bords de coté, ainsi que
les lignes d’épaules.

Placez une fermeture-éclair genre
sport sur le devant, depuis la base jus-
qu’a I’encolure.

Pour le capuchon, du milieu dos au
milieu devant, préparez une bande de
11 cm de large et 15 cm de haut. As-
semblez ces deux parties du milieu dos
vers le devant.

Crochetez tout autour des bords du
bonnet et des manches, un tour de
décoration. Préparez deux cordelettes
de laine, I'une de 70 cm et ’autre de
50 cm, décorées de pompons aux ex-
trémités. Vous glisserez la plus courte
a la base du bonnet, la plus longue a
15 cm de la ligne d’épaules environ, et
tout autour du sac, les bouts libres sor-
tant de part et d’autre du zip. Nouez-
les sur le devant et froncez légere-
ment.

Dorianne

Evidez soigneusement vos tomates;
faites-les égoutter un moment en les
posant sur une assiette.

Mélangez les ceufs battus avec le fro-
mage rapé, la créme, le sel et le poi-
Vre.

Remplissez vos tomates de ce mé-
lange.

Mettez au four préchauffé pendant dix
a quinze minutes jusqu’a ce que les
tomates soient cuites et le dessus joli-
ment doré.
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