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Coussin

(celui de droite sur la photo)

a laiguille

Bricolage

Dorianne

Pour changer un peu, je vous propose
de broder un coussin au point Bargel-
lo. Celui-ci est composé de 7 nuances
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de bleu-vert et de rose. Quant a moi,
j’ai préféré une composition dégradée
dans le méme coloris.

Je vous propose le diagramme: a vous
de choisir!

Modele extrait de ’album «La Tapis-
serie facile», collection « Apprendre
pour créer», publié par les Editions
D.M.C. Paris.

Point Bargello

Tous les points ont obligatoirement la
méme hauteur tout au long du travail.
Ils se brodent par groupe, chaque
groupe étant décalé de moitié sur le
groupe précédent. Le travail se com-
mence dans le haut et se fait d’apres un
diagramme a points comptés.

Diagramme du coussin
- Riose/ 2| 4 échevaux

Rose 7151 ou bleu 7807
4 échevaux

Rose 7153 ou bleu 7597
4 échevaux

-N-JL kel | = i Ll | 1 1 il emm— RioseTi9MEESCcheyaux
AU ERERREAR Q! [ .l Il | e Rose 7157 ou bleu 7828

L Ly l ; fnlin | W il I 5 échev. roses ou 4 bleus
TG ] = ] .l; ) Pl I ediedird AR RO mmmm Bleu 7301 5 échevaux
QaaoiHL ITERRETARRUOT DU RN = pieu 7505 5 échevam
Profitons, en ces mois d’hiver, d’utili- Laver, éplucher et couper en dés les

La recette ser les pommes de terre, toujours si pommes de terre. Faire fondre une
utiles et pratiques et de les apprétera la cuillerée a soupe de graisse; y faire

de fagon de nos grands-meéres pour en revenir ’oignon émincé. Ajouter les

faire un plat trop souvent oublié¢ mais
Tante JO bien savoureux:

Il vous faut:

une livre de pommes de terre;
un oignon;

2 cubes de bouillon gras;

un peu de graisse;

Pommes de terre un peu de vin blanc;
une feuille de laurier;
€n sauce un peu de sel et de poivre.
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dés de pommes de terre, les laisser
dorer un instant. Ajouter ensuite 3 dé-
cilitres d’eau, les cubes de bouillon, un
demi-verre de vin blanc et la feuille de
laurier. Saler, poivrer. Couvrir et lais-
ser cuire jusqu’a ce que les pommes de
terre soient bien tendres.

Ce plat est a servir avec saucisse a rotir,
wienerlis ou boudin, mais peut aussi
treés bien se manger seul accompagné
d’une salade.
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