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1L Kanfilide Kdfe

€3 gibt verfchiedene ertm Fiinitlicyer ﬁa{e, babin
folgende geboren:

a) R4 2 IAnglife, fzman nimmt 1 RNofel
fiifen Rabm, 1 Duart Mildy, und 1/2 Pfund Hein
gefiofenen Sucker; davein cihrt man 3 Epdotter , und
l1aft ales jufammen einen Fleinen Sud thun. Sodann
pimmt man es vom Feuer, gicft e8 in ¢ine Ci¢form,
aud fejt e 5 Ctunden lang auf €ig., Wenn es ge-
flanden ift , nimmt man bdie Form ab, und madyt e3
ein roenig warm, oder fejt die Form einen Augenblick
in beifes Waffer, um den Kife defto leichter Heranss
su bringen. Ulsdann vidhtet man den KAs auf einem
Sefdyicre an. '

b) Rdfe & la St.Cloud. Unbderthalb Maaf aute
Mildy wicd laulid) gemadit, und foviel Rab, als eine Kafs
feebobne betrdgt, mit 2 offeln woll IMild) vermifche
darin gethan. Sn Ddiefer Werfaffung fest man die
- Mildy auf heife Afde oder auf den Ofen, dag fie ge=
vinne, und thut fie alsdann in eine RKdfeform, daf fie
ablaufe.  Heenad) flofit man den vierten Theil einer
cingemaditen €itrone in einem Morfer, thut dag Lab
bingw, und fioft e8 mit einander. Unterdeffen giefé
man nad) und nady 1 Ouart Rabm Ddavunter, thue
alles jufammen ang dem INSrfer in eine Nifeform,
worin - man juver ein StiacEdyen Leinwvand geleget hacy
und [aft den Kas abtropien. Hernad) vidytet man in
ciner Schirffel an, fdyittet vings besum {ifen Rabm ,
uud beftvenet ibn mit JucFer.
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_ gemadht, 1 Piund von Ddiefem Brei und 3 S,pfzmo ez

labter oder geronnener SRild) werben, wenn fie gefals
sen und wobl durdygefnettet find, jugedecEt, unbd blei-
ben 3 Tage fieben.  Nady BVerfAuf diefer Jeit Efnettet
- man - alies nody einmal frart burch einander und thut
daju jwei 2ofel voll Rabm, in weldem etivag Saj-
fran eingeriiprt worben, nebff ctvag  Rimmel  und
Muscatenblithe ; mit dief m Teig wird ein Lajeforb oder
Rapi augefille, nad darin einige Tage jum Ablaufen
der Fhiffigferr aelaffen.  Hernady fhirtet man diefen
~ geformiten $£as auf e Bret yum Ubtrodnen und be-
hanveit: ibn wie }ebm andern .ﬂ‘&ﬁ, er foll wenn er alt
wird, immer mirber und bq,et rmbm, LD bey Bollan-
bx;f@m uoeltwﬁen.__ ,

d) ﬁefwrner .R’as non @'bocofabc » Fromage
olacé de Chocolat. $Ran thut 1 Pfund gute Choco-
fade in 1 Ouart Waffer, und fest e8 auf das Feier,
daf fie darin jergehe, roobei man befidndig mit einem
RibrlofFel davin ribet.  Wean fie jerfhmolien und.
din iff, werdben 6 Eidotter  hinein gequerlet. . Al§-
~“dann laft men 1 Ouart guten Nahin einen Sud thun, .
mwirit 1/2 %funb Sueker binein, und gicgt diefes ju der

Shocolade , die man bernach auf dem Feuer wobl um-

vifrt.  So Dbald die Eier gequoilen find, witd det
Sabm in einem @:ﬁtop*r auf &is gefest, dag er ge-
frieve.  Hernad) rahre man fiavf darin, und bringe ipn

i die Kajeform. fest ibn wieder auf Cis, und vers

bt brigens damit, wie it bem S‘tabmfalc. i

¢ Bin, Packon's Cartofil- RE. Weidy gefochee
Cartofieln werden durd) die Cartoffelpreffe su einem Brei
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