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lleber b:e .S‘Caﬁberettuug,

Stagmentc, aus- Erfahrungen und Qlus",,ugen
meiftens aug dem Prodromo dell’ Abate Gerolame
Ottolini intorno alla Maniera di migliotrare

la fabrica de’ formaggl Milaho 1785
' (Fratelli Pirola, 50, 8. 4t0.)

(@erammert yon .S'?rn S u @ahs @ i, %fr. 'ii\o[.):

e o G

@imm-f)irfﬂnbuﬁ deflen  Haupt = Nabringdquelle die
Biehsudht ift, miffen die Milch - Educte ein Gegenftand
feiner vorjuglichften AufmerFfamfeit fepn. Die Mild)
ift eine Subftan die, durd) Natur und Kunft, bder
mannigfaltigften Jerfesungen und Sufﬂmmmfﬂaﬂﬂsfﬂ_
empfaughd) iff. '

Nube, Bewegung, fuft, geuer; @abtung, Des
fiillation, Grpftalifation , Coagulation, bewirfen in der
Mild) auffallende Vevandepungen. Sn Nube gefest
trennen und vereinigen fich) wieder die Oeltheile su einem
Xabm; diefer, durd) geringe Betwegung geriitrelt,
verwandelt fid) in 2 uEmildy; durd) fortgefeste, fravs
Fere aber in Butter. Luitfaure und Warmeftof verdis
cfen fie und vertvandeln fie in Nis. Durdy Gdbrung
und Defiillation bereiten fid) die Tatarn aug Pferdemildy
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ihren Branptiwein, unb in der Sdheis Ml‘fﬂ‘hgﬁt.m =,
-~ gus der Solfe cinen Effig. Die fiffe, durd) bdamp>

fung concentrivte SNolfe fdic§t in Crpfiallen an, und gibt
- ildsucder. Der faab madt die Mild ju £as

gevinnen 3 und aug der ubmggebhebenen %lumgl’ett tmrb

nod) ein Jieger geFodt. e
Dicfe lestern Opevatiomen find t:gentlzc{) btt’ @t:
genfiand unferer tg:gen nnter{nd)nngen

Y. L mugememe memerfungen ot die Milh.

Die @bemzfer unterfd)enben, tbzer:[rbe unb begetar
bilifdye Mild). . . _

Deliate eaamenferne b:e m:t einem 8ugu§ HoR
Maffer jeveieben werben, geben eitie toeife, mildyahulidye

Cmulfion, bderen Beftanvtheile aber von der thievifdyen
Mildy in mandhen Sticen bzrfdueben mn. Qlud) ift bie

it e

i e i 1ﬁﬁfi’r’ : ':TI:":;:‘.f,.I'_li}." A [:'l?:"'T

tocifie flebriqte Sliffigfeit weldye in einigen Phansen

a.n;f'ﬁmbcrt wird, (3. B. in den Woliémilharten, 0=
wensadn 'se.) Fanm it der Nildh su vevgleiden.  Die

animalifdhe  Mildh von mldm bier bte Sicbe tﬁ, bat _

folgenbe @zgcnfd)aften

Da die imzld) in dem Punﬂhd) argamﬁrten Gufer
gynniittelbar vom Blut und dem animalifhen Milchfafe
(chz..us) abgefondert wird, fobat fie viele YehulichFeit mit

diefem SRildyfaft und . eine frifdy gemolfene Mildy ent+
Bilt nodh viele nidyt genng verarbeitete Panzentheile o
baber entfieht, daf der Gejdymack gemffer mabrungs*
- Seittetn, des .ﬂ*nsblaud)t, ber .‘Rett:ge 2. ﬁcb iby mit=
theilen. =

- Die Mildy dev Thiere seigt fich verfehieden,

......



z) 3n S:ftmﬂ' d)t ber %eﬁanbti}eal e ibergme:be gibt’
Rrduter die eniger mdffeviat find, aber mehr @eruct),
@jcfdﬁnac?; aBirse und Salge haben.  Hingegen wer-
pen fie anf fetfen und ﬂumgen SBeiven in der Ebene,
'maﬁcugﬂ: fchmacE{ofer. @rnfene SBiefenin der Ehene

wenn fie and) mit febr reinen Waffern benegt wer-

ben, Daben etiwas von den Cigenfdhaften der Deiden
vovigen. SHiernady vidytet fidh nun quch die Eigen-
fyafe dev SRildy.  Daber ift die Friblings und Som-
mermild) in den Ulpen Butterveiher und Elgrei:
cher alg die in den ticfen , jahmen Thalgeiinden. _
3) Jn Ubfidht der Didytigbeit.  Unmittelbar nady
~Dem Kalbern der .ﬁ'ubmﬂ ibre SMildy fliaffiger, twenn
die @ame:t fich ndbert ift fie didhter, Edsreicher.

§. 2. Natiirlidhe erlegung der Mild.
Sn-mafiger Warme dem Sutritt der Ruit eine Jeifs
lang ausdgefest, finbet man die 93?:!&) in Dzefe brei Be=
frandtheile sevfest:
1) Der dligte Theil , fd)mtmmt oben, als8 Nabm
und Iaﬁt fidy in Dutter vermandeln. :
2) Der Edfigte Theil, f&ﬂt aIs ein mezﬁez a‘zebcr, .
fdlag su Boden. _
3) Die Molte, (bei uns Gd}sffc, in bet romanfden
- Gpradye Scota, genannt) fdymwebe swifdyen beiden und
~ift der fliffige %e{tanbtbezl; ber Balb einen fauren
@iej’d)macf annimme.
. Die Mildy bee verfihiedenen Thieve -sﬁ audy et
fihieden,  Diefe Berfchiedenbeis wird bemiske, theils von



ber grn{fern ober I’Icmerﬂ ﬁorbanbeuen Sﬁ?engé ﬁ face Bos
ftandtheile, und ibrem BVerhdltnif unter einagder
theils hangt fie von den mabtungémxttclu ab meﬁbc bue ]

Ebtcre genicffen.
S 5 imed:anifcbe und cbimtrd)e Serleguig ber smitdy

Deftilliert man fufcb gemolrene Kb - ildy in eiter
gl&fernen Retovte o [duft ein gefdhmackiofes, leicht u %
- Kdulnif Gbergehended Waffer fiber, teles den fpe,zﬁs
fdyen Milchgeruch bat, der Bodenfak in der Retorte iff
der eigentlidhe Mildertract; eine oelbliche ) fuffer
- nabrbafte Subftan; die in heiffem Waffer aufgcioﬁf, vigz
der eine gernchlofe Mildy aibt.
- Der, frdcferm Fener ansgefeste a)?lld)eﬁtract gtBt |
_ Mafferftof, Soblenft ep ein atben[d)es, brenslidytes Qel‘ _
am Toden der Netovee Bleibt toeniges Eﬁugen(afs imb |
pbss’pbmf irter Kalf ubria.

Srifdy gemolfene SRildy enthalt wbrigens l’eme bﬂu»
ven von vorhandener Sauve noch son alealifdhen Saljen ¢
die SNildy ift aber der Luftfdure febr empidnglid).

Die Verfabrungsart MWild)- Branntivein ju
erhalten ift diefe: Die frifd) gemolfene an einem warmen
Ort bingeflellte INild) toird ofters gevuttelt; ﬁaburdj-
 wird die Sdyeidung der Butter und KNastheilen von der
'Smalfe ncrf;mbert Dte @iabrung y bie man burd) emen

*) ,-G:sic(e BVerhaltniffe i Hinfidht auf Siegen 2 Echafs
Dierdes und Menfdhenmild anjujeigen, wirde uns
in ju arofie Weitlanfigkeit fithren. €8 ift die Kubs

- WMildy tvelche bei der ﬁaembctmuns befm%eti in.

chtrad)tnng geogen wird, e



31:(«5 o fgem Bcférbern !’ann, Bcgmut, bm:b m;r'.
langfam und .mgt fd)nn b!e € tgm[d)aftm einee mimgta-. '
@55brung

" 9lug einer fo gegornen Mildy l&it fidy ciu %rammr
mein beﬂtﬂurm

5 & ch vligte m,eu lm wla

Duefer Dat me! %ermanbrcbaft mit dem aaﬁge’pre’&:
ten Oelen deg mﬂanse‘nretd)s Sm Mildy - Rabin find
bie ohgten SQexle nocb mit melm xéfc und Moffentheis
len verbunden. Die Trennung und Sdheibung erfolge
durd) beftiges Mitteln. Bei diefer Operation ift 38
Dbemerfen : Daf, weil Laugenfalse die Eigenfhaft baﬁcw |
Oele und Waffer ju einer feifenartigen Subfiany i
pereinigen, man bei dem Buttermadyen (Unken) norﬁd;s
tig fepn muf, nidyts Salf - Afdyen - und gangenartiges
mit dem Rabm su vermifdyen , mcu[ dadurdy bie Srene
nung der dligten Buttertheile pon Den w&ﬁtigteu uns
moglid) gemad)t wiirde. Daber bie?)‘ttbeusm't' es ml
nidyt. anfen. #  Benn nemlicy durdy Jufall , oder A
veinlidyes Behandeln der Mild 6{:!5, Afhe u. vl
mit der Gabne vermifdyt worden todve. |

Die nady der Scheidung der Butter fifriggeblies
Bene %uttermi!cb enthdlt viele J“astbale und twird
mit Bortheil su magern Kéfen vertvendet, Frifdhe Bute
ter jeigt bei der dyemifdyen Qevlegung Feine Spuren vog
alcalifdyen Galsen — allein einer efwad warmen Buft »
Zemperatur audgefest entwoifelt fidy in der Hutter Ddie
Unfdlit-Saure, wodurd) die Bufter bald fdarf
und rangig. wird, Wafdyet man die %utttr mltﬂar!m

R Emmur. 4. Heft 1313, 34



ﬂ?o

%rannﬁnein, fu mmmt b:cfer bzg _'G‘c;ure auf unb
tangtge @)efd)macf mrb ﬁet‘Beﬂ'ﬂf Ao

5 5. ‘Die sniétbnle ber mfc&.-

ber !ﬁngte Sheil der Mild) Fann ivabrenb ber ({Lg.
rmnnng in ‘mebrerm oder: geringerm Grad. mit Dutters
theilen. vevmifdhe, :gcqg;ﬁ babm mtftebﬁn bie fetfen, ba!b‘-
' *fettemunb u;agean .@n bo. S’Iad) bem . Die S.i)?:ld) geron=
- .men, digfe. gevonnenc. 5.1)2:&{} Burtﬂﬁnmmer gerﬁfm‘; nd
erdrmet wird, emﬂ;&g nad) ben @ Qefesm der ansichens
- ben Semyte und ber uatur!:d)en Q?‘emahbfcbaftm Der
.ﬁ‘&:pet,, cine mqq’e, elafhfd)e smaﬁe (man nennt fie e
_.___l@ulikew, %ulme, in Der engadiner roman d)en i
6prag{)eh Puonna) Die l” id) ju . Boden fest. 5153:1'
~ diefe s)zan'f m;f bem ,gwcfenm QBeg wemzfdj beﬁﬂl:rt,
« f etlja; ymn obngefébr bie. ";;g[c:t{)en @ﬁcte foie vom
‘ %I@)p,\:}mc&. @:e f,ufd)e Sf!ufme Iu it fich im Waffer
M&w@fmg &gmgm nm: ne. mmm barter, wnmxtrzrte
@gumx und, ;;uftz{ahe Bmmcnfa!se !ofen fie auf: EIBem.- r
_ggy{t l§pet i)en .S'E’ﬁs" 1d)neﬂ unb faﬁ gans auf 310 baﬁ er
~ Bierin dent .fparaen gletd)t, e Jm ,Del logt er f’ b auf
ueﬁmgmﬁj nerezmgetz fi rb die Rastbe«& bnrd) ibre RQeh-
- !t&{'tc immer geuatm', unb mad}eu baburcb ﬁen mﬂ I)arr'

nm}‘rT'r“fu‘WmT ﬂiWT' ) f‘*WT’[FTTmﬂTTﬂ i \‘[iil‘l'_f_" . i i

.....

_M%B}ﬂtftfafte, | f“ AL

X e tazi s 9 $niy:

i W x'J‘i ¢
'_’r .m; il 6; Bon im: !mnlte. (Srm )-f ¥

S S 9}2 s1Fe ab’ér erbe ¢ nuc{) Girte ot Se-
‘ ,“’%& _m f%gﬂ‘e zéte Ebe:! ber mﬂd) entbalt myd,
ﬁi‘eTc .ﬁ% Sy Q‘autterffjc"le in fich aufgﬂ’ﬂﬁt." E‘j‘u Rube
nehﬂm fommles f c{r obcu «in dinner S?abﬂﬂ fﬁ‘i’ vie

i
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siolfe (Sdyotte) von tinabgeralhmter SNildy, fo ifi diefer
Rahm fo betraa)thd), baﬁ baraue wieder eine Hutter von
geringer Dualitdt verferngt werden Fann. Wenn eine
folde fife S.)J?u[fe, durd) [dngeres Gteben. fauer ird,
fo erfelgt von felbfe ein jmeiter Smrbcrfd)lag m Rig=
und Riegertheilen. Vil man die Schutte ibrer Gﬁmg:
Feit nnbefdyadet davon gefdmmb teinigen , fo mug mau
fie mit gunm’d)nng von Cirveis Fodyen nnd todhrend dens
Sodhen abfdhdumen. Diefe abgefldrte , big jum Haut-
gen abgedunfiete, fiiffe SMolfe, an einem gelindwarmen
Drte der @rpftaﬂzfatwn fiberlaffen , bilvet den m:ld)su.u '
cEer der in der Sdyweis in grofer Menge bereitet toird.
goft man die Grpfallen  des Mildhuckers vor
nenemn im Waffer auf, wnd I8t fie wieder fich erpfale
lifi iren, o verlieren fie ibre @uﬂ:gfﬂt; und vertvandeln
bie bu‘!ber rntbh;be Tarbe in toeif. Aebrigens 186t fidhy
aud) aug. dem Mildyucker mit der SalpeterfGure bes
aanbelt, eine eugenefm:ld) 3ucer-Sduee bereiten.

347, Sﬁnm £ab.

i{)tefen §J‘Eamen aeben toir Jcbem Miteel, bas die
(«bermnung der Mildy Funfilich jutvege Bringt. '

CoMle 6 auren find Gerinnungs - ﬂmtte! mcmnbl
md)t in gleidjem Srade braudybar ; jum B. Effig, Weins
geife, Salygeiff, die Mittelfalie alle, allein fie theilen
oft bem ﬁafe einen fremdartigen Gefdymack mit.

Ean gcn false Bewirfen and) eine @erinnung der
smld), e hat aber der davon entftandene Rds eine tie

gene. [nfcnaruge éBcfd)aﬂ'enbezf.
-t
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%ic gemébnhd;ﬁen @niinnungﬁ - Miftel l' nd be"'
.RaISermngen (i Coloftro) und dag LabEraut
(Gallium verum.)  9(ug dem Pflansenteicie Eonnen alﬁ%
Sabmrttel atch folgende gebranche werden @ Die mlﬁ-%
then ber ”Itttfd)ocl’e, bie ‘Eﬁrﬁer- 5tbe, bie Tmumttae%
(Vaxﬂantm cruciata.) Dag ge[bc LabErant iftin.
__,bcﬁen a!len 1brigen sm,uswbeu, €8 md)ﬂ anfmagmt;
'Q‘aergsuub ?elbmefcn Bin und wieder l)auﬁg

%emt tnan mt bem Eabfmut bie. (Sjermmmg ber
mﬂd} veranftalten 1ill muf nan bcfare Borficht ges
Braudien: Der ausgeprefte Saft, oder der Aufauf vom
Labfrant twird gans Falt ber SJNd) Betgegoﬂcm unter
einander . oohl gerithre, und eine Jeitlang Die J)?:ld) B
big gelaﬁ'en 3 nadgebends witd fie g¢linde ermodrme, und
erft nady Vevlanf einet oder  swei Cfunben ird ba@-?ﬁ-
Gerinnen evfolgen.  Einfo beveiteter Rife ift won Farbe
grinfidy, sugleid) aber fett, confiftenter, fiffer und fault
nicht fo fdynell al¢ wenn man SRagen dasu gebrandye hat.
Der Ralbermagen vber das Qab iff der Mildyfaft der
fih in dbem TMagen der {fugenden RAlbek, Jitkelein
 und edmmer befindet, er mird gemﬁbnl:d) acfalsent utid
gerduchert; toenn er ein Halb Jabr alt ift, vied)t
er faft wie alter Rife. Der Magen von jungen icke-
Lein ift fdydvfer alg der Ralbermagen, man brandyt ihn
gerne bBei denjenigen m‘zld}urten die eine grofie Fluffigs
feit Daben. €8 ift an den Migen der ]’augeubm Zhiere
foruobl Die SJJ?agenbaut al$ das davinn @ntbnltene braud)s
bar, nur mug in %nfﬂjung des lesten benrerft twerden,
Dag twean die Kalber {djon Sgeu oder Gras gefreﬂ'e‘n lja,
ben, ber Milchiafe md)t mehe jum ab tauglid ift.
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8. 8¢ '@ngli&be Q[tt beai ﬁab 'itxméertiten

zm WMagen cines mngen, faugmben ﬂ*alﬁef, fel-
-d)es umb Ecine andere Nabrung, alg INild su fich genom:
men @atfe , tird gedffnet, die dicke geronnene Subfiang
witd in cin Gefdg gethan, und forgfdleig unterfudt,
von Haaren und andevem avath gereiniget, in Paltem
TWafjer geafden , auf ein veines Tudy qelegef,c nm ef
3o frofrien, und iv eine veine Crbale gefchietet. Die
ﬂ)?aﬂe wird hievauf mit Salj befrreuct. Der Magenfack
felbfi wird audy in Faltem affer ausgervafdhen , und
mit Galy gerieben.  Aldann wird dag Seronnene mif
bem Galye bineingethan, die dufere Seite ves Sa-
Fes mit Saly abgerieben. Wenn man nun nad)y Bes
diirfnif eine genuafame YUnsabl, folder SRagenfacke fer=
tig bat, fegt man fie jufammen in cinen Topf, unb
bindet diefen forafdltis su. Diefe Sade e:balten fid,
obne Gejabr ju verdexben, erreiden aber erft nach Ber-
fluf cined Nabres ibre Vollfommenheit und Braudybar-
feif. — Bill man fie ju Rab acbraudyen, fo prapavict
man fie meiter alfo: Man fdyittet dag Gevonnene in
einen veinen fieinernen SMorfer, und gerveibt ed toobl
durdyeinander s nun werden 3 frifde Eidofter und ¢in
®lag fiffe Sabne dasu gethan, und dies wieber wohl
durdyeinander gevieben; ferner gedorrte Mupkatenbliithe,
Getdfirynelfen und Safran, vou feden § Gran, ju Pul-
ver gefioffen, diefes su den uﬁﬁgm Jngredienjen gefdnie-
tet, und bag Ganje tieder in den Magenfact hineinge-
than.  @ndlidy wird von Sals, und Waffer eine facke
Late gefod)t, wenn diefe durd)s Steben Flar geworden
wicd fie in einen Topf abgegoffen, 5 Unge von dera jus
beveiteten ab damit vermifdyt, und alles wieder indeg



&af, nebfi 4 bis 5 Walnufbliteern gethan, wnd 14
Zage an cinem veinliden Ot bmgcbangt, fo lﬂ cs"aum
@eﬁtaud) fevtig.s

Dag nady b:cfer Borfdyrift suﬁerettete fab ift nidht 1
_tmr fddrfer , und thut beffere Dienfe alg das unjubes
veitete, (ondern eg Bangt and) die Giire des Kifes gro- %
~ few Theild bavon ab.

~ §. 9o Stalienifde Sabwbtfettung

-;

3 einen jungen , gereinigfen .ﬂ‘amermagen merben
4 goth Gals, 4 foth deg beften geviebenen Rafes and 1
2 goth Pieffer hinjugethan, der Magenfack wird bicrauf
wobl verbunden, an die Luft vder im Raud) hingehdngt,
t’mb ein Jabr lang aufbetvabyrt. -

- Eine anbrc einfadye und Bequeme Rubereitung ift
fafgenbe Der gei‘a[seae nady Sabresirift ditrr gewordene
SRagen toird Flein serbabt, in einem fieinernen Morfer
it cinem &las voll €ffig, 2 Loth Pleffer und etwas
Sal;, ju cinem Teig servieben; von diefen Seig werden
Pillen von beliebiger Grofe gemadyt, und in einem Ju-
derglag twobl jugedectt aufbebalten.  Sum Gebraudy
lu[et man eine foldye Pille in ein Glas lanwarmen Waf-
fers auf, filtriet die Yufivfung burd) ein remﬁ zucblcm
anb ‘magnet damit bm S.D?:Irb T |

! 10,  Sn Deutfhland find diefe !Bctettuugé %{tten desd
Labs sebtaud}hcb

1. @injunger Ralbermagen toird fauber anSQewafrben
.bie darin Beﬁnbhd)m S)?if@f)?lﬁﬁd)en erben Heraud ge-
lefen, e Haave davon ‘ausgeFlanbet, und das gerons
sewe vedit vein ausgewafden.  Hievauf wird der Maz



geu. emgei‘alse:g und . man Iaﬁct ibn 3 Tage im @a!;e
lsegen Algdann. ﬁaart man 5 Eier f)mt, &mfct fie l’lem;
und menget fie mit vorgedachren SRildFSShen unfer ein-
ander ; fiillet e8 foieber sufammen in den emge{algenenf

Magen und hdngt ihn ungefihr 3 %od)en in ben Naudy,

Sum Gebraud) fdneidet man ein wenig_davon ab , lu]‘ct'\ |
ed in einem goffel voll Mild) auf.unb gteﬁt ee m bue SD?t!@;
die nmu vamit laben mu[[ Sl

. Unbdre feiden ben im ‘Raud) geborrfen Rﬁlﬁeu”
magen im einem Sopf mit eal,man'er ¢in, bon mcfcm__‘
falten Galswaffer giefen fie einen Roffel volf in die mmcg,‘
_meld)e g?&‘ﬁet werden fo[l .

5. Gine fhdrfere ab- @'ompor twn mate folgeubc ‘
Der MagenfacE und das Geronnene davin wird rein ge-
wafdyen und Elein jerbackt; Dievauf 36t man frifche
Mildy gevinnen, damit man Matten (Bulme) beFomme
verfdimmeltes Brod wird fo lange in Rildy gemetd)t
big wnan ¢8 serdeficken Parm.  Nun tird alleg unter dewm.
Gebate jufammengemifdhe, nad Gutdinfen wird Pfef,
fer, iﬁumeran,enfcba!cn, orbeere und Lorbeerblitter
und ein twenig Alaun dasu getban. . Diefes wird, wenn
es jer(cynitten und sevfioffen iff , nebft Sals unter obige
Mafle gerubrt, = Scoppen guter farfer Branntivein
bingu gegoflen, und in einem Topfe rovbl verdeckt jum.
Gebraud) verwabret.

§. 11, Qsitftmg be6 ?aﬁé

%ez der burd) die @Immwfung e Eabs", i i
siclenden Gerinnung der Mild), - mifen die Ebuttertbezlc ?
und RKafetbeile emander u einer gleidhformigen Maffe
~ angiehen und fidy fo veveinigen, daf der Molfe ein leidh=:
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fer und b&hﬁgcr Abflug bereifet merde. 63!1 aber btt

~ @erinnung erfolgen fo mug die S)R:Id) in 916{' (Hi]3 auf

Bhrme ibre gehdrige Tempervatur erbalten baben. |

Das Berinnen der Mildy und das %red)en der
SRild) muf biebei roohl unterfdhieden twerden. Servns

nene Mildy gleicht in Ubficyt auf Confifien; einer Gale

leste; gebrodyene ciner Bribe. Die filffe Mild) ges
einnt bei einer Temperatur von 21 Grad des Reaun,

_S:Betm mweldyer der gereébnhd)e S:Gmmegmb einer foges

.m-:,: = _-_..‘

- i
TPy SR,

R e N AR

maanten Fubtwarmen SRild) ift; fie bricht aber erff bi
einem SBArmegrad der fich dem Siedepunfe ndhert. Vei
diefem o exbobten Grad von MWarme, gerinnt feine

fiife Mild , audy wenn dag fdhdvffte Rab damif ver- |

mifdyt wiiede, tobl aber Pann fie dabei durdy Beifa

von Sduren gebrodhen werden. Die nady dem Ge-

vinnen abgefdnderte Sirme Fann demnad) einer jweis
ten ©deidung untertoorfen, und dabei der Rieger

(Tfchigrun) erhalten werben, tvovon in der %olge norb
- mebr Die Nede fepn wird.

Die jum Gernmcn der Mild) angemeffene Temnpe-
ratur iff die von 21° — 24° Reaum. TH. Jn diefer
Sempevatar toliede die Mild) nady 12 Stunden, andy
~ pbne 2ab dick werden und gerinnen, esift aber aus Grin-
Den bie man DBernady angeiger wird, nidht rathfam die
$BArme BOber ald ju diefem Grad ju freiben. Wirde
man bdie Semperafur der Mildy big ju 40° erhohen und
‘alsdann dag 2ab Beimifdhen, fo tiirde die Kraft des
$abs aufgeboben twerden, oder nur eine unvollfommene,

‘misrathene Sdeidung evfolgen s bueﬁ nennen bne Gcnnen%

‘Ben SRagen verbrennen. §



62 Die der Mildy durcy Feuren mitgeteilte Tempe-
rafur fiebt im Verbaltuif mit der anffern Temperatur

der Puft. leberbanpt muf dafiv geforgt werden, daf

die Mildh) roddrend ihrer Gevinnuitg in dem gleidyiSrmig
semperivtén Grad ibrer Warme erbaltm foerde. Dies
< i Q—;mmnf'rs;ﬂf leiht mmxlu‘l) ’ mezl die Athmofnhive
vft 16° bis 18° ift, alfo fidy bem 2 1ten Grad des Heanm.
31) ndbert. Sdymwerer iff dies im %tnter; in einer
l'af'ten Rashiete su erhalten, Ddeswegen pflegt man im
Winter dbie Wildy etwas mehr, bis jum 24° und dritber
3u ermdvmen. @8 wdve febr dienlih) wenn man die
Kdshilitten fo cinvidyten Fonnte, daf man durd) Hinfilidye
Wdrme im Winter, oder bei Falter Witterung , und,
wie ¢s in Stalien gefdhiebt, durdy Gig im Sommer die
g!ezcbformtge fuittemperatur von 21° m 240 in xbmn
erhalten Ednnte. ah

§. 12. ' Dofi$ bes Labs.

@3 ift nidyt gleidygiiltig ob die Gevinnung der Mildh
fihnell, mit Hefeigfeit, ober langfam, uud fanjt- un-
vermeeft gefdyebe. Durdy eine fidrfere Dofis ab und
einer etwas crbobtern Temperatur, ift jenes bald bes
wirft; die Dualitat ded Rafes wivd aber dadurd) vers
dorben. Dasg Gevinuen erfolgt bei einer wolhlgerathenen
Operation vbugefehr 1 Stunde nady der Beimifdyung
- Des abs , allynlangfames, verfpatetes Gevinnen denutef
an: Gdywade und fleine Dofis des fabs, oder eine
Sempevatur unter 21°.  Sf die WirFung des 2abs ju
fihtoach) und langfam, fo fieigen , bei einer fiffen, une
~abgerabmten SRildy, wabrend den Gevinnen viele Buts
tevtbeile in die Hohe, und fjommlen fich anf der Obers
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- fhloffene Molfe mn'b ranjig und tbetlt xbm einen u&eln
Sefdymack mit. e

| 5- Bufamge %errd;rebenbezten ber Milch bze burcﬁ

&xi geriunen il e B

Dne S)?:Id) ift neBﬂ bem uroﬁcm ober gez.xrgern_

Grad der ibr mitsutheilenden Warme , nody andeen Vey-
anderuugen un-termrfm, ‘weldye die Dofid des fabs be-
frimmen,  €ine ju grofe Slifligkeit und Didhtiakeit;

ein fuffer oder faueslidher Gefdymack; Mild) von Kiben ‘
pie neu[:d) geFalbet baben, oder alte Mildy; Mild) von

Riben die nidht su rediter Ieit find gemolten worden,
und Mildy von Franflidhen Kihen; — erfordern verfdies
dene Bebandlung. S die Mild) {GF und Oicf fo muf
bie Dofis des Labs vermindert werden, weil hier die
Rag-und Buttereheile fiqefere Unjichungsfeaft gegen
einander duffern.  Sumweilen Hat die Mild civige Sdure,
-~ Doch iff fie qut, und man darf die Dofig nidyt verdndern.

MWean die Mild) etwvas aufs blduliche siebt, fup fdymeke,

Tropfen davon auf die Hand gegoffen ibre fpbarifihe Ge-
fialt bebaltens mnd auf einev leid)t = fihicien Fladye fve

fldche dev INildy , vereinigen fich alfo nrtbt mif oen Qg
theilen, ein Eheil der @abne anftatt K48 ju werden,
wird in ber 6“93 aﬂfgeléﬁt mnbfre %utfgrfbﬂ[e vn-_,,; _
binden fidh fiellentveife, bilden mit dex Jeit Fleine eodyer,
die man Yugen nennt , — und werden ranjig. 3ft die |
SBivFung des Labs ju [d)neﬂ und beft:g s fo bleiben ent-
weder viele Buttertheile in der Molfe , ober die SJJ‘ME:;
felbft wird swifdhen den .ﬁ'actbct[cn cingefchloffen, und.
verdunftet erft nady einer langen Seit, der babei gcmo'us?
nene K48 iff magever , herbe und unfsrmlich , bzc guzge- _




bcmmr rmnt, fo it f‘e von gntcu %e{cbaffenf}ezt gur L

Gerinnung.  Man muf fidy butrn Mild) von verfdyies
dbener Giife, fanre , fﬁffe, alte, junge u. A f. sufams
m*n,u{d)uttm, den ibre Theile vereinigen fi ' mie ju
giner glr:d)nhmzqcu S.U‘aﬂc

© Die Bejdaffenbeit des %ntters unb bcr QBs*:be
meld)e die MildyRihe gemefea, bat einen melflld)en Eins
fing aur dag leichtere odey fd)mme Gerinnen dev Mildh,
und madyt ein fd)m&d)etes oder fdyarferes Lab notbmens-
digs ff.rfﬁbrung muf Bierin den Senn leiten. Der
'J’gauprg:unbfas ift immer diefer, daf man Der
Warme der Mild) und der Scharfe des Labs denjes
nigen Grad gebe, der die veine Ub[dyeidung der Molfe,
und pdie Rerbindbung der Vuttertheile mit dem K4S be=
mivfe. BVom Lab und der Art wie ed mit der Mildh
vermifcht wird, Dangt die .f;mrte oder &Bnd)bett Deg
Rafes ab.

Mildy von fiffen Sj?anbeln in tocldye man das Lab
aufioft, Fann ibm feine Schdrfe mildern.  &ben fo Fann
man, obne die Menge des Labs ju andern, einer alju
didyten Milch, durdy diefe Emulfion von Mandeln, und
einer allsh bz‘mnen, burd) SJRHCDsucE;: chlfen‘

§. 14 ﬁrten bet &dre

 Raum toird ein Finftlides ‘D-robuct bnn fo!rf)er_
Manigfaltigfeit angetroffen; alg der £48. &2 gibt na=
titrlidye und Fiinfiliche, (iffe und faure, fette und magere
Kafe. BWevipme find, die italienifhen Kaje, der Emens
thaler , - Greperjer , Urfever, Englifher , Hollandijdher
10, 16, = Bei Feinem cyemifden Procef seigen fid) die
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Gbucte md f.prubucte o manmgfaltig %)?:!d; YOR R

 Eilberten Rfipen, ober alte Mildy; verihicdene Ve
fhaffenbeit des Kovpers bei den Melffuben; mcrtm

qung der SMildy in entfernte Ovte; Idngeres oder Firs

seved Rubigfteben Dderfelben; Hike und S%&lte, Sutrit
ber fuft; Sibwinde oder Nordwinde; Weidung auf
Bethautem Gras; Befdaffenbeit des Heues und bder
IBeide; Tempevatur bei der Gerinnung; Qoﬁg Deg
fabs; Procedur bei ber Bereitung ; 2c. alle Diefe theild
sufdllige, und theils unausmweidlide llmﬂanbc baﬁen ¢is
nen @influf auf die Oualitat dev Réfe.

" Wi erden juerft von den fiffen, Bernach and

von den fauren und wlest auth von l‘uuﬁm@cn .ﬁ’qfen-

rrbm,

a9 e e R

TR

§. 15. Stalicnifde Kafe.

Sn 3tahm find folgenbe drei Qvten beBdnnt wnd
gefchast :

1. Formaggio Stracchino, pber Mascarpone.,

Cin teidyer, fetter, fiffer K48, Nicht nur wird

er von fiffer unabgerahmeer Mildy gemad)t, fonbern
oft wird aud) eine Portien Rabm von anderer IMild)
basu gethban. Wanae die fombardifden Sennen, fich
mit ihren Kuben von einem Ort rveg, im einem an-

bern Begeben und die auf diefer Reife, von diefen

e AN T ekl
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crmaftcfcu fAben gemolfene sJ?lld)f I .ﬁ&ye Bereztet;

wird, o crba&en fie einen foldhen Ras.
2. .Formaggm gramto ober gialloy

Dies ift der fogenannte Parmefaner R’aé ¢t _mi_r:b |

won ciner erwad abgerabmten SNl beveitet 5 um des
menigen [)msugcfestcn Qafmns nnlleu nm'b er gelb
3 Formaggzo bianco.
€in Mittelding 5tmfd)ca Ben mez vngen 9htc
~ Die 5)3?1[(9 ift fetter alg bei bt’ln formaggto di grana,
autb bie %cbanblung in etivasd berfd)wben.

S 16. Bom Stracchlno.

€r mnﬁf um fﬁr gut g4 gelten, g[e:d)fﬁrmtg in
rcmc SJ?atTw fett, miirb und von fiiffem @Sefd)matffepn,
alfo foll die INildy fett, obne viel Salze, and nidyt sum
gevinnen geneigt fepn; fomit tird bie der fetten fliffigen
®benert am beflen daju taugen, und jwar im Herbf bef
fer al8 Sommers. Wenn die Kube veifen, fo fdheint ¢g
~alg ob fdon die Bemegung , Hrev Mild) mehr Butter=
theile verfdaffe, and) die Nothwendigeit die Mild) frifdy,
und fo entfernt vou ibrer Gerinnung als moglidy ju be-
nugen , frdge juy Sniithe des Rdfes bei.  Blog hievon,
daf man Diefen K48 bereitet wenn die Kithe von der

Neife matt (Stracche) find, hat er feinen Namen er-

balten.  Dody hat Dttolini einen febr gquten Stracchino

ausg m“gem Milih, von .ft’uben die gat md)t geveist
marvtt, ethalten.

~ Buerft darf die mma) nur mit memgem Rab gefdhies
Den werden,  Getvdholidy nimme man I Unje auf I

“prente (brenta) Mild). Sodann muf die Sirpe nidt

-



"bmfd) frarken brul’ auﬁgepteﬁf ; fonberu nur laagfum,
fanit abfliefen. Sm erften Fall tmrb fie von tmfgeléstett
Buttertheilen gang mweif, im lesten aber gan; bt[! wegs
rmnen Um die Smoffe langfam absurd)ezben nabm 9.

mehreve von den Gormen in denen man diefen Kig ges
wibulich abtrocknen [3F¢, durchbobree fie mit fleinen
godern, fiellte immer eine auf die andere, und befes
ftigte fie mit Hafen an einander , . diefe aufgefdichteten

_,;ATT[:;; _H_ _W::._-;,:

8 ALT'.‘QIT:

1

Sormen fielite er anf eine etwaé abhdngende Jtache,
Dann nahm er Die germneube Mafle , in dem mugen,- |

blicE wann die Molfe Faum anfangt fi d) aussufd)ezbem

und that fie mit einem @d)au feldyen in die Form. e
fravber die Sildy fhon geronnen iff, je weniger gut wird

ber Kafe.. So fliefit bie SRolfe nad) und nady, tie fi e
fid) frt)ezber s durdy Die Eod)er Deraus, und die geronnene

Maffe driteke fi d) fanft Berab, und mmmcft fidy in ciner
em;‘,r gen %mm. e D ﬂog Die E!I‘olfe gan;, flar weg, unb

der a8 wurde feﬁx gut ;. nach dew gcm&bnhd)en Me:

thobe bingegei mﬁt man ibn. in Eleinen Kovben fdynell

abtraufen, und nerhert Davurd) fo viel fette Theile Daf
man immer nody Stabm: ju der Milch thun mug. Cine

anbdere ju diefer vt Rafe dienlidye Mafdyine, wird (o

befchrieben: @8 fverden 2 Formen von Betracbtlzcbet
.f)obe und Ddie genau in einander pafien gemadyt; bdie

‘&uffere it waffer - Fap Die inneve voll Fleiner f0cher;

ann nun beide in einander liegen, werden fie mit INildy
angefilit und das Lab tird dajn gethan, twann die Ge-
vinnung anfdnat , fo hebt man die inneve in die Hivhe
ober nimme die auffere feg, und a!s”bmm rmnt bzc

Szrme famt Davon,



@w S’tﬁCChlni muﬁen Dann’ oft m:t toeifem Wein
beferd)tet tﬁezbtn; bamit fie niche verhdréen, da bdie geis
fhgen Theile Deﬂe!ﬁm u Crieidjung der RKastheile dic=
nen.  Der Sommer iff die fhlechtefic  Jabrsjeit ju
‘diefer ﬁ‘serenfﬁng weil die Hike forohl den Rab verdyarit,
als aud) fd)tm an- fid) bag Gevinnen gu fehnell befordert;
tm jgerﬁft 1ft bte beﬁc Be:t, wann_ Die erfie Kalte

 §' 17 %Dm Forma'gg'i'o' di ‘graﬁa __
0 bat _Befoubcrﬁ bic %emtung beé Eubefaners

'Bevbnd;tet
. Diey am ﬂbenb gemo[fene Mildy tird in toeite md

'mebrtc @iefaf' ¢ gctban; SRorgens abgerabme, und mit
frifd). gemu!fncr Mildy vermifcht. Nady stvei Stunden -
rabmt man toieder ab, gwﬁt Dann  die iimld) in eincn
grofen .Tecffel , und fem ‘gerviebener Gafran Cauf 3 big
4 Gt 1 fi‘r)ee!offel) wird hineingefdyittet und unter die

smild) wobl gfrubrt nun mengt man den €ab dasju. -

Die. iﬁarme ver nmgebeaben fuft mug ungefdhr 21°
Seaum. fepn Xn 3 6tunbcn ift die Mild) geronnen,
:fo‘e[d‘)cé‘ man tmterfucbt ‘indem man bdie obere Kruffe
'6ﬂ’net, die aus den uBergeBheBenm Buttertheilen ent-
ﬁanben ift. %mbet fich die INildy geronnen, fo bebe
man die Krufte gang tveg, und [de die Milch nody rubig
Big die MolFe anfangt iy 3u trennen Die geronnene
'SJ?aﬁe tird dann mit Ruthen oder mit vem Kafebredyer
in Fleine Eornidyte Theildyen serfdhlagen. Dann fest man
Den Seffel uber. dag Feuer und fabre fovt die Mafe ;u
dearbeiten fo. lange fie dariiber fiebt. Wenn die Mildy-
i auf 360 errvdrmt iff, nimmet man fie unter Bejei-



gem Jerarbeiten mit den Ruthen, vom gctgm und fest
fie cine Weile darauf unter befidndigen E)tt‘tﬁrm o1 newen
-auf ¢in lebhaftes ﬂammmbcs %tuer, 00 der %E‘rnwme» |
ter anf 40° fieigt.  Died dient nm die ‘Bcrengxmg der
Rheile ju befordern, fo wic das flarfe Sehlagen um fie
gleichformig ju madjen. Die Hike [dyeint die ﬁnucburrgt _.
Fraft ber Sheildyen ju Befétbcru, und aufebtnbﬁ bemerEt
‘man fvie die Jichfrafte sur Vereiniguug und megmgg)rung !
Der Kasmaffe wirfen. Sobald die innere Betwegung aufhire
unterldft man audy vas fdlagen, nimme den &‘eﬁel pont
Seuer, und der Kas fallt von felbff 4u %abcnw Man
nimme einen Theil der Molfe bmmg , und gwﬁg andere
Kalte bingu, < fo daf man bie Haud davin leiden- Yann ’
und dag die gange Maffe damit bedecFe bleibt. Nachdem
Der Kafebereiter den ju Boden gefunfmen ﬁ'lumpm, mit
reinen Handen, einigemal umgemf.nbct fhicit er all-
mdblig cine diinne Ceintoand unter die Kasmafle, fodaf
die wier Jipfel uber den Nand des RKeffels I)cmuﬁbmt'
aen , thut die vorber weggenommene SRolfe wieder hin=
s, und hebt die Maffe beraus in ein andeves GSefaf,
torinn fo viel Molfe iff als nothig mar um fie ganahrf)
ju bedecFen. S)?ad) einer halben Stunbde wiekelt er bAe-
9Nafje in Reinwand, legt fie in eine Forn, unbd cin Ge=
widyt darauf. . (Eme GStunde fpdter wird der ﬁéﬂ 1=
gefebrt, Da wo er uneben ift befdnitten, mit den 5mgern
ansgecbnet und in Ddie Korm*) gethan, mit eitem StiiE
QBnHenfud).Btbecft; worauf man ein paﬁenbes rupdes

e

) @m etwas bobcr, ¢Iaﬁtfdm, bbmtuer mtug ~— bie
Sdfe: Sarbe — denman aaé !Bmm ¢tw¢lt¢tlt m

yerengern faun,
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%ret timd etme !eu:!;teres ﬁtmebt legt a8 dag erfte
ar. Der .ﬁ&fet:[cb auf teldem die Surm su liegen
fummt uﬁ etniac abb&ngtg, wmtt bie iD?olfe le;d)te:

babon ﬂxe(fe. _ e e
§. 18 smette @d}ibung bet 6inu.

. m SRUIF: mem)e wrud’ﬁhcﬁ l’ommt im S?eﬁer
iber ein Feuer, und wann die Wdrtwe ungef. aufss®
gefhegen iﬁ, ird hin und wieber Séure hineingegofen,
bie Ddie uttertheile und einige  KAstheile quss
fdyeidet. Diefe nene Naffe heift Vot brud) (forito.)
Nah Wegnahme derfelben beginnt die gleidhe Opevas
tion aufs neue, und gibt wieder eine Subftang, (lies
ger) rticotta geuannb mweldye metf{cns aug jurackgeblies
benen Kastheilen Beﬁebt. f;‘fn der Sdywei; toird die
Sdure su diefer yiveiten Gd)etbung, erft nady &Begnaémc

bes Borbrudys hincingegoffen , und wdbrend der Scheiz
dung felbfi audy ein paarmal Faltes Waffer-  Diefen

Rieger raudyert, trocnet und falst man, die {lﬁr;ge Sols
fe Dient Den Sdytoeinen jum Futter.

Sn der Beveitung welder O. beimohnte war ﬁie
Menge der gemolfenen Nild) 36 Cimer ju 35 Pund
oder 1260 Vf. der Rabm mit etwad Kas-und Mole
Fentbeilen betrug 75 Pf. woraus man 25 Pf. gute Buts
ter erbielt. Fiorito und ricotta 25 Pf., der reife
R48 betrug 75 Pi., und alles dbrige war Molke, o=
vaug man durdy Ubddnftung 63 L Unze Mildysncker ers
bielt , bie Unge su 6 SDrarbmm Man nahm T Unge
Safran, fab 21 Denari und 18 &ran (1 Den. ift 0. 24t¢
theil einer Unje.)

0. Semmier, 4. Heft 1311, 2§
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. Den Qe [&ﬁt man in ber obigen %arm; big cig
nentr gemadyt worben, dann wird er an einen andern

Ort gethan, und 40— so Tage lang, taglich omgewens

det, alle s Tage aber (bod) im Winter nidht fo oft)
pben und unten gefalyen, mit ungcf 2 Unjen Sals.
sRan vecinet Daf 3 Unse Gal in den RIS eindringe auf
Jebcﬁ Pfund. SRacb 40— 50 Sagm Fommt ber K48 an
einen ardern Ort jum %!ufﬁcwabren Den Sdjimmel
der fidh anl‘cat, Pm;t man ab, und befdymiert Ddann
ﬂﬂssum den Rds bcrm:tte[f( ¢ines ibmfels, mit einem
Teig  ang Olivens! und rother jermablner Erde,
dody bleibt die obcr; und untere Seite unberiibre ’ nim
die Q[uﬂbunﬂung bet %cud)ttgfﬂt uicht ju binbern, 3m
SWinter {habt man den K&8 oben und unten, jeden
anbern Sag , dber dies falbt man tbn alfe Wodye cinmal
mit Olivendl, und imccma[ in 6 SNonaten mit QSuttcr
Nady bcher eit :ﬂ der Rafe gut.

§. 20. %erm:fdjte %tmerluuaen iber dag Gerinnen,

SWenn die Mildy etwas aufs blaulidye siebt , fif
{dmecEe und fropfentoeis auf einer {dhiefen Flache leidye
vinat, fo foll man: auf jeden bocale 1 Gran £ab oder
2 ‘Denari Galium nepmen. St die INild) dicker und
fiifi, fo hat fie mebr Kas = und Buttertheile, und fol
memger fab - Befommen | :

St die %arme ver Luft md)t 21° o gerinnt bie
Nildy langfamer , al$ vb weniger 2ab dabei ware, Bin-
gegen von 2T —24° bemerFt man Feinen Unterfdied.

R L e
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Dic Milth foll unter 24—25° R, gerinnen, und
bie Gevinnung in 3 Stunden vollendet feyn. Daf dies
nothig fepe Hat O. durdy Berfude erfabren. Sm Suli
1783 begab et ﬁd) nady Ale Lodi, wo die Temperatue
in der Hitte 18° K. war ) lief 21 Denari 1§ Gran
£ab von Piacenza in 36 Eimer SRl die bis auf 21°
gcmﬁrmt war gieffen , und in 3 Stunden war die ®es
vinnung vollendet wnd der Thermom, auf 24° geftiegen.
Al nun det N8 Gber das Fener Fam flicd die Hike
auf 36°: dann lief O. dem Feuer Einbale thun, und
die SRaffe ftarf jerarbeiten; hievauf neuerdings die Warme
anf 40° exhdben, und erbielt fo einen vovtvefflichen
R62. Sn der groften Winterbdlte nabm e¢ s denari
weniget 246 D, i, 16 den. 18 gr. in cine Mildy die vor2.
Ber auf 30° erwdrimt wurbe. SRt Lodefaner fab
braudyte er Sommers 20 denari i 27 Eimer Mild
yon 21° TWdrme, und Winters 16 denar, wenn die
Mild) 302 warm war 3 die Gevinnung gefhad Sommers
in 3. Stunden, Winters wo die Atmofphare auf dem
Gefrierpunft mar, in 3 X3 dle Mild) war gerontien beg
249, und bag Kasfodyen vollendet bei 40°,

St April und October nahm e i 36 Eiter Mildy
19 den, 12 gr. Piacenjer 2ab, und in 27 Cimer, 18
Den. Sodefaner 2ab, bei einer Htmofphire 9. 1493
nud die Mildy ehe man fie magnete 26°. Dee Thernt.
fiel auf 24°, die Gerinnung erjolgte in 33 Stunde,
und das Kodhen bei 40°.

©o wic man mehr Lab nimmf, foll bie Mildy we=

siger toarm [eyr, bingegen mwdrmer fenn man di¢ bnf g
2§ ¢
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bes Babs bernunbett, bnr') muf. bin. @)t’t’itllll%ltg tmmev
gefd)eéen feyn, wenn Dic %M) 249 wasm ift.

- Wenn _hlt,@?l!d)_._ ettvas lau iff, fo sl man ﬁe_
ein toenig mit dew 3 vovdern Finaevn flagen , entfieht.
pann an diefer Gtelle ein Shaum, und geht mit Sifdyen

in bie IMitte des J?eﬂe!ﬁ, fU ift es die redyte Jeit den
ab Bnaummgen, bod) gilt diefe Probe im Somniee

nidyt, wo fi’d) iFein Sdaum bildet.  Sollte im Soms .

mer die Hife der Luft wdbrend beé @etmucnfs iU grof
toerden fo thut man €ig in_ die Mildh).

R v

g T

Alte .T él[m geben ein b ftigeres SaB ﬂ[b ;uthere;
SBenn man die eben gemolfene Mild) fogleich fieden

1§t mit: einey eingigen SBallung, fo Fann man fie meh-

reve Tage lang aufberwabren, und alfo von fenigen

Ruben fo viel fammeln al$ jum Kdfen nothig ift. _
Oft iff in einem miflungenen Rafe hie und da ecine
Stelle gut, und andere hingegen fhlecht , dics entfiehe

foenn S.mzld) won verfdicdener Glite jufammens: fipeect

wurde, fo Daﬁ die_eine fchon jum ‘?I)etl geronnn, odey
Gleer ¢, 1. mar, und nie ju einey gleidyen &';)Jtanr ge+

Brad)t metben Fonnte.
Yteber Das ﬁnd)en der Mild mtcb bet (thmnung

QBenn der RS 3u fark gefodyt toird, vder [og[en‘} '

uﬁer ein. su beft:geﬁ Seuer Fommt , fo nerbmben fich dre
.ﬂ‘astbede fdhaell in Eleine Mafen; und fd)l:e.Ten Molfe
m fich, dies madyt ibn ungleich und Bald faul. S}?acf)_

O. BVerfudyen war der bei 40° geFodyte Kafe gut, bei
. 600 fhon toeniger, und etwas griunlidy, bei 70° ges

Eodyt faulte er nacd) tenig Tagen und befam SBurmer.

Rur dex Shermometer tﬁ as vidtige Maaf, denn dem
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trit, it fehe empfindlich, wnd mit dev Seie fumpfe
efi e D

audy an den f)&nben bes S’Mébmiter im@ ._ Bef
" ud)te QBm*me ab. AT SRR

| Ile ;rffbaé Qruészeben beé fn(té nué bcm ﬁeffe[

- Bird ber K48 mit Herausnehmen jevtrennt mﬁ)
"acrfpf*!fen, fo netbms‘ret er fi i) aid) in der %&:rm niemals
feft genug, beﬁmegen l)at . cinen 5ﬁmfen durdle:
cbﬂtrn St‘eﬂ'e! in den erﬁen gcﬁ}an , nud in jenen ene
- gleu:'\faﬁs bmrblécberte ,ﬁ’aﬁflir’m ‘©obald der K48 nun
. qu§ dem Ret’ 4 ge;ﬁgen merben fnﬂte; Br&tud)te € nhy
Cden mroenb:gen jtoeiten .ﬁ’eﬂ'e! in die fgvbe 31 Beben, fo
lief die Molfe burd) Die E’od)er ab, der Ri¢ feste fich
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bon retﬁff in Dze {gorm, tmb fatmte mzt z!n' berauggef o |

I)olien merben. T e

s i 3 £ ,"a- DR e & = -
o ik 35 spheaa susé NLalas M

b Gnglanb, marbt man ver[djtebme %brfeu na‘rt
Kafe; afé e
1 Smfd)emzlrb ober@?orgeuhﬂ%’?‘cﬁff.

Deg Sﬁprgenﬁg mcnn bie- Peufe '-'mit'h‘ft" Sm;_ | & : i
fommen, witd ein veiner, g;nﬁer 5’0661 in"-’"’,"‘eféffi’djdff?
gehalten nnb die am borigen Qﬂlenb ?mgeﬁrf“tﬁ’te IMWildy'
| {zzrgfah‘rg abgcmbmet (Die Caﬁne ﬁmum aﬁgénommen)
FRan gicht die frifde SJJ?M) fo fyarm, a!ﬁ fie 't on_ber'l
"f“ub fmmnt, burd) e @"teﬁ in den gobm fn ann gieft’
nan aud) Die von dee ﬁlbenbmil“d) abgsnvmmme \,abtfﬁ{*_
durdy ehen’ bze{e» Sieb. 9336!!11 fich Sww e der fri-
fhen Siich oermifdyt, wird fiv Derfelben ¢ine foldhe Rete
tigeit geben, alg Ddiejenige hat, die.man in.den Stddeen
unter bem Slabmen der Sabue ju verfaufen pilegt. Die




390 | . S

fe @abne allein iff su fett, unb wird babér wmit eftoa

~-tarmen Waffer verdinuet, damit fie defio leidyter ge-
vinne.  IRan muf davon fv viel hinein gicfen, daf alles
~ giemlich toarm werde. Wenn diefes gefdhehen ift, lafet
tan alles abFiblen, und riifet e8 deBroegen mit einer

4

008 IR0 (e

TN

Bljernen Relle um, big es eben laulich ift; algbann
Fann man dag £ab hinein rhun, Das Verbdltnif diefes

fabes, wenn foldyes nady der oben fdhon gegebenen Bor-
fdift gequ)t ift , lage fich genay beﬂ:mmm Denn
Diefes Rab ifi fo (arf, dag ein Boffel voll fir 3 Gal:
long *) Mildh genug I,  Wenn daher 3. V. der Land-

mann eine Duantitdt *JJ?&I(I) pon 21 Gallons bat, fo weif
e, Dag er 7 £0ffel voll inein werfen muf; und biers
pad) fann er dad Maaf auf jede Quantitit befiimmen.

Man muf das Eab mit einiger Sorgfalt aus vem Sacke

nebmen , fo daf man Ddaffelbe nidy¢ ribre, LWean man
bie gehorige Duantitds hat, nuf es febr forgfaltis m die
Mildy durhgefidytet werden. Denu, renn dad Sevingfie
von Demt @eronnenen deg abedin die Mildy. fallt, mwird
es in der gePdfeten Q)?:Id) , welde e durdhous ver-
bifet , -nid)t gefeben twecden; und menn eg Hernad), wo
man den Kdfe madyt, mi¢ denr Gbrigen vermifdyet wird,
~ toird e8 den Flect, mo es ift, anftecen und verderben ;
und jebermann, der mit diefen @rad)cn befannt iff, weif,
. mie gcfébrhd; e8 ift , tenn ber Sdfe einen berbvrben‘en
GlecE Gefomme; ed feblt niemalg, daf er fidy nichyt mc:ter
audbreite, und and) dag fbrige verderbe.

Wenn dag 8ab binein gefhan ift, wird baé_ Gefaf
sugedece, und muf § Stunde lang fehen. Dicfes ift

3

*) © Gallen betrdgt 4 und cin BVicetei bresdn, Kannen.



,bne §- ber :Dpemtwn notb: ge Jeif, wenn der gﬂ:wnm .
Sheil von den Molfen abgefondert werden foll. Um
Enbde der halben Stunde muf der Decfel abgenommen
werden, und wenn die Ubfondevung nody nidyt gefchehen
ift, mup man nidyt langer tavten, denn dag toirde
vergebens fepn, fondern man muf ‘nebm binein fd)uttau.
Yuffer dem Unterfthicde dber Starfe des Labes felbfi,
ift andy cin grofer nntcrfcbtcb unter der SNildy. Cine
vt Ml erfordert mebr von g!esd)er Sthrke , alg eine
andere.  Htte man nun neues Lab cinfditten muﬂ'cn, .
fo muf dag Gefaf, wie vorhin, jugedecet, sutveilen aber
aufgemacht werden, um die Wirfung ju fehen. @o
bold die Ubfonderung gefdhehen iff, muf das @ewnume_
wohl geffofen, und in den Molfen umgearbextet mr;
den.  Um beften: Fann man Ddiefes mit einer flachen Bmf |
fen RKelle , und xmc{)bet mit der .Qanbr tbuu._ MWenn
die Maffe eine Jeitlang umgmlbrf ift mrb fie gcl’netet
und gwifdyer den Hianden jufammen gepreﬂ'et, unb bamt
auf dew Boden des Gefdfies hinunter gedrickt. éIBena
bie Mafle auf dems Boden liegt, miffen die Polfen mit
einer fladyen: Relle abgefchopfet werden ; und indem dies
fes gefchieht, muf dex Kifes Napf bei ber -@an fwnf
bic Maffe cingnaehmen.  Die Maffe wird mit den $Hane
den aufgenommer und gebmd)en, und in den Napf, wele
dyer nnten [ocherig iff, oder-von Ruthen geflodten fcon
Fann, binein gedriiet, MWenn  der Napf wobl gefullt
iff, muf das Kifebret darfiber geleget , und mit ¢inem
Fleinen Gemidyte befdpmweret werden:  Gn diefem Stande
[86t man es fo lange, i alle Gbrige TMolfen, weldye
fih durd) das Kueten mit der Hand nicht abjondern
wollten, nad) und nad) ausgepreffet find. Wenn die
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Molfen aa’ﬁgetrﬁpfelt find, muf man ein grofes Rifes

tudy naf madyen, den Rafe dber das %ref legen, und

ibn dann davauf umPebren, dag Tudy in den Napf, wnd

den Rbfe daveinlegen.  Hieranf muf man mit einer diin:
nen -ﬁa‘rben#%u-tterl'e[le vie Seiten allenthalten nieder
preffen, dag Sudy darfiber fehlagen, es in die Preffe le-
gen, und dafelbft mit einem guten Getvidyte befdhroeren.
Sn Diefem Stande bleibt e8 I Stunde in dev Peeff er
bemad) muf e3 in einem trucf’nen Zud)e umgevandt;
und rieder bmem gefeset werden.  Diefer Handgrif

;.'"- _‘_.'if- ﬂ 4‘:;<._=> P

muf alle 2 Stunden wiederholet werden. Man wimmt

jedes S.U?nbl ein frifdyes Tud), und e§ muf in der ﬁ)w,;c
Biﬁ an den Ybend des folgenben %aueé ble:ﬁen, nur

3um Iemn S}Mb!, da ¢8 geFebrt wird, muﬁ ¢8 in ben

S?apf ohne ein E.i:ud) gethan terden.
ABenn der Kafe nadyber aus dex Preffe genommen
um'b, mug er in einen Qober gethan, und an beiden

Sceiten mit Saly gerieben toerden ; und fo mug ev die

ganse RNadyt bleiben. Ym folgenden TRorgen muf er
wicder mit Sal; gerieben, evft an eciner Geife, und
- Dann an der andern, und fber der fauge gelaffen wer-

den, weldye ang dem evfien und folgenden Saljen ents
fland.  Wenn nun der Rafe alfo 3 Tage gelegen at,
1ird ev herays genommen, und jum @wrfnen auf ein
Bret geleget.  Unterbeffen aber mug man immer darnad)

feben, und ibn taglih ein IMal mit cinem trocFnen

Sudye vollig rein abtrocknen, ihn andy jumeilen anf die _

trocne Stelle umlegen.  Diefes muff alle Tage gefihe:

ben, biger villig trocFenift. 9nfangs iff es gut, dafoer

RKéfe ein wenig gefdytoinder trockne, al§ Hevaady, weldes
- dirdy BVerdndernng des Ortes leidht ju bewerFielligen iff.
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" Yuffer diefem aber beveitet man ‘in England aundy

2. den fogenanaten Kdfe ang Ciner Mildy,
-ne&mlld) aus Dfrjemgen, m{d)e man Eubmarm mm ben |
j?fiben ethalt. i -

3. €in S?afc pon ,mex SJ)?:FPnugcn mbm:
hd}, wenn dic SNild) des vmbcrgebenben Qt&enbé mit bee
Dorgenmild) vermifde wird.  Man etmarmt bw .‘Hﬁmbr
m:td) und gieft fie jur ‘morgmmald) e

4. Nody eine andere e Kife if} ’ wmt man bie
-alﬁ_fnbmm*i) ; nadhdem die Gabue davon: aﬁg_ennmmeu
ifi, mit der unabgerabmten SRovgenmildh v exmifchee, und
nacb der Whrmung am Feuer Kafe davon beveicet.

L Bie; @iite der nad) vorfiehenden Vorfdyriften bes
I‘Elfi’feﬂ Rdfe, unterfheidet fid) nach der Duantitdt der
darin Bennbhcﬁcn Sabne.  Sie find alle, nady ibren vers
fihiedener Graden, fhlechter, alg der Frifdemild) - Rafe,
Nr. 1 benn da diefer aus der Morvgenmildy und aug
der Sabne der Ybendmildy Oeftebt, ift er der fettefte
diefer Art. Die fhlechtefte Gattung aber ift devjenige:
Réfe, weldyer von jroeierley Mildy’ gemadyt.iff  davon
dte eine abgerahme war. :’Onefcs mad;f tba bem @aus
vemildEdfe dbnlich.

§. Dy fogenannte Neff el:@af £ ing @ngfanb;
ift von voryaglihem @efdymacPe.  Eé ift devfelbe eigents
lich ein febr dunner Frifhemilchtafe, weldyer eine jebr
feine und glatte Haut hat. . Er ifi von dem. Frifdher
mildyEdfe mebr in per Form, als der Beveitungs - Yvk
unterfdyieden. @ Hat feinen Namen von den Nefleln,
worauf er gefrocact wird, meid}c aber nicht trocfen
oder alt, foudern gans frifdh abgefdhnitten, fepn mifen,
Tan nimme die Nurgenmilh , warm von der Kuh, -
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obne alle andere BVermifdhung , und Braudye PBier eben
bie bei dem Frifdyemidy- Kafe aungejeigten Handgriffe,

wodurd) man einen febr fdonen Kife von Siver Mildy

erhalt, den man bernad) trodfen weeden laffen fann.
Wenn er genug gepreffet ift , legt man ibn auf den mit
smﬂeln bedecEten Boden, und breitet andy etwas Neffeln

daviiber. Die Nefleln mifen nur jung feyn, oder die
jungen Scyuffe der grofern, damit der Kdfe Fene un-
¢bene RNinde beformme.  Ein dicker .\'galm; ja nue eig
sufammen gerolted Blatt, wirde fich in die Haur cin-

dricken.  Der J?afe fird anf das Bett von cbeén auss

i |;:L-11?.nul@ﬂﬁﬁflﬁfﬁl. i

i !'.!".’].'\\.“[':‘?.L.i i) .(.Ji':i'!.‘if}t':r':f\ it

gebreiteten RNeffeln  geleget, und mit Nefleln gleicher
vt bedecFet.  Man muf tugfrd) frifdhe S.Qeﬂelu nehmen.
Der Rdfe muf immer abgewifdiet , wicer davanf ge-
leget, und mit fnfd)m Neffetn. bedecket toerden.  Yuf
diefe Weife laft man ibu fo hmgc lvgm, big ev ges

geffen: werden fann.

6. Gine andere Arf SZcffet .f‘&fe die uod,s |
fhmacEhafter und fetter ift, wird alfo bereitet. Man
mifdt ein gleides Maad von Juldy und fetter Sahne
swjanimen ,» 16§t g in einem Mavien - Vade lau - warm

weuden, thut die gehorige Portion £ab Dinsu, und (ke
¢8 gevinnert.  Durdh8 Niihren befordert man den Nieder:

{thlag ded Gefdfeten , gicft die Molfe ab, madyt fie

fiedeud Beif umd gieft fie wieder auf dag Gefafere;

diefe. Maffe wird dann gang obne gebroden zu werden

vorfiihtig heraudgehoben, in den .ft’a]e mam mtI)au

mzb wie gewohnlid behandelt.
(Die Fortfenung folgt. )
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