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toichtig gebalten fyerde, fiigen foir nur Hingu , baf an

= tue[en Oeten die Unfialten far Rumfordifche Suppen ,

i d} bgi: .ﬁhod*enbtube Beb_tenem“_l_qm bxafe @uppen u

f&a, gteﬁf umft&nbttcbere Qlusi’funft uber bte %mgﬁge bte- ‘
man diefern Nahrungsmittel gufchreibt, S einem Jabre
. gang fvo (IPt@tnad,é unb Cheurung bte LcBenémute[ fels

oAy 81!561361“1119 bét )
T SRt

Dte Sf‘nocf)ert foosit auch Die Kifchgrdte iu ted'men
rnb, entbalten footel nabehafe ThHeile, daf man aud
ginem Pfunde Knochen ¢ben foviel %wbe a3 aus 10—16
Pfund Fleifeh , Bef:ammt Diefe Brihe oon Rnodhen iff

' "_"‘__;gefunbet a8 die befre Kletfchbribe, und Fann jedent

- Rvanfen obne Gefalyr gegeben foerden, twobei fie den
‘Rérper aufferordentlich und in Furser RQeit faeft. Jn
,%Sﬂm, o Die %erbauungéfwfté dergefial
sefcf)w&eﬁ find, def Der TMagen feine mabrungﬁmttte&;




. mef)r bertragen famt, tmwrbnen be@fmi& bte Qtergte
-@aﬂerte pon’ gerasmltem .fgufd)bsbn. =y
- Die Kuodhenbuiibe | iftel "'Ietd)e Dtenﬂe re iﬁ fut
aIIe Digjenigen fehr i;eflfam:f foelche an taﬁgmzerrgen
Krankheitens, o ﬂ(u_j_ sebrung, Altersichodde ober Luny
- genfuche leiben. - “Blos far Ficberfranfe muf man fie,
ibeer alfzugrofien Nahrhaftigheit thegen, etvas verdind
: nen,  Befondern Nugen bat fie fur Kinbee die cben
,em‘mvbnt worben find, far émuttez. wabwnb Der %fﬁacf)en,
~ unb fir alle. ﬁeute, bie Feine. fd)wereu 6pe1fen mebt-

perdauen Fonnen. He btefe ‘ﬁerfonen ﬁarft fn auf emc
‘ungemébnltcbe ?ert. = | |

mtcf)t mindee gwﬁmsit,bet ﬁfonomtfcbe %’ortf)et[’;
"ben fie gemwdbes,  AYug einem Pfund .i?nocf}en “Focht
~ man 6 Loth Fett von der Gite heraus wie dag Mark
& ':ber .ﬁnocben tﬂ x lb folcf)es %eft :ﬁ Beﬁ'er ,-'alﬁ Ii’z Ib,

man 8 lb. Wafjer dagu thut, 12 Ib, ber mnbtfd)mefenm -

fien Brahe, tomit man, bei cinem Sufaze von Brod
und Salg, adt S}Jer{onen einen %ag lTang, frﬁb, Mits
-tagé, unb %enbﬁ, f&tttgen fann. @tefc %mbe zﬁ_ nabr,,

*) (?ié : tefem Behuf bas Eaﬁf[zd;a 904
tadpelte jf;n:rd)f}ntn su wiplen,  Die Matetialifien. und
5 :_mm)cfet Fanfen e8 gowdhulich von den %embrewm

‘u. dgl. Kiinftlegn, und erhalten blos getaspelte Knodens

abgange, unter welden fid) viele von gefallenem Bich

befinden.  Diefer Umfand batte fdhon linger die Aufz
metEfambeit det: @e(unbbatépnhgexen erregen q,b :e
"::t?.%;‘;;;_,____p"ﬁ%fteuung/ bzefet fdmbhd)en %c:unrem:gu




¢

567

i
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@S‘iad) Jnfangé gielt man etvas Waffer ju, und fu -
 fort, auf jebes Pfund Knochen im Gangen cftva 3—4
- ®offel, bamit dad Cifen bdes IMbrfers nicht heiff werde,
_und den Kuochen einen brandigen Gefchmak mittheile.
~ Bu gang feinem Pulber gecftégt man fie nicht. Nigs
dann nimmt man ein Sieb , und fiebt bie serfioffenent
ﬁ’nnc{)en bnrcb Die groben merhen noch einmal gez
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Bie .ft‘md)en fénnett bunberf ’unb mebr Jdblé alt
feon s {0 geben ﬁe; men*' fie ju gmbem Spu[bér geﬂbﬂ'eli‘ 2
o und gemiryt merben, noch inmer Brihe, Iean fonnte

~ fogar ; fwenn ma bieven twolite , aus -;n,St‘nod)én#'
foanen bie b_' 'j;‘i.ft‘mpfmacf)er megmuft, eine f;‘aftbor(e _
_ Suppé auf die Befchricbene vt Fochenm. .\

" $Hat man diefes Knochenpulver eimmal auégef’ocﬁt;
-fo fann man aud) das geFochite falt foerden lafjen, und
Dann fdneidet man die geronnene Gallerte mit einem
‘_'Werbebaar in C%cfzetﬁen HMuch ift ju bemerferr, baf
-~ inan baé I'd)rm einmal ané’gefod)te Rhod)ehputbet tmcf)
jum g jtte'n_,,;:j._unb_é'brtttén nale austochen Fann, Diefe
-~ folgeuden AbRIDE findeher fo géf)altreicf) alg der erfie,
ba die Gallerte nidht mzt Ginem INal aug den Knochers
\ljerauégéangen merben fcmm %on ber getohntnen @)aﬂerfe'
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'fjpauptrefultat i foIgenbem bel‘fef)t .
3 1b, pulberifite Knothen wourder mit 10 1 _mmféfn |
SBaffer, ¢ Stund lang dber geimﬁem Koblfeuee gefoch
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-‘fi:-wébtenb Deg .i?od)ené a[le f)albe G’tunbe lm S,‘Jzaﬂ'e wobt
am,) Die bievon erhaltene Brihe ourde burcb din
~ Slanell gef ¢bt. Hierauf gof man wiedet 4 b, fwarm
Waffer an bdie gleichen fnodjen liel fie o Gtunben
“fiber bem Feuer fochen , fiebte die Brihe Duivehy veine
-f-_%[aueu, und fiederholte -dies ‘gange BVecfahren noch
-smal, indem man jedesmal 41t s-‘tmém Saffer jugofs
“Diefes ymalige Yusfochen bes Rnocbenpurberﬁ gab 17 1b,
Gallertbriibe , wovon ¢8 nur d @ﬁlﬁﬁ‘e[ uniter 4 b, Waffer
~ beburfte (nebft @a[s ) @euero, Riaben ic) um eine frafs
“tige Suppe fu Bereiten, ik 17 Ib. Gallerté wurden
_fT)wmuf uﬁec bem Feugr bis auf % verdampfe . dann
“quf %m)ance 1m Qfen; und julest an ﬂet“ Euft, getrofnet,
ftmb- ga&’en 30 Eﬁﬂ) .ﬁnod)entafel. sl -

Schuf _:_L_.;}f‘biré?eﬁ ‘Efctt')rgangé baﬁen v "uni
" bei den fefern Des neuen Sammlers ju entfcbﬁrbtgen, :
baf b-t_n unb ieder AbGanbdlungen Berfprodyen worden
"‘ﬂnb, meld)é aft im metten Sabrgang erfheinen Fons
“hen. zbedé :n @ﬁﬁnung fie. 31t perbollffdndigen, tbet!é
“aus Mangel an Natim, mrééﬂ‘i‘ﬁﬁmﬁﬁ“%erfcbﬁﬁem -»
"“%emger @fnff&)ulbtgung 'mtcb eé Bebﬁt:fen, menn brefet

"‘}fm&f)nte @egenﬁ&nbe nbet ERubmfen, ﬂbbanblungen ent»
“Balt, SBiv glaubten dev Eanbmicff)fdmft unb ber genauern
Renntnif O¢d BVarerlands fivs erfie die vornehmfte Stelle
einedumen o miffen,  Die Befchreibungen Pingelnds
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