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nft e Giamal wdchentlich frifches %’Ieticb (folglich
~ nicht jeden Tag frifche Fleifehbrihe) haben, die Knos
| c’bengaaerte [8B¢ fich aber jeden Tag und jede Stunde,
. in ﬂeinem fﬂmobl al8 in grofem subeceiten,
68 faifén ﬁd) bie Ruocen.alles Shieve hiey brady
- S . . emébn[:d) niit ift.
o | ‘ | ) egen feme: tberhcfp,;_”
-'fett mw m ber bﬂd)ﬁen SRotf), Perdefuochen b:ngegm'
geben eine eben fo angenehme Suppe, alg Rindstnoden,
-~ @5 berﬁebt fzd) oot felbft , dad man femﬂ Eiunupeu bonr

- » 0b Die § ;_;,,ed;en-.—:—_fd)en ettt'-
o 1 focht toorden , abex ob Fe :wcb gang yob fi find,
= 'Den,.am Unterfchted groifchen beiden befieht darinn,
~ Daf die vohen Kuochen 1) fich nicht lange Halten, 2)
*j-f"j'ibaﬁ fie fich Teichter su Pulver Foffent laffer, 3) daf die
bavaus gefochte Gallerte fefter foird, und 4) baff bag
Pfund rohe Kuochen sei Loth Fett n‘te&r gﬁéﬁt; dfé bte"
> 'beretté gefoc{)t gemefenen. \
Sm Qtnre{)ung ber RKuochenbripe ift der untcri'd):eb
aﬁbebwfenb‘ benn fwenn ber Kuochen vor dem erfien
biod)en md)t 5¢rﬁoﬁ'en war , f@ pevliert er béd}ﬁenﬁ
bm mm%mu feiner Galleree,




- Nliein in ?Puff cht ber Lngtebtgfett it ein Unterfihied
untes den .f@zwd)en,_ 1 b, Sehentel s und Kopffnodhen
von Odfen, giecbt 31b @m&ette. 't Ib, Rippen 2 und
Rifenmisbelfnochen geﬁeu 41b, Galleste, 1 lb rﬁbc;
Hifeenocyen geben 5 Ib. Gallevte. Chen fo verh '
ﬁcb auch. et bem Sotté , Das man betausglef)t
. Die voben Hiftenochen geben am meifen etk und

'_(Sjai{erte, nue laffen fie fich nicht su einem trnfenen_f
Bulver , ioobl aber 3u einem Teige gerftofien. Ghen fo
verfchieden find die Knochen in Ynfehung des @efd)mafé’, ;
Den die bDataus gefochte Brabe bat, Die Brube aud
ﬁtppenf’ned)en fchmefe angenehmer, alg8 die aus .@uftai_
frochen , und die aug quftftmd)en {chmeFe Giéfer, al
o aus (Selettfftmd)en. 9 aﬂcrfd)maff)afteﬁm Iﬁ die

Lriahe von Schiveinsindchen , wovon jedoc) das Plund
nur 4. Gia[rerte und 6-—-7 Entb %eft gter. fgat manf;.

Stunbde Iang an gelindem Feuer fteher und fovt fod)en
Dann nimme man fie, einen nad) dem andern — tndem
das SMaffer immer im Rochen bleiben muf — beraus, fo

foerden fie fog[etd) frofen und Weif. Sgterauf ffreut 5
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@S‘iad) Jnfangé gielt man etvas Waffer ju, und fu -
 fort, auf jebes Pfund Knochen im Gangen cftva 3—4
- ®offel, bamit dad Cifen bdes IMbrfers nicht heiff werde,
_und den Kuochen einen brandigen Gefchmak mittheile.
~ Bu gang feinem Pulber gecftégt man fie nicht. Nigs
dann nimmt man ein Sieb , und fiebt bie serfioffenent
ﬁ’nnc{)en bnrcb Die groben merhen noch einmal gez
fiofiein.  Dies Kuochenpulver fat’m man um;f) etne Se:f-
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~ Gind die Knovpel und bie @ebnct‘t nicf)t gebﬁrtg
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alg Dag fich die S?uod)en nlie fchiverer su ibulbe:: machen
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Bie .ft‘md)en fénnett bunberf ’unb mebr Jdblé alt
feon s {0 geben ﬁe; men*' fie ju gmbem Spu[bér geﬂbﬂ'eli‘ 2
o und gemiryt merben, noch inmer Brihe, Iean fonnte

~ fogar ; fwenn ma bieven twolite , aus -;n,St‘nod)én#'
foanen bie b_' 'j;‘i.ft‘mpfmacf)er megmuft, eine f;‘aftbor(e _
_ Suppé auf die Befchricbene vt Fochenm. .\

" $Hat man diefes Knochenpulver eimmal auégef’ocﬁt;
-fo fann man aud) das geFochite falt foerden lafjen, und
Dann fdneidet man die geronnene Gallerte mit einem
‘_'Werbebaar in C%cfzetﬁen HMuch ift ju bemerferr, baf
-~ inan baé I'd)rm einmal ané’gefod)te Rhod)ehputbet tmcf)
jum g jtte'n_,,;:j._unb_é'brtttén nale austochen Fann, Diefe
-~ folgeuden AbRIDE findeher fo géf)altreicf) alg der erfie,
ba die Gallerte nidht mzt Ginem INal aug den Knochers
\ljerauégéangen merben fcmm %on ber getohntnen @)aﬂerfe'

unbd Ha btefeﬁ Sed)é'tel bemwcb }/2' mat fobiel naI)i:,_ |
Pafte Brihe gteﬁt; als bas“ %Ie:fd) Deé gangen &bwré‘ \
3ufamme“a NARE Ak Rh il e

'fjpauptrefultat i foIgenbem bel‘fef)t .
3 1b, pulberifite Knothen wourder mit 10 1 _mmféfn |
SBaffer, ¢ Stund lang dber geimﬁem Koblfeuee gefoch
~ (mwobei 1 man. foobl abfd)&umen unb bas Feuer {hims
_ mug, damit bas >%e‘ft gan. Ebting abgenommen merben,
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-‘fi:-wébtenb Deg .i?od)ené a[le f)albe G’tunbe lm S,‘Jzaﬂ'e wobt
am,) Die bievon erhaltene Brihe ourde burcb din
~ Slanell gef ¢bt. Hierauf gof man wiedet 4 b, fwarm
Waffer an bdie gleichen fnodjen liel fie o Gtunben
“fiber bem Feuer fochen , fiebte die Brihe Duivehy veine
-f-_%[aueu, und fiederholte -dies ‘gange BVecfahren noch
-smal, indem man jedesmal 41t s-‘tmém Saffer jugofs
“Diefes ymalige Yusfochen bes Rnocbenpurberﬁ gab 17 1b,
Gallertbriibe , wovon ¢8 nur d @ﬁlﬁﬁ‘e[ uniter 4 b, Waffer
~ beburfte (nebft @a[s ) @euero, Riaben ic) um eine frafs
“tige Suppe fu Bereiten, ik 17 Ib. Gallerté wurden
_fT)wmuf uﬁec bem Feugr bis auf % verdampfe . dann
“quf %m)ance 1m Qfen; und julest an ﬂet“ Euft, getrofnet,
ftmb- ga&’en 30 Eﬁﬂ) .ﬁnod)entafel. sl -

Schuf _:_L_.;}f‘biré?eﬁ ‘Efctt')rgangé baﬁen v "uni
" bei den fefern Des neuen Sammlers ju entfcbﬁrbtgen, :
baf b-t_n unb ieder AbGanbdlungen Berfprodyen worden
"‘ﬂnb, meld)é aft im metten Sabrgang erfheinen Fons
“hen. zbedé :n @ﬁﬁnung fie. 31t perbollffdndigen, tbet!é
“aus Mangel an Natim, mrééﬂ‘i‘ﬁﬁmﬁﬁ“%erfcbﬁﬁem -»
"“%emger @fnff&)ulbtgung 'mtcb eé Bebﬁt:fen, menn brefet

"‘}fm&f)nte @egenﬁ&nbe nbet ERubmfen, ﬂbbanblungen ent»
“Balt, SBiv glaubten dev Eanbmicff)fdmft unb ber genauern
Renntnif O¢d BVarerlands fivs erfie die vornehmfte Stelle
einedumen o miffen,  Die Befchreibungen Pingelnds
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