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Der Sammler.
Gine gemeinnigige IWoden(chrift,

fur Bundten,

Dreigehntes Studd,

. Rortfegung und Dollendung tiber den Unban
1und dieBenugung o¢s Tuvkenforns, i,

@6 giehbt mebr tie eine Gaitung Thrfenfornd, und it
eben fo verfchieden ; welchen man pflange. *) €3 hat 3neis
erlei an Korn gy gelben, weldher pvar etwad fruber veif
toird , aber bier 3u Chur nicht von dev Blite gefchast wirdy
alg der weife, mwelchen ich eben befthrieben Habe, Hine
gegen sichen Die Welfliner ihren gelben Dem weifien voy **)
fagen, dag Mebl fey fchdrer, und {hmacthafter. €3
fommt alfo auf LQiebhaberei an, welher beffer u feyn
binet, Endlich giebt e8 noch einen um gar bieles Eleinerny
ben bdie Welfchen Quarantino , auch Turchatto nenneny,
eine RNachfeucht iff, m 40 Tagen veiff wird; und daper
feinen Nahmen Hat, Die ganie Plange , Stdngel, Vldts
ter, Kolbe, alled; ift Taum BHalb fo grof; ald der unfrige,
Die
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*) Bet und Haffifizicrt than ibn der Farbe nach: dee
Weife fepe wad dee Kernen, vder Waiken, dep
Gelbe;, Noggen, und ber Rothe, wie Buthwaiten
oder Haideforn,

) Gm Domlefcha, frecft man den gelben exft aldbeni
noch, woenn der. Feoff den exftern genvminen bat,

3her Jabhrg, Ly
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Die Beftandtheile dev Korner, find eben o tweit vou fenen
abgewvichen, Daben wvicl feineved , leichtered Mehl, das
ungemiftht mit anderm, fich faft dberal brauchen I84t.
Roch ift diefe Frucht bei uns nicht eingefiiprt.  eh {chmeichle
miv abey mit dev juverfichtlichiten Hofnung bald aud) diefe
@aftung unter unfeve eimbheimifche PAanzen aufgenommen
3u feben.  Cinmahl dad iff gang ficher, daf die Gegenden
Churwalden, Malig,) Maladerd, Seewid, ein
Sheil ded obern Bunbed, u. . f. wo Dder grofie Tiicten
tegen ded vaubern Himmeldheiches nicht teif werder fanny
gav wol Quarantino, @l eine Sommerfracht ans
pfangen Eonnten,  Und wenn er auch fatt dee g0 Tagen
Den gangen Sommer qur Reiffung agebtranchet, fo twinde
ev endlich Doch veiff werdben; und diefe Gemeinden fatmen
Daburch su einetnt gang neudefindnen Nabrungspweige.

Was bie vielfdltige Bentitiung ded Thirfentotnd anbes
fifft, 10 ift fchon oben beildufig angemerfet worben, Ddaf
aller Abgang Ddiefed Gewdchfes cin leerbafted Gutter fie
_ dag Qieh abgebe. €3 wirben tvenige nukbave Thievey
toeder usiter deii vierflifigeit tiodh tnter derit Febervieh ges
fundeti werbet , die nicht eite vorgigliche Begierde nach
dertt Futter ded tiivtifhen Weikend habenn, €3 foftet Desd:
tbegen, nach deimi Unteefchied der Gegenden, tirtlich IMibe
die HABer und andere Vigel, bie Dadifen, Haafen, dad
rothe und (chivarse Wildprer; Defonderd von Aecfern, die
‘et FWaldung nabe licgen, dbjubalien, Sowohl die
grimen Sterigel und Bidafter, alg die nbih ittiveifen ehe
ven, fiifven eine angenchme Sigigleit bei fich, soelche fie
Yodet, Die Penfthen (eIbfk, denen ¢8 an der Auswapl
nicht mangelt , finden etwad lecerhafies dan Denen Geriche
ten’, die forwobi bok detnr unjeitigen , ald von bdem Mehl

’lbes veif gervordenen Thvtifchen Getreides subereitet werden,
Die



: W, ¥ J ()

e Pferde, twenn folde einmal an bie trodene oder ge
fehrottenen Turfenforner gewdbhnt find , welches bald ges
{chiehet, wenn olche anfanglich mit unter den Haber ge-
smifchet werden, freffen diefelben mit Luft, und bald liebex
ald ben Haber feibff. Dad Rindvich, bejonderd bie Kbe,
Ctpenn folche mit  gefthrotencms thebifchem Weiken, ober
auch nur mit deffen Klepen unter dem geftampften Futter
gemengt , geflittert werden, twerden flarf und muthig da.
von, und die Milch wird febr woblfchmectend. Fir die
Shiveine it ev die allerbefte Maftung, denn er maftet
fiberaud gut und gefchtvind 3 Sped und Fleifch werden
davon viel fihmadhafter und fefter ; al8 von fonft irgend
einet Futterung. Daber werden auch die Ftalianifchen
Sdhinten, befonderd die Jeapolitanifchen , wofelblt Ddiefer
Weiken gar hanfig gebapet wird , allen Ubrigen fogar den
Wefivhdlifchen Schinfen tveit vorgejogen. Wie nahrhaft
diefe Grucht dem gefammtien Federvieh fey, weiched damit
gendprt oder gemdftet wird , iff befmmt, auch die Papas
gaien licben diefelbe,

Dad Mehl vom tivkijchen Weiken iff febr annehmlich,
gelb weiff , doch etwad felpverer al3 dasd IMebl von unferm
gemeinen TWeiken und Korne, Hingegen aber viel evgichis
ger und fattigender, ald diefe beide, WVewerlei mit eins
ander permengt giebt dag woblfchmedendile und nabhrhafe
tefle Brod fiir Vurger und BVauven. Fn Ftalien wigd
fowohl in den gemeinen alg bivgerlichen Haushalfungen
-vrel mehe Tavenmehl ju ihrer taglichen Nabhrung verbraucht,
alg von Leiner eingigen andern etreidart. Fa, in den
meiften Hdaufern findet man fein andere8 Mebl, obaleich
die Defen Avten Getreides in diefen fruchtbaven Ldndern
~ febr veichlich wachfen. - BVon der eingigen Speife, die dem
Namen Polenta fibet, feben bte Stalidnifchen Brwger
| . and
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Hnd Bauven faft das gange Fabr durch, und find dabes
gefund und ffarf, Man nimmt jur Vevfertigung devfelben
einenn RKeffel von belicbiger ®rdfe, filli ihn den Dritten
Sheil mit Waffer an, falset ed, und bringt ibn fiber dad
Keuer s fobald dad Waffer fiedet, fchittet man am Maf
ebent fo viel, nicht gar fein, fondarn wie Semmmel obexr
Gricsmehl gemahlenes Turfenmeh! in dad Wayfer, laf
¢ Damit ob gelinderm Feuer eine Reitfang fochen, alddann
nimmt man einen Rabrioffel in beide Hande, und vibhet
damit immer gefchwinder berum, bid dic Mafie uber der
Glut ausgedunfiet und genug gefocht ift , welched man
daran erfennet, wenn man an der Pafe feinen Seruch
mehr von dem voben WMehf verfolivet, auch die Polenia
stemlich derb und ficif iff , dann nimmi wman fie voni
Keuer ab, und fabrt noch tmmer fort fic gu ribren , 08
fie anfangt su erfalten, man Iofet fie von dem RKeffel abs
und wieft fic anf ein fauber Brett, wo mran ihr mit den
Handen die Form von einem Brod gicht. Fft fie gang
falt, fo fchneidet man mit einem feinen Drath oder Faden
die Stitcfe oder gangy dinne Schnitten Ddavon ab, Die
wman baben wilf, &3 iff die Polenta pvar fr diejenigen
die o8 nicht gemwobnt find, ein ftarted Ejfen, die Ftalidney
Pingegen effen folche licber; al8 unfer und thr eigened
Brod. Man trdat fie auf die Martiplage jum Bertaufe 3
der gemeine Mann ift fie obne andere Jubereitung,
Sonft bratet man fie aueh nachmals , mbdem man bdie
dinnens Schnitten reibenwweife in cin mit Buster Beflviches
#ied Gefchice uber einem Glutfemer fegt nnd eine furze
Beit braten afF, und am . Ende moch beifed Schmaly
‘orinn Kneblend) gerdfiet worden iff, dariiber gieft , und
backtd emtweder nodhy vollends im Ofen , oder oben und
tinten mit Glut auf dev Feuerblatte. Wer Licbhaber iffy
Tann noch pvifches Die Lagen gervichenen Kafe oder Pfefs

fer
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fev fivenert, Gine anbeve Jtalidnifthe febr nabrhafte Speife;
welche aud demt Turvfen auch beveitet wixd , heift Malong.
Man nimmt eine beliebige Voriion fein Thrfenmebl und
giefet allmablich Deified Waffer davan, dodh fo daf das
Mehl nicht su naf, fondern u louter Fleinen Klumpen
werde 3 nun voftlet man diefen angemachten Teig unter bes
ftantigem Umelhren in {ufer Butter, wie einen Pfans
nenfuchen (Tatfeh) indem. man durch beftindiged Wmrdifs
ven und Qevdrticfen mit der Kelle die Knodllelein oder
Khimpgen Elein exhalt,  Man  genicfet diefe Speife mit
Milch, Ddie man davan gieft, weil fie fonft ju twoden iff,
Trenn man den Tirfen toie Semmel oder Griike mabhlew -
Iaft, fann man Ddavaus auch fraftige Suppen,; Pulf;
Miufer, Brey mit Milch, auch Kuchen und andeve Ges
vichte verfertigen.  Die jungen nur Fingersdicten Jdpfaer
ober Kolben, welche obne das audgebrochen werden, fann
man in einem Teig wie Avtifchocfen bacen, oder man
bratet und roftet fie, oder wirft fe in einen Vacfofen,
gerftolt fie bernadh in einem Worvfer, - fKhwingt die Hilfe
Davon , thut eine halbe oder gange Handooll in eiis Gefchive
mit Waffer, und trinft diefen Krofttvant,  Audh osmmen
Die Korner ded tirfifchen Weikend , wenn die Hilfe davon
iff » gebrannt und mit vechtem Coffee vermiftht, wie Caffee
jugerichtet und getvunfen werden, Daff aud dem Tiirfen
onch Kreaftmebl, BVier und Brantewein beveitet werden
Tonne, wird niemand befremden.  Mifchet man  groet
Zbeile Roggen und Weiten Mehl sualeich , obder jeded beo
fondee unter einen Theil Tirfenmebl , fo erhalt das Brody
bas -man davon Backt, cinen bevrlichen Gefchmac, und
foird auch von delifatern Qenten gern gegeffen.  Biele Lente
mifchen e3 mae Halb und Halb mit andermn Dlehls wiivden
fie nodh ein wenigKavtoffelmedl darunter mifchen, fo nied
¢8 noch Deffer, ¢ben fo das  Londvolf reldhed von purem
- Surfenmeb!
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Tukenmehl ifel, Dlan mifchet e am beffen troden mwie
anbered Mehl, obne daf ¢8 vorber, iwie einige giauben,
gefotten toerben miifie, ehe man ed unter den Teig mifche.
€8 wdre swar noch vieled von der Benubung diefer vor*
treflichen Frucht ju fagen, diefed mag abet ju ihrer S
“pfeBlung genug feyn !
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Devechnundg des veinen Ertrads eines Tiws
fenaders 3u Rotels im Domlefchg.
Don £... 1

@in Ader ber von oo RKlaftern; dad RKlafter uur ju 6
Schub 4 o0, und nur ju 24 Ky unfeed Geldd anges
fchlagen, weil ev an einem gefabelichen Waffer liegt, alfo
fl. 240 Kapital betvdagt, bat it Sahy 1969, 43 Wicrtel ™)
1970, 45 Brth. 1771, 40 Vetl, 1972, 48 BVetl, 1973
2¢ Vrtl, 17744 36 Brtl 1775, g2 Vrtl, 1996, 41
Betl, 1777, 33 Wl und 1778, 45 Wiertel Korn erivas
gen.  Die Kavtonen und Fmmi o im Buch noch ubers
fchicgen , vechne ich an den Saamen. Wird nun ein Fabe
in dad andere gevechnet, o Dbleiben noch immer idbrlich
wenigfend g0 Wiertel, 3 Kartonen, r Jmmi, Erivag
fibrig. b will dad. Vierrel nur . 2 anfeBen, Da ep
doch mmer mit dem Roggen gebt, fo Detvdgtd fl. 8y
35 fr.  Nechue ich nun einen Tag jum Bauen, fir Ocs
fgn 1nd Mann und Weiber . s, o bleiben nodh fl. 76,

35 fr. Man loffe den Acer auch dreimal falgen, brauche
einen
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%y 1 Bievtel Tiivben Halt mebrentheils an Gewicht 32
Kuinnen, die Krinse 1 48 Lothy
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