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€in Blick in die grobte deutiche Sektkellerei.

Durchichnitt der Kaltrichs;
Relleranlagen der Sektkellerei Kupferberg, Main;.

T)er Ehampagner oder Sett ift derjenige Wein, der fich am

leichteften trinft: gang wunbderbar {hnell ift jo eine Flaiche
fpdumenden Jnhalts geleert, und doch wie lange braudyt fie,
bis fie in ihrer loctenden Geftalt und voll edten feurigen Jn-
halts pbor uns fteht.

&3 biirfte allgemein intereffieren, etnmal duvc) Wort und
Bild einen Ginblict in die grdpte deutfche Seftfelleret zu er-
halten. Die gechrien Lefer und Leferinnen, weld) lebtere ja
aud) befanntlicy bem freudefpendenden Getvinf durdpaus nidyt
abgeneigt finbd, wollen daber mit miv einen Gang in bag fjeit
1850 jchon beftehende Gtabliffement pon Ehr. Adt. Kupferberg
& Go. tn MWaing tun.

Unfere Aufmerfjamtett feffelt sundchft der grope Fapwein-
teller, in mweldem fih aud) das NRiefenfa ,100,000 Liter
Qupferberg Gold“ befindet. Jm Frithjahr wird bdarin der
Berfdnitt (Cuvée) bes Weines vorgenommen, nacddem bder
letere Dereits mehrere Monate einer fehr jorgfdltigen Reller=
behandlung untermworfen worbden wav. Jn dem Veridhnitt, o 1.
in der Bufammenitellung der verjchiedenen Weine, miiffen jhon
alle diejenigen Gigenjhaften vorhanbden’fein, welde bdie be:
treffende Seftmarte auszeichnen. . Gine Fitllung diefes Fajjes
ergibt ca. 138,000 Flajchen; bei einer fiinfsehumaligen Fiillung
pro Sabhr betrdgt daher bdasd gefamte  abgefitllte Quantum
etwa 2,000,000 Flajden. Der natiivliche Sucergehall des
Weines wird in dem Riefenfap auf eine beftimmte Menge
ergingt. Dadurd) ift dev Wein befdhigt, aufs neue 3u gdrven

P

HAnflicht von Main;.

und die ndtige Kophlenfdure in der Flajde
jelbit su erzeugen. — Die Flajchen, bdie eben
gefiillt und mit einem biden SKorf fowie einem
eifernen Biigel verjchloffen twurben, wanbern nun
nady dem Gdvraum, wofelbjt fie in riefigen Sti-
Ben aufgeftapelt werden. Die Flajdengdrung nimmt bhier
ibren Anfang, und dag mit einem lauten Knall begleitete
Plagen der nidht gang foliden Flajden geigt den Fortjdritt
ber Qohlenfdurebildbung an. Der Druc diefer Kohlenjdure
fteigt 618 auf fechs Atmojphdren, und fobald bdiefe Prefjion
anndbernd erretcht ift, Deifst e alle Hiinde rithren, damit die
Flajchen in den falten Reller fommien und dem Slafhenbrud)
ein Biel gefest werde, was bdurc) Verminderung bed innern
Druds dpurd) Hiblere Temperatur erveidht wird, Die Gdrung

jprettet Bier langfam fort, und ed dauert ein ganges Sabr,

pis "all der urfpritnglich vorhandene Juder in Altohol und
Qollenjdure umgefept ift und Hig fidh) dasg Berfesungsproduft,
pie Hefe, am Bauche bder wagredt [tegenden Flajdhe ange:
jammelt bhat. Sest beginnt dag RKldven des Schaumiveines in
ber Flaiche; es follen die triiben Hefenteile auf dem SKorf
ber Flafhe angefammelt werden, wag auf durdlbcerten,
johréigftehenden Pulten gejhieht, bie vdllig mit Flajhen, bden
$Hals abwirtd und nad) innen ges

richtet, beftectt find. Gejehictte Ar:

beiter perfelen jede Flafdhe in eine

rajche, sitternde (einige Sefunben

wihrende) Bewegung, Wdhrend

diefer Manipulation, die fih ca.

fechs Wodpen lang téglid) wieders -
holt, haben alle triiben VBeftand:
teile in fhraubenformi= .
ger Bewegung eine Wan=
berung bis sum Stopfen
gemacht, und ber Wein
ift nun friftallhell. Wir
Degeben ung jest nach -’
ber fogenannten Degor=
gierhalle, o bie
Geftbereitung ih=
ven AL{HIuR er=
fahrt, Hier wird §




per eiferne Biigel der
Slajde geldft, und
mit madytigem Knal
{dhiept ber Stopfen
peraus, bden baran
haftenden tieder:
fhlag, die Hefenteile,
mitreigend. Der Wein
wird davauf bdofiert,
0. O mittelft einer
Lofung des allerfein=
ften Mobhrzucters in
Wein auf denjenigen
Siifigteitagrad (fiifs,
trocfen oder fehr tro-
dert) gebracht, der
bem Kdufer am beften
sufagt.  Gine neue
Lerforfung, jowie das
Auffegent der Agraf=
fen ftellen bdie Fla=
fdhen fertig; nun erft
find fie tiirdbig, in der BWerfandhalle ihrv eleqantes Koftiim,
Staniol und Gtifette, anzulegen, um alg ,Kupferberg Gold”
in alle Weltgegenden zu reifen.

Wer pon den perehrien Lefern hatte noch nicht ,Seft” ge-
trunfen® Jft aber jemand dabet fhon einmal der Gedanfe
gefomumen, toie piel Miihe feine Herftellung erforderte und

Riittelkeller der Sektkellerei Kupferberg.

durd) wie viele Hanbde
jede Flajde wandern
mufte, bis fie fehlieh-
lih fenen Chrenplap
auf der Tafel ein=

nimmt, den der
peutiche Seft minbe-
ftens  mit  gleichem
Redht tie der franzd-
fiihe €hampagner be-

anfprucgen  fann?
Woh!  felten. Der
Geredtigteit juliebe
aber mitffen toir fon-
ftatieren, Ddafy Ddie
Firma Kupferberg
ihre frangdfifdhen Ri-
balen {chon bei man=
der Gelegenbeit aus
dem Felde gejdhlagen
hat. Jhre Qelleveian-
lage (fieben Gtagen)
fteht in ber Seft= bezw. Champagnerbranche eingig da. Nicht
etnmal die berithmteften franzdfijdjen Champagnerhiujer haben
perartige Anlagen aufsutweifen. Deshalb bildet die Kupferberg-
fche Seftfellerei eine Sehensiirdigfeit von Maing, die jdhrlich
von Taujenden befudht wird.

Degorgierballe der Sektkellerei Kupferberg.



Welle am Hee (Goifesdienft in der Bitfode),
. Dady dem Gemélde von + Raphael Rif (1829—1894)

im Mufeum der Stadt Solothurm,
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