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Die Berstellung alkobolireier Weine
- und ihre Eigenjchaften.

it fieben Abbilbungen,

Unbeftritten gehbren frijche Friichte und derven fiiger Saft
au ben gejunbeften und bejten Nahrungs- und Grfrijhungs-
mitteln fiiv jedermann, und jimtlicge Hygieinter find darin
einig, daf jpestell die Frudht= i
. {dfte, welche die berdaulichen

-

war der neuen Jnduftrie anfangd nidt fehr giinftig geftimmt;
heute aber find bdie Wein= und Obftbauern Freunde der Ge=
fellihaft, wetl fie ihnen ein vorziiglicher Abnehmer geworden
ijt; bat fie dbod) in den twe-
nigen Jahren thres Veftehens

Beftandteile der Fritchte al=
fein, ohne Haute, Kerne und
Bellftoff enthalten, noch zu
entg  gewiirdigt mwerben.
Qeider ijt der Genuf Dder
Friidhte infolge ihrer meift
geringen  Haltbarfeit auf
mehr ober fweniger furze Jeit
befchrantt. Aud) der Saft
ber Friihte fann beitm ge:
wohnlichen Berfabhren Dder
Moft= und Weinbereitung
nur furge Jeit {iip getrun=
fen mwerden; denun bald geht
er in Gdhrung iiber, bder
Friichtezucter perjdhivindet, es
entfteht daraus durd) bdie
Thatigkeit der og. Gdhrpilze,
Altohol und Koplenjdauve.

®s8 war bdeshalb eine
hochwidtige Crrungenjchaft,
dap e3 bem Leiter der Obit=
und Weinbaujdule in Wa-
densiweil, Profeffor Miiller=
Thurgau, gelang, den Saft der Trauben, Aepfel, Birnen {iif,
wie er pon der Preffe fommt, zu fonjerbieven, obhne dak dabet
der Herrliche Fruchtgejhmad ober Ddie iwertvollen ndbhrenden
Beftandteile verloren gehen. Und bdiefe Grfindbung wird nun
jeit 1896 pon der Gefellihaft sur Hevftellung alfo=
holfreier Weine BVern in Meilen am Jilvidhiee per:
ertet und auggebaut.

Wie bei jeder neuen Snbduftrie liefen die Gritlingsprodutte
in VBegug auf Qualitdt, Wohlgefhmad und Haltbarfeit zu
wiinfdpen {ibrig, und erft
nad) Sahren gelang es, dant
etner aufs jorgfaltigfte burdh=
gefithrten Tedynif und dant
der LVerwendung nur ausge=
lefener Friichte, Produfte
erfter Giite, glanghell und
unbegrengt haltbar, in den
Handel zu bringen.

Riefengrof ftanden zu=
erft Miptraven und Borur-
teile Den meuen Produften
entgegen; doch find jebt die
Hauptichwierigfeiten  iiber=
wunden, der Abjah wadit
in erfreulicher eife, und
faft jedermann fennt die al=
foholfreien Trauben- und
Obftweine der genannten Ge=
fellfchaft. — Taufende don
Familien fonfumieren diefe
Weine als tdgliches Tijdh-
und Grivijdungsgetrant, Ho-
tel8 und MReftaurants ver:
langen fie fiiv ihre Gdfte, WAerste und Anftalten berorduen
fie ben Sranten und Genefenden. Handeld= und BVergniigungs-
reijende, BVelofahrer und Bergfteiger wollen auf ithren Touren
bie alfofholfreien Weine nicht mehr entbehren; ebenjo derlangen
fie einfichtige Militdrs, wenn e3 fich) um {trenge Arbeit han=
pelt, und namentli) aud) in den heifen Lindern fdangt die
Nadhfrage nach diejen Hygieinifchen Getrinfen an zu erwadyen.

Die Preisgerichte der Ausitellungen loben anerfennend den
MWert diefer Produfte filr das Volfswohl. Die Landwivtihaft

YeuBere Anficht der Fabrif in Meilen,

Chemifched Laboratorium.

iiber zwet Millionen Kilo
Trauben und OO}t berar-
beitet,

Ueber das Herftellungs-
perfahren ift Folgendes von
allgemeinem Jutereffe. Der
ausgeprepte Trauben- oder
Obftiaft wird frijd) von der
Preffe weg in geeigneten
Apparaten pafteurifiert (fteri-
(iftert). Diefer Vorgang ift
ein einfacher Grivdrmungs-
proge unter Luftabjchlup,
wobet die Temperatur fiix
furze Beit fo Hhod) gehalten
wird, bap alle Gdahrpilze ab=
fterben. Bei Frudtidften ge-
{chieht dies {dhon von fed)zig
Grad Celfius an, wdahrend
3. . beim Konjerbieren von
Mildy, Fletjh u. {. w., bdie
Siedetemperatur ded Waffersd
unumgdnglid) notwendig ift.
Bon den Sterilifierapparaten
weg gelangt der Saft unter jorgfaltigemt Luftabichluf in
Fdffer und bleibt davin bis zur Rlarung und zum Abjug in
Slajdpen rubig legen. Vov dem Abzug wird der Saft zuerft
einer jorgfdaltigen dyemifchen Analyfe unterworfen, da es jonft
bei Der grofen Gdhrungsgefahr gar nicht moglid) wire, ga=
rantiert unpergorene und alfoholfreie Produlte in den Hanbdel
su bringen.

 Beim Abfiillen in Flajden erhdlt der Wein dann einen
fleinen Bufag von Kohlenfaure, um thn erfrijender, zum

Trinfen angenehmer zu ma-
dhen. Die gefitllten und per=
forften Flajden werbden zur
Sidperheit nodmals forg-
faltig fterilifiert. Dies ge-
- fchieht in groRen, eifernen
mit Waffer gefilllten Keffeln.
Von Hier weg fommen die
Slajdhen zur Beobadhtung
aufs Lager und werden dann
nach Bedarf ing Berfand-
lofal gebrad)t, um etiquet=
tiert und verpacdt su werden.
Alle chemifchen  Bufdse
wie Salicylfaure, Borfaure,
{dhweflige Sdure u. {. w. find,
weil gejundheitdidhadlid, ab=
folut ausgefchloffen.
Der Berjand gefchieht in
Originalfiften von fiinfzig
gangen und hunbert halben
SFlajchen & 7 refp. 3,5 dl
Snbalt, ausnahmsiveije in
Riften bon dreifig ganzen
und fiinfzig halben Flajhen; Mufterfortimente {Ghon in Kiften
bon 3wdlf gangen oder adytzehn Halben Flajhen. Die RKiften
fonnen beliebig affortiert werden. 2Auftrdge, telche die De=
treffende Riftengrope nidht gang fitllen, miiffen dagegen nach
Grineffen der Direftion fompletiert tverden, da der Jnhalt
ungeniigend gefitllter Riften auf dem Transdport gefdahrdet it.
Als Aufbemwabhrungslofal geniigt jeder trocene, fithle, froft-
freie Raum. Die pollen Flafdhen miiffen liegend gelagert werden,
pamit der Rorf in die Fliijfigleit taudht. Werdnberungen im




Flafdheninhalt find immer auf RNidtbeachtung diefer NRegel
uriidsufithren, — Angebrochene Flajhen Dhalten fich mehrere
age lang unverdnbert.

_ Noch mebhr al3 Pei anbern Getvinfen empfiehlt es fidh,
diefe Weine immer redt fiihl zu frinfen, indem bdann thre

?orguglid)en Gigenjaften am deutlichften sum Augdrud ge-
angeit.

Pur oder mit Trink- oder fohlenjauvem Wafjer gemijcht,
(leteres fpesiell filv diejenigen, die dag GiiBe nidht [ieben),
find bdieje Weine ein wwofhlbefonmmliches Grrifehungsmittel fitr
Sung und Alt,

3 biirfte wenige Gltern geben, die pon der Schadlichteit
alfoholhaltiger Getrante fiir ihre
Rinder nidyt iibevseugt find, und
pennod) Derricht eine allgemeine
Gleidhgiiltigleit in bdiefer Besies
hung. Scdon frilh Yernen die
Qinder von den Gltern ihre Ge-
wohnhetten und ridjten ihve bes
gebrlichen Blice auf vergohrene
Getranfe, wollen aud) davon Hha-
pen und gewdhuen fidh darain.
Altoholfreie Weine find nun nidt
nur unjchddlich, fondern pofitio
gefund, und es gibt faum ein
Qind, dag bdiefe Weine uriid-
mweifen oiirde, ein Beweid dafiir,
paB fie su den Vediirfniffen und
qum  natiiclicgen  Gejdymad der
Qinder ausdgezeichnet paffen. €8
ift dag aud) ein widtiger Finger=
seig filr Gradifene. Wer Ddiefe
Weine als Tijd- und Crfrijd)
ungagetrant halt, dem find fie bald gang unentbehrlid.

Die Jahl der Abnehmer in den Kretfen dev Hotelters und
Reftaurationsinhaber ift in den lepten Sahren fehr erfrenlid
gewadhfen. Der Wirteftand fann am rajcheften einer guten
Reuerung in der Getrintebrandje sum Durchbrudy verhelfer.
Gs liegt audy in der ThHat fein Grund vor, warum der Wirt,
wenn Bebarf fic) einftellt, diefe Weine nidht halten follte. Jm
Gegenteil, es find der Griinde biele, die den Ausjdhant ems-

ORELC[USSLI

Riften = FabrifationIvaum,

Berfandraum,

Anficht eined Lagerfelleryd,

pfehlen. Grftens find alfoholfreie Weine Naturprodutte fo gut
fie vergorene YWeine. Sweitens hat aud) der Konfument vers
gorener Getrdnfe hie und da das Bediirfniz, etwasd anberes
gt trinfen, und EHinftlic) Hergeftellte, alfoholfreie Getrinfe, wie
Qimonaben und Mineralmwdffer find nicht jedermanns Sadpe.
Drittens find die Leute, die. den Alfoholgenuf ihrer Gefjundheit
foegen einjchrinfen oder gans meiden miifjen, weit gahlvetcher,
als man annehmen follte; freilich geniert man fich im Allge=
metnen, died einzugeftehen und durdhzufiihren, da es alg Un=
ménnlicfeit gedeutet und meift verjpotfet wird. Fiiv jolde
Qeute ijt bod) ein natiilicger, fiifer Moft das Defte Criak=
getrdnt, er it das Defte Weittel, olche Gdfte ang Hausd zu
feffeln. Gndlich bringt der Aug-
jchant feine Berlufte, da Deim
alfoholfreten Wein mweder Lrii=
bung nodh Gifigitich, nod) andere
Uebel su befiivdhten find; audy ift
der Mupen fiiv den Wirt ebenfo
groB, toie Dei andern Getrinfen.
©s fteht ferner iiber allem
Bweifel, bdap bdie alfoholfreien
Weine mit Redht als Sport-
gettdnte begeichnet werben.

Bum S@lufp fet mitgeteilt,
bap bdie Gejelligaft fiir
Herftellung alfoholfreier
MWeine Bern in Meilen am
Biirtdyjee Vertreter in allen gro=
pern Ortichaften der Schiweis hat,
pie beren Produfte u Fabrif=
preifen abgeben; nad) Orten, wo
feine QWevtveter find, gejdjieht
bivefter Berjand bon bder Fa=
brif aus.

Bumweilen werden minderwertige Probufte aud Troden:
beevenr, Sreftern und Dbrvobft bhergeftellt und unter ber
Begeidhnung  , Alfoholfreier Wein* verfanft, fiiv die bolle
Garantie nidht geleiftet werden fanu; baber ift den Konfu-
menten in ihrem eigenen Sntereffe su  empfehlen, darauf
adpten u twollen, dap auf jeder Flajhe die Firma bder ge-
nannten Gefel(jhaft enthalten fei.

Speditiondhallen und Abfuhr.
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