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= Raffern in Transvaal, <<

uulﬁﬁ[ldv per graufamen Szenen,
bie laut Feltungénielvungen
Gngldnner und Franzoien in legter
Beit im dunflen Grdteile wicber
veviibten, fam man wohl Seumed
2Worte amwenden auf Ddie gebil=
beten Guvopder: ,Seht, wir Wilbe
find doc) Deffere Menjchen!” Die
Saffern, die unfere Kultur noch
nicht fenmen, mogen wohl grau=
fam und betmtiictijeh, diebijeh fein,
Bon bdenen abev, die CHhHrift ge=
worden find, wely man meift nur
Gutes au Devichten,  Ja! Biele
folten jogav Deffeve Gpriften fein
al$ dle aum Ghriftentume aufer=
sogenent Weiken, die fich o gern
fitv gut und Deffer ald bdie Schivar=
zeit glauben, G2 muf einen eigen=
titmlichen Eindrucd auf den Cuvo=
pier madien, e er i einem
Straal bie Flvehlichen Lieber feiner
Neligion von Schwarzen fingen
Hovt mit einer Begeifterung und
Hingabe, die ev felber lingft vers
Toven Hat auf der Jagb nad) Geld

-

und Gut im fremden Lande. Nad)
Ausdfagent von  Afrifa = Reifenden
follen bdie Kaffern, die nur cin
foenly  von  euvopdifcher Sultur
3u Eoftent Defommen baben, treucy
und guverldifiger fein als Survo=
pier. Da Deifst 3 aber auch: Wie
du miv, fo ich dir! Behanbelt man
ben Kaffer gut, fo ift er o dienjt=
bar und tren iie ein Hiindchen.
Weify er jid) vom feinen tveifen
Brotherven menjchentviirdig behan=
belt, fo ift cv dafiiv fibevausd dant=
Dar und ginge fiiv ihn duvchs
Feuer, v anerfennt deffen Ucber=
Legenbeit gevi und haltet fie hoch,
aber miBbraucht und unmenjchlich
behandelt, wird er 3ur Furie, und
fein ©aB  und feine Nachjucht
fordern Blut, Der Same ded
Ghriftentumyd ift eben noch) nicht
fo et eingedrungen, wm  bden
RNaffenchavafter villig umzuwan=
dbelt und die Blutvadhe zu ver=
dringen.,
M.

-

Spriichworter aus Sem RKurgland in dffindien.
Von Mijjionar F. Veil in Bajel.

®ibt’s cine gute Weide, die das DVieh nicht findet,
mnd ein reiches Dorf, das der Vettler nicht bejucht P

* *
*
Nat einer Kraft, fo famn er auf Seljen Gemiife
pflanzen. ko

&in Dieb fpricht viel.

Kommt dem Utann fein Schweify, fo Fommt der
Srau Fein Schlaf.

* *
*
Licht alle @Breife {ind " Weife.
* *
*

€t Geheimmis wird bald befannt.

= Qochrezepte, ==

Geditnjtetes Weiptraut.

Nacdhdem man die Bliitter eined mﬁﬁi?m RQobhlfopfed fauber ?cmafd)m
hat, werden die Langdrippen entfernt und die Bldtter in feine Strelichen ge-
febnitten. Hicvauf diinitet man fie fiinf Minuten in etnev Kafferolle mit einem
Stiid frifcher Butter, einev fleinen gehacten Jwicbel, Salz, einer Brife Pfeffer
und gang wenig Jucer, Dann gieht man ein Glad Weiwein 3u, verjdlicft
bie Safferolle gut und Focdht bad Kvaut langfam weich. BVor dem Anvichten
wird thm noch eine Prife Veehl und fiinf Minuten fpiter ein Giidhen , Magyi”
cinvevleibt. A3 Veigabe dlenen Ffleine, flart gewiivzte Brativiivftchen und
Spanifhbrdtchen. Js W,

Gefdyabtes Fleifdjteal. (Beit der Bereitung 1 Stunbde).

Scehnen= und fettfreied Fleifeh — fei e3 nun RNind=, Kalb=, Lamm= ober
Wildfleifeh) — gibt eine treffliche Rranfenipeife. Man wiegt 200 Gr. bavon jehr
fein, ftreicht e8 durd) und mifcht oied mit einem Cigeld, cinem Liffel Faltem Wafjer
undSalz, worauf marn 3 u einem etwa 2Em. dicen Fleijehtlof formt. Man brit
b unter mehrmaligem Wenden in 20 Gr. fteigenver Butter 4 Minuten. Jnded hat
man 1 Gigeld, 1 Loffel Sahne, 1 Loffel Wafjer, b Gr. Fleifch-Pepton ber Compagnie
Liebig u. 1 Tropfen Jitronenfaft miteinander verquirlt und im Wafjerbade did ge=
riihrt, worvauf man dad fertige Fleifehfteal mit diefer Sauce iibergiept. Die ge=
briunte Bratbutter darf nicht mitgegeben werden, teil fiiv den Magen bejchwerlich,
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