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in einem mit vorziiglichem Gefchniact gemwdahlten
anjpredhenden Ginband vor, die, su einem jehr
niedrig bemeffenen Preife auf den Marft ge-
bradyt, fich ziweifellod Dbeifdlligiter Aufnahme
und eined guten Abjaked Fu erfreuen Haben
werdernt,

Nicht unerwdabhut darf auch ,Deyerd Hifto=
rifd)=Geographijcher Kalender” bleiben, der, als
Abreifptalender etngerichtet, eine in Deutjchland
auf dem (Sebiete der Kalender-Litteratur noch
nidht gefannte Jdee mit auferordentlichem Gr=
folge verwirtlichte. Auf 365 Tagesbldttern
Dringt Ddiefer Salenbder iiber 600 Landidhafts=
und Stadte=Anfichten, Wvchitefturbilder, bifto=
rijhe  Bilduniffe, Autographen, Wappenbilder
nebft Defchreibendem Tert, gejdyichtliche Tages=
notizen, Citate, Sprichwdrter, Proben bon alt-
deutjchent Humor, aftronomijche Angaben 1. a. nt.

Wenn wir sum Sdluf nod) furz ,Meyers
Neifebiicher” (28 Biinde), , Meyers Sprad)fithrer”
(11 Binde) und dag befannte ,Orthographifche
Worterbuch” von Duden ermwdhnen, fo haben

= Echo aus ah und Fern.

Schweijerifche Gejelliabeit in
Transvaal.

S der Frembde pilegen fic) Leute aud
bem gleidhen Lanbe gewdhnlich aufzujuchen,
um mit efnanbev iiber bie Heimat und deven
Angelegenheiten ju fprechen, Audh im fernen
Tranadvaal, dejfen ftille Thiiler gegentvirtig
Ded Krieges wilde Horden dburd)toben, haben
fich auf diefe 2Weife verfchiedene National=
perelne gegriindbet, o 3 B, Schweizerver=
clite.  Herr Lanbdedtievarst Franz Arnold
Theiler aud Frick, Warvgaw, Hat fich um
Griinbung von. Schivelzer = Beveinen, bon
denent er guvielt eingelne prifidievte, bejon=
dered Berblenjt ermorben, Die Mitglieder
perfelbent Eonnen fid) nicht fo lelcht zujam=
menfinden, wle im Heimatlande, weil fie oft
piele Metlen entfernt von elnander wobhnen.
Wenn fie nach alten, viterlichen, heimi=
hen Brauden fidh in [diweizerijder Se=
ellfchaft ded Lebend freuen twollen,. miifjen
ie bigiwellen gange Tagereijen machen. Um
o ldnger aber Dleiben fie dann Deffammen
und veranftalten dann fleine Fefte ebler
Froblichteit und Sefeligleit, Wie wohl
thut’a einem jeden von ihuen, wenn er nach
Heimifcher Art und Welfe wieder einmal fin=
gen und fih) amiifferen fann draupen im
temben Lande. Soldhe Bujammentiinfte
find in ber That fleine Gejang= und Turn=
efte. Ja fogar Familienfefte nadh) ecdht
fchivelzerijdhem Lindlichem Braudhe, jo 3. B.
»Megeten” werben vevanftaltet und ,Wurft=
mibler” abgehalten, two ed veht frdhlic
jugebt. Da wird ein Schiwein gejdhlachtet,
Wein herbeigetvagen, gefod)t und uberveitet
— el vegelvechted 2Wurftmabl infzentert.
Dabet geht 3 feuchtfrohlich her, wie bel dhnlichen An=
dffen {m Heimatlichen Tal, Die Fejtlichteit twivd duveh Ge=
fang und Turnvortrdge veridint, Die nationalen Spiele
werben geilbt. Dad ,Chidzenne” fpielt unter diefen feine
untergeordnete Rolle, Gewif eine Scene zum Totlachen,
foenn die verjd)ledenen Teilnehmer, auf dem Bobden fauernd,
SFragen” fdhneiden, ald iwollten fie alle Welt audlachen
unbd den grofpten Somifern der Grbe Konfurvenz machen.
Wer bdie gelungenjte, oviginelljte Frage zu jdhneiden ver=
ftebt, der erhilt al8 Fragenfonig einen WBreid. Man foun
fid) ungefihr voritellen, tvie lujtig ¢ bei foldhen Szenen
sugeht, G& 1jt fo fdhon, in der Frembe der Hetmat 3u ge=
penfert, badbureh, dafy man nad) ihrev Avt felevt und fejtet.
Wer der WMutter nicht achtet, ift gewif fein rechter Denjch
und Chrift, er aber der Helmat, bed BVaterlanded vergift,
perdient nicdht, in der Fremde vom Gliit umfangen ju
foerben. Wohl manche Thrine Hat fich) verftohlen in eined
ungliidlichen Schweizerd Auge gefdhlichen nmitten bder
Froblicheelt, wenn er im fernen Trandvaal unter Freunden
an felne Liebent in der Schivels dadhre. Wie wohlthuend
mufite auf einent jolchen Grbenpilger der Genufy jchwei=
grlfd}cr Oefelligfeit fein, die er jo [ange entbehren mujste.

felleicht war er vorher im unwirvtlichen Kaffernlande mit
napper Not dem Tobe entflohen, und nun jigt er unter
gefelligen Landyleutent und fiihlt fich daheim im Ieben
Schivelzerlanbde, M.

Sanerampferfuppe.

Dad Welge von 3—4 Brotden toird in ca. 1 Liter
Waffer eine Vievteljtunde gefoht, dad Ganze durd) ein
Sieb getrieben oder tn Grmangelung eined joldjen gut
pevarDeitet und mwieder aufd Feuer gefest. Hierzu fiigt
man 2 Hand voll Sauerampfer und 1 Hand voll Kerbel=
frauted, weld) beide borher gehact wurben, wiirst mit Salz
und Pfeffer und [ift weitere 20 Winuten focdhen. Mittler=
weilen twerden 4 Cigeld, 1 Glad Rahm (wenn miglich etwad
fauer), nufgrof frijde Butter und 1 Liffel ,Waggi” mit
dem Scneebefen gut verflopft und in die zur Verwendung
fommende Suppenichiifjel gegeben.

Beim Anvichren wird dle Suppe dbann giifdheniveife
und unter Deftindigem Umriihren mit diefer Legievung
vermijcht.

wir damit dem Lefer einen, wenn aud) nur
oberfladylichen, aber nidht litfenlojen Ueberblict
der Berlagathdatigfeit diefed Haujes gegeben,
der aber immerhin evfennen [dpt, welcdhe aufper=
ordentliche Bedeutung fiih) die allgemeine Volts:
bilbung das Bibliographijhe IJnjtitut befibt.
Suterejfieren diivfte ed iibrigens, zu crfahren,
daB der Vlan zu jedem eingelnen BVerlagdunter=
nehnten von den Gejchaftsinhabern ausdgearbeitet
wurde, jo daf der ganze Verlag deren perfons
{icger Jnitiative entfpringt. Nur fiiv ,Meyers
Ro(tabiicher” werden Manujtript-Angebote ent=
gegengenomutert, fonft werden die Manujfripte
ausnahmslos bei geeigneten Autoven Oeftellt.
©8 ijt jelbftverftandlid), daf eine jo groe
Berlagsthitigleit aud) gang enormer tedynifdher
Ginrvidhtungen 3u ibrer Vewdltigung bedarf.
Das gegenwdrtige Fabrifz und Sejdydftshaus
wurbe in den Jahren 1873—74 auf der Ojt=
grenze Leipzigsd erbaut und im Jahre 1890 er=
weitert, &g Dbedet ein von 4 Strajen um=
gebenes Aveal bon 6600 qm, Wie umfangreich

»Ehdszenne in Transvaal,

Internationale Remmen in Sujevn.

Fiiv bad laufende Jahr 1900 finden diefe Pferberennen
am Donnerdtag, den 6. und Sonntag, den 9, September
ftatt, KLeider fallen bdiejelben in bdie Mandverzeit; eine
Berlegung war aber unmiglich, da mit dben einjdhldgigen
Berhaltniffenn gevechuet twerben mup. Fiiv Preife fann
biefed Jabhr eine um 40%0 Hihere Summe audgeworfen
werdent ald leBted Jahr.

Tropdem belm leptjdhrigen Decting die Beteiligung
am Offizicrd=Jagdrennen cine jehr jdwad)e war,
wollte bad Adbminiftrations-Komite doch nicht unterlafjen,
noch elnmal einen Vevjuch zu machen.

L

€in poijches Fefjtmahl.

Betannutlic) wurbe dad Ofterfeft bel ben Polen bvon
jeher in Defonderd {ippiger Weije gefelert, namentlich be=
3iiglid) bed Fefteffensd, der fogenannten Swenzone. Wie 3
bei dicfer Gelegenheit frither in dem Kreifen ber Grofen
bed Jeiched DHergieng, jeigt und die Schilberung einer
Swenjzone, dic einjt der befannte Fiivit Sapieha veranjtal=
tete.  Hunbert Gedecte trug die Tafel, und in ihrer Mitte
ftand ein aud Butter geformted Lamm, dad jtatt der Augen
3wel gewaltige Brillanten von Herrlidhjtem Feuer aufiviesd

= Kochrezepte, <=

Payonnaije von Salm.

Salter, blaw abgefottener Salm wird mit feingefdnitteren
Biviebeln untermijcht, einige Stunden in leid)t gejalzenem
und mit einem Loffel ,Maggi” gewiirtem Eijig mariniert,
Hievauf ridhtet man den Fijeh auf eine Unterlage von in
Streifen gefchnittenen Stopfialat, deffent Hevzcdhen man beifeite
legt, jo an, paB bagd Gericht eine erhdhte Form und mig=
lichit glatte Aupenjeiten erhilt; danun decft man ed mit
ciner Sauce Maponnaife, weldje geniigend fonjijtent jein
foll,Mum fich an den Steilfeiten ju Halten ohne herunterzus
flicgen, vevaiert die Oberfliche auf gejchmadvolle Art mit
entgriteten und in Streifdyen gejchnittenen Sarvellen und
Gapern, und Delegt dem YNand der WBlatte mit zevteilten,
hartgejottenen Giern, ausgefernten Oliven, Notriiben, Ejjig=
gurfent und den mit Gijig und Oel angemachten Salatherzcdhen.

der Betrieb ift, diirfte davaus herborgehen, daf
jabrlich fiiv ca. 1,000,000 ME. Papier, und fiic
etiva 350,000 ME. Favben, Oel, Kohlen und
jonftige Materialien und mehr alg 750,000 ME.
st Gebiltern und Lohnen gebraudht werben,
Ueber die Leiftungsfabigleit der Hauptwert-
ftiatten geben nachfolgende Sahlen aus der jdhr-
lichen Durchichnitta=Rroduftion Aufichlup: Budh-
dructevet 115 Millionen Dructe, Steindructere
201/2 Millionen Drude, Satinierfaal 110 Mil-
[tonen Durdhziige, Budhbinderei aufer 11/2 Mil-
[tonen Broichiiren 520,000 gebundene Biicher.
Dag tm Hausd bejdaftigte Perfonal fchwantt
sur Jeit zwijchen 600 und 650 Perfonen. Her-
vorzubeben ift, dafy diefer gange technijche Ap-
parat nur zur Herftellung der eigenen BVerlags-
artifel dient. Al8 Richtidhynur diente der Firma
ftets, thren BVerlag den Bediirfnifjen ded grofen
Publitums angupajfen, und den Wahl{prud) des
Griinders der Firma ,Bildbung madyt frei” Hat
fie ftets in wiirdiger Weije befolgt.
Friedridh) Streifler,

=

Auf filbernen Schiiffeln lagen bvier grofe
Wilbfchweine, 3woIf Nehe mit vergoldetem
Setelh, eine Wienge gefiiliter Truthiibhne,
Birt= und Nebhiihner, ferner H2 verfhicdene
Sorten GebiicE und 365 folofjale Sudhen.
Die Wilbfchiveine fteliten die vier Jahres-
geiten dar, die Nehe die 12 Monate, dic
verfd)iedenen Sorten Gebict die Wodhen und
dle Sudhen die einzelen Tage ded Jahres.
Bur Anfeudhtung diefed fompatten MWenusz
ftanbent 3656 Flajchen lUngarmein und 3wolf
midtige Kannen mit franzdiijdhen Weinen
auf ber Tafel, die auferdem mnod) in lico-
lHchfter Welfe durd) 52 filberne Fdfchen
peridhiedeniten IJnhalted umfaumt wav, Dai
aud) die Dienerichaft nicht leer ausging,
Lt fich denfen ; 8760 Quarflajchen Wein —
gerade joviel Flajchen ald dad Jahr Stunden
enthilt — urden L[)ren; Durft geopfert,
*

Wicderum cin Ricjenbhotel.

S Netw=orE joll ein neued Niefenhotel
gebaut werden und 3war auf dem Blabe
ped alten Hotel Braunjdweig. Diefed Hotel
foll fo groBartig hergerichtet und auzgeftattet
werben, dbah dbad Waldborf=Hotel ihm gegen=
iiber ald gweiten Nanged Dbezeichnet twerden
miifite, (2) Bwel Millionen Pfund Sterling
(ca. 50 Willionen Franfen) diirfte der BVau
tojtent und eine Viertel Million die Gin:
vichtung, Jn Augjidht genommen ijt, dah
e3 3wanzig Gtagen Hody wird, dabel feuer=
fider gebaut ie ein Banfgebdude, Dev
friihere Senator Leon O, Baley aud Indi=
anapolis ift ber eigentliche BVater bed Ge=
dpanfend, wihrend der Architeft Henry Jped
©obb aud Chicago den Bauentwurf audges
acbeitet hat und baz ndtige Geld in Chicago, Philadelphia
und New=Yorf gujammengebracdht twerden joll. Die Lage,
ait ber Nordieite von Wabdijon Square und Fifth Avenue,
ift auiergewshulich jdhon 3u nennen. Ridard H. Southgate,
ciner pev frilbeven Jubaber vom Hotel Braunjdvelg, ift
fitv die Stelle eined Diveftord auderfehen.

~***

Gejtickte Pofjttarten.

Gine wirtlihe Ueberrafdhung bilben bdie Pofttavten,
pie im Berlage der Firma Buff & Mettler in Jiivich er=
fchienen findb, Auf Papyrolin find in bielfarbiger, leudh=
tenber Seide Blumen geftictt, dle fidh nicht blof durd
triftige Charalteriftif, jondern aud) dburd) groBe Favben=
pracdht audzeichnen: Penjéed, Alpenrofen, Edeliweify, Rofen,
Anemonen, Nelfen, Vergipmeinnicht w. a. Die Stictevei ijt
vort einer tenommierten oftichiveizerijchen Fivma erzeugt,
bie Starten jelbjt find in ber Buntpapierfabrit J. H. Ober=
hiandly in Herigan auf vbad jorvgfdltigite hevgeftellt worden.
Diefe Neubeit, die i verfdhicdenen Lindern patentiert ift
und dber nod) anbere Genred folgen follen, Dbildet bad
Gntziifen der Damentvelt, und wo die Karten eintreffen,
werden jie alg Gruf und feined Sejchent freudig begriifit.

3 einer Sauciére wird der Neft der Sauce Mayonnaife
ferbiert, welche mit einem Liffel obigen Marinierefjigd ent=
fprechend berbiinnt wurde,

Bred)fpargel mit Sauce.
Beit der Bereitung fnapp 1 Stunbe,

Man fehilt 1 fllogramm mitteljtarfe Spargel, bricht
fie in etwa 3 Bentimeter lange Stiiddjen und fodht fie in
Salzwafjer mit cinem Stiidchen Butter und einer Prife
Buder weid). Jur Sauce riihrt man 30 Grammn Depl in
chenjovicl Butter gar, gibt Y3 Liter Spargelwajjer darar,
filgt & Gramm Liebig’s Fleijd)=Crtralt, envas Viustatbliite,
1 wbffel gehactte Vetevjilie und 2 Liffel dide fiipe Sabne
bazu und Lipt hierin den weidhgefoditen, abgetropften Spargel
heiy werden,
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