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CrEldrlich.

Herrin: Warum fommen Sie fo unjauber daber? Nehmen
@ieI ‘gcb boch) ein Beifpiel an Life, die wdiht fih bdreimal
taglich.

Magd: Kein Wunbder, wenn thr Shap ein Schornjtein=

feger ift.
Schwer beftraft!

Sauptmann: Feldbwebel! Gefreiter Miiller bhat bdrei
Tage Arreft bet Brot und Waffer wegen nachlafjigen Cricdheinens
pet der Parabe.

Telbmwebel: Bu Befehl, Herr Hauptmann, aber das
wird feine Strafe fitr ihn jein; er ift Vegetarier.

Hauptmann: Dann geben Sie ithm Suppe und Bratern .

Auch cine Entfchuldiauna.

Serr Weif: Frdulein Meper, geftatten Sie mir, Jhnen
nteinen Freund, Herrn Roth, vorzuftellen.

Fraulein D2 Aber, Herr Wei, das ift ja Herr Griin.

Serr W.: Pardon, Fraulein, meine abjdeuliche Farben-
blindheit bringt mich) rvegelmdpig in Kalamitdten.

Ein niiglicher Ratfchlaga.

Auf die Frage einesd Pajfagieres, ob der Haififd) wirtlic)
jo gefdhrlich fei, antwortete ein Matrofe: ,Gar feine Spur!
Sp lange Sie {hwimmen, thut er Jhnen nihts. Wenn Sie
alfo linger ftrampeln fonnen, als der Hai twarten, dann find
Sie gang ficher vor thm.”

Sk Kochrezepte. 3

Gjebratene Tanben.
Beit der BVereitung 112 Stunden.

Bu 6 jungen Tauben Dereitet man eine Farce aus ihren
gewiegten Lebern, Herzen und Magen nebjt einigen Gtern,
Galj, gewiegter Peterfilie, feinem Pfeffer und dem ndtigen
Reibbrot, Vean fiillt die Tauben damit, jalzt fie, ndht fie 3u,
bebindet fie mit Spectplatten und brdit fie in Butter gar. —
Der entfettete Bratenfap wird mit Kartoffelmehl und ettvas
Gabhne biindig gemacht und gulept mit 5 Gramm Liebigs
Fletjch=Grivatt und wenig Waijer vollendet.

Rindileijdialat.
Beit der Vereitung 30 Minuten,

eberrefte bon gartem, gediinftetem Rindfleifd) iwerden
moglichft fetnbldtterig gefchnitten. — 38 Gier focht man hart,
reibt die Gigeldb durch ein Sieb, vermifcht fie mit 2 Loffeln
bicfer faurver Sabhne, gibt 4 Loffel Salatdl, eine Mefferipise
in wentg Waffer aufgeldstes Liebigs Fletid)=Cyriratt, Salz,
Preffer und 2 Loffel Gifig Hingu, da man eine didliche Sauce
exhalt, mit der man das Fleijh gut bermijcht. — Buleht mengt
man einen Theeldffel boll gehactte Bwiebeln und ebenjobiel
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gewiegten Gftragon. darunter und ftreut beim Unridhten bas
fein gehactte hHarte Giweifs iiber den Salat.

Sypapenjuppe.

1 Piund Mehl wird mit falter Mild) oder Wafjer und
2 Giern zu einem bdicen Teig geriihrt, dem man falzt und
qut abichlagt, dann durch einen Seiber in gefalzenes, fiedendes
Baffer treibt und minutenlang fochen lagt. IJn eigrop Buiter
brit man eine grofe feingejdynittene Sivtebel goldgelb, jchmdlzt
damit die Suppe und gibt fie, mit ,Maggi” gewiivgt und mit
frijcem Schnittlauch bejtrent, su Tijche.

Spargel mit dentfder Sauce.

Nachdent der Spargel zugepupt und in gleichmapige Biind=
den gebunden ift, wird er in gejalzenem Wafjer weidh) gefodht;
bas Gefdp darf nicht zugedectt twerden. Bur Sauce rithrt man
75 gr. zerlaffene Siibutter mit 2 Kodhldffelchen Vtehl und
etnem Schopiloffel Spargelwaijfer glatt, Lapt fie unfer Dbe=
ftandbigem Nithren qut austochen, feibt fie durd) ein Siebchen,
legiert fie mit einem, mit fitgem Rahm vevquirlten Gigelb und
perfeinert fie mit etwas ,Maggt”.
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Grisstes Kunstgewerbl. €tablissement.
Spezielle fteliers fir Tapezierarbeiten, Decorationen.
Grosses Mabelstoff-& Teppichlager.
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