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(ZB ift titglich in der ,Schweiz” ein Artifel erfhienen, der
die biefen Vorziige der neu fonftruierten, grofen Sodor=
flajche, weldpe dte Sobdorfabrif Jiirid) befanntlich feit einigen
Wochen mit grofem Grfolg in den Handel bracdhte, einldplich
augeinanberieste, :

Wir wollen indes heute unfere verehrlichen Leferinnen und
Qefer nicdht mehr mit diefer Neuerung unterhalten, fondern
perfuchen es, auf die grofie Bebeutung ved Sodors fiirg Pub=
[tfum fufend, das Gtablijfement jelbft, refp. die Fabrifation
bes Sobor, einer furzen Betrachtung zu untertverfern.

Gegenitber dem  Hauptbahnhof, unmittelbar neben den
,Sdweizerifhen Koplenjdurewerten’, erhebt fich ein umfangs
reiches Gebdude, dte Sodorfabrif Jiivich. Treten wir im Erd-
geichoi derfelben unjere Wanderung an. Hier ftehen eine Reihe
Spegtal-Gtangmajchinen und machtige Glithdfen,

Da {chiebt ein Arbeiter eine lange Blechtafel aus beftem
Flupetfen unter die Stempel einer Majdhine, ein Drud und
fiinf freigrunde Scheiben fallen in eine Kifte. Rucweife jchiebt
die Majchine das Blech felbit vor, 013 die ganze Tafel in jolde
Sdeiben gerlegt ift, und alles vollzieht fich mit gropter Prd-
sifion und Schnelligteit. Benachbarte Majdhinen geben den
Sdyetben nach) und nach) eine Hvhlung und formen fie su
fleinen Bedjern, Das {jprode geworbene Material wird in
Tiegel gepactt und in die erwdihnten Glithofen gebracht, bamit
es burd) die Hite iwicber eih) und gefchmeidig wird. Gine
midytige Hite entftrdmt diefen Glithdfen, dod) funftionieren die
Qentilationsetnrichtungen jo vorsiiglich, da dad Hantieren
purdhaus nicht ldftig falt.

Nun begeben toir ung dirveft ing weite Stocdwerf. Auch
hier fange Neihen in ThHitigleit befindlicher Mafdhinen, alles
Speztalfonftruttionen und Nefultate tiefften Nadydentens. Auf
pem Boden tiivmen fich Kiften mit halbfertigen Hitlfen gefiillt.
Gutzeffive erhalten diefe Hiilfen durch die Spegialmaichinen ihre
definitive Geftalt; gang befondere Sovgfalt erbeifht die Fov-
mung ded Palstetls, Auc) da wird ein Gliihen bdiefer Partie
sur unerldplichen Bedingung und bollzieht fid) diefe Manipu=
latton unter Bubitlfenahme bon Bunjens Stichflammen von
gang auferorbentlich hoher Temperatur.

St jitbveftlichen Teil bdiefes Stodwerfs fallen einige
Duend fleiner BVohrmajdhinen auf, deren jede durd) ein
Frauenzimmer bedient wird. Die flinfe Avbeiterin ergreift eine
Qapfel, bringt jie in eine Art Sange, ein Hebeldrud, und der
fer rajdh rotterende Bobhrer hat tm Nu den Halsteil des feft
gejpannten Sobors aufs genauefte ausgebohrt und oben eben
gefrdft. Gine geiibte Arbeiterin bringt fo tdglih) 5000 Stiict
fertig. Sm felben Jaum ftellt eine Art Prefje Eleine Cifens
biitchen her, bie fpdatern Dectel der Sodor. Die Fiillung bder
Qapjeln mit flitffiger Rohlenjdure vollzieht fich im erften Stod=
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werf, wozu dag benadhbarte Kohlenjdurewert die erforderlicyen,
qang anfehnlich grofen Mengen Gas liefert duvc) eine jpesielle
Nofrlettung. Hier beanjpruden die Fiillmaidyinen einen bes
tradtlichen Raum. €G3 jind velativ fleine Majchinen, - Vor
jeder fit eine Avbeiterin, unermiidlich) beftrebt, in Hihlungen
einer hortzontal rotierenden Sdjeibe die Soborhiilfen zu ftecten,
auf die porher der Decfel und der Abdichtungsring aus Kaut=
jhut gelegt wird. Gin Stempel fentt fid), ein jcharfes Bijchen,
und die Rapfel ift mit fliiffiger Kohlenjdure gefitllt und zu-
gleth) hermetifh verfchloffen; dies alles das Werf eines Augen-
blicts! Nady ftattgefunbdener Fitllung ift indes der Sodor noch
nicht verjandbeveit, denn frog peinlic) genauer Urbeit fonnte
e porfommen, dap die etne ober andere Kapiel zu leiht und
mithin unbraudhbar wdre,

Dem abgzubelfen, wird jede Rapiel gewogen; nur boll:
geivichtige Rapfeln gelangen zum Verfauf. Fretlid), gewdhn-
{iche Wagen, und ftiinden ihrer noch jo viele sur Verfiigung,
tounten nicht tm entfernteften der Aufgabe, tdglich 80,000 bis
100,000 der fleinen Dinger mit erforderlidher Genauiglett zu
wagen, nadfommen. Dazu dienen 4 Spezialtwagen, jog.
automatijdie Wagen, deren Ronftruftion und Leiftungsfihig=
feit berechtigtes Grftaunen wadruft. Sewidtsbdifferengen bon
1100 Gramm entfdeiden {iber die Dafeinsberechtigung eines
©pobors; was 3u leicht Dbefunden, toandert unerbittlich ing
Jalte Gifen”.

Sn einem ftlich) gelegenen Gebdubde, bdeffen Rdume nod
tetlweife bon der Soborfabrif offupiert find, gejchieht die Maga=
sinterung und vollzieht fid) die Spedition der Sobor in bie
weite Welt.

Da bet einem jold) ausgedehuten BVetriebe den vielen
Werfzeugen und Majchinen ungemeine Sorgfalt in der Bes
pandlung 3u tetl werben mup, liegt auf der Hand. Wie in
andern grofen Gtabliffementen Dbefovgen bejonders tiichtige
Mechanifer die Herftellung der Werfzenge und diberwachen bdie
Funftion der Majchinen, fo dap fitr tabellofe Wvbeit die denf-
bar grofte Gavantie befteht, Viele Drehbinte, Bohrmajdhinen,
Frasmajdyinen 2c. 2c. befinden fidy ftets in voller Thatigteit.

Bur Beit befdyaftigt die Sodorfabrif Jiiridh) ca, 120 W=
bettsfrifte; der Antrieb der 160 Majdhinen beaniprucht ca.
100 HP., die der Linumat enfnonmen werden. '

Unfer Rundbgang ift beendet; wiv erfrifhen ung an einem
flotten mit Sodor Hergeftellten Champagner, den ung die alle=
seit rvithrige und thatfraftige Diveftion im Bureau fredenst
und nehmen den Gindrud mit nad) Haufe, Jeuge der Her=
ftellung eines Artifeld gewefen su fein, der binnen itberrajchend
furzer Beit den Ruf der Soborfabrif Jiiridh iiber den gangen
Grdball perbreitete.

Kalbsleber.

. Beit der Bereitung 16 Minuten.

Man hiutet 3/4 Kilogramm von den Sehnen befreite Kalbs-
leber, fhneidet fie in Scheiben, jalzt fie, wenbdet fie in Gt und
in Mehl und Retbbrot und brdt fie vajh in brauner Butter
gar, — Sft dies evreicht, thut man etwag Bitronenjaft, eine
groge Mefferipibe KLiebigs Fleijdh-Cytract und einen Gup
fodjendes Waffer an die Sauce, focht fie auf und gibt fie

sur KQeber,
Srifandellen.
Beit der Bereitung 20 Minuten.

Aus 200 Gramm gewiegtem NRindfleifch) und ebenfoviel
Sdyweinefletfc) Dereitet man nebjt einigen Giern, Sal3, ge-
hactter Swiebel, Mustatnuf, Rieffer und geweichtem Weip-
brot eine Favce, aus der man fleine lingliche Plagdyen formt,
fie mit geriebener Senmel beftreut und in Butter gav brdt.
— Dte Sauce wird mit ettwasd fochendem Wajjer und 3 Gramm
Qiebigs Fleifh=Crtract verjest.

Bratiourft.
Beit der Beveitung 20 Minuten,
Man nimmt 3/4 Rilogramm frifdhe Bratwurft, legt fie
5 Minuten in fochend Heihes Waffer, thut fie dbann in ftetgende
YButter und brdat fie darin unter NadygieBen bon ein big zivet
Taffen guter Bouillon aus Liebigs Fleijd=Crtract 15 Minuten.

= Gafironomifches. =~

Odfengungenjdmnitte.
Beit der Bereitung 15 Minutern.

Gine halbe Fray-Bentos-Junge wiegt man nebft 50 Gramm
Spect fein, gibt dies in 30 Gramm gerlaffene Butter, thut
2 Lbffel BVouillon aus Liebigs Fleijh=Crtvact, Salz, etwas
gewiegte Peterfilie und Pfeffer dagu und ftreicht die Maffe auf
leicht geweichte Brotichnitten. Man twendet diefe in G und
Reibbrot und bact fie in Butter goldbraun. — Gbenjo bvon
gebratener Ralbsniere, nur nimmt man ftatt Peterfilie ge=
riebene Bwiebel als Gemwiirs.

Kelbfleifdfdfden in Fricafféefauce,
6 Perfonern,

8/ Rilogramm gebratenes, mit Swiebel, Peterfilienfraut
und etwas Gitronenjchale permiegtes Kalbileifd) mijcht man mit
125 Gramm frifhem, gehactem Nievenfett oder Spect, 3 gangen
Giern, 3 geriebenen Vrodtchen, Saly und Pfeffer und formt
hierbon eidicte, fchdn runde KIdRe, die man 10 Minuten tn leidt=
gefalzenem, fiedendem Wajfer fochen [dBt. Unterdeffen dampft
man 2 Roddffel Mehl in Butter hellgeld, vithrt es mit der
Stlogbrithe glatt, (3t die Sauce mit einer Jwiebel, einem
Stitddpen Lorbeer und einer Wefferipite weien Pleffers durd)=
fodgen, fdhdrft mit Citronenfaft und vollendet fie mit einem
Glaje Weipwein und etwas , Maggi”.
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