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Beilage, 31

Ein Kiinfiler-Beim.

Die Mitnchner Jeitjchrift: ,Kunjt und Handwert”, gab tiirzlich
ein Heft heraus, das dem ,gemapigten Sezejfioniften”
Frang Stud gewidbmet ift. Gz enthalt in Wort und Bild eine
etngehende Schilderung fetnes Wohnhaufes und der JInterieurs,
pie alle 6i3 auf das Unwefentlichite nach Stucts Jeidynungen
angefertigt wurden. Die grofen Wandmalereien Jind natir=
(i) Schopfungen jeiner eigenen Hand.

Aus diefen Bldattern erhalt man einen Veqriff, was es
Deifst, etn Hetm fiinftlerijeh zu geftalten. Jeder Winfel, jedes
Gcchen begeugt das Cmpfinden des gropen Kiinjtlers, bder in
ben idealen NRdumen eine wahrhaft verfchwenderifdhe Fiille
feiner gentalen Jdeen ntedergelegt hHat.

Aber nicht jedem ift es gegeben, die eigenen Witnjdhe aus=
fithren Taffen gu fonuen. Nidht jeder verfteht es, den Stift zu
fithren, um dem Bildhauer, dem Avchiteften, dem Kunjtjchreiner
bie Vorlage zu zeichnen. Demjenigen nun, der ein fiiv fetnen
Gefchmact empfangliches Auge Hhat, dem aber die Fahigleit
abgeht, den eigenen Gedbanfen zu geftalten, der findet in den
Atelters unjerer Deforvateure etne veihe Augwahl.
man 3 B, die ausgedehuten Mobelfabrifen bon Wolff & Ajdh-
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Betritt

badjer tn Biirich, jo ift man wabhrhaft iiberrajdht von dem Raf
finement und bder Glegany der Crzeugniffe, die aus diefem
Gtabliffement Hervorgehen. €3 ift ein Reichtum an Stoffen,
Farbern und Formen, die in eine wohlthuende, die hichite Be-
friedigung Dbedeutende Stimmung verfepen. Ueber bdiefer [u=
puridjen Pracdht waltet eben dag Einjtlerijhe Gefes der Cin-
heit und Harmonie, das fich war nidht deutlic) offenbart, aber
pon alfen unbewupt empfunden twird. Und da die Umgebung
ja ftetd auf ung wirtt, jo ift e nur natiivlid), dap der Aufj-
enthalt in folhen Raumen, ein in jolcher Weife ausggeftattetes
Heim, ein Genufp ift im pollen Sinne des Wortes, erhdht nod)
durd) die BVequemlichfeit, die Vehaglicheit, welde allen Crzeng-
niffen bon Wolff & Ajdbadher eigen ift.

Die Firma hat vor furzem dag an ihre Fabrif anjtoBende
Terrain erworben, auf welchem die Millot'jdye Miihlenbau=Fabrif
ftand, Durd) diefe VergrdBerung werden 150 Mann mehr bejchdf=
tigt, was vom national=sfonomifden Standpuntt aus als ein
DBetweis der Ausdehnungsfabhiglett hweizerijdher Jndbuftrie nur
warm zu begriigen ift. Cin Haus, das mit joldhem Grfolge
arbettet, ijt imftande, den weiteftgehenden Anjpriichen 3u geniigen.
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MUSTERZIMMER

\ Ubernabme innerer ﬁu;baute s
fiir ganzeVillen. Viafonds. Tafelungen.
Woppungs- & Hotel-€inrichtaggern.

Suardellenfauce ju Rindfleijd.
Beit dber Bereitung 35 Minuten.

Man braudt 100 Gramm Sarbellen, die man povher in
Mild) wdfferte, gqut wujd), von den Griten [Bste und nun
mit 15 Gramm Butter ftogt, mit einer geriebenen gjmtebgl
permijht und durdhftveicht.  Man viibrt das Gemifh mut
30 Gramm Butter, 20 Gramm NMeehl und 3'(‘?:1geib im
Wajjerbade big vors Kochen, thut allmahlid) 1/2 Yiter Waifer,
in dem 8 Gramm Liebigs Fleijch-Crivaft aufgeldst worden
jind, fowie 2 Loffel Bitronenjaft, eine Prife Pieffer. und, wenn

ubtig, audy noch etiwas Salz hingu und erhist nun die Sauce rafd).
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STADELHOFEN-ZURICH
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€nREen-Diviome Gorp. MEpAILLEN

Grisstes Kanstgewerbl. €tablissement.

Spezielle fltetiers fir Tapezierarbeiten, Pecorationen.
Grogses Mdbelstoff- & Teppichlager.

BAHNKOF

= Gaftronomifches. =-

Kraftiauce.
Beit der Bereitung 40 Minuten.

Gine Bwiebel wird nebft 60 Gramm rohem Schinten,
einer Peterfilienwurzel und einer Mohre in Wiirfel gefdhnitten
und mit 60 Gramm Mehl in 100 Gramm Butter gebraunt,
worauf man die Ginbrenne mit /4 Liter fiedendem Waffer
perfocht, Peffer, Salz, ein Lorbeerblatt und 10 Gramm Liebigs
Fletjch-Grtract davan fiigt und langjam eine halbe Stunbde focht.
Man rithrt die Sauce durch ein Sieb und gibt ihr nun durd
gehactte Pilze, Krduter odber Kapern einen Defoudersd avomas
tifhen Gejdymadt.
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