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gewandelt witdb. — Da wo die Hodhipannungs=
lettung, das Junere ber Stadt Detretend, in
dag Kabelne ausmiindet, befindet fich als Je=
ferbe auch eine groBe Dampfzentrale. Vorldufig
find bdret Dampimajdinen von je 1000 Pierbe-
friften dber Firma Tofi, diveft gefuppelt mit
Sdwungrad - Dynamosd der Firma Brown, Bo=
vert & Gite., sur Aufftellung gelangt, weld’ lestere
ebenfalls Dreiphafen=LWechielftrom bon 3600 Volts
Spannung erzeugen. €3 find im iibrigen alle
Mapnahmen getroffen, wm diefe Dampfanlage
auf 11 — 12 taufendpferdige Ginbeiten ausjzu-
pehnen, fo dap die gange Leiftung der hydro=
eleftrifcgen Bentrale in Paberno erfest werden
fann. Da nun aber diefe leptere Anlage mit jo
grofer Sicherheit arbeitet, o wird tohl mit dem
weitern Augbau Dder Referveanlage zugewartet
werben, Hi3 die Krafterzeugungsitelle in Paderno
voll Dbelaftet ift und neue Kraftquellen gefunden
werben miiffern. Vet dem rajdhen Anwachjen der

Aupenanficht dez Werkes.

Snduftrieftadt Matland und der rapiden Verbrei-
tung ber eleftrijhen Cnergie filv alle miglichen
Biece wird dies in abfehbaver Jeit der Fall jein.

= Gaftvonomifches. =-

Taubenfricafiée.
Beit ber Bereitung 112 Stunbden, ;

Man teilt dret Tauben mitten durch, bereitet aus einem
witer Waffer und 8 Gramm Liebigs Fletjch-Criract eine gute
Bouillon, thut Wurzelwert, Salz, Gewiirz, Swiebeln und ein
tleines Viinbel feine Krduter daran und focht fie gar. Die
Brithe wird durchgegeben, mit einem Hellen Buttermehl fdmig
gefocht, mit 2 Gigelb abgezogen, die Tauben wieder darin heify
gemadyt, auch vorher gefochte SemmelfldBden und Spargelitiicte
hineingelegt und bas Fricafjée mit einem Reisrand angerichtet. —
Auch Hubhn ift ebenfo zu beveiten, nur mufp dies langere Jeit
fodhen und wird erft nach dem Kochen zerteilt.

Blumentohl auf Sdhtweizer-Art.

Ginige jchone, weife, ugepupte Blumentohlrofen twerben

- in fleine KOpfchen gevteilt und in frijches Waffer gelegt. Hievauf

bereitet man aus Dhellem Buttermehl, mit Hhalb Fleijchbriihe,

Halb Milch eine gebunbdene Sauce, dimpft den Blumenfoh! darin

teid), toitrgt mit Sals, Pfeffer, MustatnuB und Maggi und

aibt zu dem fertigen Gemiife Kalbg-Koteletten oder Schnigel,
Th. H.

SRouladen,
Beit ber BVereitung 112 Stunbden,

Aus 1 RKilogramm Rouladenfleifeh fchneidet man gleich
grope Scheiben, tlopft fie gut, fdhneidet 100 Gramm Spect und
2 Bwiebeln in Scheiben, wenbet den Sped in geftofsenen Ge-
wiirgfdrnern, belegt die Fleifdyjcheiben mit bem Sped und
Bwiebeln, falgt jte, tollt fie auf, umbindet fie mit Faden und
breht fie tn Weehl. Man brét jie in Butter braun, gieft eine
Zaffe fodhendes Waffer hingu, giebt 5 Gramm Liedigs Fleijc)=
Grivact baran und jdhmort fie weich. Die Sauce wird, wenn
notig, mit Buttermehl gebunden.

Gebratene Waditeln.

Die Wadhteln werden gerupft, flanumiert, ausgenommen,
audgemwajcjen, in Rotwein oder Cifig gebadet, hernad) einge-
jalzen und innen gepfeffert. Dann gibt man die BVigeldhen mit
einem Stiid Butter und einem Giigdyen Waffer in flache Pfanne
und brdt jie unter fleigigem Begiepen {dhon golbbraun und
fnujperig. Der entfettete Bratfaft wird mit etwas Maggi auf-
gebeffert und zu den auf gur ubeveitetem Sauerfraut ober
Bouillonreis angeridhteten Wadhteln gereidht. Th, H.

= HAllotria. &

Mra. de Bloom verfudhte mehreremale WMrs. de Janes
Kochin der lepsteren abipenftig u maden und ging jchlieflich,
alg fie etnmal die Hervin abwejend wupte, in deven Haus, der
KRDchin einen Hoheren Lohn offerierend. Bei der nddyften Ge-
legenheit, da Deide Damen in Gefellichaft ufammentrafen,
wurbe Mra. de BVloom von Mrs. de Jane nid)t teiter Leriic=
fichtigt. Gin Herr, der zwifden beiden jaf, wandte fich an
diefe, indem er fie fragte, ob fie Wirs. de Bloom fenne.

SNetn,” war die Cutgegnung, ,idh glaube nidht. Iy weif
nuy, daf fie gelegentlich metne Kochin befucht.”

Ged: Jd) fann genau angeben, was man von mir denft.
Netdhe Crdin: Wie unangenehm Jhnen das fein muf!
* &

| 3

Tommy: Haft Du wibhrend des Krieges viel gefochten,
Rapa ?

Papa: Mein vedlich Teil, jawohl, Tommy.

Lommy: Hajt Du aud) den Feind tnd Laufen gebradht,
Papa ?

Papa: Aud) dbas that i), Tommy.

Tommy: Und hat man Dich) erwifcht, Papa 2
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