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nur in erstkiassigen Fabrikaten zu billigsten Engros-
Preisen, meter- und“robenweise, fiir Strassen-, Ge-
sellschafts-, Ball- und Braut-Toiletten. Modernste
Neubeiten in unerreichter Auswabl in weiss, schwarz
und farbig jeder Art.” Tausende von Anerkennungs-
schreiben.  Muster und (Ware franko.

Seidenstotf - Fabrik - Union
Hldolf Grieder & Qe
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= Miscellen. =

Eine indianijche Sitte. grdfere Babl pochen fann, ift der Steger im Duell, Wenn
Gin Tifftonds, ber: biele Selre tm FUbbRen Afagly 00D feber becniimftige Memd bicfe Hrt bon Boeitempl unfeeen
subradhte, evwdbhnt unter anberem eine jonberbave Sitte der fg:;?aat}'%?ur_ beu:;;etsg g)oe?rtle%eer; gfﬁ;ejofoblﬂwe Bd) o
dort lebenden Sudianer, Wenn zwifden zweien ein Streit , 021 !
entfteht, der auf freuu‘tgfrbqftlid)'e Weife ujcbt gef_c[)[ic[)tet werden Die veichite Bibliothet
fann, tba'tfl)lt‘ T?ebrof)eir)t fte f%d) xéut ber”tgrxmnug}tel} C'Smtebrugtg, ift gegenwdtig im Britijhen Mufeum in London. §ii£)le11 fann
f{t)rrtsr @?&tfurgxen I;‘iEBerge?fta::et d)amirn% ¢ (s;ﬁt%otme% ;I;neilmett:? ;n'm% bwf %ucbf)er %rcb_t i%e'?lg, nur nod f)1([)(1Ben. Shre Anzahl
— . o 1f nabezu drei Millionen angegeben.
deffen fie fich Dedienen, ift fonderbar. €8 hat Stimmung. Der A 6 o

Anfang befteht darin, daf der eine eine Anzahl feiner eigenen Bitter,

Rletdungsftiicfe zerveifit! Will der anbere thm zeigen, dak er #Sa, jal” fagte Herr Peh, ,man ift nie ficher, wasd ber
ihn verachte, fo zerreit ev eine grofere Anzahl jeiner Tiiher, morgige Tag dringt.”

Das geht nun eine Jeit lang jo fort, bid endlich einer alles, ,So ift es”, antwortete Herr Stedh, ,man fann heute

wag er an Sleidung befak, tn Fegen vif, Wer dann auf die  gliiclich fein und morvgen verheiratet.”

Wi Rein kaufminnische Fachschule mit halbjihrlichem Kursus. (K-140-Z)
A. C idemanns Griindlicher Unterricht in allen Handelsfichern und modernen

Sprachen, — Die Schiileraufnahme findet das ganze Jahr hindurch
Han dels F‘SChule namentlich aber im April und Oktober statt. ’ BA E

JF™~ Prospektus gratis und franko. ~“Z8ff

— gegriindet im September 1876, — ) Ausgezeichnete Referenzen. 13 Kohlenberg 13.
e ~ 2
= Gaftronomifches. =-
Stedritben (Unterfohlritben). fleinjchopfldffelweife von Jeit su Seit Heifges Waifer nady, fiigt
Beit der Bereitung 2 Stunben, serjdynittened Wurzelwert, 2 Jwiebeln, 1 Theeldffel voll ge-

Gine grofe Stedvitbe wird gejilt, in gleichmipige Streifen  quetichte Pieffertrner, 1 Yorbeerblatt unbd 2 Citronenjdeibden
gefdhnitten und in fochendem Salzwaffer 5 Minuten abgichwellt.  hingu wnd biinftet das Fleijc) langjam tweich). Die leichtge:
— Sn Ve Qiter Wafjer 168t man 6 Gramm Liebigs Fleijc)= bundene Sauce hebt man mit einem Glaje gewdhnlichen Weing
Gptratt, thut gemijdies Gewirz, Bfeffer, Sals, eine Prije uwnd etwas ,Maggi” und gibt fldpe oder Waccaront als
Suder und wenig Majovan davan und focht die Riiben darin Beilage.

weid), Sn 60 Gramm gebriuntem Bratenfett jchrigt man Saunered Sdtueinshers.
40 Gramut Mehl und verfocdht damit die Ritbenbrithe su jamiger 2 Portionen, ) ) )
Sauce, in der man dag Gemiife nod einige Minuten durchijtoot, 2 frijhe Schiveinsherzen werden feinbldtterig aufgeidhnitten

— Der Majoran wird entfernt, Unter dag fertige Stedriiben:  und mit Salz und weipem Pfeffer beftrent. In Butter ober

gemiife mijcht man gern Fleine, fiir fich gefochte Salstartoffeln.  gutem Bratenfett brdt man eine grofe feingejdhnittene Btoiebel

blaggeld, gibt die gefchnittenen Herzen dazu und roftet fie unter

Sdmorbraten. beftandigem Umwenden mit einem Schdufelchen nur einige Mi-

Gin qut abgelegenes Stiid Ochjenfleifch ausd der Keule mnuten, ftaudt gans wenig Mehl dariiber, giept einen Sdopi-

wird geflopft, mit dicfen Spedtitiicten ringsd gejpictt, mit Salz  [offel Vouillon oder nuv heifes Wafjer barauf, fddrft bdie

und Pfeffer eingevieben, leicht mit Mehl itberftdubt und in  Sauce mit Jitronenjaft oder Gijig, laft nur einmal auffochen
Deiem Bratenfett ringd braun angedbraten. Dann giefit man  und friftigt fie mit etwas ,Maggt”.

Lan ] rge?(wn fiture
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