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fiir Strassen-, Gesellschafts- und Brauttoiletten. Stets das Neueste in schwarz, weiss und
el den S 1'0 ﬁb farbig in nur erstklassigen Fabrikaten. Versand direkt meter- und robenweise. Muster
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= Miscellen. =

Aicht neu, aber aut.

A3 will Jhnen Jagen, roie e3 fam”, fagte der wildblictende
Svanfe gum Jrvenarst, ,ih machte die Vefanntid)aft einer
jfugendlichen Wittwe, Mutter einer heiratsfdhigen Otieftochter
und i) Narr beivatete die Witwe, Dann fam mein BVater
und nahm die Todhter zur Frau., Dasd madyte meine Frau
sur Shiegermutter ihres Sdywiegervaters und infolgedefjen
meine Stieftochter zu meiner Mutter und mein BVater wurde
mein Stiefjohn. Aber id) bin nod) nidht fertig.”

Meine Stiefmutter, die Stieftochter meiner Frau, befam
einen Sohn, Das ift mein Bruder, da er ja meined Vaterd
Sohn ift, aber, da er der Sohn der Stieftochter meiner Frau
ift, ift fie jeine Gropmutter und id), als ihr Mann, fein Grofk-
pater, der Gropbater meines eigenen Vrubders! Jum Berriidi-
werdert, nidht wahr? Aber aud) damit nodh nicht genug.”

) LAud) meine Frau befam einen Sohn, Meine Schroteger-
mutter, die Stief{chivefter uteined Sohnes, wurde dadurd) ju
feiner Groffmutter, denn dev Junge ift doc) das Rind ihres
Gtiefiohnes. Mein BVater — jept wird die Sache fompliziert
— mein Bater alfo ift der Schwager meines Rindes, da deffen
Ctiefjchwefter feine Frau ift. Jh bin der Bruder meines

)

Gohnes und er felbft ift dag Kind meiner Stiefgropmutter.
3 bin der Schwager meiner Wutter, meine Frau ift thres
eigenen Rindes Tante, mein Sohn ift meines BVaters Neffe und

i) — — hol mich der Rudud, wenn i) nicht mein eigener
(Swisnater bin! — Und das baIt’ id) nicht aus!”
Schlan, '

L Wie geht e Jhrem Manne Heute, Frau Meyer 2

3 danfe, der Avzt fagt, wenn er bis morgen frith lebt,
Dofft er ihn durdpzubringen, wenn er aber vorber ftirdt, mup
man alle Hoffnung aufgeben.”

Die Vevaangalichteit des Jrdifchen.

Die lleberrefte eines Menjchen, nad) der Kremation, mwiegen
nidht gang ein biertel Qlloqlamm

A Wir follten mehr an bte Sorgen anberer benfen, als
an unfere eigenen.

B.: Dag thue i), Jd) denfe an die Sorgen meiner
@I&ubiger'

A.: Wag find fie?

B.: Meine Schulben.

= @Gaftronomifches, =-

Teltotwer Riibden.
Beit der Beveitung 2 Stunben.

ﬂnan pupt 3/2 Kilogramm dev fleinen Ritbchen vedht jorgjam.
— 3n 60 Gramm Butter vbftet man 15 Gramm feinen Juder,
jowie 80 Gramm Mehl dunfelbrvaun, fiigt fnapp Lo Liter
fochendes Waffer Hingu und bereitet eine diinnjamige Sauce.
Die Sauce wird gejalzen, mit einer Mefjerfpie Cayennepfeffer
gewiivgt und mit 10 Gramm Liebigs Fleijd)-Crtvatt gefraftigt.
— Die gepupsten Ritbchen werden in diefer Sauce auf fehr ge=
linbem SFeuer gediinftet, damit fie niht anbrennen. — Ebenjo
wie Teltower Riibchen beveit et man ,Otterdbevger Ritben”,

Grofe Bohnen (Saubohnen).
Beit der Bereitung fnapp 2 Stunbden.
Man enthitlit 5 Liter junge groBe BVohnen, wijdt fie,

entfernt die Retmchen und fodyt fie in Salswaffer beinabe gar. —
Man 188t davauf in 12 Liter focbeubem Waffer 8 Gramm

£ burger C Hfitiire

Liebigs Fleijh-Crivaft auf, jhwist 2 geriebene Jwiebeln in
50 Gramm ausgebratenem Sped, brat 20 Gramm Mehl darin
gar, fiigt etnen halben Theeldifel gehacte Peterfilie, ebenjopiel
Sdnittlaud) und Pfeffer, jowie Salz davan utid verfodht dies
mit ber Bouillon. — Die abgegoffenen Vohnen werden davauf
in ber Sauce langjam pollends tveicdh) geddmpft,

Wirfing (Savoyer) - Rohl.
Beit der Bereitung fnapp 2 Stunden.

Man nimmt 2 mittelgrofpe Kopf Wirfingtoh(, entfernt bie
duperen Vldtter und den Strunf und {dhneivet fie in 8 i"eIIe,
worauf man fie in fochendem 6a[31vaﬁer halb gar focht, auf ein
Sieb |chitttet und abtvopfen (dpt. Jn 40 Gramm Butter jdhwist
man 30 Gramm Mehl, verfocht die Ginbrenne mit etwag Kohl=
waffer und /4 Liter fodendem Wafjer, in dbem man 6 Gramm
Riebigs Fletih-Grtratt gelvst hat, thut den Kol hinetn, diinftet
thn pollends weid) und gibt gulest etwas feinen Pfeffer, ge-
rviebene Mustatnup und gewiegte Peterfilie als Gewiiry daran.

AMeine Reife in Jtaliens
bei, auf bad wir unfeve gejdhiikten KQefer Hefonderd aufmerffom madhen,

Diefem Hefte liegt ein Projpeft ded in Lieferungen eridheinenven Prachtwerted TR
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