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328 Prr Brand des Genfer Elehivicifdlswerhes. — Galtvonomifdyes.

® S | bis zur Wiederherftellung des Wertes jamtliche von
Ghepres mit Kraft verforgten Fabrifen ihre Arbeit
einftellen ntiiffen und dap jowohl die Strapen=
beleudytung, als auch die Privatbeleudytung in den
Quartieren, Theater, e de Candolle, Plain=
palais, Trandées, Nond Point de Rive, Boulevard
Sames Fazy, La Prairie, Les Eharmilles, Petit=
Saconner, Quat du Léman, EGaur=Bives, Florij=
fant, Champel und Vernier bis auf weiteres leidet.
Riv perdanfen die betden Aufenanjichten des Ge=
Diudes bor und nacd) dem Brande der Yiebens=
wiirdigfeit des Genfer Photographen, Herrn E.
Pricam, die Junenanjicht Herrn Boiffonas, Genf.

Dag Eleftricititamwert bov dbem Branbe.
Phot. Pricam, Senf.

Der Brand des Genfer
Elektricitdtswerkes
in @hdvres.

(Diezu drei Jlluftvationen),

Am Abend des 7. September
wurde das bedeutende Cleftricitits=
wert Genfs, cin ftattlides Gebdaude
von 150 Meter Lange, ein Raub der
Flammen. Durd) eine unaufgefldrte
Urjache war das Schaltbrett in
Brand gevaten, der rajh zunt Dach
pes Majchinenvaumes iweiter frafy
und wenige Minuten jpdter brannte
pas ganze Gebdaude lichterlo)). Sel=
ten wohl hat das gievige Glement
mit jolcher Schnelligteit fein Sers
ftorungswert vollendet, denn faum
drei Stunden nac) dem Augbruch
pes Feuers ftanden nur nod) die
nadten NVauern.  Alle tm Hauje
amvejenden Perjonen Fonuten fid)
vetten. Der effeftive Schabden, der
awijchen Fr. 120,000 und 200,000
jchwantt, falt eigentlich faum ind
Gewidyt, wenn man bedenft, daf

Aupenanficht bed Gleftricititdwerfed nad) dem Branbe.
Bhotogr. Pricam, Senf,

5 Gafironomifches. &
JrifhStew.

Der Boden ciner Kafjerole wird mit einer dicen Scicht
rober, quob geichnittener Kartoffeln belegt, diefe mit einer Lage
fein gejchnittencr (nicht gebackter) Srwiebeln Deftreut und in die
Mitte ein ,Bouquet garnt” bejtehend aus Peterfilie, Lorheer-
blatt, THymian, Gewiirznelte und jehr wenig Knoblaud) beis
gefiigt. Sierauf belegt man das Ganze mit einer Lage gleid)=
mifig gejchnittencr roher Hanmmelscotelettes, jalzgt und pieffert
veichlich mit weiem ober jehwarzem Pieffer (tein Paprifa oder
Gayenne).  Auf diefe Fleijehjchicht Fommen wieder SKartoffeln,
Bicbeln und wieder Fleijeh und jo fort, bis das leptere alle
ift, die oberfte wie die unterfte Sicht joll jetweils aug Kar=
toffelnt Deftefen. Jtun twivd, mit Maggis Suppentviirze vers
befiert, Fleijchbriihe bis pur Hohe der legten Fleijdhlage auf-
qegoffet und das Gange um Qochen gebradyt. Sobald die
Gicdhige evreicht ift, dectt man den Jubalt der Raffernle mit
einem vunden mit Butter beftrichenen PVapier und jodbann mit
cinem Decfel Fu und jehiedt das Gefdf auf jchwadyes, gleid)
mifiges Feuer, wo ed mdglichit langjant und ohne jegliches
Umriihren gargefocht wird.

®s i)t pavauf s adten, daf nur fehr mehlige Kartoffeln
perwendet werden, pie leicht serfallen, weil diejelben im Ber=
fochenn mit dem Waffer zujanumen etnte leicht mastierende Sauce
licfern jollen. )

QProportionen: ca. dreimal mehr Kavtoffeln als Fleijd,
piel Swiebel und veichlich Pfeffer.

Snnenanjidit bed Gleftricitdtaiverfed nad) dem Branbde. §Z§
Rhotogr, Boifjonasd, Genf.

Berlag bed Polygraphijden Injtitutes, A-, (vormals Brunner & Haujer) in Jivich. — Revattor: Kavl Bithrer in Bitridy.
Nachoruct, auch im eingelnen, verboten, — Ueberfepungarecht vborbehalter.
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