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= Gaftronomifhes. =-

Sdymorbraten.
Beit der Bereitung 21/2 Stunden.

Gin qut abgelegenes Reulenftitct von etiwa 11/2 Kilogramm
toird ringdum mit diden Spedititen gejpidt, mit Salz unbd
Stelfenpiefier cingerieben, in Meht gewendet und in Vutter
ringgum gebraunt. Dann giept man fiedendes Waijfer daramn,
fiigt eine Sdywarzbroticheibe, zeridynittene Guppenwurzeln, zivet
Swiebeln, ein Lorbeerblatt, Pleffertdrner und 8 Gramm Le=
big's Fletjchertraft daran und diinjtet es 21> Stunben. Die
Sauce wird purdhgerithrt, fie mup jamig fetn, und nebft Klbfen
it dem Braten gegeben. — Legt man ihn mehrere Tage in eine
Qrautermarinade, die zum Tetl mit zum Diinjten verwendet
wird, wobet man die Suppentourzeln fehlen Lapt, fo evhdlt
man bden beliebten ,Sauerbraten”.

Roaijtheef.
(Beit bev Bereitung 11/4 Stunbden).

Die Lende hat man vorher ausdgeldft, Elopft nun 117 Rilo=
gramm Roaftbeef qut, jal3t e, fegt e3 in halb Rindsnievenfett,
halb Butter, jchiebt ed in einen gut gehetzten Ofen und brdt
¢ eine gute Stunde unter fleiBigem BegieBen. — Man gieft
pas Fett ab, gibt 5 Gramm QLiebig's Fleifdertraft, etiwas
Qartoffelmehl und tochendes Waffer daran und bereitet jo eine
treffliche Sauce. — Das Roajtbeef wird mit Miyed-picles ober
Salat ferviert.

Pofelzunge mit Peffergurfen.

Gine frifchabgetochte Potelsunge wird abgegogen und in
jepome Querjcheiben gefconitten. Necht guiine Preffergurten
werden in 3ollange, grobe Faden gefhnitten und n feine,

Die aiinitigite Fremdenjaijon. Trog der bis jpdt in
pen Suli wenig Hofinung evtwecenden Saifon b. 0. . geftaltete
fidh Diefelbe in threm iweiteven Berlaufe fiir die Frembdens
tnouftrie duferft giinjtig. Das vom ,Offiziellen LVerfehraburean
fiir Qugern, Vievwalbditdtterjee und Tmgebung” Herauggegebene
Berzeichnis der in den Gafthdfen und Penfionen Luzerng vom
1. Mai biz 15, Oftober abgeftiegenen Frembden weist folgende

Biffern auf:

Deutjchland 35,362
Oefterreich-lngarn . 3,161
Gropbritannien . . . . . . . . . .. 18022
Qereinigte Staaten (1. S, AL) und Canada 5,040
Franfreid) . @ B @ ow o w e 9,452
Stalten . . . . . . 2,947
Belgten und Holland . i w3 4,017
Dirnemart, Schweden, Norwegen . 983
Spanten und Portugal o 180
Ruppland (mit Oftjeeprobingen) 3,498
Balfanftaaten . . . . . . 316
Shetz*) . . . . . . 17,993
Afien (JIndien) und Afrita . 698
uftralien . . a B 192
Lerfdhiedene Lander o n 3 307
Total Perfonen 102,168

Die Totalsiffer betrug 1897 95,258

i T " 1896 97,185

" " " 1895 101,654

R :“) ;35’1‘8“1.'3, Sejellihaiten, Schulen, Gejchiiftsveijende 2c. find in dicfen
Baplen nicht inbegriffen.
s %
Die gl‘aittcitat‘écr deattfchen Sprache Ligt fih an
piefen Betjpielen ftudieven. Reines der jchlechteften ift das
folgende, welches einem Feuilleton der ,Frantfurter Beitung”

===~ Wiscellen. Y=<

braune Sauce gethan, bie mit Mabeira, Eitronenjaft und
Maggi abgejhmedt ift. Mit diefer Sauce mastiert man die
Bunge und qibt den Reft in einer Sauciere a part.

Th. H.

Grepinetts von Sheinsleber.

Man pertendet hiezu eine gange Schweingleber, die man
aus Haut und Sehunen jchabt und mit ebenjoviel fettent, rofem
Sdyweinefleifch, einer Bwiebel, frijhem Peterjiliengriin und
etivas Gitvonenjhale recht fein Hactt, mit Salz, Pfeffer und
Majoran witrgt und durd) ein grobes Sieb (tretcht, Nun
jdhneidet man ein frijeges Schreinene in fleine Bievece, qibt
auf diefe etnen Gflbffel Leberfavce, flappt die Rander ded
Nepes iiber, gibt den Crepinetts eine bievecige oder obale
Fornt, toftet jie in Buiter auf beiben Seiten gar und betrdu=
felt jedes eingelne mit eintgen Tropfen Maggi. Die Crepinetts
find eine jehr qute Gemiifebetlage, namentlic) gu G;rt}uel}'fraut.

- 1. .

Kalbfleifivicafiée.
Beit per Beveitung 112 Stunbden,

_ Man jdneidet 1 Kilogr. Bruftiletjch in Portionsitiice,
fiberbritht fie mit focjendem Waffer, brit dag Fleiich jchnell
in tochender Butter an, Deftdubt es mit 1 Liffel Mehl und
gieBt fo viel fochendes Waffer darauf, dap es fnapp bedectt
ijft, worauf man einige Sitronenjcheiben, Pfeferfdrner unbd
Guppenwureln hingugibt. Man fodt das Fletih 20 Minuten,
gibt nun 3 Loffel boll geweidte trodene Bilse Dingu und
biinjtet es weidh. — Man verfocht die Sauce mit hellem Butter=
mehl, gibt 4 Gramm Liebigs Fletjchertratt dasu, focht fleine
Semmelf(bRchen darin gar und [dft dag Fletih) mit den Pilzen
toieder heifs werben. — Nad) Velieben fann man Kapern davan
thun, ed auch mit einem Gigelb abriihren.

entnommen ift: ,Man brachte thm ferner die Nachricht, daR
ber anbere zum Tode peruvteilte Journalift Hervmann
Sellinef, der wegen jeiner Beteiligung an politijhen und
fivdlichen Parteifdmpfen 1847 aus Verlin ausgewiejen, fid
pann tn Wien an der Marzrevolution beteiligte und eine
fritifche Gejdhichte der Wiener Revolutton” jdhried, und infolge
beffen ebenfalls am 23. November, morgens 8 Uhr por dent
Neuthor ftandrechtlich erfchoffen werden follte, als thm am
29, Yovember, nachmittags der ubditor mitteilte, dap der
Genjor ein lingeres Screiben an jeinen Bruber (Abdolf
Selinet, nadymaliger ijraelitijher Rrediger tn Wien) unters
briictte, folgende Verfe auf etn BVlatt Papier jhried . . .
S

% *

Pas Hotel ,Goldenes Kreuz  in Regensburg, BVayern,
ift bas dltefte Hotel Guropas. Qonig Ferdinand L jtieg im
Sahre 1531 auf dem Wege su fetner Kronung dortjelbit ab.
Qein anbderes europdifhes Hotel fann jicy jo vieler Diftoriicher
Grinnerungen rithmen, aud hat fetnes jo viele gefronte Hiupter
beherbergt, Das gegenwdrtige Fremdenbuch, das fhon aus
dem Jabhre 1819 ftammt, enthalt mehr als 500 Namen von
fatferlichen, foniglichen und fieftlichen Perfonlichfeiten. Unter
anberent witd das Jimmer gezeigt, das Filrft Bismarc be-
wohnte, alg er im Jahre 1865 als Mintfter=Prdjident mit
jeinem Ratfer dort war, um jene Konferen abgubalten, weldye
ber lepte Werfuc) fetn follte, den Krieg jwijchen Oefterveidh
und Preupen zu verhindern.  Die BWerhandlungen ourden
unter dem Vorjige Konig Wilhelms im jogenanuten fleinen
Saale gepflogen. Auch ein Autograph von Schiller ift dort,
ehenfo enthilt das Frembdenbuch eine grope Reihe Namenssiige
periifhmter Dichter und Gelehrier. Schiller fdhried ing Fremben=
bud) bei feinem Verlaffen des Hotels: ,Und eine Hetmat ift
s, swar nur wenige Worte, aber bdie befte NReflame, die
jemals fitr ein Hotel gemadht wurde.
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