
Objekttyp: Advertising

Zeitschrift: Curaviva : Fachzeitschrift

Band (Jahr): 89 (2018)

Heft 4: Sport : wie Bewegung und Training Körper und Seele guttun

PDF erstellt am: 02.05.2024

Nutzungsbedingungen
Die ETH-Bibliothek ist Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften. Sie besitzt keine Urheberrechte an
den Inhalten der Zeitschriften. Die Rechte liegen in der Regel bei den Herausgebern.
Die auf der Plattform e-periodica veröffentlichten Dokumente stehen für nicht-kommerzielle Zwecke in
Lehre und Forschung sowie für die private Nutzung frei zur Verfügung. Einzelne Dateien oder
Ausdrucke aus diesem Angebot können zusammen mit diesen Nutzungsbedingungen und den
korrekten Herkunftsbezeichnungen weitergegeben werden.
Das Veröffentlichen von Bildern in Print- und Online-Publikationen ist nur mit vorheriger Genehmigung
der Rechteinhaber erlaubt. Die systematische Speicherung von Teilen des elektronischen Angebots
auf anderen Servern bedarf ebenfalls des schriftlichen Einverständnisses der Rechteinhaber.

Haftungsausschluss
Alle Angaben erfolgen ohne Gewähr für Vollständigkeit oder Richtigkeit. Es wird keine Haftung
übernommen für Schäden durch die Verwendung von Informationen aus diesem Online-Angebot oder
durch das Fehlen von Informationen. Dies gilt auch für Inhalte Dritter, die über dieses Angebot
zugänglich sind.

Ein Dienst der ETH-Bibliothek
ETH Zürich, Rämistrasse 101, 8092 Zürich, Schweiz, www.library.ethz.ch

http://www.e-periodica.ch



pisror

FRISCHFLEISCH NACH MASS
Pistor liefert Frischfleisch in Heime, Spitäler, Hotels und Restaurants.
Um individuellen Bedürfnissen gerecht zu werden, führen wir ein
Sortiment von über 1500 Frischfleisch-Qualitätsprodukten. Diese

Auswahl bietet unzählige Varietäten: den Wünschen nach Gewicht,
Schnitt, Verarbeitung und Verpackung wird Rechnung getragen.

Pistor Kunden wählen aus über 1500

Qualitätsprodukten an Frischfleisch: Über

1100 frische Rind-, Kalb-, Schweine- und

Lammfleisch-Artikel, rund 200

Frischgeflügel-Artikel sowie mehr als 200 Charcu-

terie-Produkte. Wir beschaffen die besten

Produkte vom Markt: Pistor Kunden
profitieren von scharf kalkulierten Aktionen,
saisonalen Angeboten und Promotionen.
Das Frischesortiment ist bestellbar per
Telefon oder nur mit wenigen Klicks, während

24 Stunden, über den Online-Shop
PistorONE.

Qualität
Gemeinsam mit langjährigen Partnern
schaffen wir die beste Basis für Vertrauen,
Sicherheit und hochstehende Produkte.

Wir stehen ein für:
• Gleichbleibende Qualität
• Kontrollen auf den verschiedenen

Verarbeitungsstufen

• Durchgängiges Qualitäts- und

Hygienemanagement
• Lückenlose RückVerfolgbarkeit
• Ausgezeichnetes Preis-Leistungs-

Verhältnis

• Zertifizierte Produkte (Labels, Tier-

wohl-Programme, Auszeichnungen)

Eine grosse Auswahl an Labels und Tier-

wohl-Programmen unterstützen die
Sicherstellung fairer Bedingungen und unserer
hohen Qualitätsansprüche: Suisse Garantie,

CH Bio oder Besonders Tierfreundliche

Stallhaltung (BTS) und einige mehr.

Auszeichnungen wie Swiss Farmer Kalb und
Kräuterfleisch stehen für hochstehende

Qualität, Spezialität und Exklusivität.

Individualität
Pistor Kunden wählen Portionengrössen
nach Mass, individuelle Verarbeitungs- und

Verpackungsarten sowie spezielle Füllun¬

gen und Spiessli-Kreationen. 08/15 war

gestern:
• Gewicht nach Wunsch

• Verarbeitungsschritte (klopfen, steaken)
• Verpackung nach Vorgabe (vakuumieren,

einzelvakuumieren)

Partnerschaft
Partnerschaften legen wir langfristig aus,

um die hohe Qualität, die Konstanz wie
auch die NachVerfolgbarkeit der Produkte

zu gewährleisten. Im Fokus stehen nebst
einem breiten, ausgewogenen Fleischsortiment

auch höchstmögliche Flexibilität
und Verfügbarkeit. Für garantierte
Ultrafrische arbeiten wir mit unseren
Metzger-Partnern im Cross-Docking-System.
Das Frischfleisch wird noch am Bestelltag

geschnitten, gerollt, paniert, gespiesst,

verpackt und nach Rothenburg geliefert.
Bereits am Folgetag liefern wir das Frischfleisch

gebündelt mit den anderen bestellten

Produkten.

KOMPETENT UND
FACHKUNDIG
Die Fleischfachberatung berät kompetent
zu Auswahl, Lagerung und Zubereitung
des Fleisches. Auf Wunsch erhalten Pistor

Kunden Informationen über Aktionen,
Saisonalitäten und Promotionen.

fleischfachberatung@pistor.ch
Tel. 041 289 89 89

www.pistor.ch

Pistor AG, Rothenburg



CMS-Empfangsbildschirm
Online-Informationen für Ihre
Besucher

Heissen Sie Ihre Besucher auf
einem Empfangsbildschirm herzlich

willkommen, auch wenn der
Empfang einmal nicht besetzt ist.
Auf einem Touch-Screen lässt
sich bspw. die Zimmerbelegung,
das Angebot Ihrer Institution, die
ÖV-Abfahrtszeiten oder die
Wetterprognosen der Region abrufen.

lobos®

Spitex
Effizientes Administrations-
Werkzeug für die ambulante Pflege

Die Bedarfserhebung nach RAI-HC,
eine umfassende Klienten
Administration sowie eine Dienst- und
Einsatzplanung unterstützen Sie
bei der Verwaltung Ihres Spitex-
Betriebes - integriert in die
bewährten Tools von Lobos 3.X.

erweitert die Modulvielfalt

Tages- und Nachtstrukturen
Planung der Plätze für
Entlastungsangebote
Auf einem übersichtlichen Tableau
disponieren Sie Tages- und
Nachtaufenthalte und bringen diese
zur Verrechnung. Kostenpflichtige
Zusatzoptionen wie Fahrdienste
oder die Teilnahme an Aktivitäten
hinterlegen Sie direkt auf dem
Aufenthalt, so dass manuelle Eingriffe
im Fakturierungsprozess auf ein
Minimum reduziert werden.

Gebäude- und Anlagemanager
Betriebskosten senken und technische

Verfügbarkeiten sichern.

Mit diesem Werkzeug für das Com-
puter-Aided Facility Management
(CAFM) können Sie Ihre Gebäude,
Anlagen und Einrichtungen effizient
bewirtschaften. Regelmässig
auszuführende Arbeiten erscheinen im
richtigen Moment auf der ToDo-Liste
und wertvolle Informationen zu
Ihrem Anlagenpark werden strukturiert

und wiederauffindbar abgelegt.

LOBOS Informatik AG

Auenstrasse 4
8600 Dübendorf

Lobos 3.X hat die Modulpalette nochmals erweitert -
zugeschnitten auf die Bedürfnisse von sozialmedizinischen
Institutionen. Zusammen mit dem jahrelang gewachsenen

Know-how unserer Mitarbeitenden unterstützen wir
Sie in den anspruchsvollen Herausforderungen dieser
Branche.

Tel. 044 825 77 77
info@lobos.ch
www.lobos.ch

Wenn Sie wissen möchten, was mit uns und unseren Bausteinen alles
möglich ist, fragen Sie uns oder unsere Kunden.
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