Zeitschrift: Curaviva : Fachzeitschrift
Herausgeber: Curaviva - Verband Heime und Institutionen Schweiz

Band: 79 (2008)
Heft: 1
Rubrik: Firmennachrichten

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 10.12.2025

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

FIRMENNACHRICHTEN

36

Hier stellen CURAVIVA-Inserenten Produkte aus
ihrem Angebot vor. Die Rubrik liegt ausserhalb der
redaktionellen Verantwortung.

Viktor Meyer Hotelbedarf: Neue Wege in der hohen Kunst
des kulinarischen Prasentierens und zeitloser Asthetik

Mit FINE DINING EDITION geht SCHON-
WALD neue Wege in der hohen Kunst des
kulinarischen Présentierens. SCHONWALD
schreibt die Erfolgsgeschichte des puristi-
schen Klassikers FINE DINING souveréan fort.
Dabei Uberzeugt die neue Kollektionserwei-
terung FINE DINING EDITION durch eine
beeindruckende Verbindung der Stilwelten
Klassik und Moderne.

Ein zarter, diinner Scherben, eine klare,
zeitlose Form - so lieRe sich der Charakter
von FINE DINING pragnant beschreiben.
Jenseits aller kurzlebigen Trends halt die
neue Serie FINE DINING EDITION an diesen
Grundwerten fest. Und dennoch gelingt es
der neuen Kollektionsergénzung bei aller
Prinzipientreue, das klassische Bekenntnis
des erfolgreichen Vorgangers von SCHON-
WALD modern zu interpretieren.

Wie lasst sich stilvolle Eleganz steigern?
FINE DINING EDITION - dieser Namen steht
fir ein ambitioniertes Programm. Denn die
neue «Edition» von FINE DINING ist kein
simples Up-date, welches das Bestehende
hier und dort mit ein paar kleinen Verande-
rungen auffrischt. Vielmehr erweitert diese

Fine Dining «Edition» von Schonwald

Neuauflage den
beliebten Bestseller
gezielt um ganz neue
«Kapitel»: einzigartige
Artikel mit unverkenn-
barem Stil. Dank der
ausgesuchten Raffi-
nesse dieser Kollek-
tionserweiterungen
gewinnt FINE DINING
EDITION eine neue
Aktualitat. Durch die
unzahligen Kombina-
tionsmaglichkeiten
dieser extravaganten
Edition entsteht ein
einmaliges Sortiment
an unterschiedlich
gestalteten Platten,
Tellern, Tassen und
Accessoires, das
sowohl klassische als
auch moderne Speiseprasentationen er-
maglicht und so dem Gastronomen und
Hotelier die Gelegenheit gibt, ein Feuerwerk
an immer neuen kulinarischen Darbietungen
zu veranstalten.

Universo von Eschenbach

Eschenbach Universo

Universo von Eschenbach: zeitlose Asthetik
vereint mit vielseitiger Funktionalitat.
Harmonie in der Formensprache durch klare
Schlichtheit, akzentuiert durch die elegant
und leicht nach oben geschwungenen
Fahnen. Die dominierend ovale Betonung
korrespondiert mit runden Kontrasten.
Flache und tiefe Teller bringen in ihrer
Kombination Bewegung auf den Tisch und
wirken sehr abwechslungsreich.

Die flachen Platten kdnnen sowohl fiir das
Anrichten als auch Servieren von Vorspeisen,
Hauptgerichten und Desserts benutzt
werden. Das Schiisselsortiment bringt Salate
und Suppen perfekt zur Geltung - Tisch-
Sternstunden mit Universo versprochen.
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