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FIRMENNACHRICHTEN 48 Hier stellen CURAVIVA-Inserenten Produkte aus
ihrem Angebot vor. Die Rubrik liegt ausserhalb der
redaktionellen Verantwortung.

Pistor- Ihr Gastro-Marken-Lieferant
Dank dem auf die Bedürfnisse der modernen

Gastronomie zugeschnittenen Sortiment hat

sich Pistor als einer der bedeutendsten und

leistungsfähigsten Lebensmittel-Grossisten

etabliert. Nebst dem umfassenden Gastro-

Marken-Sortiment zeigt Pistor schwerpunkt-

mässig die folgenden Highlights:

Neuheiten:

Markenprodukte in zwei Vitrinen

Lieferanten zeigen in zwei Vitrinen ihre

Neuheiten am Markt

PistorPlus

Aus dem Verrechnungsverkehr wird

PistorPlus. Die rationelle Einkaufshilfe.

Vorteile für den Lieferanten wie auch für

Kunden.

Toastbrot in moderner Plattenform

Schnell und effizient Apéros kreieren -

MenuVite Sous-vide Gerichte von Pistor -
Von Köchen für Köche hergestellt.

dank der Plattenform sparen Sie Zeit und

Ihre Kreationen gelingen im Nu.

MenuVite Menukomponenten

Schonend hergestellte «Sous-vide»

Gerichte für die moderne Gastronomie.

Besuchen Sie uns an der IGEHO und lassen

Sie sich über das umfangreiche Leistungspaket

beraten. Geniessen Sie eine Verschnaufpause

von der Messehektik, während wir Sie

mit kleinen Köstlichkeiten verwöhnen.

Ein motiviertes Verkaufsteam freut sich auf

Ihren Besuch.

Also bis bald an der IGEHO 2005 in Basel!

Pistor IGEHO-Stand:

Haupthalle 1.1 Standnummer B 36

Weitere Informationen:

Erich Büchler

Marketing Gastronomie

Tel. 041 289 82 75;

Email: erich.buechler@pistor.ch

Wimo AG an der IGEHO 05!

Von neuen Modellen bis zur TKR-Methode„

Der Schweizer Textilhersteller WIMO AG,

Rothrist präsentiert an der diesjährigen IGEHO

eine ganze Reihe neuer Modelle für komfortable

und pflegeleichte Berufsmode. Nebst

Weiterentwicklungen im Bereich Gewebe (z.B.

Microfaser-Poloshirts) erläutert das Wimo-

Team auch, wie anhand der TKR-Methode die

Textil-Beschaffung optimiert wird.

Besucherinnen können sich vor Ort davon

überzeugen, dass Microfaser-Poloshirt wie

Baumwolle aussehen und sich auch so

anfühlen. Der neue Trend in Sachen Berufs-

mode-Textilien.

Farben, Modeile, Kombinationen - alles am

Stand

Informationen über Modelle, Angebote, etc.

können auch über Internet auf der hauseigenen

Homepage unter www.wimoag.ch

abgerufen werden.

Das Hilfsmittel für die optimierte Textilbe-

schaffung

Was die TKR-Methoden-Ermittlung bringt und

welche harten und weichen Faktoren zu

Ein Blick in den Show-Boom in Rothrist zeigt,

dass die Wimo AG über eine breite Auswahl

an Berufsmode verfügt, die sie an der IGEHO

zeigt.

berücksichtigen sind, erläutert Geschäftsführer

Patrick Moosmann den Besucherinnen am

Stand.

IGEHO Basel: 19.11.-23.11.05

Stand A21 Halle 2.1

Wimo AG, Stauwehrweg 10,4852 Rothrist

Wimo AG, Rothrist,

Schweizer Hersteller von

Berufsbekleidung und Spitalwäsche

Die neue Dimension

Halle 1.0 Stand A18

In den Spülküchen setzt Winterhalter ab

sofort neue Massstäbe. Denn mit der

neuen Dimension bietet das Unternehmen

Wirtschaftlichkeit und Hygiene auf

höchstem Niveau. Das Prinzip der Modu-

larität ermöglicht den individuellen

Zuschnitt um alle Anforderungen optimal zu

erfüllen. Somit lässt sich ein Maximum an

Individualität und Effizienz vereinen.

Unterstützt durch das schlüssige Gesamtkonzept

aus Küchenlogistik, Reinigerprodukten,

Wasseraufbereitung und Zubehör

steht Winterhalter für die Spülqualität ein,

wie sie nur ein Komplettanbieter leisten

kann. So sind Spüllösungen made by

Winterhalter, www.winterhalter.ch.

winterhalter


	Firmennachrichten

