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FIRMENNACHRICHTEN 44 Hier stellen CURAVIVA-Inserenten Produkte aus

ihrem Angebot vor. Die Rubrik liegt ausserhalb der
redaktionellen Verantwortung.

Die flüssigen Saucen

Lust auf Sauce?

Soll es schnell und einfach gehen?

Die flüssigen Saucen von CHEF sind direkt

ab Mise en Place einsetzbar und weisen eine

gleichbleibende Qualität auf höchstem

Niveau auf.

Die Rezepturen der bewährten flüssigen

CHEF Saucen wurden verbessert.

Neu sind die Produkte ohne Zusatz von

Natriumglutamat und wie bisher ohne

Konservierungsmittel.

Das Sortiment der flüssigen CHEF Saucen

umfasst 3 Varietäten: Die crèmige Rahmsauce,

die ideale Ergänzung zu Kalbs-,

CHEF

Geflügel- und Schweinefleisch, die Hollandaise

Sauce mit einer feinen Butternote,

hervorragend zu Spargeln, Gemüse, Fleisch-

und Fischgerichten und die rassige Béarnaise

Sauce, ausgezeichnet zu grilliertem oder

gebratenem Fleisch, Fisch und Geflügel.

Durch die neue Gestaltung der Verpackung

mit kräftigen Farben und Anwendungsvorschlag

sind die 3 Saucen sehr gut

unterscheidbar.

Die flüssigen Saucen von CHEF sind bei den

Grossisten und allen grösseren Cash &

Carry's erhältlich.

Für nähere Informationen zu diesem Artikel

wenden sie sich bitte an folgende

Adresse:

Nestlé FoodServices

9400 Rorschach

Hotline: 071 844 85 30

JohnsonDiversey feiert die Produktion des 10000. TASKI swingo!

JohnsonDiversey

Modernste Technologie aus Münchwilen für die ganze Welt

J *

Das Montage-Team zusammen mit Marcel Schär,

Produktionsleiter

2002 startete JohnsonDiversey die Serienproduktion

der TASKI swingo 750/1250, einer

neuen Generation von Scheuersaugmaschinen,

die in Münchwilen entwickelt worden

war. Nach nur zwei Jahren wird nun die

Produktion der Nr. 10000 dieser Maschinen

gefeiert-eine Erfolgsgeschichte.

JohnsonDiversey zählt seit Jahrzehnten zu den

führenden Herstellern von Scheuersaugmaschinen.

Die unter dem Markennamen TASKI

bekannten Maschinen geniessen weltweit den

Ruf von Qualität und werden von über

einhunderttausend zufriedenen Kunden auf der

ganzen Welt eingesetzt. Die Maschinenpalette

reicht von kleinen Scheuersaugmaschinen

zur Reinigung

begrenzter Flächen wie zum

Beispiel Küchen bis hin zu grossen

Aufsitzmaschinen zur Reinigung

von grossen Objekten wie

Flughäfen oder Einkaufszentren.

Um die Wettbewerbsfähigkeit

und den technischen Vorsprung

zu sichern, wird die Entwicklung

von innovativen Produkten und

Systemen bei JohnsonDiversey

gross geschrieben. So ist es

schon fast Tradition, dass eine

neue Generation von TASKI

Maschinen auch neue Massstäbe

im Markt setzt.

Bei Produktionsstart im Juli 2002

wurde der TASKI swingo in den so genannten

«Lead-Countries» Finnland, Niederlanden und

Schweiz verkauft. Nach diesem erfolgreichen

Start erfolgte 2003 der Vertrieb in die übrigen

Länder der Region Europa, in den Mittleren

Osten und Afrika, gefolgt von Japan, der

Region Asien/Pazifik sowie Nord- und

Südamerika. Heute wird die Maschine in weltweit

erfolgreich verkauft. Kunden loben die einfache

Handhabung, die Wendigkeit, das formschöne,

moderne Design und die ergonomische

Gestaltung der Maschine und besonders

natürlich die exzellente Reinigungsleistung.

Sam de Boo, Managing Director von Johnson¬

Diversey Schweiz, wies in seiner Ansprache

zur Feier der Produktion des 10 000. TASKI

swingo darauf hin, dass die erreichten

Verkaufszahlen die ambitiösen Zielsetzungen

sogar noch übertroffen haben. Kreativität,

Teamgeist und eine hervorragende

Zusammenarbeit zwischen den einzelnen Abteilungen

in Entwicklung, Produktion, Verkauf und

Support haben diesen ausserordentlichen

Erfolg ermöglicht. Sam de Boo bedankte sich

bei allen Beteiligten für ihren Einsatz. In seiner

Rede ging er ausserdem auf eine geplante

Neuorganisation der Maschinenfabrik in

Münchwilen ein, welche die Positionierung des

Produktionsstandortes Münchwilen innerhalb

des globalen JohnsonDiversey Konzerns noch

mehr stärkt. Markus Schneider, Supply Chain

Director Floorcare Machines, zeigte anhand

von Diagrammen eindrücklich auf, wie die

Effizienz der Produktion während der vergangenen

zwei Jahre deutlich gesteigert werden

konnte. Er bedankte sich bei seinen Teams für

diese hervorragende Leistung und gab

gleichzeitig seiner Erwartung Ausdruck, dass

dieser Trend auch in Zukunft anhält.

Mit einem «Znüni», der von der Firma offeriert

wurde, konnte der Anlass schliesslich auf

angenehme Weise abgeschlossen werden.

JohnsonDiversey

Postfach, CH-9542 Münchwilen

www.johnsondiversey.ch
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