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Das ganz spezielle Osternfest fiir alle Menschen:

«Deine Zuneigung tut so gut!»

Dieses von Herzen kommende Kompliment gilt Fridolin.
Und die lobenden Worte von Marie-Anna (80) gelten dem
frohlich piepsenden Bibeli, welches im warmen Nest so-
fort bemerkt, wenn die Dame ihren Liebling besucht.

Fridolin und seine drei Freun-
de in der absolut tierfreund-
lichen, mit allen notwendig
technischen  Einrichtungen
ausgestatteten gldsernen Bi-
beli-Pyramide  fuhlen  sich
sichtlich wohl. Das ist auch
kein Wunder: Ein Warme-
strahler, welcher fur die richti-
ge Temperatur sorgt (gesteu-
ert durch ein Aggregat), die
frische Streu im grossziigig
bemessenen Nest (60 x 60
cm) und das mit 100% natur-
reinem Spezialfutter geftillte
Népfchen sowie ein mit fri-
schem Wasser zweites Gefass
sorgen fur viel Komfort und
Wohlbefinden der lustigen
Schar. Und die in der Ple-
xiglas-Pyramide lebenden jun-
gen Huhnchen brauchen kei-
ne spezielle Pflege, brauchen
keine aufwandige Betreuung
und verbreiten keinen unan-
genehmen Geruch. Nur eines
lieben sie: Menschen, die mit
ihnen plaudern. Und ein
«Ausflug» in die warme Hand

einer Bezugsperson ist pro-
blemios und wird von den
lieblichen Wesen dusserst ge-
schatzt.

Huhner sind so genannte
«Nestfluchter». Der Tierfor-
scher Professor Lorenz wies
nach, dass Kiiken den ersten
Kontakt zu einem Menschen
sofort als Elternersatz aner-
kennen. Das «dumme Huhn»
existiert nicht, im Gegenteil.
Die flauschig gelben Winzlin-
ge erkennen ihre «Betreuerin-
nen oder Betreuer» sofort
und bleiben diesen auch treu.
Und langweilig wird es nie-
manden. Die Kleinen sorgen
mit ihrer Zuneigung fur viel
Aufmerksamkeit und das tag-
lich mit Auge zu erkennende
Wachsen ist wahrlich erstaun-
lich und interessant. Nach 10
bis 14 Tagen kehren denn die
inzwischen grosser geworde-
nen Tlere wieder auf den
Bauernhof zurick.

So hat wohl Marie-Anna
recht, wenn sie freudig er-

zahlt: «Schoggihasen, farbige
Ostereier und herzige gelbe
Bibeli sind die Symbole des

frohlichen Frihlingsfestes.
Aber mit einem Fridolin
freut's einem noch viel

mehr.» Und schon denkt die
Frau dartber nach, welchen
Namen sie im nachsten Jahr

ihrem «Favoriten» geben will.

Vielleicht ist es dann der lie-
benswerte Eugen ...

Natura-Farm Scherer
Trottenweg 2

5243 Mtilligen AG
Tel. 056/210 14 88
www.dekorhit.ch

Fachzeitschrift Heim  2/2002 W



Tenovis im Aufwind

Tenovis ist mit MEDCOM® Medial Digital erster und einzi-
ger Lieferant eines digitalen und multimedialen Patienten-

terminals in Europa.

An der weltgréssten Medizin-
messe MEDICA 2001 in Dus-
seldorf tberzeugte die Teno-
vis mit Medcom® Medial Di-
gital — dem ersten digitalen
und multimedialen Patienten-
terminal in Europa. Keiner der
Mitbewerber verflgt zurzeit
(iber ein vergleichbares Ange-
bot an Design und Funktiona-
litat.

Das digitale ISDN-Patien-
tentelefon MEDCOM Medial-
Digital eignet sich durch die
mehrstufige Modularitat far
individuell konfigurierbare
Kommunikationslésungen im
Patientenzimmer. Das Basis-
gerat Telefon zeichnet sich
durch ein ergonomisches, pa-
tientengerechtes Design aus.

Die Fernbedienung von TV
und Radio kann ebenfalls
Uber das Telefon erfolgen.
Der Medial Server sorgt fir

die patientengerechte Ab-
rechnung der Gebuhren und
Leistungen. Uber Schnittstel-
len kénnen weitere Funktio-
nen wie Schwesternruf, Birn-
taster, Deckenlicht und Lese-
licht angeschlossen werden.

Mittelfristig sind weitere
Funktionen geplant. So will
man das Internet einbinden,
damit die Patienten sich Uber
das Telefon und das Fernse-
hen in das Internet einloggen
konnen. Uber das interaktive
Patienten-Informationssystem
kann man sich Gber den
MenUplan  oder  andern
Dienstleistungen des Spitals
informieren.

Die weltgrosste Medizin-
messe MEDICA 2001 ist nach
vier Tagen am vorletzten
Samstag (24.11.2001) in Dus-
seldorf mit einem Spitzener-
gebnis zu Ende gegangen:

| Chipkarte stecken
| tinteitung 15t EIN

127 500 Fachbesucher ka-
men an den Rhein.
www.medica.de

Fir weitere Informationen
wenden Sie sich bitte an:

Mélanie Wahlen, Marketing
Tenovis

Ifangstrasse 1

CH-8952 Schlieren

T +41 (0)1 738 7-354
Z+41 (0)1 738 7-272
F+41 (0)1 738 7-218
melanie.wahlen@tenovis.ch
www. tenovis.ch

Fritieren ohne Fett
im Combi-Dampfer

20 kg Pommes in 10 Minuten im ClimaPlus Combi®

von RATIONAL

Jeder liebt sie, die knusprigen
Pommes mit Ketchup, fritierte
Hihnchenfligel,  Kartoffel-
Wedges, Tintenfischringe,
Garnelen oder Fischnuggets.
Ein toller Geschmack und in
der Gastronomie garantiert
ein Erfolg, denn nicht nur un-
sere Kinder lieben die krossen
Conveniencespezialitaten.

In der Herstellung von Fri-
tiertem gibt es allerdings eini-
ge Nachteile, so wird z.B. sehr
viel Fett bendtigt, was dann
vom Produkt aufgenommen
wird und man schmeckt den
typischen Fettgeschmack,
auch schadet das viele Fett
der Gesundheit.

Die Kosten fr Einkauf, En-
ergie und Entsorgung sind
ganz betrachtlich und last but
not least besteht beim Arbei-
ten mit und Entsorgen von
heissem Fett eine betrachtli-
che Gesundheitsgefahrdung
fur die Mitarbeiter.

B Fachzeitschrift Heim  2/2002

RATIONAL bietet hier mit
seinen neuen, innovativen
und patentierten  Fritierkor-
ben die Losung und eine
ideale Erganzung zum Cli-
maPlus Combi®, dem neuen
Weltstandard  bei Combi-
dampfern.

Mit den neuen Fritierkér-
ben kann auf herkémmliche
Friteusen vollsténdig verzich-
tet werden und gleichzeitig
wird die geschmackliche Qua-
litét deutlich verbessert.

Herstellung ohne Fett be-
deutet auch, dass die Produk-
te deutlich gestinder und
bekémmlicher sind und jeder
kann sich selbst die enormen
Einsparungen durch wegfal-
lenden Wareneinkauf, Lage-
rung und Entsorgung aus-
rechnen.

Mit den RATIONAL-Fritier-
korben kann die Schutthéhe
im Vergleich zur Zubereitung
auf normalen Blechen um das

3fache erhoht werden. So ist
es ohne die Verwendung von
Fett erstmalig moglich, in
wenigen  Minuten  grosse
Mengen von vorfritierten
Convenience- und Kartoffel-
produkten im RATIONAL Cli-
maPlus Combi® zu garen.

Die aussergewohnlich ho-
he Qualitat der zubereiteten
Waren sowie die enorme Kos-
tenersparnis durch Verzicht
auf Fett (Einkauf, Lagerung,
Entsorgung) sind zukunfts-
weisende  Problemlésungen
fur die Snack-, Restaurant-
und  Gemeinschaftsverpfle-

gung.

Nutzen:

® Auf herkommliche Friteu-
sen kann vollstandig ver-
zichtet werden.

@ Mit den patentierten RATIO-
NAL-Fritierkérben  kénnen
alle vorfritierten Lebensmit-
tel (siehe Herstellerangaben)
zubereitet werden.

® Gesunde Zubereitung von
«Fritierwaren».

@ Enorme Kosteneinsparung,
da auf Fett vollstandig ver-
zichtet werden kann (Kauf,
Lagerung, Entsorgung).

@ Durch die von RATIONAL
patentierten  Fritierkdrbe
kann die Schutthohe im
Vergleich zur Zubereitung
auf Blechen bis auf das 3-
fache erhoht werden.

@ Im Vergleich zur Zuberei-
tung auf Blechen wird eine
gleichmassige  Braunung
ohne dunkle Anbratstellen
gewadhrleistet.

Die Fritierkorbe werden von
RATIONAL aus Chrom-
Nickel-Stahl in den Grdssen
1/1 GN und 1/2 GN angebo-
ten.

Je Fritierkorb 1/1 GN kon-
nen 3,0-3,5 kg, beim 1/2 GN
zwischen 1,5 und 1,75 kg
Fritierware bei einer Garzeit
von etwa 12 Minuten ausge-
backen werden.

Fur weitere Informationen:
RATIONAL Schweiz AG
Claus Horr

Alpenblickweg 7

4665 Oftringen

Tel. 062-797 3444

Fax 062-797 3445

E-Mail: cpc@rationalag.ch
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