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Kiichenhygiene - leicht gemacht!

Ein interaktives Lernprogramm fiir Praktiker auf CD-ROM.

InoFood bringt ein neu ent-
wickeltes, interaktives Lernpro-
gramm auf den Markt, das spe-
ziell zugeschnitten ist fur die Hy-
gieneschulung im Bereich der
Gemeinschaftsgastronomie.

Betriebe im lebensmittelverar-
beitenden Bereich und in der
Gastronomie sind nach den Vor-
schriften der Lebensmittelge-
setzgebung verpflichtet, das Per-
sonal in Hygienefragen regel-
massig zu schulen. Es liegt im In-
teresse der Kunden und im Inter-
esse eines verantwortungsvoll
geflihrten Betriebs, den Hygie-
nestandard moglichst hoch zu
halten und unliebsame Zwi-
schenfélle, wie Lebensmittelin-
fektionen, zu vermeiden. Die
Schulung des Personals ist das
beste Mittel dazu!

Das interaktive  Lernpro-
gramm unterstitzt Sie als
Ktchenchef aktiv bei der Hygie-
neschulung. Es ist speziell fur
den Bereich der Gemeinschafts-
gastronomie (Kantinen, Kran-
kenhausklichen, Hotelktchen,
Heimkdchen, usw.) konzipiert
worden.

Besonderes Gewicht wird im
Programm auf die Handehygie-
ne gelegt. Dort, wo viele Speisen
manuell zubereitet werden — wie
in der Gastronomie — ist eine
fundierte Schulung in diesem
Bereich sehr wichtig. Zudem
werden in kurzer und Ubersicht-
licher Form die Gebiete Mikroor-
ganismen, Korperhygiene, das
Vorgehen, Erkrankung, die Hy-
giene in Umkleideraum und WC,
Lebensmittel- und Betriebshy-
giene in sich abgeschlossenen
Lerneinheiten behandelt. Mit
diesem Programm werden die
elementaren Regeln der Hygiene
zum Thema gemacht, deren Ein-

haltung zwingende Vorausset-
zung fur das Funktionieren von

Eigenkontroll-  und  HACCP-
Konzepten sind.
Das interaktive  Lernpro-

gramm wurde flr die Gruppen-
schulung vor Ort entwickelt, ist
jedoch ebenso fur das Einzelstu-
dium geeignet. Dank dieser Vor-
zlige lasst sich die CD-ROM sehr
gut bei der Einarbeitung neuer
Mitarbeiter und in der Lehrlings-
ausbildung einsetzen.

Klchenhygiene darf Spass
machen. Darum findet sich am
Schluss des Programmes zur
Lernkontrolle ein  Frage-Ant-
wort-Spiel, bei dem der Benutzer
oder die Benutzerin sein bzw.
ihr Wissen testen kann.

Die Bedienung des Lernpro-
gramms erfordert keine weiteren
fachlichen oder computerspezifi-
schen Kenntnisse. Die Benutzer
bestimmen selbst die Geschwin-
digkeit des Programmablaufs
und die Vorgehensschritte. Zahl-
reiche Beispiele aus der Praxis
und der interaktive Aufbau des
Programmes fordern das aktive
Mitdenken. Ein Begleittext ent-
hélt erganzende Informationen
und methodische Hinweise.

Voraussetzung flr den Einsatz
des Lernprogramms ist ein PC
mit Windows 3.1, Windows 95
oder 98.

Information und Bestellung bei:

InoFood GmbH

8032 Zurich

Fax 01 260 46 77

oder unter: www.beraten.ch
Preis SFr. 290.— inkl. MWST.

Genuss und Wohlbefinglen:
Dressings mit Sanolio-Ol

VitaFit — der Name steht fur
funktionelle Dressings mit ho-
hem Genusswert, die den Bedarf
an essentiellen Fettsauren durch
ein Spezialdl auf angenehme
Weise unterstitzen.

VitaFit-Dressings werden her-
gestellt mit dem Spezial®l Sano-
lio, das eine fur die Erndhrung
optimale Fettsaurenzusammen-
setzung aufweist. Sie wurden
speziell fur Spitdler und Heime
entwickelt. Das Sanolio-Ol steht
im Einklang mit den Empfehlun-
gen internationaler Experten-
kommissionen, vor allem denen
der British Nutrition Foundation.

Sanolio-Ol enthélt 90 % un-
gesattigte Fettsauren, davon
50 % einfach ungesattigte. Die-
se Eigenschaft bewirkt eine neu-
trale Auswirkung auf den Chole-
sterinspiegel. Das Verhaltnis der
n3 und n6 Fettsauren ist 1:6. Die
Bestandteile von langkettigen
Fettsauren (GLA, EPA und DHA)
weisen positiven Einfluss auf
Blutdruck, Blutfliessfahigkeit
und entztndliche Erkrankungen
auf.

VitaFit-Dressings sind dank ih-
rer Portionierung fur Selbstbe-
dienungs- und Zimmerverpfle-
gung geeignet. Zudem sorgen
die vier verschiedenen Sorten
French-, Italienne-, Joghurt- und
Krauterdressing ftr Abwechs-
lung am Salatbuffet.

Profitieren Sie von den funk-
tionellen Eigenschaften fir eine
gesunde Ernahrung.

Erhaltlich sind die Dressings bei:

Pacovis AG
Grabenmattenstrasse 19
5608 Stetten

Tel. 056 485 93 93

Fax 056 485 93 00
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