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SEITE DER KUCHE

Trends in der Apfelproduktion:

NEUE SORTEN, ;
NEUE KAUFERINNEN UND KAUFER*

Von A. Bonauer, Schweizerische Zentralstelle fir Obstbau, Oeschberg

edes Jahr erhebt die Eidgendssische

Alkoholverwaltung (EAV) die Flache
der Obstkulturen in der Schweiz. Die
Flache der Apfelkulturen nimmt seit
Mitte der achtziger Jahre wieder zu.
4700 Hektaren Apfelkulturen waren
notig, um die Schweiz mit Tafelapfeln zu
versorgen. 5105 Hektaren betrug die
Flache bei der letztjdhrigen Erhebung.

Rentabler Obstbau?

Senkungen bei den staatlich festgeleg-
ten Preisen in der allgemeinen Landwirt-
schaft treiben viele Landwirte dazu, es
im  vermeintlich besseren Obstbau zu
probieren. Als Basis fur allfallige Berech-
nungen werden die Jahre mit guten
Preisen wie 1991 oder 94 herangezo-
gen. Dabei wird vergessen, dass die Prei-
se gut sind, wenn zu wenige Apfel auf
den Markt kommen, wie eben 1991, als
ein Blltenfrost ein Grossteil der Ernte
schon im Frahjahr vernichtete. Oder
1994, als von einer rechten Ernte starke
Hagelzlige einen grossen Teil deklassier-
ten und zuwenig erste Klasse geerntet
werden konnte. Wer keine Apfel zu ver-
kaufen hat, verdient auch bei hohen
Preisen nichts.

5105 Hektaren sind zuviel, um den
Inlandmarkt zu versorgen und zuwenig,
um regelmassig auf dem Exportmarkt in
Erscheinung zu treten. Denn nur in
Uberschussjahren exportieren zu wollen,
das geht nicht. Bis jetzt hat die Schweiz
wenig unternommen, um als Apfelpro-
duzent im Ausland in Erscheinung zu
treten. Das soll sich aber bald andern.
Der Schweizerische Obstverband will die
Moglichkeiten und Bedingungen flr
vermehrte Exporte abklaren.

Bis jetzt waren vor allem die unter-
schiedlichen Preise in der Schweiz und
im nahen Ausland daran Schuld, dass
nur sehr wenig Apfel exportiert wurden.
Oder anders gesagt, wenn die Schweiz
Uberschiisse hatte, waren auch in Euro-
pa Uberschiisse vorhanden mit entspre-
chenden Preisen. Und umgekehrt, war in
Europa Mangel und die Preise hoher als
in der Schweiz, hatte auch die Schweiz
keine Uberschiisse und versorgte zuerst
den Inlandmarkt. Im Durchschnitt der
Jahre und der Sorten sind die Produzen-
tenpreise in der Europdischen Union
aber klar tiefer als in der Schweiz. Fur
den Export mussen entweder Spezialita-
ten angeboten werden, oder es muss
billiger produziert werden.

Bio-Obstbau

Das Forschungsinstitut fir biologi-
schen Landbau in Oberwil und die
Eidg. Forschungsanstalt in Wadenswil
fuhrten, unterstttzt durch die EAV, auf
verschiedenen Bioobstbaubetrieben
Erhebungen durch, um die Starken
und Schwachen des biologischen
Obstbaus zu dokumentieren.

Welche  Pflanzenschutzmassnahmen
werden durchgefihrt? Wie ist der
Erfolg dieser Massnahmen? Welches
sind die wichtigsten Krankheiten und
Schadlinge? Mit welchem Sortenspek-
trum arbeiten die Biobetriebe? Wie
gross sind die Unterschiede bezlglich
Krankheits- und Schadlingsanfallig-
keit? Dies waren die wichtigsten Fra-
gen. Unterdessen liegen die Ergebnisse

Die EAV unterstitzte Untersuchung zum Pflanzenschutz

vor. Der Apfelschorf ist zurzeit in Bio-
obstanlagen der mit Abstand haufigste
Krankheitserreger. Bei den Schédlingen
macht vor allem die Mehlige Apfelblatt-
laus zu schaffen.

Keine Riickbehalte
flr Bio-Mostobst im 1995

Mit freiwilligen Rickbehalten der Most-
obstproduzenten fur die Verwertung
von Uberschiissen konnte eine generel-
le Preissenkung fiir Mostobst vermin-
dert werden. Da bei Bioobst keine
Uberschiisse anfallen, wehrte sich diese
Produzentengruppe. Jetzt beschloss die
Spezialkommission Mostobstfonds, bei
dieser Produktegruppe vorldufig auf
Ruckbehalte zu verzichten.

Trends im Sortiment

Neben der Entwicklung der Flachen
muss man auch die Entwicklung der ein-
zelnen Sorten ansehen. Dazu im folgen-
den einige Uberlegungen mit einem
Seitenblick auf den europaischen Markt:

Gala

Die grosste Flachenzunahme hat Gala
zu verzeichnen. Diese neuseelandische
Zuchtung gedeiht vor allem in warme-
ren Lagen. Sie gehort europaweit zu
den «Wachstumssorten». Zurzeit ist ihre
Marktchance noch sehr gut; wenn aber
der Anbau weiter so ausgedehnt wird,
kann sich das bald andern.

Golden Delicious

Als zweite Sorte folgt Golden Delicious,
nach wie vor die Hauptsorte in der
Schweiz. In Europa werden wir damit
aber keine Mengen absetzen kénnen;
zu gross ist die Konkurrenz. Golden ist
in vielen anderen Anbaugebieten (Sud-
tirol, Limousin usw.) ebenfalls die
Hauptsorte.

Rubinette

Der drittplazierte Rubinette ist eine
Schweizerziichtung, hat eine sehr gute
innere Qualitat, ist aber schwierig zu
produzieren. Eine Sorte, mit der auch
auf dem Europaischen Markt noch
etwas zu holen ware, sozusagen als
«Schweizer Qualitatsprodukt».

Maigold

Das gleiche lasst sich auch von der
nachstfolgenden Sorte Maigold sagen:
Eine Schweizerziichtung mit sehr guter
innerer Qualitat, aber schwierig zu
produzieren. Sie ware ein maogliches
Aushangeschild fir Schweizer Apfel auf
dem europaischen Markt.

Boskoop

Wieder ausgedehnt wurde auch die alte
Sorte Boskoop. Schon zu Grossvaters
Zeiten ein beliebter Kochapfel und
heute noch hoch in der Gunst der Kon-
sumenten, nicht nur in der Schweiz,

* Mitteilung aus Communica, Quartalsschrift
der Eidg. Alkoholverwaltung.



sondern auch in den noérdlichen Nach-
barlandern. Als typische Alternanzsorte
hat es jedes zweite Jahr zu wenig. Wenn
es gelingt, in den Mangeljahren viel zu
produzieren, hat Maigold auf allen
Markten eine Chance.

Jonagold

Eine weitere Sorte, die noch ausgedehnt
wird, ist Jonagold mit allen seinen
Mutanten. Diese Sorte wird aber auch
in den Benelux-Landern stark forciert.
Gegen diese Konkurrenz ist auf dem
praktisch gesattigten Euro-Markt nur
mit Billigpreisen noch etwas zu holen.

Riickldufige Sorten

Neben den Sorten, die ausgedehnt wer-
den, gibt es auch solche mit rtcklaufi-
gem Anbau. Allen voran der Glocken-
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apfel. Immer kleiner wird die Schar sei-
ner Anhanger unter den Konsumenten;
die sauerliche Geschmacksrichtung liegt
offenbar nicht im Trend. Vielleicht kann
eine neue Generation, ein Kind von
Glockenapfel und Golden, gezlchtet an
der Forschungsanstalt in Wadenswil,
diesen Platz einnehmen.

Nicht alles Bio ist 6kologisch

Wenn schon von Marktchancen gespro-
schen wird, darf man nicht unerwahnt
lassen, dass fur biologisch produzierte
Apfel eine erhohte Nachfrage besteht,
seit ein Grossverteiler Bio-Obst forcieren
will. Dabei geht es aber offenbar gar
nicht so sehr um die Umwelt, sonst
wirde nicht in erster Linie fur weit
transportierte Bio-Importe aus Stidame-
rika gekampft, sondern die viel umwelt-
freundlicheren IP-Apfel aus der Schweiz
verkauft.

Es wird einfacher, ohne Chemie
zu produzieren

Es geht bei den Diskussionen meist um
den Einsatz von chemisch-synthetisierten
Pflanzenschutzmitteln, die im Bio-Anbau
verboten sind. Mit den neuen, schorf-
resistenten Sorten wird es auch in der
Schweiz immer einfacher, ohne solche
Mittel zu prodzieren. Es ist also anzu-
nehmen, dass die Bio-Produktion in der
Schweiz ausgedehnt wird. Die dazu
geeigneten Sorten stehen in den Baum-
schulen und werden in den néachsten
Jahren auf den Markt kommen. Es bleibt
zu hoffen, dass sie dann von den Kon-
sumenten auch akzeptiert werden. Erste
Versuche sind positiv verlaufen, aber
nicht alles, was schorfresistent ist, ist
automatisch auch gut im Geschmack.
Die Zukunft wird zeigen, welche Sor-
ten sich durchsetzen kénnen und wie das
Sortiment im Jahr 2000 aussehen wird. B

Forscher vermuten vorteilhafte Nahrungsbestandteile

FRUCHTE UND GEMUSE VERHUTEN HIRNSCHLAG

Frichte und Gemise, regelmassig und
reichlich genossen, kénnen das Risiko
fur Hirnschlag auf weniger als die
Haélfte senken. Dies ergab eine neue
Auswertung der seit 1948 laufenden
Framingham-Studie.

Urspringlich tber 5200 Einwohner
einer amerikanischen Kleinstadt wer-
den regelmadssig alle zwei Jahre unter-
sucht. In den sechziger Jahren ermittel-
ten die Forscher den Verzehr von
Frichten und Gemdusen. Die Daten von
823 Mannern, damals 45 bis 65 Jahre

alt, wurden jetzt an der Harvard-Univer-
sitat ausgewertet.

Die Harvard-Statistiker teilten die
Versuchspersonen nach der Anzahl von
genormten Frichte- und Gemuse-
portionen, die sie im Laufe eines Tages
zu sich nahmen, in finf Gruppen ein.
Eine Portion entspricht etwa dem Inhalt
einer halben Tasse. Von jenen Personen,
die taglich weniger als zwei Portionen
Frichte und Gemdise konsumierten,
erlitt jede flinfte einen Hirnschlag inner-
halb von zwanzig Jahren. Von den

fleissigen Gemuseessern mit acht und
mehr Tagesportionen war nur jeder
zwolfte betroffen.

Die Forscher vermuten, dass Frichte
und Gemuse schitzende Substanzen
enthalten, die unabhdngig vom
Blutdruck und anderen Risikofaktoren
positiv auf den Blutkreislauf wirken.

Quelle:
Jama 1995, Astra-Pressedienst.
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