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—FERMEEN-NACHRICHTEN

Gewerbliches Waschen

in einer neuen Dimension

Schulthess lanciert eine neue Generation
von gewerblichen Waschextraktoren

Die Schulthess-\Waschextrak
toren der Generation ‘95 sind
ein erneuter Beweis flr die

Fachkompetenz des Henstel
hinsichtlich
Ausstat

lers. Sie setzen

technologischer tung,

Bedienungskomfort, geringst
moglichen Verbrauchswerten
und Waschergebnissen neue
MaBstébe.

Technisch Uberzeugen diese
freischwingenden  Gewerbe
maschinen durch das neuarti
ge hydrodynamische Wasch
verfahren, durch die véllig neu
gestaltete Schontrommel, die
topmoderne Konzeption der
vielseitigen und  bediener-
freundlichen Steuerung sowie
die ergonomisch vorbildliche
Turkonstruktion. Grosse Be
achtung wird einer integralen
Schonung der Wésche ge
schenkt (zum Beispiel mit

BEQUEMER SESSEL,

Sanftanlauf, stufenlos wahl
baren Wasch- und Schleu-
derdrehzahlen oder sensor-
gesteuerter Beschleunigung
samt Mehrstufen-Schleuder-
technik). Ein weiteres Plus sind
die vielfaltigen Ausbauoptio-
nen, zum Beispiel flr den An-
schluss von Fllssigwaschmit-
teln oder fir die 6kologisch
sinnvolle Wasser-(und Warme-)
Rickgewinnung.

Nicht zu Ubersehen ist auch
die neue, visuell angenehme
Aussengestaltung der Wasch-
extraktoren mit ihren bezliglich
Material, Finish und Farbe
ausserst bedienerfreundlichen
Front, Deck- und Seitenver-
schalungen.

Mit der Lancierung dieser
neuen Generation von \Wasch-
extraktoren mit den Bezeich-
nungen Schulthess WI 100 (far
10 kg), WI 150 (15 kg), WI 200
(20 kg) und WI1300 (30 kg) ver-
figt der Waschmaschinen-
Hersteller aus dem Zlrcher
Oberland Uber das zweifellos
modernste Produkteprogramm
fir das gewerbliche Waschen.
Mit den Gewerbetrocknern
bilden diese Waschextraktoren
sowohl visuell als auch steue-
rungstechnisch sinnvoll konzi-
pierte Einheiten.

AuskUlnfte:

Schulthess Maschinen AG
8633 Wolfhausen

ilel2 055 375l

Fax 055 375470

FUR ZIMMER, FUR DEN

AUFENTHALT.

Sitzbezug auch abnehmbar mit IK-Schutz
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Garde d'Or -
Das Geheimnis feine

1985 flihrte Lipton-Sais Cate
ring unter dem Namen Calvé
Sauce Hollandaise eine sofort
einsatzbereite und kochstabile
Sauce ein. Lipton-Sais war der
erste Anbieter eines solchen
Produktes auf dem Markt, und
die schnelle Akzeptanz der
Klchenchefs unterstrich die
hochwertige Qualitadt dieses
Produktes.

Garde
d'Or l

Dass bei fertigen Saucen
die Qualitdt nicht zu kurz
kommt, beweisen die neuen
Saucen von Lipton-Sais. Unter
dem Namen Garde d’Or sind
drei neue Variataten auf dem
Markt.

Garde-d’Or-Sauce Béarnaise
Mit feinen Krautern abge
schmeckt. Geeignet zu ge
bratenem Fleisch, zu Fisch
und gekochtem Gemuse.

Garde-d’Or-Rahmsauce
Extra fein und cremig. Ideal
zu weissem Fleisch, zu Reis,
Teigwaren und Pilzen.

r Kochtradition

Garde-d’Or-Sauce Tomate
Nach klassischem franzosi
schem Rezept. Hergestellt
mit hervorragenden Zutaten.
Speziell geeignet zu allen
Arten von Teigwaren.

Auch die neuen drei Garde-
d’Or-Saucen lassen sich ein-
fach und zeitsparend zuberei
ten. Die Kreativitdt des Ko-

chens wird dabeiin keiner Wei-
se eingeschrankt. So kénnen
sie nach Belieben verfeinert
und individuell ausgestaltet
werden.

Die neuen Saucen zeichnen
sich durch folgende Eigen-
schaften aus:

gebrauchsfertig und sofort
einsetzbar

kochstabil

mikrowellenfest

gerinnen nicht und kénnen
problemlos im Bain-Marie
erhitzt und warmgehalten
werden.

IS

INAUEN STUHL-
TISCHFABRIK AG

UND

Inauen

Stuhl- und Tischfabrik AG
Kasernenstrasse 3%a

2101 Herisau

Tel. 071 51 33 62

Fax 071 5216 53




Die Produkte sind von aller-
hochster Qualitat und kénnen
dennoch ungekihlt gelagert
werden. Vorteile, die Uberzeu-
gen und lhnen die Arbeit er-
leichtern.

Richtspreise:

— Sauce Béarnaise 7.70/ Liter
— Rahmsauce 6.70 / Liter
— Sauce Tomate  6.00/ Liter

— Sauce Hollandaise 7.95 / Liter

Verkaufseinheit:
— 1-LiterTetra-Pack

Wenden Sie sich flr weitere
Fragen an lhren Lipton-Sais-Be-
rater oder direkt an

Lipton-Sais Catering
Postfach, 8031 Zuirich
Tel. 01 2784295

Fax 01 2784200

Royal Pina Colada von Gelina
Mehr Kreativitat und garantiert mehr Erfolg mit Gelina!

Mit Gelina-Royal-Glacepulver
von Lipton-Sais und ein wenig
Kreativitat stellen Sie sehr
schnell und einfach individuel-
le und verflhrerische Desserts
her. Was Sie dazu brauchen, ist
nicht viel: Gelina-Royal-Glace-
pulver, Wasser und einen Free-
zer. Die Herstellung ist denkbar

einfach, die Qualitat auf einem
konstant hohen Niveau, und
rentabel ist diese Art der Glace-
Herstellung mit Sicherheit! Ein
Vergleich mit Industrie-Glace
zeigt dies ganz deutlich.

Mit Pifa Colada ins Glace-
Paradies: Just auf die bevor-
stehende Glace-Saison ‘95

IN§NHIUNA[
|IBDO

Mehrwert..."

Nicht nur Mehrwertsteuer-Fragen besprechen Sie mit Vorteil

mit der Visura. Unsere Berater fur Gesundheitsorganisationen
kénnen auch sonst wertvolle Hinweise und Unterstutzung bieten —
im Rechnungswesen, bei der Planung, in Organisations-

und Personalfragen oder sogar im Rahmen eines umfassenden
«Betriebsfuhrungsauftrages».

Wir verhelfen Ihrem Kostenfranken zu Mehrwert!

wird das Sortiment von Gelina
um eine neue Sorte bereichert:
Pifa Colada. Was muss man
sich unter diesem geheimnis-
vollen Namen vorstellen? Pina
Colada ist eine fruchtige Mi-
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schung aus Ananas und Ko-
kosnuss und lasst sich hervor-
ragend mit den herkémmli-
chen Glacen von Gelina kom-
binieren. Ideal, wenn Sie schon

jetzt etwas Sommerfrische zu
sich holen méchten.

Zur Einflihrung der neuen
Sorte kénnen attraktive Tisch-
steller und drei neue Vignetten
bestellt werden.

Folgende 16 Sorten Glace-
pulver sind erhaltlich:

Pina Colada  Mandarin
Vanille Waldbeere
Chocolat Aprikose
Mokka Apfel
Haselnuss Sorbet neutral
Pistache Creme neutral
Erdbeer Banane

Citron Melone

Weitere Informationen erhal-
ten Sie bei

Lipton-Sais Catering
Frau Natascha Miiller
Forrlibuckstrasse 10
8031 Ziirich

Tel. 01 2784282
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Vereinbaren Sie einen Termin mit:

R. Brauchli, Visura Zurich
0. Kaufmann, Visura Solothurn
Ch. Baumann, Visura Sursee

Visura-Beratung flir Gesundheitsorganisationen
23 Niederlassungen in der Schweiz

Tel. 01 / 444 3 555
Tel. 065 / 24 62 46
Tel. 045 / 21 61 61

P.S.:

Hauptsitz

Fabrikstrasse 50, 8031 Ziirich

Fragen Sie auch nach unserem
mehrwertsteuerfahigen Buchfihrungssystem

«Visura direct»
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