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IGEHO

Ihre Messe Basel.
18.-24.11.1993

Der aktuelle Stand der Anmeldun-
gen kann angesichts der gegen-
wartigen Wirtschaftslage als gu-
tes Omen flr die kommende IGE-
HO angesehen werden. Dieses
Zwischenergebnis bestétigt, dass
das Marketinginstrument Messe
auch in wirtschaftlich schwierigen
Perioden fur marktorientierte Un-
ternehmen eine unverzichtbare
Verkaufs- und Prasentationsplatt-
form bedeutet.

Neben den an der IGEHO traditio-
nell stark vertretenen Sektoren
Nahrungsmittel und Getranke,
Kucheneinrichtungen und Kui-
chenmaschinen, wird auch der In-
neneinrichtungsbereich  promi-
nent vertreten sein.

Der Non-Food-Sektor erhélt einen
neuen Standort. Die Verlegung in
das renovierte Rundhofgebéude
bedeutet fur die IGEHO eine Auf-
wertung. Die bei anderen Fach-
messen stets gelobte Ambiente
dieser Hallen — z. B. an der inter-
nationalen Kunstmesse Art —, wird
sich auf die Messeatmosphare
positiv auswirken.

IGEHO 93 mit publikumswirksa-
men Sonderschauen

Die IGEHO 93 wird zudem mit
zahlreichen attraktiven Sonder-
schauen aufwarten kdnnen. Im
Zentrum des Intersses wird der 3.
Salon Culinaire Mondial stehen.
Zu diesem internationalen Koch-
kunstwettbewerb werden gegen

IGEHO 93: Positive Signale

Fiir die IGEHO 93, 15. Internationale Fach-
messe fir
Hoterllerie und Restauration (Basel, 18.
bis 24. November 1993) zeichnet sich eine
positive Ausstellerbeteiligung ab. Auf
34 000 m? Nettostandflache haben sich be-
reits rund 650 Aussteller angemeldet.

Gemeinschaftsverpflegung,

700 Koche aus 25 Landern als ak-
tive Teilnehmer erwartet. Als Ho-
hepunkt kann jetzt schon die Teil-
nahme von 14 der weltweit besten
Kochnationalmannschaften am
Grand Prix Gastronmique be-
zeichnet werden. Die kulinari-
schen Leistungen dieser Koch-
meisterschaft kénnen im ange-
gliederten «Restaurant des Na-
tions» genossen werden.

Die zweite Auflage der Sonder-
schau Bel Etage wird im Zeichen
innovativer Inneneinrichtung und
Raumgestaltung im Hotelbereich
stehen.

Im weiteren werden eine Sonder-
schau zum Thema «Oekologie
und Oekonomie im Gastgewerbe»
sowie eine Prasentation im Be-
reich «Tisch und Tafelkultur» statt-
finden. Die Hotelfachschule Lau-
sanne flihrt wiederum die Begleit-
veranstaltung Infotel, EDV-Appli-
kationen im Hotelwesen, durch.

Dass die IGEHO in der Branche
einen hohen Stellenwert geniesst,
beweisen die Besucherzahlen der
beiden vorangegangenen Veran-
staltungen 1989 und 1991: rund
84 000 verkaufte Eintritte (FKM
geprift*) wurden jeweils regi-
striert. 87 Prozent der Besucher
stammten aus der Schweiz und 13
Prozent aus dem Ausland. Der
grosse Fachbesucheranteil von
80 Prozent unterstreicht die be-
sondere Stellung, die die IGEHO
im europdischen Raum innehat.

14 Nationalmannschaften nehmen am 3. Salon

Culinaire Mondial teil

Der 3. Salon Culinaire Mondial fin-
det im Rahmen der 15. Internatio-
nalen Fachmesse flir Gemein-
schaftsverpflegung, Hotellerie
und Restauration, IGEHO 93, vom
18. bis 24. November 1993 in Ba-
sel statt. Internationale Kochkunst
und Kochartistik heissen die bei-
den Wettbewerbsschwerpunkte
am kommenden Salon Culinaire
Mondial. Die Organisatoren rech-
nen wahrend den sieben Messe-
tagen mit rund 700 aktiven Teil-
nehmerinnen und Teilnehmern.

Als eine der Hauptattraktionen
kann jetzt schon die Teilnahme
von 14 der weltweit besten Natio-
nalmannschaften am Grand Prix
Gastronomique bezeichnet wer-
den. Die auserwahlten Teams sind
Mitglieder des Weltbundes der
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Kochverbande und stammen aus
vier Kontinenten:

— Asien: China, Hong Kong,
Malaysia, Singapur

- Afrika:  Sud-Afrika

— Amerika: Kanada, USA

— Europa: Deutschland, Hol-

land, Italien, Lu-
xemburg, Norwe-
gen, Osterreich,
Schweiz
Jeden Messetag werden im «Re-
staurant des Nations» 200 Géaste
die nicht alltdgliche Gelegenheit
haben, die kulinarischen Gau-
menfreuden dieser internationa-
len Kochmeisterschaft zu genies-
sen.Indenbeiden angegliederten
Schauktichen kénnen die Messe-
besucher die Arbeit — je ein Drei-
Gangmenu fiir 100 Personen —der
Nationalteams mitverfolgen.

Unsere Inserenten sind Aussteller

an der IGEHO

ASCOM Hasler AG, 3000 Bern 14

BEMAG, Basler Eisenmobelfabrik, 4450 Sissach

Berndorf Luzern AG, 6014 Littau

Bettwarenfabrik Schaffhausen, 8260 Stein am Rhein
Blaser Café, Guterstrasse 4, 3001 Bern

Diethelm & Co. AG, Wetrok, 8052 Ziirich

Divi-Textil AG, Divina of Switzerland, 9224 Rheineck
DUNI AG, Tischwasche, 6343 Rotkreuz

EFFEMS AG, Hertizentrum 6, 6300 Zug 3

Electrolux Systemtechnik AG, 5001 Aarau

Halle / Stand

B 282
M71
B 32
P73
C50
C 51
N 71
B 52
D10
M 32

HGZ Maschinenbau AG, 8108 Déllikon

Rex Royal-Kaffeemaschinen
HOBART (Swiss) AG, 8048 Ziirich
HOBART (Swiss) AG, 8048 Ziirich

Huegli Nahrmittel AG, 9323 Steinach
Inauen Stuhl- und Tischfabrik AG, 9100 Herisau
J. Kobelt AG, Grosskilichenapparate, 8117 Fallanden

Lever-Sutter AG, 9542 Miinchwilen
LUSSO-Nordsee, 3612 Steffisburg
Nestlé Foodservice Int.

Raber AG, Spirituosen, Konfitliren, 6403 Kiissnacht a/R
RISI Nahrungsmittel AG, 6312 Steinhausen

Rotor AG, Maschinenfabrik, 3138 Uetendorf
Schulthess AG, Waschmaschinen, 8633 Wolfhausen

SIMULTAN AG, Branchenlésung

fur die Heimadministration, 6246 Altishofen

P42
K22
M 52
E 41
N 62
C 41
C11
B 40
A 34
B 16
A1
P71
A 34
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Sonderegger FT. AG, Hochdruck-Reinigungsgerate,

9100 Herisau

A22

SORMA AG (Schweiz) Reinigungsmaschinen,

4710 Balsthal

TELA-Papierfabrik AG, 4710 Balsthal

B72
K22

Zeltner Markus & Co, Melitta Kundendienst,

4623 Neuendorf

224 M73

Der IGEHO 1993 wiinschen wir einen guten Verlauf, den Inserenten Er-
folg und unseren Lesern einen angenehmen Besuch.

Admedia AG

3. Salon Culinaire Mondial — Die Vorbereitungen

laufen auf Hochtouren

Anlésslich der IGEHO 93 (18. bis
24. November 1993), 15. Interna-
tionale Fachmesse fir Gemein-
schaftsverpflegung, Hotellerie
und Restauration, findet in den
Hallen der Messe Basel der 3. Sa-
lon Culinaire Mondial statt. Inter-
essierte Berufsleute kdnnen die
Teilnahmebedingungen jetzt an-
fordern.

Auch der 3. Salon Culinaire Mon-
dial verspricht, wie schon seine
beiden Vorlaufer, ein gastronomi-
sches Feuerwerk auf hdchstem
Niveau zu werden. Bereits liegen
zahlreiche Anfragen aus aller Welt
sowie zwolf verbindliche Zusagen
von Nationalmannschaften vor. Zu
den verschiedenen Wettbewerbs-
kategorien Kochkunst, Kocharti-
stik, Arte culinaria futura und Pa-
tisserie werden von den Organisa-

toren wahrend den sieben Messe-
tagen gegen 800 aktive Teilneh-
merinnen und Teilnehmer erwar-
tet.

Fir die professionelle Organisa-
tion und Durchfiihrung dieser kuli-
narischen Spitzenveranstaltung
sind die Messe Basel, das Bilro
Curt Sporri sowie der Schweizeri-
sche Kochverband zusténdig.

Die viersprachigen (D/F/I/E) Teil-
nahmebedingungen und Anmel-
deunterlagen kénnen ab sofort
bestellt werden bei:

Biiro Curt Sporri /

Idea Gastronomica
Lagernstrasse 27,

CH-8600 Diibendorf/Schweiz
Tel. 01/1/821 14 29,

Fax 01/1/821 14 34

Duni AG an der IGEHO 93

Halle 101, Stand B 52

Duni bittet schoner zu Tisch.

Was waren all die kulinarischen
Genlsse, die edelsten Weine, die
raffiniertesten Desserts ohne eine
anmutige Tischatmosphare? Ein-

fach langweilig. Denn bekanntlich
isstjaauch das Auge mit. Wenn es
also zum Stil Inres Hauses gehort,
immer ein besonderes Augen-
merk auf eine gehobene Tischkul-
tur zu legen, dann kommt Duni
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Ihren Anspriichen mit vielen tiber-
raschenden Ideen entgegen.
Duni serviert Ihnen eine umfang-
reiche Auswahl und Vielfalt an ge-
schmackvollen Servietten, Tisch-
decken, Napperons und Bankett-
rollen. Fir jeden Anlass und flr
jede Stimmung. Es bleiben keine
Wiinsche offen, wenn Sie fir eine
kreative und eindrucksvolle Tisch-
atmosphére ein Faible haben.
Duni ist auch mit von der Partie,
wenn Sie fur Weihnachten '93
Ideen suchen, die festliche Ak-
zente setzen. Die einfallsreiche
Kollektion ist eine wahre Augen-
weide.

Neu finden Sie bei Duni ausser-
dem ein umfangreiches Sortiment

an attraktiven Meni-, Getranke-
und Barkarten in einer ausserge-
wohnlichen Aufmachung. Mit die-
sen eindrucksvollen Karten las-
sen sich lhre Angebote aufs
Schoénste prasentieren.

Und auch im Bereich des Tisch-
leuchten-Sortiments  erstrahlen
einige neue ldeen, die Ihre ge-
pflegte Tischkultur niveauvoll ins
Licht ricken. Machen Sie sich ein
Bild dartiber, was Ihnen Duni an
Neuigkeiten zu bieten hat an der
IGEHO ’93, Halle 101, Stand B 52.
Der Einfallsreichtum und die Qua-
litdt werden Sie Uberraschen. Sie
sind herzlich eingeladen.

Duni AG, Lettenstrasse 5,
6343 Rotkreuz, Tel. 042 65 11 71

SOrmeal ez sasr

Perfekte Reinigungssysteme —
fur perfekte Flachenreinigung

Unternehmensbeschreibung
Die 1945 gegriindete sorma-in-
ternational mit den Markenna-
men sorma und amros, gehort zu
den weltweit filhrenden Unterneh-
men auf dem Sektor der Hersteller
von Fussbodenreinigungsma-
schinen mit Tochterunternehmen
und Vertretungen in 65 Landern
der Erde.

Tatigkeitsschwerpunkte
Wesenetliche Aufgabe neben der
Produktion von Fussbodenreini-
gungsmaschinen und -geraten ist
eine qualifiziete Beratung und
Ubertragung von Anwendungs-
techniken hinsichtlich einer ratio-
nellen, kostenglinstigen, hygieni-
schen und werterhaltenden Reini-
gungsorganisation.

of Switzerland

Unter dem Markennamen «DIVI-
NA of Switzerland» ist die Divi-
Textil AG, Rheineck, Spezialist in
der Herstellung von Heimtextilien.
Anfang der siebziger Jahre waren
es die Divina-Techniker, die das
erste Fixleintuchrealisierten. Seit-
her haben sich die Produkte wei-
terentwickelt und millionen fach
bewéahrt, auch unter schwierig-
sten Voraussetzungen.

Das bestehende Objekt-Sorti-
ment umfasst:

® Bettwasche

@® Fixleintticher

® Matrazenschoner

® waschbare Daunen

@® Tischwasche

® Frottierwasche

«Divina of Switzerland» ist seit fast
vierzig Jahren Inbegriff fir Quali-
tat und Zuverlassigkeit.

Besuchen Sie den Divina-Stand
an der IGEHO Halle 214, Stand
N 71.

Eine umfassende und ausgebau-
te Serviceorganisation bietet den
Kunden die Sicherheit eines lang-
fristigen, stérungsfreien Einsat-
zes ihrer sorma Maschinen und
-Gerate mit bis zu 15 Jahren Lie-
fergarantie bei Ersatzteilen.

Es kommt nicht von ungefahr,
dass wir Europas grosster Her-
steller von Reinigungsmaschi-
nen fiir den Grossflachensektor
geworden sind.

Bei sorma arbeiten Speziali-
sten, die in der Reinigungspra-
xis zu Hause sind.

Sinn einer rationellen und damit
wirtschaftlichen ~ Gebaudereini-
gung ist es, durch eine optimale
Maschinen- und Geréateausstat-
tung die Personalkosten so gering
wie moglich zu halten. Dazu ist es
notwendig, den Maschinenpark
nach den Gegebenheiten des Rei-
nigungsobjektes auszurichten. Je
grosser die zu reinigenden Fl&-
chen sind, desto rationeller mus-
sen die Maschinen einzusetzen
sein und desto mehr muss sich
der Reingigungsfachmann auf sie
verlassen koénnen. Nach diesen
Gesichtspunkten entwickelt und
baut sorma seine Maschinen.

sorma AG (Schweiz)
Sagmattstrasse 9
CH-4710 Balstal
Telefon 062 71 11 66
Telefax 062 7145 70

Funf Sterne flir Lever Sutter AG

Halle 222, Stand C11

Der handliche, kompakte und trotzdem sehr leistungsstarke Trocken-
sauger TASKI baby bora wird neu présentiert. Ein Wettbewerb am Stand
gibt lhnen Gelegenheit, eines dieser «Wunderdinger» zu gewinnen!

An der IGEHO 93 stehen die um-
fassenden Leistungen von Lever
Sutter fir die HORECA-Kunden
unter dem Motto

Sie kiimmern sich um lhre
Gaste -
wir sichern die Hygiene!

Die *****-Leistung bezieht sich auf

@® die Textilreinigung mit der neu-
en, sparsamen und ganzheitli-
chen Losung Levermatic, be-
stehend aus einem computer-
gesteuerten Dosiersystem und
der entsprechenden Produkte-
linie

@® das Kiichenhygiene-Pro-
gramm SUMAPILOT mit indivi-
duell abgestimmten Reini-
gungssystemen sowie unter-
stiitzenden Hinweisklebern
und Instruktionshilfsmitteln.

® das Kiichenhygiene-Pro-
gramm SUMAPILOT mit indivi-

duell abgestimmten Reini-
gungssystemen sowie unter-
stlitzenden Hinweisklebern
und Instruktionshilfsmitteln

® die perfekte Geschirr-Reini-
gung, damit Besteck, Teller und
Glaser nur so «blitzen und blan-
ken»

® komplette Handhygiene-Syste-
me, massgeschneidert auf die
Bediirfnisse von Kiichen, Re-
staurants und Gastezimmern

® TASKI-Systeme, welche mit Hil-
fe des computergestiitzten
Beurteilungsinstruments  OE-
KOSCOPE standig nach oeko-
logischen und anwendungs-
technischen Kriterien optimiert
werden

Sie sehen: Wer sich flir ganzheitli-
che und vernetzte Losungen inter-
essiert, ist bei Lever Sutter AG an
der richtigen Adresse.

Therma Grossklichen AG, 6210 Sursee

Stand M22, Halle 204

Der Treffpunkt an der IGEHO 93
in Basel

Vom 18-24. November présen-
tiert Therma Grosskiichen an
ihrem neuen attraktiven Stand vie-
le interessante Neu- und Weiter-
entwicklungen aus dem umfang-
reichen Angebot fiir Gastronomie,
Gemeinschaftsverpflegung und
Produktions-Grosskiichen. Das
neue Produkte-Design mit den 5
Sternen symbolisiert die Pfeiler
des Therma-Marktleistungskon-
zeptes. Im Vordergrund stehen
mehr

— Wirtschaftlichkeit
— Arbeitsfreude

— Technik

— Oekologie

— Qualitat

Neuheiten

Die rege Entwicklungstatigkeit hat
Frichte getragen. Neben dem
neuen Design werden Uber ein
Dutzend zum Teil revolutionieren-
de Neuheiten vorgestellt. Nachfol-
gend eine kleine Auswahl:

@® Erweitertes Thermodul-Herd-
programm mit neuem, optisch,
funktionell und ergonomisch
optimal gestaltetem Design,
Zusétzliche neue Energieein-
heiten.

@® Neue Induktions-Technologie
mit gesteigerter Leistung flr
verschiedene Einsatzmdoglich-
keiten.

® WOK mit Induktionsfeld: eine
Einheit speziell fur Creative
Food. Exotisches und Snacks
in Super-Qualitat!
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Die neuen Thermodul-Herde im funktionellen Design

@® Prestige-Herd im mondernen
und notalgischen Design. Fur
Kochkiinstler, die ihren Gasten
einen Blick auf ihre kreative Ar-
beit gewahren.

@® Promix — der programmierbare
Kippkessel mit eingebautem
Mixer fur die leistungsféhige
Produktionskiiche. (Abbildung
4, Promix)

® «Dine» — der neue Kombiofen
schliesst endlich die Liicke zwi-
schen konventionellem Umluft-
ofen und CostiSteamer.

Umfassende Systemtechnik

Die Neuheitenschau wird ergénzt
durch Beispiele aus dem abge-
rundeten Angebotssortiment wie
Koch-und Bratgerate, CombiStea-
mer, Kalteapparate sowie
Schrank-Elemente mit verschie-
denen Funktionen.

Entsprechend der Tendenz, ver-
mehrt  ganzheitlich  geplante
Grosskiichen zu installieren, sind
alle Apparate und Bauteile derart
system-konzipiert, dass nebst ge-
stalterischer Einheitlichkeit, der
technischen Richtigkeit vor allem
der optimale Arbeitsprozess ge-
wahrleistet wird.

Beratungsdienste:
Neu
Energieberatung

Therma Grosskiichen bietet eine
lickenlose Dienstleistungskette
von der Beratung Uber die Installa-
tionsplanung und Personalschu-
lung bis zum Kundendienst. Neu
wird die Energieberatung angebo-
ten. Am Strand kann sich der inter-
essante Uber Sparmdglichkeiten
informieren. Taglich werden ver-
schiedene Demos angeboten.

- 50 Prozent Kaffeepulvereinspa-
rung gegenuber Kolbenanla-
gen am Portionierband.

— Einsparungen tiber Fr. 25 000.—
pro Jahr, bei taglich 300 Kaffee-
portionen mit der Briihanlage
gegentiber einem Kaffeekon-
zentrat.

- 50-60 Prozent weniger Ser-
viceaufwand fiir Brithanlagen
im Vergleich zu Kolbenanla-
gen.

— Extrem hohe Fillgenauigkeit
von der ersten bis zur letzten

Portion mit den neu entwickel-
ten Druckportioniersystem.

— Eine Fullgeschwindigkeit, die
jede Bandgeschwindigkeit mit-
macht. Fullzeit pro K&nnchen:
3-4 Sekunden.

Viele Griinde, die fir HGZ-Anla-
gen sprechen bei Neuorganisatio-
nen von Kaffeekonzepten in der
Gemeinschaftsverpflegung.

Besuchen Sie uns an der IGEHO,
Halle 224, Stand N 42.

Hobart an der IGEHO 93
Stand M 52, Halle 204

Die HOBART-HeiBluftddmpfer KOMBIplus tiberzeugen durch beson-
ders ausgereifte Technik, mit einer Vielzahl beispielhafter Detail-Lésun-
gen. Sie erméglichen ein Héchstmass an Bedienungskomfort bei gerin-

Rex-Royal baut die Angebotskompetenz entscheidend aus.

HGZ Rex-Royal Grosskaffeeanlagen

HGZ Rex-Royal hat die klare Ant-

wort im knallharten Kostenver-

gleich bei den 6ffentlichen Haus-
halten:

HGZ-Grosskaffeeanlage im Hilton, vertikal verstellbar!
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gen Betriebskosten.

Umweltfreundlich und energiebe-
wusst ist das Motto der HOBART
(SWISS) AG auf der IGEHO 93
(Halle 204, Stand M52). Gezeigt
werden Innovationen in allen Be-
reichen der Grosskiiche; dabei ist
es bei HOBART Tradition, bei Pro-
duktentwicklungen dem richtigen
Energieeinsatz und der Erhaltung
der Umwelt Rechnung zu tragen.

Kiihien:

- FCKW-freie Isolierung

- FCKW-freies Kéltemittel R
134 A

— Gastronormschranke mit
«runden» Ecken flr richtige
Hygiene

— Eis-Cubelet Maschinen mit _

Leistungen von 150 und 350
kg/24 h

Kochen:

— Ein kompakter leistungsféahiger -

HyperCombi 4 x GN 2/3, der
alle Vorteile der «Grossen» in
sich hat.

— Gas-beheizte HyperCombisin
den Grossen 10 x GN 1/1 und
20 x GN 1/1, voll-elektronisch,

mit den gleichen Abmessun- -

gen der Elektrisch-beheizten.
- HyperCombis mit Energy-
Control: rechts- und links ge-
bandet
— Das HOBART Bankett-Sy-

stem, inzwischen bewahrt und -

bevorzugt — ein vollstédndiges
und kompatibles Thermik- und
Kaltesystem

— Haubenmodelle

- Eine neue Generation Druck-
Steamer in den Grossen GN
1/8, 1/2, 11 mit Auftauautoma-
tik, und selbstverstandlich pro-
grammierbar fiir Zeit, Tempera-
tur und Druck. Mit bewéahrter
HOBART Tiirsicherheit.

Abwaschen:

AMX  mit
Waschlaugen-Filtersystem,
einem echten Betriebskosten-
sparer, Haubenisolierung, Ab-
laufwarmertickgewinnung und
ausserdem umstellbar  auf
Hochleistung fiir Kasserollen-
waschen
Universalwaschmaschine UX
mit allen Vorteilen der AMX;
Leistungsoptimierung  durch
60x70 cm Korbgrésse. Zwei
Einschubhéhen bis GN 2/1.
Kompakt-Durchlaufautomat
CR 100 A mit Waschlaugen-Fil-
tersystem, Haubenisolierung,
Autotimer, mit einer Leistung
von 100 Kérben pro Stunde, zu
einem Preis-Leistungsverhalt-
nis.

Wérmepumpe mit FCKW-frei-
em Kéltemittel R 134 A fiir
Bandautomaten. Ein direkter
Anschluss an eine bauseitige
Entliiftung ist jetzt nicht mehr
notwendig.

Eine neue intelligente Steuer-
zentrale fir Bandautomaten:
Ubersichtlich, einfach und fir
den Bediener aussagekraftig.



_ Geschirrriickgabe: Uber ein
Karussellsystem mit Riickgabe-
gondeln gelangt das Geschirr
in die Spulkiche, wird dort in
Korbe einsortiert und dann mit-
tels eines Lamellenbandes in
den Korbautomaten befordert.
Dieses System bietet eine ergo-
nomisch einwandfreie Arbeits-
weise flir die Benutzer.

Ubrigens zeichnen sich alle HO-
BART-Gerate dadurch aus, dass
alle Extras Standard sind, und
dass Standardausfiihrungen
grundsétzlich der DE LUXE Ver-
sion entsprechen.

Weiter Informationen erhalten Sie
von HOBART (SWISS) AG, Farb-
hofstr. 20, 8048 Zurich.

Inauen an der IGEHO 93
Stand 62, Halle 214

Wohnlichkeit und Komfort

Die Gemeinschafts- und Aufent-
haltsraumlichkeiten in Heimen,
und selbstverstandlich der Indivi-
dualbereich wollen in erster Linie
praktisch und widerstandsféhig,
aber ebenso komfortabel und
wohnlich schén eingerichtet sein.
Sitzgelegenheiten - Stiihle und
Sessel — tragen entsprechend zur

risi

NAHRUNGSMITTEL

Halle 103, Stand A 11

Die innovative Firma Risi préasen-
tiert in der Halle 103, Stand A 11
ihr umféngliches Sortiment an
Qualitats-Produkten.
Produktegruppen: Bouillons,
Suppen, Saucen, Wiirz-, Trocken-
und Kartoffelprodukte, Salate,
Desserts und Ice Tea

Aktuell: Seit 1. 9. 93 bietet die Fir-
ma Risi Suppen in neuer Qualitét
und Verpackung an. Die Rezeptu-
ren wurden aufgrund modernster
Anforderungen bezliglich Zusam-
mensetzung, Geschmack, Ausse-
hen, Konsistenz sowie Zuberei-
tung neu entwickelt. Die neue um-
weltfreundliche Suppen-Box
zeichnet sich durch einfaches und
vorteilhaftes Handling aus.
Degustieren Sie die neuen Sup-
pen wie auch andere Risi-Produk-
te am Risi-Stand.

Risi Nahrungsmittel AG,
6312 Steinhausen
Telefon 042 4117 77
Telefax 042 42 07 77

wohnlichen  Atmosphéare und
einem «gemiitlichen Dasein» bei.
Doch so sehr Wohnlichkeit im Vor-
dergrund steht, so wenig vermo-
gen Wohnmobel zu gentigen. Die
Anforderungen an Standfestigkeit
und Stabilitdt sind im Heimbe-
reich wesentlich hoher.

Die Firma Inauen Stuhl- und
Tischfabrik, Herisau, war schon
immer auf Stiihle und Tische fir
den sogenannten Objektbereich,
das heisst fuir 6ffentliche und halb-
offentliche Einrichtungen, spe-
zialisiert. Sie zeigt einen Quer-
schnitt durch das breite Angebot
an der diesjéhrigen IGEHO, der
Messe flir das Gastgewerbe und
die Hotellerie vom 18.-24. Novem-
ber in Basel. Hier konnen Stiihle
und Ideen fur Tische fiir Cafete-
rias, Speisesdle, Andachts-,
Rekreations- und andere Gemein-
schaftsraume besichtigt werden.
Sie fiihrt in ihrem Programm auch
verschiedene Sessel mit hohen
und niedern Riickenlehnen, ver-
stellbar, mit Nackenstiitze, zusatz-
lichen Riickenkissen, in allen
wiinschbaren Holzfarbtonen,
Kunstleder- und Stoffbezligen,
auch abnehmbar zum Reinigen.
Eine Heimeinrichtung will flexibel
sein. Stithle und Tische sollen in
verschiedenen Raumen und far
viele Zwecke verwendet werden
kénnen. Mehrere Ausfiihrungsva-
rianten eines Stuhlmodells er-
moglichen die Einheit in der Viel-
falt. Und ein Produkt direkt vom
Hersteller verspricht Nachliefer-
barkeit. Die Einrichtung kann
etappenweise vorgenommen
oder erneuert werden.

Ein Besuch auf dem Stand Nr. 62,
Halle 214, der Firma Inauen Stuhl-
und Tischfabrik AG lohnt sich be-
stimmt. Man kann sich ganz unge-
zwungen umsehen und beraten
lassen.

Im Zeichen der Zeit, Qualitat, Technik und Design

Halle 224, Stand M73

Seit 10 Jahren steht die Firma Zelt-
ner & Co. im Dienste der Gemein-
schaftsverpflegung.

Die Firma Zeltner steht mit der
1908 von Frau Melitta Bentz ge-
grindeten Tradition in Uberzeu-
gender Art im Einklang. An unse-
rem 30 m? -Stand, zeigen wir |h-
nen traditionell Bewéhrtes in Ver-
bindung mit Qualitat, Technik und
Design, eine Kombination, die die
Profis zu schatzen wissen.

Unser MELIITA-Sortiment erfullt
die Anforderungen der Bedirfnis-
se eines Kleinbetriebes von 1,8 Li-
ter bis zu 140 Liter Bevorratungs-
leistung eines Grossbetriebes.

Im Sortiment fiihren wir 38 ver-
schiedene Typen im Baukastensy-
stem, als stationéres Buffetmodell
oder als fahrbare Anlage.

Nebst den Kaffeemaschinen zei-
gen wir Ihnen unsere neue Gene-
ration von Getrankeportioniersta-
tion fir die Bandverteilung. Als
Messeneuheit prasentieren wir Ih-
nen den ersten Grossthermobe-
hélter mit einem aus der Industrie
erprobten  Boro-Silikat-Glasein-
satz. Dieses erste oekologische
Grosskiichengerat ist von der
Energiespeicherkraft her untiber-
trefflich.

Da der vaccumierte Glaseinsatz
fur hochstes Hygieneverhalten
sorgt, ist er fiir jegliche Art von Ge-
tranken und Speisen geeignet.

Profitieren Sie von Ihrem Messe-
besuch durch unsere Erfahrung
von Profi zu Profi.

MEIKO-KOBELT an der
Stand C 41

Das Neue von MEIKO
MEIKO «Clean-Control-System»

Sicherheit und Hygiene beim Ge-
schirrspllen auf Tastendruck.
«Clean-Control» dient der vollen
Uberwachung aller Maschinen-
funktionen, die Voraussetzungen
fur ein einwandfreies Spllergeb-
nis sind. «Clean-Control» ist die
Summe aller Vorteile der bisher
bekannten Uberwachungssy-
steme.

Das multifunktionelle «<CLEAN-
CONTROL-System» Steuerung
und Uberwachung der Hygienesi-
cherheiten von MEIKO-Band- und
Korbtransportautomaten.
Automatische Betriebsbereit-
schaft

Vorprogrammierbare Betriebsbe-
reitschaft durch Zeitschaltuhr mit
7-Tage-Rhythmus — bei Arbeitsbe-
ginn steht lhre B-tronic betriebs-
bereit zur Verfiigung!
Wassermangelsicherung
Elektronische Uberwachung des
Fullvorgangs und standige Kon-

IGEHO 1993, Halle 202

trolle der Wasserstande wéhrend
des Betriebes. Sofortige Stormel-
dung bei Wasserverlust — Redu-
zierung lhrer Wasserkosten!

Waschsysteme
Funktionstiberwachung der Moto-
ren fir Waschung und Pumpen-
spllung mit Ausfallmeldung somit
Fehlerfriiherkennung!
Frischwasser-Nachspiilung
Standige  Uberwachung  der
Nachspiilwassermenge mit Stor-
meldung bei Unterschreitung des
Sollwertes — fiir Sie besonders
wichtig, denn nur so erhalten Sie
die Garantie flir einwandfreie Hy-
giene!

Temperaturen

Permanente Uberwachung der
Tank-Nachspl- und Trockentem-
peraturen, Stérmeldung bei Un-
terschreitung der vorgebenen
Solltemperaturen, sofortige Kor-
rektur moglich!

Weitere Fakten, die fir dieses
neue Modell sprechen, sind:

— Einfache Aufstellung

Die neue MEIKO-Geschirrsplilautomaten-Generation Eurclronic mit
dem Umweltfeeling! FV 20 T, FV 40 T, FV 70 T — die neuen Modelle mit
den lGberzeugenden Pluspunkten: Oekofilter-System, selbstreinigende
Waschkammer, Doppel-Wand-Bauweise, intelligente Vollelektronik, fast

100ige Recyclingfahigkeit u. a. m.
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— Wartungsarme ~ Gesamtkon-
zeption

— Bedienungs- und reinigungs-
freundlich

- Praktische, pflegeleichte Gleit-
tische

- Gesamtaufbau rostfreier Edel-
stahl

- Kompakte Bauweise.

MEIKO «EuroTronic»

MEIKO bietet eine komplett neue
Generation von gewerblichen
Geschirr- und Glaserspulautoma-
ten. Die wichtigsten Verdnderun-
gen dieser neuen Untertisch-Mo-
dellserie mit der Bezeichnung
«EuroTronic» sind die folgenden:
Okofilter

Besseres Reinigungsergebnis
durch warmeres und weniger ver-
schmutztes Tankwasser.
Schmutzpartikel werden in die in-

tegrierte Schmutzrinne und nicht
inden Abfluss geschwemmt. Opti-
male Energieverwertung durch
das integrierte Uberlaufsystem.
Dabei wird nicht das heisse sau-
bere Wasser der Kléarspulung in
den Uberlauf geleitet, sondern
das kiihlere und bereits ver-
schmutzte Wasser am Tankbo-
den.
Selbstreinigungsprogramm
Auf Fingertip startet das elektro-
nisch gesteuerte Selbstreinigungs-
programm der Maschine.
Gezogener Tank

Der Tankboden ist nicht ge-
schweisst, sondern tiefgezogen
und weist daher keine Schmutz-
ecken auf.
Rundum-Doppelwandigkeit
Einer der leisesten Geschirrspi-
ler seiner Klasse. Geringe War-
meabstrahlung.

Neuheiten von Uncle Ben’s
von hervorragendem Geschmack und Aussehen an der IGEHO 93

Uncle Ben’s prasentiert an der
IGEHO 93 (Halle 105, Stand D 10
zwei neue Uncle Ben’s-Varianten:

— Uncle Ben’s TriColoRice: Eine
Zusammensetzung aus Lang-
kornreis, ausgesuchtem roten
Camargue-Reis und erstklassi-
gem Wildreis.

— Uncle Ben’s BiColoRice: Eine
Komposition aus Langkornreis
und ausgesuchtem roten Ca-
margue-Reis.

Beide Produkte sind erhéltlich im
5-Kilo-Sack.
Der Camargue- und der Wildreis

sind auf die Kochzeit des Uncle
Ben’s Langkornreises  abge-
stimmt. Ein weiterer Vorteil ist,
dass Uncle Ben’s TriColoRice und
BiColoRice portionenweise der
Packung entnommen werden
kénnen, da die erstklassigen
Kompositionen in ihrer Zusam-
mensetzung konstant bleiben.
Uncle Ben’s TriColoRice und Un-
cle Ben’s BiColoRice passen her-
vorragend zu Fleisch-, Gefligel-
und Fischgerichten und sind in 18
Minuten servicebereit. Sie eignen
sich auch bestens zur Zuberei-
tung im Steamer und im Mikrowel-
lengerat.

LIPTON-SAIS Catering, Halle 105, Stand D 32:

Qualitat macht sich immer bezahlt

Traditionsgemass wird auch LIP-
TON-SAIS Catering an der dies-
jahrigen IGEHO mit einer attrakti-
ven und vielseitigen Produktpalet-
te vertreten sein. Das Standkon-
zert basiert auf den in ihrer Strate-
gie verfolgten drei Saulen «Conve-
nience», «Entsorgung» und «Ser-
vice». Die Nahrungsmittelprodu-
zentin bekannter Markenprodukte
will dabei aufzeigen, in welcher
Form und in welchem Ausmass
sie ihre Abnehmer und Kunden
mit ihrem fachlichen Know-how
und ihren Dienstleistungen unter-
stlitzen kann. Im Vordergrund ste-
hen dabei die Zeit- und Kostenein-
sparungen und die Bewaltigung
des Abfallproblems.

Kosten/Nutzen-Rechnung
wichtiger denn je

Zeit kostet bekanntlich Geld. Und
Zeit spielt auch im Gastgewerbe
eine immer bedeutendere Rolle;
vorbei sind die Tage, in denen Auf-
wand und Ertrag weder kalkuliert
noch erfasst wurden. Mit Betriebs-
rechnungen weiss heute auch die

712

Gastronomie umzugehen. Um so
mehr kann LIPTON-SAIS Catering
gerade im Bereich «Convenience»
all jene Produkte anbieten, die
dem Gastwirt und Grosskiichen-
betreiber die Alltagsarbeit erleich-
tern helfen. So zum Beispiel die
halbfertigen (Escolina-Escaroma)
und die fertigen (French, ltalien,
Gourmet, Premier) Salatdres-
sings, letztere in der praktischen,
faltbaren FOLBO-Flasche. Auch
die Gelina-Schlagcreme, Calvetta
Liaison (Saucenbinder) und der
SAlS-Kartoffelstock a la minute
redzuzieren den Arbeits- und Ko-
stenaufwand in der Kiiche.

Platz und Abfallgebiihren spa-
ren

Um die anstehenden Probleme
rund um die Abfallentsorgung hat
sich LIPTONS-SAIS Catering seit
langem schon ernsthafte Gedan-
ken gemacht. Erklartes Ziel ist es
bei der Herstellung ihrer Produkte
umweltfreundliche und wieder-
verwertbare Verpackungen zu
verwenden. So bietet das Unter-

nehmen im Catering-Markt seit ei-
niger Zeit ihre breite Palette an
Olen, Fetten und Dressings in den
zusammenlegbaren  Kartonver-
packungen BIBOX mit Schnabel-
ausguss (fir flissige Ole), CA-
BOX (fur feste Fette) sowie in der
faltbaren Plastik-FOLBO an. So-
gar ihr bekanntes Fritiermedium
Sais Friture 100 ist neu in der prak-
tischen BIBOX erhéltlich.

Aktive Produktunterstiitzung

Im Bereich «Service» bietet LIP-
TON-SAIS Caterin ihren Abneh-
mern fixfertige Konzepte mit
Dienstleistungs- und Servicepro-
dukten an. Fur ihren im Markt be-
stens bekannten Ice-Tea bietet
LIPTON-SAIS Catering eine exklu-
sive Dispensing-Maschine an.
Neu wird an der diesjahrigen IGE-
HO dem Publikum auch eine Post-
Mix Anlage vorgestellt. Fir die im-
mer beliebter werdenden Frih-

- Firmen-Nachrichten

stlickbuffets in der Hotellerie wird
zudem eine spezielle, dekorative
Présentationsholzschachtel  fr
den Lipton Yellow Label Schwarz-
tee angeboten. Die Kompetenz
von  LIPTON-SAIS  Catering
kommt ebenfalls in der Vielzahl
von Rezeptsammlungen und Pro-
spekten zum Ausdruck.

Kalkulationsbeispiele

Am Stand D32 (am Aufgang zum
Salon Culinaire) animiert ein gros-
ser Rechner die Besucher dazu,
eigenhandig Kalkulationsbeispie-
le durchzurechnen. Diese zeigen
auf, dass sich gerade anhand der
drei genannten Bereiche Qualitat
letzlich immer bezahlt macht. Am
Stand wird zudem ein attraktiver
Wettbewerb durchgefiihrt und ein
Give-Away in Form eines Solar-
rechners abgegeben.

Parker Sitz-, Dusch- und Liegebadewanne

Die Vorteile der Parker-Badewan-
ne liegeninihrer Einmaligkeit und
ihrem Bedienungskomfort. Ge-
wahrleistung grésstmoglicher Un-
abhéngigkeit des Patienten sowie
einfache Zugangsmoglichkeit fir
Benltzer und Personal. Vollbad
mit minimaler Wassermenge =
Energiesparbad! (105 Liter)

einfachste Handhabung:

— Einfullen des Wassers in den
Fussteil der Badewanne, bevor
der Patient einsteigt, das heisst
der Badende friert nicht.

— Erleichtertes Einsteigen, da die
Turoffnung Uber die ganze
Wannenlange verlauft (auch
Einstieg vom Rollstuhl moég-
lich). Im Normalfall wird nicht
einmal ein Patientenheber be-
notigt.

— Fur die Intimpflege ist das Par-
ker-Bad mit einer praktischen
Aussparung versehen.

— Als Sitzbad oder Duschkabine
benttzbar. Die hochgezogene
Wanne im Kopf- und Riickenbe-
reich ist ideal zum Haare wa-
schen und gleichzeitig Spritz-
schutz und Sicherheitsabstiit-
zung.

— Als Vollbad. Durch sanftes Nei-
gen fliesst das Wasser langsam
Uber den ganzen Korper. Die er-
gonomische Form des Parker-
Bades, Kopfpolster und Halte-
griffe vermitteln ein Geflhl der
Sicherheit.

— Hydraulische  Héhenverstel-
lung erméglicht dem Pflegeper-
sonal bei jeder Korpergrosse
optimale Arbeitsbedingungen.

- Vielféltiges Zubehor (Stan-

Handpumpe.
Von innen oder
aussen bedienbar.

Fussvertiefung
fasst 1051

Badewasser, >

\ Whirdisen
\ und Ansaugéffnung
Mischbatterie

(Zusatz-
einrichtung)

3

Flexibler
Ablauf 1'/,"

Riickstellhebel

A
Verstellbare,
rutschfeste Gummifiisse

Hoher Riicken-
@ und Kopfbereich

/iNf Turverriegelung
— aussenseitig oder
— innenseitig

Wasserfeste,
herausnehmbare
Tirdichtung

@ Whirlaggregat

" Fusspumpe fiir
\_ hydraulische
\_ Hohenverstellung

Gasdruckfeder
zum leichten Offnen
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