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Firmen-Nachrichten
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wa. Die Nordsee-Catering AG
und das Catering Departement
der Lusso-Eldorado AG haben
sich zum Jahresanfang 1993 zur
Lusso-Nordsee Food Service

zusammengeschlossen. Die
Kunden aus Gastronomie und
Gemeinschaftsverpflegung kon-
nen ab 1. Januar 1993 aus einem
Sortiment von mehr als 450 kuli-
narischen Produkten wahlen.
Dazu zahlen tiefgekihlte Gemu-
se, Kartoffelprodukte und Teig-
waren ebenso wie Fische und
Fleisch sowie die bekannten Gla-
ce-Spezialitaten.

Die Kunden von Lusso-Nordsee
profitieren von attraktiven Netto-

Zusammenschluss zur Lusso-Nordsee

preisen, die ihnen eine einfache-
re und schnellere Kalkulation er-
maoglichen. Dariiber hinaus gibt
es bei Lusso-Nordsee auch lau-
fend interessante  Wochen-,
Monats- und Sonderangebote.

Als besondere Starken bezeich-
net Lusso-Nordsee die kompe-
tente Fachberatung, die einfache
Bestellung bei ein und demsel-
ben Ansprechpartner mit ent-
sprechend geringerem admini-
strativem Aufwand und nicht zu-
letzt die herausragende Produk-
tequalitdt und den zuverléassigen
Lieferservice.

Wetrok-Core, das kostenglinstige, einfache
und umweltschonende Nassreinigungssystem
flr Krankenhduser und Heime

Wetrok, ein Geschaftsbereich
der Firma Diethelm & Co AG in
Zurich, bietet ein wirksames Rei-
nigungssystem fiir Bereiche mit
erhohter Anforderung an Sauber-
keit und Hygiene an, wie sie in
Krankenh&ausern, Heimen und
Sanatorien zu finden sind.

Das Wetrok-Cor-
Nassreinigungssystem

Es ist enorm kostengtinstig, pro-
blemlos in der Anwendung, um-
weltschonend und garantiert
eine grosse Flachenleistung.

Die Basis dieses Reinigungssy-

stems bilden

- die Wetrok-Core-Frotteestrips

— das Wetrok-Core-Gerat und

— der Transportwagen Wetrok-
Polycar-Core

Der Reinigungsablauf ist denk-
bar einfach:
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— Nasswischen
Mit einem Frotteestrip kdnnen
bis zu 20 m? nassgereinigt/
desinfiziert werden.

Im griinen Eimer des Trans-
portwagens werden 12 Liter
Reinigungs-/Desinfektionslo-
sung vorbereitet und 20 Frot-
teestrips darin eingelegt.
Zum Reinigen wird ein Frottee-
strip aus dem Eimer entnom-
men, und nachdem manihn 10
Sekunden abtropfen liess, am
Eingang des zu reinigenden
Raumes auf den Boden ge-
legt, das Core-Geréat darauf ge-
stellt, und der Raum nass auf-
gewischt. Der schmutzige
Frotteestrip wird in den blauen
Eimer gelegt.

- Auftrocknen
Nach dem Nasswischen kann
problemlos aufgetrocknet wer-
den. Ein trockener Frotteestrip
wird aus dem Korb des Trans-
portwagens entnommen (der
Korb enthélt 20 trockene Frot-
teestrips), und nach dem glei-

chen Ablauf des Nasswi-
schens wird der Boden nun
aufgetrocknet. Der geldste

Schmutz und die Reinigungs-/
Desinfektionslésung werden
problemlos  aufgenommen.

Der schmutzige Frotteestrip
wird in den blauen Eimer ge-
legt.

Ergebnis:

Maximale Sauberkeit und Hygie-
ne auf kostenglnstige, einfache
und umweltschonende Art.

Weitere Auskiinfte und Prospekt-
material erhalten Sie bei
DIETHELM & CO AG, Wetrok,
Eggblhlstrasse 28, 8052 Ziirich,
Tel. 01 306 11 11.

Altersarbeit am Alfred-Adler-Institut

Seit 1987 bietet das Alfred-Ad-
ler-Institutin Zirich Seminare an,
die sich sowohl als Fortbildung
als auch zum Einstieg in die
Altersarbeit eignen. Es sind dies
Jahreskurse, die von Frauen und
Ménnern aus allen Teilen der
Schweiz besucht werden. Wir
sind Uberzeugt, dass das «Semi-
nar fir Altersarbeit» (das Ubri-
gens auch in Basel durchgefiihrt
wird) und der «Lehrgang fur Al-
tersberatung/Altersbetreuung»
eine Bereicherung und Ergéan-
zung sind zu anderweitigen Aus-
und Weiterbildungen im Gesund-
heitsbereich.

Wie alle Berufsleute, die mit Men-
schen arbeiten, missen die in

der Altersarbeit Tatigen tber den
Stand der neuesten Erkenntnis-
se informiert sein, aber auch sich
selber gutkennen undihre Bezie-
hung zu den ihnen Anvertrauten
reflektieren kénnen. Wir meinen,
dass sich die Theorie und das
Gedankengut der Individualpsy-
chologie Alfred Adlers besonders
gut eignet, das Verstandnis flir
sich selber und andere Men-
schen zu férdern und dass sie in
direkten Bezug zum Arbeitsalltag
gesetzt werden kdnnen.

Die Kurse werden von erfahrenen
Leiterinnen geflihrt und betreut,
und fachlich ausgewiesene Gast-
referenten ergénzen das Pro-
gramm.

Software fur die Kiichenlogistik und den Verpflegungsbereich im

Spital- und Heimwesen

«F&B MENUPLAN in neuem Gewand»

Das im  deutschsprachigen
Raum x-fach bewéhrte PC-Pro-
gramm F&B MENUPLAN wurde
im Leistungsumfang verbessert
und erweitert. Ziel des erweiter-

ten Konzeptes ist es, alle admini-
strativen Belangen in den Berei-
chen Kiiche, Verpflegung und
Hausmahlzeitendienst im Gross-
und Kleinbetrieb abzudecken.
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F&B MENUPLAN wurde in Zu-
sammenarbeit mit Praktikern
entwickelt und unterstiitzt den
Einkaufer, Kiichenchef und Con-
troller gleichermassen effizient
und zweckmassig.

F&B MENUPLAN kann auch im
Netzwerkverbund mit mehreren
Arbeitspldtzen eingesetzt wer-
den. Verschiedene Kommunika-
tionsmoglichkeiten (zum Beispiel
Anschluss an Kassensystem)
sind ebenso moglich wie die
Schnittstelle zum Finanz- und
Rechnungswesen. Das Pro-
gramm kann kiinftig auch in fran-
z6sisch und englisch eingesetzt
werden. Anpassungen fir indivi-
duelle Anforderungen sind még-
lich.

Zusatzlich zu den bis heute ver-
figbaren Modulen Warenwirt-
schaft/Rezeptur/Menuplanung,
verfugt F&B MENUPLAN jetzt
auch Uber ein Weinlager, einen
Zentraleinkauf mit Kostenstellen-
plan flr Grossorganisationen,
eine Raumreservierung mit Ban-
kettverwaltung, eine Fakturie-

rung fiir Catering sowie ein Party-
service (Hausmahlzeitendienst).
Neu realisiert wurde auch eine
kompakte leistungsféhige Da-
tenerfassung mit Strichcode
(EAN). Alle Anwendungsberei-
che sind erganzend und unter-
einander abgestimmt und wer-
den laufend ergéanzt.

Nebst einer leistungsfahigen und
zukunftsorientierten  neuzeitli-
chen Software fir die Gemein-
schaftsverpflegung im Gesund-
heitswesen bietet der Entwickler
auch umfassende Dienstleistun-
gen, wie Evaluationsunterstiit-
zung, Schulung, Support usw.

Burns & Gimble Consulting AG
Unternehmensberatung
Schuppisstrasse 13

CH-9016 St. Gallen

T 071 3548 38, F 071 3548 39

Walter Rentsch Data AG
InstantSoft DOMIS

Stettenstr. 25, CH-5507 Mellingen
T 056 910125 F 056 9124 42

Wetrok-Kursveranstaltungen 1993
fur rationelle Geb&udereinigung

In den Schulungscentren in Zlrich-Seebach, Renens und Lamone
flihrt die Wetrok Fachtagungen fiir ausfiihrendes Reinigungspersonal
wie auch flr Kaderleute durch. Die verschiedenen Kursveranstaltun-
gen bieten Gelegenheit, sich praxisgerecht und intensiv tiber das wei-
te Gebiet der Gebaudereinigung zu informieren und weiterzubilden.
Die Kursteilnehmer erhalten nach Abschluss des Lehrganges ein per-
sOnliches Zertifikat, welches Uber die vermittelten Kenntnisse Aus-

kunft gibt.

Weitere Ausklinfte und das ausflihrliche Kursangebot erhalten Sie
beim Wetrok-Schulungscenter, Eggblhlstrasse 28, 8052 Ziirich, Tele-

fon 01 306 14 78.

Kurse

Daten 1993

1 Grundkurs
Moderne Reinigungstechnik 1

Dauer 3 Tage, Dienstag/Mitt-
woch/Donnerstag, 2.—4. Marz,
22.-24. Juni, 2.-4. November

Dauer 4 Tage (zusatzliche prakti-
sche Instruktionen), Mon-
tag/Dienstag/Mittwoch/Donners-
tag, 22.-25. Méarz, 20.-23. Septem-
ber

2 Planung, Organisation und
Ausflihrung der Reinigung in
Spitdlern und Heimen

Dauer 2 Tage, Mittwoch/Donners-
tag, 12./13. Mai

3 Intensiv-Seminar
Moderne Reinigungstechnik II

Dauer 1 Tag, Dienstag, 6. April,
28. September

4/1 Reinigungspraxis |
Textile Bodenbelage

Dauer 1 Tag, Dienstag, 29. Juni,
Montag, 15. November

5/11, 5/111
Reinigungspraxis Il und Il
Reinigungspraxis Il
Reinigung und Pflege von
Hartbodenbeldgen (Kunst-
stoff, Linol, Stein, Parkett)
Reinigungspraxis |
Reinigung von sanitdren Anla-
gen, Wanden, Fenstern und
Mobiliar; 6kologische Aspekte
der Reinigung

Dauer 1 Tag, Montag

8. Marz, 7. Juni, 30. August,
8. November

15. Marz, 14. Juni, 6. September

Breites Weiterbildungsangebot bei Lever Sutter AG

Kursprogramm 1993

Gegen Ende des letzten Jahres
erschien wiederum das neue
Kursprogramm des Training Cen-
ters flir Reinigung, Hygiene und
Werterhaltung von Lever Sutter
AG in Mlnchwilen.

Mit dem Programm 1993 ermdg-
licht Lever Sutter AG der interes-
sierten Fachkraft eine gezielte
Weiterbildung durch die Bele-
gung einzelner Kurse.

Dazu kommt das Angebot der sy-
stematischen Ausbildung mit Di-
plomabschluss (Ausbildungspy-
ramide). Die Diplomanwarter be-
ginnen mit Grundkursen (Stufe 1)
und durchlaufen die Kurse weite-
rer Stufen, was — zusammen mit
erfolgreich absolvierten Haus-
aufgaben - zur Teilnahme am Di-
plomtag berechtigt. Dort sind drei
schriftliche und vier mindliche
Priifungen zu bestehen, bis man
im Besitz des begehrten Diploms
ist.

1993 werden im deutschsprachi-
gen Programm 16 verschiedene
Kurse an zirka 70 frei wahlbaren
Daten in Minchwilen und der
lbrigen Schweiz angeboten. All-
gemeine  Gebdaudereinigungs-
kurse, verschiedenste Spezial-
veranstaltungen zu besonderen
Themen, Kurse flr Textilwaschen
und Kiichenhygiene, zur Proble-
matik «Reinigung, Hygiene und

Kursprogramm 1993

training
center

fiir Reinigung
Hygiene
und Werterhaltung

Umwelt» sowie Flhrungskurse
sind darin zu finden.

Zum bewahrten bisherigen An-
gebot gesellen sich zwei neue
Kurse, damit die Kundenbeddirf-
nisse noch besser befriedigt wer-
den kénnen.

«Hartbeldge international» dau-
ert zweieinhalb Tage und bildet
das Gegenstlick zum gleich lang
dauernden Kurs «Textile Beldge
international». Dieses neue Se-
minar befasst sich mit elasti-
schen Belagen, Steinbeldgen
und der richtigen Behandlung
von Holzbdden.

«Industrielle  Betriebshygiene:
Fleischverarbeitung» eroffnet
neue Horizonte flr das Training
Center. Die Veranstaltung wird —
unter Zuzug von externen Fach-
leuten - in der Metzgereifach-
schule Spiez durchgefihrt.

Die Crew des Training Centers in
Minchwilen gestaltet auch die
Kurse der Tochtergesellschaften
in Deutschland und Osterreich
mit, wo die Nachfrage ebenfalls
steigend ist.

Das Programm ist zu beziehen
bei Lever Sutter AG, Training
Center, 9542 Miinchwilen, Tel.
073 27 23 41.
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