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Firmejn'j-N'achrichteynr

Henkel-Produkte mit Oko-Zertifikat

Jetzt gibt es bei Henkel im Be-
reich «Fléchenhygiene» Produk-
te mit Oko-Zertifikat. Alle &kolo-
gisch wichtigen Eigenschaften
der Inhaltsstoffe werden darin be-
wertet. Damit erhalten die Ver-
braucher optimale Informationen
Uber die Umweltvertraglich der
Reinigungsmittel von Henkel.

Das Oko-Zertifikat beinhaltet
eine detaillierte dkologische Be-
wertung sdmtlicher Inhaltsstoffe:
Tenside, Wirkstoffe zur Unterstt-
zung der Tensidwirkung, Kom-
plexbildner, Losungsmittel, Hilfs-
stoffe usw. Zusétzlich werden die

Testdaten bezuglich Abbaubar-
keit mit prazisen Quellenanga-
ben aufgefuhrt.

Wer sich Uber die aktuellen Ent-
wicklungen aus ©kologischer
Sicht bei Henkel néher informie-
ren modchte, wende sich bitte an
Henkel & Cie AG, Lerzenstrasse
20, 8953 Dietikon, Tel.
01 74118 18. Fir spezielle Aus-
kiinfte kénnen Sie sich direkt an
unseren Oko-Experten, Dr. P.
Gode, wenden: Henkel KGaA,
Henkelstrasse 67, D-4000 Dus-
seldorf, Tel. 0049/211 797 3401.

Ein neuer Sanitér-Allzweckreiniger verhindert
den Aufbau von Kalkablagerungen

Die Wetrok hat einen neuen Sani-
tar-Allzweckreiniger auf den
Markt gebracht, Wetrok-Reocid.
Er verhindert bei regelméssiger
Anwendung den Aufbau von
Kalkablagerungen, hinterlésst
ginen strahlenden, streifenfreien
Glanz und einen langanhalten-
den, angenehmen Duft.

Er reinigt und pflegt griindlich
alle abwaschbaren Oberflachen
und Einrichtungen aus Chrom-
stahl, Kunststoff, Porzellan, Kera-
mik und Glas in Bad-, Dusch-,
Wasch- und Toilettenrdumen,
Garderoben, Hallen- und Ther-
malbadern, Kiichen.

Bei manueller Anwendung ge-
nigt ein Spritzer auf einen
Schwamm oder auf ein Nass-

b

wischtuch. Die zu reinigende Fla-
che wird mit Wetrok-Reocid ein-
gewaschen und evtl. nachge-
trocknet.

Das Produkt ist aus biologisch
leicht abbaubaren Tensiden, Zi-
tronensaure, Duftstoffen und
Kalkverhitern zusammenge-
setzt. Wetrok-Reocid ist zudemin
hohem Masse umweltvertrag-
lich, giftklassefrei und haut-
freundlich.

Weitere Auskiinfte und Prospekt-
material erhalten Sie bei
DIETHELM & CO AG, Wetrok,
Eggblihlstrasse 28, 8052 Ziirich,
Tel. 01 306 11 11.

Fasertiefe, perfekte und hygienische

Teppichreinigung

Spriihen - birsten — absaugen -
in einem Arbeitsgang.

Das Ergebnis: fasertief - perfekt
saubere und hygienische Tep-
pichbdden.

Die Spriihextraktionsmaschine
mit rotierender Biirste, Wetrok-
Extravac 140, leistet erstaunli-
ches:

Dank grossem Tankinhaltvon 141
und einer Arbeitsbreite von 260

mm wird eine Fléchenleistung
von 60-70 m?/h erreicht.

Die Kombination von Spriihex-
traktion und rotierender Burste
garantiert eine griindliche, faser-
tiefe und schnelle Teppichreini-
gung.

Die grosse Tankoffnung erlaubt
ein problemloses Aufflllen des
Frischwassers. Die Entleerung
wird mit dem als Eimer konzipier-
ten Schmutzwasserbehélter vor-
genommen.

Die zwei Rader, & 180 mm, erlau-
ben einen leichten Transport zu
jedem Einsatzort, auch 0ber
Schwellen und Treppen.

Mit dem abklappbaren Fih-
rungshandgriff kann die Maschi-
ne auch in jedem Autokofferraum
transportiert werden.

Saug- und Birsten-/Pumpenmo-
tor sind wartungsfrei und benéti-

gen keinerlei Zeitaufwand fiir Un-
terhaltsarbeiten, wodurch die
Servicekosten auf ein Minimum
beschrénkt sind.

Die Biirste kann jedem Teppich-
boden und jeder Florhdhe ange-
passt werden.

Das starke Sauggeblédse garan-
tiert ein optimales Absaugen von
Schmutz und Wasser, so dass
der Teppichboden in kirzester
Zeit wieder trocken ist.

Die 80 m breite Handdise, ein
praktisches Zubehdr, ermdglicht
auch ein griindliches Reinigen in
Ecken, Nischen, auf Treppen,
von textilen Wandbeldgen und
Polstermdébeln.

Weitere Auskiinfte sowie Pro-
spektmaterial erhalten Sie bei
DIETHELM & CO AG, Wetrok,
Eggbuhlstrasse 28, 8052 Ziirich,
Tel. 01 306 11 11.

Neue Produktelinie der Knorr-Nahrmittel AG

Gesundes Essen leicht gemacht

Die Knorr-Nahrmittel AG bringt
dieser Tage eine vollig neue Pro-
duktelinie auf den Markt: «Maize-
na Vitagold» verbindet das Ziel
einer erndhrungsphysiologisch
richtigen Erndhrung mit dem
Wunsch nach gutem Geschmack
und abwechslungsreicher Kost.
Die 17 neuen Produkte machen
es moglich, auch in der Gemein-
schaftsverpflegung und allge-
mein in der Gastronomie gesun-
de, wertvolle Ernahrung auf den
Tisch zu bringen.

In den Erndhrungsgewohnheiten
der Schweizerinnen und Schwei-

zer zeichnen sich Veranderun-
gen ab: sie essen weniger, leich-
ter, fettdrmer, ja ganz allgemein
gesundheitsbewusster. Vielfach
entspricht das Angebot in Perso-
nalrestaurants, Heimen, Mensen
sowie in der Ubrigen Gastrono-
mie aber nur unvollstédndig die-
sen Winschen und Bedirfnis-
sen. Griinde lassen sich dafiir
rasch finden: Die Zubereitung
der Speisen ist mit grossem Auf-
wand verbunden, Kérner werden
mancherorts noch mit Alternativ-
kost» gleichgesetzt, Gerichte
schmecken ungewohnt und we-
niger gut.
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Bewusst leben, Wertvolles
geniessen

Die Knorr-Nahrmittel AG beweist
mit ihrer vOllig neuen Produkteli-
nie «Maizena Vitagold», dass
man in der heutigen Kiiche ge-
sund, geschmackvoll und rasch
zubereitet miteinander verbin-
den kann: Die Rohstoffe inden 17
neuen Produkte werden nicht
oder nur wenig raffiniert. Vegeta-
bil und cholesterinarm, reich an
Vitaminen und Nahrungsfasern
als Ballaststoffen, mit wenig
Zucker und Salz, sind die Pro-
dukte «Maizena Vitagold» ge-
sund, wertvoll und ideal zum
Kombinieren mit Frischproduk-
ten. Der natirliche und kréftige
Geschmack, die ausgewogene
Wiirzung, die optische Attraktivi-
tat sprechen den Gast in der Ge-
meinschaftsverpflegung wie in
der Ubrigen Gastronomie an. Ge-
sunde, wertvolle Erndhrung wird
so zum Genuss.

Sicheres Gelingen bei
minimalem Zeitaufwand

Eine wichtige Voraussetzung da-
fur, dass sich eine erndhrungs-
physiolosisch richtige Ernéhrung
durchsetzt, ist eine rasche und si-
chere Zubereitung. Nicht ein An-
gebot fur eine kleine Gruppe spe-
zieller Liebhaber, sondern fur die
Tausenden von Personen, die
sich jeden Tag auswarts verpfle-
gen, ist das Ziel der Knorr-Néhr-
mittel AG mit den «Maizena Vita-
gold»-Produkten. Dies wird mit
der schnellen, einfachen, sicher
gelingenden Zubereitung nun
mdoglich, die sich der Koch von
den vielen Knorr-Produkten be-
reits gewohnt ist.

Grenzenlose Kreativitat

Die «Maizena Vitagold»-Produkte
setzen der Kreativitadt des Kochs
keine Grenzen: Die 17 Supper,
Saucen, Menubeilagen, Kérner-
mischungen und Desserts las-
sen sich in beliebige Menus inte-
grieren, vermdgen aber auch
ganze Menus zu bilden. Der Ge-
treidekdrner-Mix aus vorgequell-
ten, ganzen Weizen-, Roggen-
und Dinkelkdrnern ergibt pikant
eine kernige Beilage zu Suppen,
Saucen und Salaten, siisslich da-
gegen eine Bereicherung fir
Miesli, Crémes und Fruchtsala-
te. Vier verschiedene Galetten
lassen sich mit Frischgemise va-
riieren und auch fur Fallungen
oder Soufflés verwenden. Cré-
pes, ob etwa mit frischen Cham-
pignons an einer Vollkornsauce
oder susslich, werden sehr ge-
fragt sein. Dass gesunde, wert-
volle Ernéhrung nicht den Ver-
zichtauf Desserts bedeutet, bele-
gen die Dessertsmischungen:
Kaum oder nur mit Rohzucker
und Honig gesusst, runden sie
ein genuss- und zugleich wertvol-
les Essen ab.

Detailinformationen

Die Maizena Vitagold-Produkte
sind ab Anfang Juni bei der
Knorr-Nahrmittel AG sowie tUber
den Grosshandel erhéltlich. Fur
detailliertere Informationen ste-
hen die Knorr-Néhrmittel AG,
Abt. Grossverbraucher, 8240
Thayngen, Tel. 053 39 66 66, so-
wie die Knorr-Aussendienstmit-
arbeiter gerne zur Verfligung.

Optische Methoden in der Sensortechnik

Gustav Pfister, Dr. sc. nat., Direktor Forschung und Entwicklung

Fiir die Erfassung von Brand-und
Einbruchereignissen spielen op-
tische Detektionsmethoden eine
zunehmend bedeutende Rolle.
Es sollen hier zwei neue Detekto-
ren mit verschiedenen optischen
Detektionsmethoden vorgestellt
werden, welche beide im Konkur-
renzvergleich  Spitzenprodukte
darstellen. Es handelt sich dabei
um den Passiv-Infrarotmelder
IR 212, einen «Vorhangmelder»
fr den Intrusionsschutz, und um
den Rauchmelder R 930 fur die
automatische Branddetektion.

Rauchmelder R 930

Das Prinzip des optischen
Rauchmelders besteht darin,
dass Licht an Rauchaerosolen in
allen Richtungen gestreut wird.
Damit wird ein Lichtstrahl, wel-
cher durch aerosolhaltige Luft
dringt, sichtbar — analog zum be-
kannten Effekt des Scheinwerfer-
lichtes im Nebel. Die am Rauch
gestreute Lichtintensitét ist sehr
gering und betrégt im Alarmfall
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nur etwa ein Millionstel des von
der Lichtquelle ausgesandten
Primérstrahles.

Die Intensitat der Streustrahlung
und damit das zur Verfligung ste-
hende elektrische Signal am
Ausgang der Fotozelle ist eine
komplizierte Funktion der opti-
schen Eigenschaften des Rauch-
aerosoles (Partikelgrésse, -farbe,
-form) sowie der Lichtwellenlén-
ge und des Winkels, welchen der
Primar- und der Streustrahl ein-
schliessen (Streuwinkel). Bei-
spielsweise wird das Licht an
weissem Rauch, wie er etwa bei
einem Luntenglimmbrand auf-
tritt, viel mehr gestreut als an
schwarzem Rauch, welcher fir
russige Feuer charakteristisch
ist. Dieser Unterschied ist beson-
ders gross bei kleinen Streuwin-
keln (etwa 30° Vorwértsstreu-
ung) und nimmt ab bei grossen
Streuwinkeln (etwa 140°, Ruck-
wartsstreuung). Fur einen opti-
schen Rauchmelder, welcher
maoglichst uniform auf alle Bran-
de anspricht, ist demzufolge das

Ruckwartsstreuprinzip anzuwen-
den. Allerdings muss bei diesem
Prinzip in Kauf genommen wer-
den, dass die ohnehin schon
schwache Streuintensitdt im
Alarmfall nochmals etwa zwan-

zigmal kleiner ist als beim Vor-
wartsstreuer. Dieser Nachteil
muss durch eine ausgekligelte
Elektronik und Signalverarbei-
tung wieder kompensiert wer-
den.

Beim neuen Streulichtrauchmelder R 930 wurde das Rickwarts-
streuprinzip angewendet.

Das wegen der sehr kleinen
Streuintensitat aufwendige opti-
sche Kammersystem (Linsen, La-
byrinth) sowie die Ansprech-
charkteristiken fur verschiedene
Normbrande wurden mit selbst
entwickelten Computerprogram-
men berechnet. Die Herstel-
lungstiefe bei diesen Meldern ist
besonders gross, indem nebst
der Montage der Linsen auch die
Lichtquellen — ausgehend vom
Halbleiterchip — gefertigt werden.
Zusétzliche Eigenschaften, wie
automatische Kompensation von
storenden  Untergrundsignalen
infolge Staubablagerungen im
Melder und verschiedene Dia-
gnostikfunktionen zuhanden der
Wartungstechniker machen den
neuen R930 zu einem der mo-
dernsten optischen Rauchmel-
der.

Ausblick

Durch eigene Forschungsaktivi-
titen sowie durch Kooperation
mit Hochschulen und externen
Forschungsinstituten wird die
Thematik «Optik in der Sensoren-
technologie» bei Cerberus syste-
matisch weiter bearbeitet. Dabei
geht es nicht in erster Linie um
die Entdeckung neuer optischer
Effekte, welche sich fiir die De-
tektion von Brand und Intrusion
anbieten, sondern vielmehr um
die optimale Ausnutzung neuer
Technologien, die fur Entwick-
lung zukUnftiger optischer Detek-
toren eingesetzt werden kénnen.
Erwéhnt seien hier nur faseropti-
sche Sensoren, integrierte Optik-
chips oder neuartige optische
Linsen und Beugungsgitter. Alle
diese Arbeiten haben letztlich
nur ein Ziel: Herstellung von ko-
stengiinstigsten Detektoren, wel-
che sich durch Uberdurchschnitt-
liche (der Sicherheitstechnologie
angepassten) Qualitdt auszeich-
nen, zuverldssige Detektionsei-

genschaften und optimale Unter-
drtickung von Alarmen, die durch
Tauschungsgrossen, Einwirkun-

gen der Umwelt (Korrosion,
Feuchte, elektromagnetische
Stahlung, Temperatur, Staub)

und Materialdefekte erzeugt wer-
den kénnen.

Diese hohen Anspriiche erfor-
dern mitunter die eigene Ent-
wicklung und Fertigung von Sy-
stemkomponenten, wie bei-
spielsweise der Senderoptik vom
R930 oder des Spiegel-Sensor-
moduls vom IR212, da handel-
siibliche Produkte den speziellen
Anforderungen der Cerberus oft
nicht gentigen kénnen.

Die Entwicklung und Fertigung
qualitativ hochstehender Detek-
toren setzen  konsequente
Grundlagenstudien und eine um-
fassende Infrastruktur fir die
Qualifikationstests voraus. Be-
sonders im Bereich der Umwelt-
tests, vor allem der elektromag-
netischen Vertraglichkeit, hat
Cerberus in den letzten Jahren
einen Schwerpunkt gesetzt.

¥ CERBERUS

Inseraten-
schluss
am 25.
des Vormonats
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