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40 Jahre

1946-1986

(HESS)

CH - Diibendorf

Hebewanne der Zukunft
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Kombilift-System

Badeliege

Schweizer Version

Bitte kommen Sie in unsere Ausstellung!
Verlangen Sie die Dokumentation

® Wir sind die Fabrikanten
® Wir liefern unverbindlich zur Probe

® Wir demonstrieren gratis alle Geréate
® Wir garantieren 24 Monate

Py

Hebesitz

Fiisse einschwenkbar

(HESS)

CH - Diibendorf

Inhaber Peter Hassig

Tel.01/821 64 35

Fabrikation und Handel
von Klinik- und
Praxisgeréten

Industrien Schorli
Im Schossacher 15
CH - 8600 Dubendorf




40 Jahre (HESS)

1946-1986 CH - Diibendorf

rHESS] Fabrikation und Handel Industrien Schorli

CH - Diibendorf von Klinik- und Im Schossacher 15

Inhaber Peter Hassig Praxisgeraten CH - 8600 Dlibendorf
Tel.01/821 64 35
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Wasche-Augstattung und Vorhange, komplett
und psychologisch geschickt assortiert,
geben allen Ihren Wohn- und Aufenthalts-
raumen die erwiinschte Atmosphdre.

Mit unserer kreativen Beratung und dem
grenzenlosen Sortiment bedarfsgerechter
Raumtextilien verwirklichen wir Ihre
Vorstellungen ilber Stil, Ambiance und
Zweckmassigkeit mit einem optimalen
Kosten-Nutzenverhdltnis.

| angenthal

LWL LEINEN LANGENTHAL AG, 4900 LANGENTHAL
063220881 Telex 982533 llag ch
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/BELINOX
Steckbeckenspulautomat SBS 160

Eine Kombination von neuester
Technik und Schweizer Qualitat

Die vielseitigen Montage-Varianten Ob Umbau, Neubau oder Ausbau,
sind eine der Starken des tiberall findet der BELINOX SBS 160
BELINOX SBS 160. seinen Platz.

Verlangen Sie detaillierte Unterlagen bet:

e \ I BELINOX AG 5608 Stetten
_3 o > < Telefon 056 96 01 71
\ | Telex 828 239
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Mehr Telefonkomforti.
Dank Kartenleser.

lhre Gaste konnen Uberall in lhrem Hause
ohne Bargeld telefonieren, wenn Sie lhre
Telefonapparate mit dem praktischen Karten-
leser KLU ausrusten. Miinzen sind Uberflis-
sig. Der Gast braucht nur noch seine
Benutzerkarte. In der Hauszentrale werden
die Geblihren automatisch seinem person-
lichen Konto belastet. Ware das nicht etwas
fur Sie? Lassen Sie sich doch einmal durch
Tel. 113, Ihren Installateur oder uns infor-
mieren, was lhnen eine KLU-Installation alles
bieten kann.

Zellweger

Tele('ommumcahons

Zellweger Telefon 055/41 61 11
Telecommunications AG Telex 875558
CH-8634 Hombrechtikon Telefax 055/41 63 85

02.2 236D

Die wohnlichere Alternative fur lhre
Objekteinrichtung

Spitaler, Heime, Kliniken,
Arztpraxen, Sanatorien, Schulen,
Zentren, Verwaltungen

e harmonisch
e ergonomisch
o flexibel
e funktionell
e robust
e umweltfreundlich
¢ |eicht pflegbar

Wollen Sie mehr wissen? Rufen Sie an oder besuchen Sie unsere Ausstellung.

. Basler Eisenmdbelfabrik AG, Industriestrasse 22, 4455 Zunzgen BL
EIESEEh Telefon 061/98 40 66, Postfach, 4450 Sissach
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Heute.: Ernst 5-K (')'rner-7bigwaréh

Ernst—der Spezialist fir gesunde Teigwaren-Erndghrung

Weil immer mehr Kéche und
Gaste Wert auf naturbelassene
Produkte legen, bietet Innen Ernst
ein vollkommen neues Extra-
Sortiment:

Ernst 5-Korner-Teig-
waren — mit dem
vollen Nighrwert der
Natur.

Sicher sind auch Sie bestrebt,
lhren Gasten eine gute und voll-
wertige Nahrung anzubieten. Eine
Nahrung, die nicht nur dem Gau-
men schmeichelt, sondern auch
zum korperlichen Wohlbefinden
lhrer Gaste beitragt.

Mit 5-Kérner-Teigwaren von Ernst
treffen Sie eine goldrichtige Wahl.
Doch weshalb?

Ernst 5-Korner-Teig-
waren sind in ihrer
2Zusamimensetzung
besonders gehalt-
voll und natirlich
ausgewogen.

«Man soll das Naturliche so na-
tlirlich wie moglich lassen». So
lautet ein bekannter Grundsatz
der neuen, nattirlichen Kiiche.

Genau darin liegt das Geheimnis
der neuen 5-Kdérner-Teigwaren
von Ernst. Sie enthalten den
vollen Reichtum der vielen inein-
andergreifenden, sich ergédnzen-
den Substanzen folgender Getrei-
desorten:

Zusammensetzung.:

Hartweizen
Hafer
Gerste
Hirse
Roggen

Ernst 5-Kérner-Teigwaren enthal-
ten weniger Kohlenhydrate als
tblich, dafir mehr Proteine und
hochwertige Mineralstoffe,  wert-
volle Spurenelemente, Vitamine
und Aminoséuren. Besonders be-
merkenswert ist auch der hohe
Anteil von 5% Ballaststoffen, die
eine wichtige Funktion auf die Ver-
dauungsvorgéange austben.

In der Analyse zeigt sich der har-
monisch ausgewogene Gehalt:

Hauptbestandrteile
pro 7100 g Ernst
5-Korner-Teigwaren

(Durchschnittswerte):

1. Wasser 10.9%
2. Proteine 14.9%
3. Fett 2.4%
4. Kohlenhydrate 65.5%
5. Ballaststoffe 5.0%
6. Mineralstoffe 1.3%

100 g Ernst 5-Kaérner-Teigwaren
entsprechen ca. 344 kcal/1472 kJ.
Die Herstellung erfolgt — wie bei
allen Ernst-Teigwaren — auf mo-
dernsten Anlagen. Dank schonen-
der Behandlung der Rohstoffe
bleibt der natlirliche Nahrwert op-
timal erhalten.

Aller guten Dinge
sind drei.

Ernst 5-Korner-Teigwaren sind in
folgenden drei gluschtigen Sor-
ten erhaltlich:

Ernst 5-Kérner-Hornli
Ernst 5-Kérner-Nudeln
Ernst 5-Kérner-Spaghetti

Schon, dass man mit Ernst 5-Kor-
ner-Teigwaren so gut und gesund
kochen und essen kann. Ein Re-
zept-Beispiel geféllig? Hier ist es:

Hornliauflauf mit
Gorgonzola

Ergibt 10 Portionen

Zutaten:

800 g Ernst 5-Kérner-Hornli
100 g Zwiebeln, gehackt

75 g Butter

40 g Mehl

2 dI Portwein

4 dl Milch

4 dl Bouillon

200 g Gorgonzola, zerbrockelt
1 Essléffel Senf

Salz

Pfeffer aus der Mihle

100 g Paniermehl

100 g Parmesan, gerieben
50 g Petersilie, gehackt

Zubereitung:

Die Hornliin reichlich siedendem Salz-
wasser kochen.

Die Zwiebeln in der Butter anziehen.
Mit dem Mehl bestreuen, dieses kurz
mitdampfen, dann mit dem Portwein
abléschen und glattrithren.

Die Milch und die Bouillon beifiigen,
aufkochen und auf kleinem Feuer un-
ter Rihren ca. 5 Minuten kdcheln las-
sen. Dann den Gorgonzola und den
Senf beifiigen und so lange weiterriih-
ren, bis der Kase geschmolzen ist. Die
Sauce mit Salz und Pfeffer abschmek-
ken. Mit den gut abgetropften Hornli
mischen und diese in ausgebutterte
Portionenformen verteilen. Das Panier-
mehl, den Parmesan und die Petersilie
mischen und uber die Teigwaren
streuen. Im auf 220 Grad vorgeheizten
Ofen auf der mittleren Rille 20-25 Mi-
nuten Uberbacken.

(Pro Portion ca. 515 kcal /2203 kJ)

Probier-Coupon

Ja, die neue natlrliche Kiche
mit 5-Korner-Teigwaren interes-
siert mich.

[ ]Senden Sie mir gratis ein
Musterpaket Ernst 5-Korner-
Hornli zum Probieren.

[]lch wiinsche zusatzliche In-
formationen durch den Ernst-
Kundenberatungs-Dienst.

Zutreffendes bitte ankreuzen!
Name:
Unternehmen:
Adresse:
PLZ/Ort:i LN

In verschlossenem Couvert
einsenden an:

Robert Ernst AG
Teigwarenfabrik

9214 Kradolf TG SH 8/87
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