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Soeben erschienen:

Der neue Riiegg-Naegeli-
Blromaterial-Katalog

Wie ein richtiges «Einkaufscenter flir Bl-
roartikel» prasentiert sich der 160 Seiten
starke, soeben erschienene neue Kata-
log flir den «Riiegg-Naegeli-Biiro-Direkt-
Versand». Bunt gedruckt und lesefreund-
lich nach Hauptgruppen geordnet, wird
darin das riesige Versandsortiment flr
Bliromaterial, Blirogerate, Organisations-
mittel und Bironeuheiten gezeigt. Be-
quem vom Biiroarbeitsplatz aus kann so
im umfangreichen Angebot ausgewahlt
und bestellt werden. Und Prompt und

postwendend liefert der Riiegg-Naegeli-
Versand die gewtlinschten Artikel direkt
ins Kundenbiiro. Besonders interessant
ist diese Einkaufsart fiir Kunden mit Mo-
natsrechnung. Ihnen werden — nebst den
allgemein giinstigen Mengenpreisen —
noch zusitzliche Einkaufsvorteile, Spe-
zialrabatte und Dienstleistungen geboten.
Attraktiv und sympathisch: Monat fiir
Monat, solange dieser Katalog Giiltigkeit
hat, verlost Riiegg-Naegeli unter samtli-
chen schriftlich oder telefonisch einge-
gangenen Bestellungen einen wunder-
schonen Blumenstrauss und dazu einen
RN-Warencheck im Wert von Fr. 500.—.
Zur Gliicks-Chance ein sicherer Treffer
fir alle Kunden: alle im neuen Katalog
«Rllegg-Naegeli-Bliro-Direkt-Versand»
enthaltenen Artikel und die angeflihrten
Verkaufspreise sind mit Preisgarantie bis
29. Februar 1984.

TERION AG
Gastrotechnische Systeme

FRIGETHERMIC - eine Weltneuheit

FRIGETHERMIC, ein vollig neues System
fir das Gastgewerbe, insbesondere je-
doch fiir die Spitalverpflegung. FRIGE-
THERMIC bringt Vorteile in die Grosskii-
che, von denen man bis heute nur ge-
traumt hat.

Die kalte Warme

Sie haben richtig gelesen: die kalte War-
me. Es gibt sie schon lange. Nur genutzt
wurde sie bis heute nicht. Den Technikern
von REGETHERMIC ist es nun gelungen,
diese einmalige, wirtschaftliche und
enorm energiesparende Technik mit dem
System FRIGETHERMIC nutzbar zu ma-

chen. Durch einen revolutiondren Vor-
gang werden einmal gekochte, dann ge-
kiihlte Speisen erwarmt. Dabei bleiben
andere, auf demselben Tablett angerich-
tete Speisen wie Salate, Desserts usw.
kalt, bzw. gekhlt.

Durch FRIGETHERMIC ist es erstmals
moglich, in der Kiiche ein komplettes,
servierbereites Tablett individuell vorzu-
bereiten. Am gewiinschten Ort und zur
gewlinschten Zeit wird dann alles nur
noch mittels Induktionswarme auf die
«richtige Temperatur» gebracht und ser-
viert. Nebst der grossen Energieersparnis
ist auch die Zeit- und Personaleinsparung
von grosster Bedeutung. Keine Vorberei-
tung am Verbrauchsort (zum Beispiel
Suppen aufwarmen auf der Station usw.),
kein Geschirrtransport, keine Verwechs-
lungsrisiken usw.

Produktbeschreibung

Samtliche FRIGETHERMIC-Einheiten
sind aus rostfreiem Stahl und nach fol-
genden Kriterien konzipiert:

— Zwei vollstandig warmeisolierte Abteile
mit Platz fiir je 11 Tabletts (Veskanorm
530 x 380 mm).

— Programmierbare und automatische
Temperatur- und zeiteinstellung.

— Die Aufbereitung der Speisen erfolgt
durch zwei Generatoren.

— Jedes Tablett bietet Platz flir: warmes
Hauptgericht, Suppe, mehrere Schalen
fur Vorspeisen, Salate, Desserts usw.,
Brot, Glas, Getrank, Besteck.

— Der Wagen, auf einem starren Fahrwerk
montiert, ist fir den Handbetrieb wie
auch zum Anhangen an Elektromobile
geeignet.

FRIGETHERMIC —die allerneuste Technik
von REGETHERMIC wird wegweisend flir
die Zukunft sein. Weitere Details und
Auskunft erhalten Sie beim Generalver-
treter flr die Schweiz, der Terion AG,
Wiesenstrasse 9, 8032 Ziirich.
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