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Schweizer Mustermesse Basel

Botschaft des Bundesprasidenten
zur Schweizer Mustermesse Basel 1980

Die Rezession, die uns vor finf Jahren
getroffen hat, war unausweichlich und,
bis zu einem gewissen Grad, auch le-
bensnotwendig. Unsere  Uberhitzte
Wirtschaft war von starken Inflations-
erscheinungen gekennzeichnet und
beinahe ein Drittel der aktiven Bevdl-
kerung bestand aus Gastarbeitern. Der
Konjunkturrickgang war dennoch fiir
den Wirtschaftskreislauf und fiir die
Bundesfinanzen hart, ist doch das
Bruttosozialprodukt in einem Jahr um
8 Prozent gesunken.

Wir haben diese Krise {liberwunden.
Freilich — doch dies war auch nicht
zu winschen — haben wir die Wachs-
tumsquoten der frihen siebziger Jahre
nicht mehr erreicht. Unsere Wirtschaft
hat einen ruhigeren Rhythmus ange-
nommen, mit einer auf 0,4 Prozent der
aktiven Bevolkerung reduzierten Ar-
beitslosenquote bei mehr als 600 000
Gastarbeitern — in Europa, im Ver-
héltnis zur Bevolkerung, eine Rekord-
zahl — und mit einer, trotz der Hohe
unseres Frankens, anhaltend befriedi-
genden Exportrate.

Diese, im europaischen - Zusammen-
spiel glinstige Stellung, haben wir vier
Faktoren zu verdanken:

1. Einer massigen Binneninflation und
relativ stabilen Preisen.

2. Der vernunftigen Absprache zwi-
schen den Sozialpartnern und einer
gerechten Entléhnung.

3. Der geldpolitischen Planung, wel-
che unsere Lage durch eine frei-
zligige und glnstige Kreditschop-
fung unterstiitzt und damit sowohl
die Binnenwirtschaft als auch die
Aussenwirtschaft fordert.

4. Der Anpassungsfahigkeit unserer In-
dustrie, welche durch den freien
Lauf der eigenen Initiative besser
ermutigt wird als durch staatliche
Eingriffe.

Jedes Jahr wieder zeigt die MUBA
diese strukturelle Beweglichkeit un-
serer Industrie, ihren Ideenreichtum,
welcher zu Neuentwicklungen und Di-
versifikationen fihrt. Diese Vitalitat
wird, in der Ungewissheit unserer Zeit,
bei der Labilitat unserer Wahrung, den
politischen Spannungen und der Ener-
giekrise, zu einem fir die Wirtschaft
besonders wichtigen und zukunfts-
trachtigen Faktor. Die MUBA soll da-
fir beglickwiinscht und ihre Entwick-
lung unterstitzt werden.

G. A. Chevallaz

Siebzehn Sonderschauen
an der 64. Schweizer Mustermesse 1980

Die 64. Schweizer Mustermesse wird
vom 19. bis 28. April 1980 ihren Be-
suchern auch diesmal praktisch in je-
der Halle etwas Besonderes anbieten
kénnen. Genau 17 Sonderschauen sind
es, wozu erst noch die 11 Prasenta-
tionen von Handelspartnerlandern der
Schweiz kommen.

Haile 7 wird mit «Sonnenenergie und
Alternativen» einmal mehr Informatio-
nen Uber ein Gebiet liefern, in wel-
chem die Schweizer Mustermesse —
ohne unbescheiden sein zu wollen —
Pionierarbeit im Bereich der Aufkla-
rung geleistet hat. Halle 8 beherbergt
den umfangreichen Dienstleistungs-
sektor, die Schweizerische Verkehrs-
zentrale mit einer Ausstellung der be-
sten Kinderzeichnungen aus einem
Zeichen- und Malwettbewerb, die Er-
finderschau mit internationaler Betei-
ligung sowie den Sektor Tourismus,
in welchem sich Bahnen, Fluggesell-
schaften, ferner in- und auslandische
Verkehrs- und Reisebliros prasentie-
ren. Die ganze Halle 9 umfasst wieder-
um die Holzmesse der LIGNUM, die
diesmal unter dem Motto «Is Schwiizer
Huus ghoort Holz» steht. Erstmals an
einer Frihjahrsmesse findet man in
Halle 10 einen AHV-Informationsstand.

142

Ebenfalls in dieser Halle sowie in Halle
14 sind die Sonderschauen der Frauen
untergebracht. Unter dem schlichten
Motto «a propos Frauen» soll aufge-
zeigt werden, wie vielféaltig sich die
verschiedenen Frauenorganisationen
und -verbande unseres Landes dar-
stellen und welch grosse und wertvolle
Tatigkeit sie im Dienste der Allgemein-
heit entfalten. Im an die Halle 10 an-
schliessenden Rundhof stellt sich die
Schweizerische Entwicklungshilfe im
Ausland vor. In Halle 11 sind die be-
sten Arbeiten des alljahrlichen Wett-
bewerbs Schweizer Jugend forscht
sowie der Briefmarkensalon «Muba-
phil 80» zu finden. Halle 13 beherbergt
die beliebte Biicherschau sowie die
nicht weniger anziehende Prasentation
«Gestaltendes Handwerk». Hohepunkt
flir alle Modebewussten wird einmal
mehr die «Création» in Halle 14 sein,
an der mehrmals taglich eine exklu-
sive Modeschau (iber die Blihne ge-
hen wird. Bereits traditioneller Ort der
Besinnlichkeit ist der «Raum der Kir-
chen» in Halle 23. Die Altbau-Reno-
vation «PRO RENOVA» in der gleichen
Halle dirfte angesichts des wachsen-
den Bewusstseins, alte Bausubstanz
zu schitzen, aktueller sein denn je.
Wer schliesslich wissen mochte, wie

ein Radiostudio funktioniert, hat im
Messestudio Radio DRS (Halle 26) Ge-
legenheit, einen Blick hinter die Kulis-
sen bzw. die Mikrofone zu werfen.
Auch fur die Sonderschauen gilt das
allgemeine Motto der diesjahrigen
Frihjahrsmesse «Farbige Schweiz —
lebendige Schweiz».

MUBA 1980

Standbesprechung_en

Berndorf Luzern
Littau

Halle 19, Stand 441

AG

Kein Zweifel — an der MUBA werden
dieses Jahr wiederum viele Weichen
gestellt beim Einkauf von Besteck,
Porzellan, Glas, Tischzubehor und den
Speisenverteil-Systemen. Mit den Bern-
dorf-Collectionen fahrt man immer
«First Class». Besuchen Sie den Bern-
dorf-Stand an der MUBA — Sie wer-
den dort mit einem grossen Strauss
von lIdeen, Anregungen und natirlich
vielen Produkten erwartet.

Das «Thermocater-System»
oder Essen auf Rddern

An der IGEHO 1979 stellte Berndorf
erstmals das neue Thermocater-System
vor und konnte einen grossen Erfolg
verbuchen. Mit Thermocater koénnen
einzeln proportionierte, warme Menis
problemlos serviert werden. Dieses Sy-
stem ist vor allem flr die Verpflegung
von alteren Menschen gedacht, die
statt in einem Heim in ihrem eigenen
Haus taglich mindestens eine warme
Mahlzeit einnehmen konnen. Diese
Einrichtung ist in Danemark schon
langst zur Selbstverstandlichkeit ge-
worden. Im Ausland ist Thermocater

bereits in grossen Stlickzahlen und mit
viel Erfolg in der Praxis eingesetzt.

«Thermocater» Verpflegungs-System
von Berndorf Luzern

Das Libbey-Glas «Duratuff»
von Owens-lilinois, USA

«Duratuff» heisst auf Deutsch uber-
setzt: dauerhaft und stark. Diese neue
Glas-Generation ist praktisch unzer-
brechlich und falls es doch einmal



Scherben geben sollte, dann nur zwei
bis drei und nicht wie ublich, einen
ganzen Berg. Vorerst in Form eines
Veltliner-Bechers lieferbar, 2 dl eich-
bar, gut zum Stapeln. Duratuff dirfte
leicht seinen Weg machen, indem es
die Linie des satt-gesehenen Stapel-
bechers in wohltuender Weise ablost.
Libbey-Glaser aus Amerika sprengen
den Ublichen Rahmen dank der Ori-
ginalitat und Stabilitat — vor allem,
weil sie Ihr Glasbudget schonen. Sie
bewahren sich in der Splilmaschine

und sind bescheiden im Preis.

«Duratuff» die dauerhaften und starken
Glaser von Libbey — bei Berndorf
Luzern

Gastronomieporzellan von der Porzel-
lanfabrik Gebr. Bauscher, Weiden, fiir
hochste Anforderungen im Spital und
Heim
Bauscher ist die einzige Porzellan-
manufaktur, die seit hundert Jahren
nur Gastronomieporzellan herstellt. Die
vielen verschiedenen multifunktionalen
Stapelgeschirr-Serien haben sich mil-
lionenfach auf der ganzen Welt in Spi-
talern und Heimen bewahrt. Die grosse
Auswahl an schoénen und modernen
Dekoren ermdéglicht es zudem, in jedem
Kollektiv-Haushalt auf dem Tisch oder
dem Tablett eine individuelle und
freundliche Note hervorzuzaubern.

Flr hoéchste Anforderungen im Spital
und Heim: Gastronomieporzellan von
Gebr. Bauscher

M. Schaerer AG
3084 Wabern-Bern

Halle 23, Stand 531

SCHAERER prasentiert wiederum ein
komplettes Programm von Hochlei-
stungs-Espresso-Kaffeemaschinen. Das
bewéahrte Modul-System gewahrleistet
eine optimale Anpassung der Maschine

an die Betriebsverhaltnisse. Die Kaf-
feeauswertung ist auch bei Dauerbe-
trieb erstklassig. Das moderne, gefal-
lige Aussehen der Maschine macht sie
zum Schmuckstiick jeder Buffet-An-
lage. Die sehr geringen Aussenmasse
bedeuten zusatzlichen freien Platz am
Buffet. Neu ist die individuelle Pulver-
dosierung flir jede Zubereitungsart
(Kaffee créme, Espresso usw.). Das
Modell Mini ist eine ausgereifte halb-
automatische SCHAERER-Kaffeema-
schine mit einer Stundenkapazitat von
120 bis 150 Tassen. Sie kostet weniger
als Sie denken: Fr. 6900.—.

Das neue Verkaufsprogramm von Fil-
terkaffeemaschinen SCHAERER-GROU-
ARD vervollstandigt unsere Produkte-
palette in idealer Weise. Preisglnstige
Modelle fiir folgende Kaffeemengen
stehen zur Verfligung: 5, 10, 25, 2 x 10,
2x 25 Liter. Die robusten, zuverlassi-
gen und formschonen Maschinen ge-
langen zum Einsatz in der Gemein-
schaftsverpflegung (Betriebskantinen,
Spitaler, Alters- und Pflegeheimen) so-
wie im Gastgewerbe (Saal- und Ban-
kettservice, Bergrestaurants usw.).

Der Kundendienst ist voll ausgebaut:
Service-Stellen in der ganzen Schweiz
sorgen fir den einwandfreien Unter-
halt unserer Produkte.

Kommen Sie an unserem Stand vor-
bei und geniessen Sie eine Tasse
herrlichen Kaffee aus der SCHAERER-
Maschine!

Rotor AG, 3138 Uetendorf
Halle 23, Stand 883

An ihrem Stand 883 in Halle 23 zeigt
die Rotor AG eine Auswahl quer durch
ihr reichhaltiges Programm an Kiichen-
maschinen flr das Gastgewerbe, Spi-
taler, Heime usw.

Der Standmixer ROTOR GASTRONOM
mit seinem robusten und leistungsstar-
ken  750-W-Dauerbetriebsmotor  hat
einen Mixbecher von 4 Liter Inhalt.
Der Motor lasst sich dank der einge-
bauten Elektronik stufenlos zwischen
500 und 16 000 U/min. regulieren. Dank
den versghiedenen Zusatzgeraten kann
der ROTOR GASTRONOM zu einer lei-
stungsfahigen und vielseitigen, aber
sehr platzsparenden Kombi-Kiichen-
maschine ausgebaut werden.

Die Planeten-Rihr- und Knetmaschi-
nen der Modellreihe WR mit Kessel-

grossen von 20 bis 150 | besitzen ein
stufenlos verstellbares Getriebe, womit
die Geschwindgkeit ideal der Konsi-
stenz der Masse angepasst werden
kann. Die Maschinen sind zudem mit
einer Ansteckkupplung zum Anbau
verschiedenster Zusatzgerdte verse-
hen.

Die ROTOR-Schalmaschinen sind voll-
stdndig aus Chromstahl gefertigt und
mit Nirosto-Schélscheiben ausgeriistet.
Dadurch wird eine schonende, glatte
und saubere Schalung gewdhrleistet.
Durch Einsetzen eines Schleuderkor-
bes lassen sich die Schalmaschinen in
wenigen Augenblicken in eine Salat-
zentrifuge umwandeln.

Als Weltneuheit zeigt die Rotor AG an
ihrem Stand den ROTOR VITAMAT,
eine gewerbliche Entsaftungsmaschine
fur grosse Leistung und Beanspru-
chung, mit kontinuierlichem Trester-
auswurf. Die Stundenleistung betragt
bis zu 150 kg Friichte und Gemise.
Der ROTOR VITAMAT eignet sich be-
sonders flir den Einsatz in Spitalern,
Kliniken, vegetarischen Restaurants,
Saftbuden usw.

HOBART (SWISS) AG
8105 Regensdorf

Halle 23, Stand 651

Auch dieses Jahr kann HOBART an
ihrem Stand interessante Neuigkeiten
prasentieren. Im Sektor Geschirrwasch-
maschinen sehen Sie die neue WM-2,
eine Glaserspilmaschine, die viele
Vorteile aufweist und sich durch ihre
robuste und doch einfache funktions-
sichere Konstruktion auszeichnet.
HOBART hat aus dem allgemeinen
Wunsch, Energie zu sparen die Kon-
sequenzen gezogen und entwickelte
auch fiir die Durchlaufmodelle ein
Energiesparpaket, das viel effizienter
arbeitet, als die herkdmmlichen Syste-
me es tun konnten. Das Modell AM-
12E — welches als Durchschub-, Front-
lade- oder Eck-Modell erhaltlich ist,
vereinigt einfache Bedienung, fort-
schrittliche Technik und solide Verar-
beitung. Mit einer Leistung von 960
Tellern oder 2160 Glaser in der Stun-
de weist dieses Modell ein glinstiges
Preis-Leistungs-Verhéltnis auf. Erwéah-
nen mochten wir noch die BARAID,
das kleine Modell, das besonders in
Cafeterias und Bars beliebt ist, da das
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Kleinformat eine Plazierung auf oder
unter ja selbst in der Theke erlaubt.
Das lastige Splilen von Kasserollen,
Topfen und Arbeitsgeschirr tUbernimmt
mit grosser Grlndlichkeit, dank den
vier rotierenden Wascharmen, das Mo-
dell GF-120, das trotz seiner Hoch-
leistung energiefreundlich ist und so-
mit die Betriebskosten auf ein Mini-
mum herunterdriickt.

Bei den Kichenmaschinen hat sich
die Pionierleistung von HOBART auf
dem Gebiet der Trockendampf-Schnell-
kocher gelohnt. Immer mehr Gastro-
nomen geben der HOBART den Vor-
zug, da die Leistungen in jeder Hin-
sicht dem Benutzer Vorteile bringen.
Eine Auswah! von sechs Modellen gibt
dem Klein-, Mittel- und Grossbetrieb
dieselben Moglichkeiten, um durch
den Trockendampf-Schnellkocher eine
reiche «a-la-carte»-Auswahl mit ra-
schem Service und ohne Mehrkosten
zu offerieren, Ersparnisse erzielen, in-
dem immer die richtige Menge vorbe-
reitet wird, durch schmackhafte Ge-
richte Kunden verwdhnen und ab-
wechslungsreiche Didtkost anbieten.
Die laufenden Vorflihrungen am Stand
werden auch die Skeptiker Uberra-
schen und derjenige, der rechnen
kann, wird verblifft sein, denn es wur-
de ausgerechnet, dass man mit dem
HOBART-Trockendampf-Schnellkocher
gegeniiber der konventionellen Koch-
methode in einem Restaurant von mitt-
lerer Grosse liber 60 Franken im Tag
an Wasser, Strom und Arbeitszeit ein-
spart.

Uebrigens haben wir uns iber den
Einsatz dieses Gerates in Spitdlern
und Heimen erkundigt und folgende
unvollstandige Benlitzer-Liste erhal-
ten:

Alterswohnheim am Wildbach, Wetzikon
Altersheim Ebnet, Herisau
Alterswohnheim Riesbach, Heimberg
Altersheim Schldssli, Pieterlen
Maison de Loex, Onex

Kantonsspital Genf

Bezirksspital Sta. Maria, Visp
Altersheim Lengnau, Lengnau AG

Der «Clou» am Stand ist zweifellos
der neue Cutter-Mixer, welcher schnei-
det, mischt und knetet in Sekunden,
wobei Sie eine laufende Kontrolle ha-
ben, denn der durchsichtige Deckel
erlaubt es lhnen, den Stand der Le-
bensmittel-Verarbeitung laufend zu be-
obachten. Es ist bestimmt keine Ueber-
treibung, wenn man hier von «Blitz»
redet, wenn man weiss, dass das
HOBART-Modell HCM 450 in einer
halben Minute 8 bis 16 kg Spinat
hackt, in drei Minuten liber 10 kg Piz-
zateig verarbeitet usw. Diese Leistun-
gen sind durch die Verwendung von
zwei verschiedenen Messern moglich.
Messer und Schaft sind aus Chrom-
nickelstahl und aus einem Stick ge-
fertigt, was ein perfektes und mihe-
loses Reinigen in der Waschmaschine
ermoglicht. Die optimale Geschwindig-
keit von 1000 U/Min. sichert bei scho-
nender Behandlung der Lebensmittel
die beste Produktivitat. Dieser neue
HOBART-Klichenhelfer wird in Pizze-
rias, Baéckereien, Konditoreien, Re-
staurants, GV-Kiichen und Metzgereien
mit Erfolg eingesetzt.
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Die bewahrten HOBART-Universal-
Rihrwerke mit Ansatzgeraten fiur Ge-
museschneider, Fleischwolf usw. ma-
chen aus diesen (beraus soliden Ma-
schinen einen unentbehrlichen Helfer
in der Kiiche.

Ebenfalls ausgestellt ist die moderne,
praktische Aufschnittmaschine mit ab-
nehmbarer Ablageplatte und schrag-
liegendem Schlitten. Ob fett, ob heiss,
ob voller Saft, dieses Modell schnei-
det alles. Daneben sehen Sie den
Steakmaster und die Kartoffelschal-
maschine, die nicht nur viel Zeit ein-
spart, sondern auch viel Ware, welche
sonst in den Kehrichtkessel wandert.

Ein Besuch lohnt sich, denn HOBART"

weiss, was Koche wiinschen!

HGZ Maschinenbau AG
8046 Zurich

Halle 23, Stand 731

Die Firma HGZ-Maschinenbau AG
zeigt an der diesjahrigen MUBA das
komplette rex-royal-Modul-Programm.
Dieses durchdachte System beinhaltet
alle Varianten moderner und wirt-
schaftlicher Kaffeezubereitung, so zum
Beispiel:

Die rex-royal-FILTRAMAT

die einzige vollautomatische, pro-
grammierbare Schweizer Filterkaffee-
maschine mit der grossen Leistungs-

Filtramat, Modell RV1/F

elastizitdt von 1,5 bis 60 Liter Kaffee
stiindlich (4 30 | Teewasser) wird mit
ausgezeichneten Referenzen im Mittel-
punkt des gesamten HGZ-Angebotes
gezeigt. Die erfreuliche Exportentwick-
lung hat dieser technisch hochstehen-
den Anlage auch im Ausland einen
guten Namen verschafft.

Die rex-royal-Supermatic

die schnellste, vollautomatische Ex-
pressmaschine mit einer Tassenlei-
stung von 240 bis 300 Tassen stiind-
lich.

Die rex-royal-Supermondo

ein Expressvollautomat mit einer stiind-
lichen Tassenleistung von 160 bis 220
Tassen. Die einfache und service-
freundliche Konzeption hat in den letz-
ten drei Jahren im Gastgewerbe gros-
sen Anklang gefunden.

Supermondo, Modell RV1/D

Aber auch das konventionelle
Expresskaffee-Modul

mit Drucktastenwahl und integrierter
Drucksteigerungspumpe gewinnt im-
mer mehr Freunde und kann, wie alle
Module (Karaffen-, Behélter- oder Milch-
erhitzer-Modul usw.) in unbeschrank-
ten Kombinationen fiir jeden Bedarf
zur massgeschneiderten Kaffeeanlage
zusammengestellt werden.

Varimat E, Modell RV3/EWE

Die Tradition des Hauses — die Kon-
sequenz zur Frischwasserbriihung —
wird aber nicht nur im rex-royal-Pro-
gramm eingehalten. Auch die einfa-



chen und wirtschaftlichen BRAVILOR-
Container-Briihanlagen mit Containern
von 5 bis 40 Liter.

Modell B5

Oder die Grosskaffeeanlagen mit Be-
héltern von 20 bis 100 Litern, arbeiten
mit dem seit Jahrzehnten bewahrten
Frischwasser-Briihsystem.

HGZ-Grossanlage

Neu ist bei HGZ die
Grosscontainer-Briihstation

mit welcher der Kaffee direkt in 2x 40
oder 2x70 Liter Containerwagen ge-
briht werden kann. Die Containerwa-
gen koéonnen mit automatischen Zapf-
stellen fiir die dosierte Portionierung,
zum Beispiel bei Speiseverteilanlagen,
ausgerlstet werden.

Grosscontainer-Anlage

Die HGZ zeigt also an der MUBA ein
sehenswertes Programm, das samtliche
Anspriiche und Bediirfnisse erfiillt, wel-
che an einen modernen und zweck-
massigen  Kaffeeausschank gestellt
werden koénnen.

Ein Besuch lohnt sich. Ausgewiesene
Fachleute, welche seit Jahren taglich
mit den Problemen der Kaffeezuberei-
tung konfrontiert werden, geben kom-
petente Auskiinfte ohne jegliche Ver-
pflichtung fiir den Besucher.

Baumann-Beltron
9527 Niederhelfenschwil

Halle 26, Stand 553

«Das Kurbad in der Badewanne»
Luftsprudelbaden — das ganze Jahr

In immer starkerem Masse werden in
Kliniken, Heimen, Sanatorien — teil-
weise parallel zu der rein medizini-
schen Badeausstattung — die THER-
MOFONTE-Sprudelmassageanwendun-
gen in der normalen Badewanne
durchgefiihrt. Vielfach halt sich auch
das uberforderte Pflegepersonal durch
regelmassige THERMOFONTE-Sprudel-
badanwendungen fit und leistungsfa-
hig. Die einfache Anwendung des
THERMOFONTE und seine hervorra-
gende Wirkung hat dazu beigetragen,
dass auch in annédhernd 10 000 Schwei-
zer Familien das «Kurbad daheim»
vorhanden ist. Erfahrungsberichte von
leitenden Aerzten, sowohl in Kinder-
heimen als auch in Kliniken, bestatigen
die wohituende und ausgleichende
Wirkung der Sprudelmassagebader mit
«THERMFONTE» zur Beruhigung, Ent-
spannung und Regeneration.

Das Sprudelbaden mit dem «echten
THERMOFONTE» bewirkt — unter Aus-
nitzung der Naturkrafte

-

Wasser — Luft — Warme

eine auf den ganzen Korper einwir-
kende Korpermassage durch Millionen
feiner Sprudelblasen, die unter den

glinstigen Druckverhaltnissen des Ba-

dewassers die Korperflache wéahrend
der ganzen Badedauer intensiv mas-
sieren und die erweiterten Hautporen
mit sauerstoffhaltiger Luft versorgen.
Luftsprudelbader dienen in erster Li-
nie zur Anregung und Kraftigung fir
Herz- und Blutgefasse

— Unterstiitzung und Belebung des
Blutkreislaufes

— Beruhigung und Entspannung sowie
Erhdhung der Konzentrationsfahig-
keit

— Entspannung der Nerven und Vor-
sorge gegen ‘Stress

— in Verbindung mit entsprechenden
Krauterzusatzen (aus Apotheke und
Drogerie) Vorsorge gegen Rheuma
und zur Starkung der Bandscheibe.

Die heutige bewegungsarme Zeit zwingt
uns — um fit und frisch zu bleiben
und um dem vorzeitigen Altern vor-
zubeugen —, etwas flir unsere eigene
Gesundheitspflege zu tun. Die besten
Gesundheitshelfer sind die Krafte der
Natur. Das «echte THERMOFONTE»-
Sprudelmassagebad ist der geeignete
Mittler zur Ausniitzung dieser herrli-
chen Naturkrafte. Positiv denkende
Menschen — die selbst etwas zur Er-
haltung von Gesundheit und Fitness
tun méchten — geniessen regelmassig
daheim Sprudelbader mit dem «echten

THERMOFONTE» (seit 20 Jahren be-
wahrt — stets verbessert und vervoll-
kommnet).

Mit dem neuen THERMOFONTE Mo-
dell Super 80 kann gleichzeitig beim
Sprudelbaden auch die Lokalsprudel-
dise zur Besprudelung einzelner Kor-
perteile angewendet werden.

Bertschinger Handels AG
CH - 5600 Lenzburg 1

Halle 23, Stand 831

Ein Stiick ofenfrisches, knuspriges
Bauernbrot geféllig?

Auch heuer backen wir wieder in un-
serem beliebten und bewé&hrten Brot-
backofen BB 50 und zeigen das gros-
sere Modell BB 100. Interessenten aus
dem Gastgewerbe entdecken bei uns
die wirklich leistungsfahigen Pizza-
backoéfen KADETT und MAJOR, werden
aber am Stand auch unsere Heissluft-
Umwalzofen, Kippkochkessel und -brat-
pfannen sowie unsere praktischen
Grossréchauds besichtigen kdénnen.

Ganz besonders freuen wir uns darauf,
Ilhnen unser

MLB-VENUS-Koch-, Servier-, und
Warmhaltegeschirr

demonstrieren zu dirfen. Sie werden
es bald erkennen: Die gebauchte
Form der Kasserollen ist nicht nur
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hiibsch, sondern auch Uberaus prak-
tisch. Wir demonstrieren lhnen gerne
weshalb. Die Griffe bestehen wie die
Pfannen aus feinem, oberflachenver-
edeltem Chromnickelstahl, aus Metall
also, und sind deshalb wirklich ofen-
fest. Obwohl aus Metall, sind die
Griffe derart geformt und befestigt, dass
sie beim Kochen nicht heiss werden.

Der elektrische Wasserkocher AQUA-
BOY®, der bei Erreichen des Siede-
punktes selbstatig abstellt, hat seine
Bewahrungsprobe gléanzend bestanden.
Mit seinem Fassungsvermdgen von bis
zu 2 Litern, seinem einzigartigen Kipp-
schalter, mit dem man nicht nur ein-,
sondern auch ausschalten kann, und
seinem gut zuganglichen Innenraum
ist der ganzlich aus nichtrostendem
Chromnickelstahl bestehende Schnell-
kocher allen eine schone Nasenlange
voraus.

Die elektrischen MLB-Réchauds, die
beliebten mobilen Kleinkochstellen, ge-
horen zu jenen wohl seltenen Elektro-
apparaten, die trotz taglichem inten-
sivem Gebrauch weder wartungs- noch
reparaturanfallig werden. Neu im MLB-
Réchaudprogramm sind 2-Plattenko-
cher und Automatikplattenréchauds.
Die echte Automatikplatte spart Strom
automatisch! Der aus der Plattenmitte
leicht herausragende Flihler tastet stan-
dig die Pfannenbodentemperatur ab
und fihrt nach Bedarf Warme zu oder
schaltet den Heizvorgang ab: Alles
automatisch, um die Temperatur auf
der einmal (stufenlos) eingestellten
H6he zu halten.

Warme: Wo, wieviel und wann Sie sie
haben wollen — dieses Problem I6sen
Ilhnen die MLB-FAKIR-Heizgerate.
Mochten Sie lhre Oelheizung generell
zurlickschalten und nur jenen Wohn-
raumen noch etwas Warme zuflihren,
wann Sie sie brauchen; mochten Sie
am Morgen ein mit Niedertarif beheiz-
tes mollig warmes Badezimmer betre-
ten oder erwagen Sie, in den Schlaf-
und Kinderzimmern die Zentralheizung
abzuschalten und nur dann zu heizen,
wenn sich jemand darin aufhalt —
dann finden Sie das spezifisch fiir Ihr
Anliegen geeignete FAKIR-Heizgerat an
unserem Stand.

Im Querschnitt durch unser Haushalt-
artikelprogramm entdecken Sie ferner
praktische Schllusselleuchten, zuver-
lassige Akkutaschenlampen (auflad-
bar), STELLA-Espressokocher aus
Chromnickelstahl, Leitungssuch- und
Spannungspriifgerate, wahrschafte
Gusskasserollen usw. Und ein Stiick
ofenfrisches Bauernbrot offerieren wir
lhnen auf jeden Fall gerne.

Aus Industrie und Handel

Grauba AG, Basel

Am 1. Januar 1980 wurde in Basel an
der Solothurnerstrasse die Firma Grau-
ba AG, nicht ganz unerwartet, gegrin-

det. Es handelt sich dabei um eine
Vertriebs- und Servicefirma fiir Spital-
und Heimeinrichtungen sowie flr Re-
habilitationshilfsmittel.

Gordon Grauers ist seit 1963 auf dem
Sektor erfolgreich tatig und vielen be-
stens bekannt. Er steht heute mit einem
spezialisierten, branchenkundigen
Team von Mitarbeitern zu Ihrer Verfi-
gung mit dem Ziel, Angebots- und
Serviceleistungen laufend zu steigern.
Es durfte vor allem die friheren, lang-
jahrigen Kunden interessieren, dass die
Grauba AG das folgende Produktepro-
gramm anbietet:

Scan Modul Versorgungs— und Trans-
portsystem: Baukastenelemente
Multilift Patientenheber: zum Sitzen
und Liegen

Liftbad: Arbeitshéhe verstellbar, mit
Dusche- und Desinfektionsausriistung
Pool-Lift: Bassinheber
Schragspiegelschranke: verschiedene
Modelle

Kurzzeitgebrauchsartikel
Rehabilitationshilfsmittel

Med. Chromstahlartikel

Die Grauba AG freut sich, lhre Dienste
unter folgender Anschrift anzubieten:

Grauba AG, Postfach, 4008 Basel,
Tel. 061 35 26 66

Beriicksichtigen Sie
bei lhren Einkaufen
die Inserenten

Kurbaden in der Badewanne Das PN 2~V @ 0 \1]=8 Sprudelmassage-Bad.

Wasser
Wiarme
Sauerstoff

SRR

Baumann-Beltron

CH - 9527 Niederhelfenschwil SG

Tel. 073 47 1303

gezielt regulierbare
Wirbelsdulenmassage

med. Badezusatze

und Behinderte

Fein- bis Starksprudel
Bessere Hautdurchblutung
intensiviert die Wirkung

seit 20 Jahren bewahrt in
Heimen fur Betagte, Kinder

Wir senden lhnen gerne Unter-
lagen und Erfahrungsberichte

MUBA Halle 26, Stand 553

Tel.

Sargfabrik:

Leichenwasche:

Unsere Devise:
stigen Preisen

Rudolf Egli AG
6215 Beromiinster
045 511715

S AT

Grosstes und reichhaltigstes
Programm fiir alle Anspriiche
Einmalig schén und gut!

Optimale Bedienung bei gln-

Diverse

Zu verkaufen fur sofort neuere

Kiicheneinrichtung
1 Kippkessel (Therma), 1 Kippbratpfanne (Therma),
2 Spiilbecken, 1 Chromstahltisch, 1 Kiihischrank.

Kasten
Stihle, Betten mit Inhalt usw.

Sehr glnstiger Preis,
Pension fur zirka 50 Personen.

Telefon 033 22 34 15

und diverses Mobiliar (Tische,

ideal fir Heim oder kleinere
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