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Informationen

«Obszones Gemiise»

Anlésslich des 200. Geburtstages des bertihmten
englischen Lexikons, der «Encyclopaedia Britannica»,
wurde eine naturgetreue Faksimile-Ausgabe der ersten
Biande hergestellt. Darin findet sich auch ein Artikel,
in dem die Lehre des grossen Botanikers Linné {iber
die geschlechtliche Fortpflanzung der Pflanzen mit
heiligem Zorn zurlickgewiesen und seine Theorie von
einem «Sexualleben der Gemtise» verhohnt wird:

«Kein Mensch erwartet wohl, in einem botanischen Sy-
stem auf ekelerregende Obszonitdten zu stossen. Aber
es steht fest, dass Obszonitdt geradezu die Grundlage
des Linnéschen Systems ist. Die Namen seiner Pflan-
zenklassen, Ordnungen, Gattungen usw. suggerieren
oft die unflitigsten und widernatiirlichsten Vorstel-
lungen. Zum Beispiel wird der Name der zweiten Art,
diandra, von Linné folgendermassen erklart: ’Mariti
duo in eodem conjugio; seu stamina duo in flore her-
maphrodito’, das heisst: ein weibliches Wesen mit
zwei mannlichen verheiratet, oder zwei Staubgefisse
in einer Zwitterbliite. Die Zahl der mé&nnlichen steigt
bis zur 13. Klasse an; bei den zu dieser Klasse geho-
renden Pflanzen sollen auf ein weibliches Wesen 20
bis 1000 Gatten kommen!

Erwachsene Méanner oder Philosophen mogen iber
den absurden Unsinn solchen obszonen Geschwiitzes
ldcheln; aber man kann unschwer erraten, welche Wir-
kung es auf die Jungen und Gedankenlosen haben
diirfte.»

Schmerzmittel erzeugt Kopfschmerzen

Von dem in vielen Schmerzmitteln enthaltenen Phena-
cetin genligt — wie die Zeitschrift «Selecta» berichtet
— bereits ein Gramm tédglich, um den natiirlichen Zer-
fall der roten Blutkoérperchen im Organismus zu be-
schleunigen. Dadurch entstehen neue Beschwerden, vor
allem Kopfschmerzen, was zu einem neuen Bedarf nach
der Tablette fiihrt. Schon ein méssiger Missbrauch des
Phenacetins kann zu chronischen Kopfschmerzen, Sto-
rungen des Gedichtnisses, Andmie und Nierenentziin-
dung fithren. In extremen Fillen kommt es sogar zu
Schéddigungen den Zentralnervensystems und der Nie-
ren. Diese Auswirkungen lassen sich nach der genann-
ten Zeitschrift vermeiden, wenn das Phenacetin durch
andere, genau so wirksame, aber ungefihrliche Sub-
stanzen ersetzt wird.

Meteorologen in der Klemme

Wenige Tage vor dem wichtigsten Baseball-Match der
Vereinigten Staaten, der jeweils von weit tiber hun-
derttausend Zuschauern besucht wird, hatte das ame-
rikanische Wetterbiiro in Washington die voraussicht-
liche Witterung fir diesen grossen Tag vorausszusa-
gen. Da sich eine Schlechtwetterzone dem Gebiet né-
herte, in dem sich der Schauplatz des grossen Spiels
befand, anderseits aber ihre Geschwindigkeit schwan-
kend war, entschlossen sich die Beamten des Wetter-
biiros nach langen Beratungen zur Prognose: «Schlech-
tes Wetter». Falls dann wirklich schlechtes Wetter ein-
traf, brauchten sie den Zorn der Matchbesucher we-
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gen einer falschen Voraussage nicht zu flirchten. Tat-
sdachlich herrschte aber an jenem Tag noch das schon-
ste Wetter, und die staatlichen «Wetterfrosche» in
Washington blieben von Vorwiirfen verschont.

Public Relations

Die Visitenkarte der Kiiche

Aus Italien wird uns ein alter Ratschlag tberliefert,
wonach fiir die Zubereitung eines kostlichen Salates
vier Menschen notwendig sind:

Ein Verschwender, der das Oel spendet.
ein Geizhals, der etwas Essig stiftet,

ein Weiser, der die Gewlirze beisteuert und
ein geduldiger Vierter,

der lange und sorgfiltig mischt.

Heute stehen im Gastgewerbe keine vier Leute mehr
zur Verfligung, um den Salat zuzubereiten. Die zitierte
Anweisung hat aber trotzdem noch ihre Giiltigkeit be-
halten.

«Ein Geizhals stiftet den Essig». In der Tat braucht es
fiir die Salatzubereitung sehr wenig Essig, und dennoch
ist er es, der den «Ton angibt». Es lohnt sich also in
jeder Hinsicht, einen wirklich guten und edlen Essig zu
wéahlen.

«Ein Weiser wiirzt das Ganze». Ja das Wirzen ist un-
bestreitbar eine Kunst, zu der Zeit und Ruhe notwen-
dig sind. Zeit, Ruhe und auch die Weisen sind heute
aber leider selten geworden, und so fallen Salatsaucen
heute besser und morgen etwas weniger gut aus. Was
wire bequemer, als ein fiir alle Mal die richtige Mi-
schung zur Hand zu haben?

Nun, diese Mischung gibt es, KRESSI GASTRO, der
fein gewiirzte Kriiuteressig, der speziell nur fir das
Gastgewerbe geschaffen wurde. KRESSI GASTRO ist
fixfertig mild gewtirzt; er enthidlt Krauter, Gewlrze,
Glutaminpflanzensalze und Kochsalz in fein abge-
wogenem Verhiltnis. Der durchsichtige Kanister gibt
immer Aufschluss iiber den Vorrat. Die genaue Dosie-
rung der gewiinschten Essigmenge ist einfach, denn
der handliche Kanister a 20 1 KRESSI GASTRO ist mit
einem Ausflusshahn versehen.

KRESSI GASTRO ergibt nicht nur einen hervorragen-
den, aromatischen Salat; dieses Spitzenprodukt ist
auch wirtschaftlich, denn mit ihm spart der Kiichen-
chef erheblich Zeit, weil er ausser KRESSI GASTRO
keine weiteren Zutaten mehr beifligen muss. Ein
Schuss Oel dazu gemischt, und die Salatsauce ist fertig.
Der blattfrische Salat — in letzter Minute zubereitet —
wird Thren Gisten in téglich gleicher Qualitdt vorge-
setzt und legt fiir jede Kiiche ein gutes Zeugnis ab.

In der modernen Erndhrung nehmen Salate eine be-
vorzugte Stellung ein. Der Salat darf deshalb nicht
vernachlissigt werden. Seine sorgfiltige Zubereitung,
die geschmacksvolle Arrangierung der Salatteller und
-platten bringt zufriedene Géste. Der Salat ist so
eigentlich zur Visitenkarte des Chefs und seiner Gast-
stétte geworden. Uebrigens: KRESSI GASTRO wird
jetzt auch durch die Hiigli Nahrmittel AG, 9320 Arbon,
verkauft.
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