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Aus dem Stammbuch unserer Obstbhdume

Sicherlich interessiert es diesen oder jenen Gartner, dass
schon die Steinzeitmenschen die Friichte des wilden
Holzapfels und des kleinen Paradiesapfels sammelten,
ja, dass es bereits zum Ende der Steinzeit die ersten
Kulturipfel gab. Durch den Verzehr dieser beiden
Wildédpfel — die in gedorrtem Zustand auch fiir den
Winter aufgehoben wurden — wuchsen in der unmittel-
baren Umgebung der Siedlungen beide Bidume immer
hédufiger auf und kreuzten sich zweifellos ganz ohne
das Dazutun des Menschen. Der Kkleine Paradiesapfel
brachte dabei seine Stisse, der Holzapfel seine Grosse
mit. Und vielleicht kommt als dritter Stammvater auch
der wilde Siissapfel in Frage, der heute noch in den
Waildern an der oberen Donau bei Beuron, Fridlingen
und Rechtenstein wéchst. Vielleicht aber ging der Siiss-
apfel auch aus der selbstdndigen Kreuzung der beiden
Wildlinge hervor.

Alle diese Tatsachen lassen vermuten, dass die Kul-
tivierung des Apfels recht gut im mitteleuropédischen
Raum vor sich gegangen sein konnte. Daraufhin
weist auch der aus dem Nordgermanischen stammende
Name «Aphul». Auf alle Fialle besassen die Germanen
schon lédngst kultivierte Apfelsorten, ehe sie mit den
Romern in Berlihrung kamen, obwohl diese recht
verdchtlich von jenem «ldndlichen Obst» sprachen.
Ein regelrechter Obstanbau wurde in unseren Gegen-
den allerdings erst seit dem 8. und 9. Jahrhundert be-
trieben.

Die gleiche unwillklirliche Auslese der Friichte nach
Grosse und Stusse erfolgte auch beim Einsammeln der
wilden Birnen bereits durch die Steinzeitmenschen.
Wir diirfen annehmen, dass dabei vor allem die Friichte
der wilden Holzbirne, die ihre Siisse nach dem ersten
Reif erhielt, der wilden Schneebirne und der wil-
den Salbeibirne bevorzugt wurden. Vielleicht aber
ist die Schneebirne auch aus einer selbstindigen Kreu-
zung zwischen der Holzbirne und der mittelmeerischen
Mandelbirne hervorgegangen. Genau so, wie manche
Botaniker annehmen, dass die Salbeibirne der Ba-
stard der Holzbirne und der Schneebirne sei.
Jedenfalls muss auch bei den wilden Birnen sehr bald
eine bewusste Auslese betrieben worden sein, da uns
gedorrte Birnenschnitze von beachtlicher Grosse schon
aus den Pfahlbauten der Bronzezeit bekannt sind. Da-
mals muss es zum Beispiel am Bodensee kultivierte
Birnen gegeben haben, die unseren primitivsten Most-
birnen &dhnelten. Der Anbau erfolgte wohl kaum vor
der Zeit Karls des Grossen und erlebte seine erste
Bllitezeit im 16. Jahrhundert, als es in unseren Ge-
genden bereits an die 50 Birnensorten gab.

Noch unklar ist dagegen die Herkunft der Pflaumen,
die unsere Vorfahren erst durch die Rémer kennen-
lernten. Doch waren sie auch damals noch sehr klein
und unterschieden sich mnicht viel von asiatischen
Wildpflaumen. Indes muss auch der mitteleuropédische
Raum die Heimat etlicher wilder Pflaumenbaume ge-
wesen sein. Pflaumenkerne wurden némlich in den
Schwemmsandschichten der jingeren Steinzeit, den
Pfahlbauten der Bronzezeit und den Siedlungen der
jlingeren Eisenzeit gefunden. Und diese Kerne sind
schon beachtlich grosser als die Kerne der Ziparte
gewesen,

Zur Zeit des Plinius (25—79 n, Chr.) gab es in Italien
viele kultivierte Pflaumen sowie Aprikosen, Pfirsiche

und Kirschpflaumen, die sehr wahrscheinlich aus
Kleinasien stammten. Und ebenso wahrscheinlich ist
es, dass die Romer etliche dieser Bidume auch nach
Germanien verpflanzten. Immerhin unterscheidet der
heilige Hildegard (1098—1179) erst drei Pflaumen-
sorten.
Heute nehmen die meisten Botaniker an, dass die
Kulturpflaume aus einer Kreuzung zwischen der
Kirschpflaume und der Schlehe hervorgegangen sei.
Derartige selbstindig gekreuzte Bastarde konnten erst
in jlingster Zeit im Kaukasus nachgewiesen werden.
Auch die wilde Zwetschge stammt zweifellos aus dem
Orient, vor allem aus Kleinasien, Transkaukasien,
Nordpersien und Syrien. Sie gelangte erst nach der
Zeit des Plinius nach Italien und wurde dann von den
Romern zu uns gebracht. Die ersten orientalischen
Mirabellen dagegen tauchten erst im 16. Jahrhundert
bei uns auf.
Wie die wilden Aepfel und Birnen, so sammelten die
Ur- und Vorzeitmenschen auch die wilden Kirschen
sehr eifrig. Und da diese Sammler natiirlich darauf
bedacht waren, moéglichst grosse und stisse Kirschen
heimzubringen, erfolgte auf den Abfallpldtzen eben-
falls eine unwillkiirliche Auslese, die zu einer allm&ah-
lichen Vergrosserung der Friichte fiihrte.
Die wilde Stsskirsche war tiiber den grossten Teil
Europas bis nach Westasien verbreitet. Ihre Ziich-
tung reicht bis in die Jungsteinzeit zurlick, blieb aber
bis in die germanische Zeit auf einer recht niedrigen
Stufe stehen. Hochentwickelte Siisskirschen soll dann
der siegreiche Lucullus aus dem alten Pontus am
Schwarzen Meer im Jahre 64 v.Chr. nach Rom ge-
bracht haben, wo man sich ihrer mit Eifer annahm.
Die Romer legten vor allem am Rhein und in Bel-
gien grosse Kirschenkulturen an. Dort am Oberrhein
lernten wohl auch die Germanen zum erstenmal die
stissen Kulturkirschen und die Sauerkirschen kennen.
Die Sauerkirsche ist im kaukasischen Raum aus der
wilden Stsskirsche hervorgegangen und wurde eben-
falls von Lucullus in Italien eingefiihrt,
Hans-Wilhelm Smolik

Vom alten zum neuen Mostohsthau

Unser Mostobstbau befindet sich gegenwértig in einer
Uebergangsphase. Der bisherige Mostobstbau ist weit-
gehend tberholt. Er war gekennzeichnet durch eine
Streulage, die viel Platz beanspruchte und auch bei
der Ernte viel Arbeit und Weggéinge erforderte. Fur
die neuzeitliche futterbauliche und ackerbauliche Bo-
denbewirtschaftung kommt der Streuobstbau nicht
mehr in Frage, weil dadurch keine rationelle Boden-
bewirtschaftung der Unterkulturen moglich ist. Zu-
dem sind die heutigen Mostobstbaumbestinde in der
Regel tberaltert und miissen verjungt werden. Auch
inbezug auf die Sortenzusammensetzung entsprechen
sie vielfach mehr den modernen Anforderungen. Im
Verlaufe der letzten Jahre wurde denn auch dieser
veraltete Mostobstbau stark reduziert, namentlich seit-
dem der Einsatz von Féllkolonnen aufgekommen ist,
welche den Obstbauern diese Arbeit sehr Stark er-
leichtern. Schliesslich brachte die alte Mostobstpro-
duktion auch keine befriedigende Rendite mehr, und
bei den heutigen Arbeitslohnen und dem geringen
Arbeitskriftebesatz auf wunseren Bauernbetrieben
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wurde sie immer kleiner, auch wenn in den vergange-
nen Jahren die Mostobstpreise etwas verbessert worden
sind. Nach den eingehenden betriebswirtschaftlichen
Untersuchungen der Eidg. Versuchsanstalt fiir Obst-,
Wein- und Gartenbau Wiadenswil sind sie aber immer
noch keineswegs produktionskostendeckend.

Heute geht es grundsétzlich darum, unseren Most-
obstbau neuzeitlich aufzubauen und den Anforderun-
gen der Mostereien qualitativ und sortenmaéissig best-
moglich anzupassen. Neue Mostbaumanlagen wurden
indessen bis anhin wenig erstellt. In preislicher Be-
ziehung waren die Verhéltnisse bis jetzt zu wenig
attraktiv, und auch in technischen Belangen miissen
neue Wege beschritten werden, um den Aufwand —
namentlich bei der Ernte — zu reduzieren. Alle diese
Probleme stehen heute in unserem Mostobstbau zur
Diskussion, ohne dass bisher bereits eine allgemeine
Abklarung herausgearbeitet werden konnte. Vor allem
ist auch das Preisproblem noch keineswegs zufrieden-
stellend geltst. Nicht bloss die Mostobstproduzenten,
sondern auch die Mostereien stehen daher gegenwértig
vor der Losung weitreichender Fragen, die nur in

gegenseitiger, noch besserer Zusammenarbeit einer
allseitig befriedigenden Losung zugefihrt werden
konnen. 121

Friihe Bliiten fiir unseren Garten

Im Gegensatz zu Zinnien, die warm herangezogen
werden sollen, stehen Lowenmdé&ulchen gern verhélt-
nismaéassig kiihl. So bietet die empfehlenswerte friihe
Aussaat im Februar selbst filir den Freizeitgartner
keine uniliberwindbaren Hindernisse. Ist er gliicklicher
Besitzer eines Friihbeetes, geniigt es, dieses halbwarm
mit Laub zu packen. Wenn es fehlt, ist das weiter
kein Unglick. In diesem Fall sdt man in Multitopfen
aus. Ein heller Fensterplatz in einem méssig tem-
perierten Raum geniligt fiir den Anfang wvollstindig.

Die Angaben tiiber die Anzahl der Korner in 1 g Saat-
gut weichen stark voneinander ab. Mal sollen es 1000,
mal 5500 sein. Auf jeden Fall sind es eine NMenge.
Sowie sich die Keimlinge fassen lassen, pikiert man
entweder direkt ins Friihbeet, in Pikierkisten oder
Topfe. Fur das Frihbeet eignet sich eine lockere,
durchlédssige Erdmischung. Sie sorgt dafiir, dass das
lUberfliissige Giesswasser immer rasch abzieht. Das
spielt eine um so wichtigere Rolle, je kiihler die Pflan-
zen stehen, und da sie immer kiihl stehen sollen, ist
das eine Art unumstossliches Gebot. Andernfalls macht
die Schwarzbeinigkeit schnell kurzen Prozess mit der
ganzen heranwachsenden Schar. Am besten giesst man
tberhaupt nur an hellen sonnigen Tagen, an denen die
gefdhrliche oberfléchliche Feuchtigkeit wieder rasch
abtrocknen kann.

Bereits ab Mitte April pflanzt man die kréftigen Jung-
pflanzen an Ort und Stelle. Léwenmdaulchen halten
niedrige Temperaturen ganz gut aus, ja nehmen sogar
einen leichten Frost gelassen hin. Nicht selten finden
sich ja nach milden Wintern einige Lowenméulchen
vom vergangenen Jahr, die dann besonders frith bli-
hen. Helle Sonne, guter Gartenboden und nicht zu
knapp Wasser bringen die Pflanzen schnell voran.

Auch auf dem Gebiet der Lowenmé&ulchen hat sich in
den letzten Jahren allerlei getan. Die grossten Hoff-
nungen setzt man auf die Heterosis-Lowenméulchen.
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Acht Regeln fiir den Komposthaufen

An luftigem, halbschattigem Ort ein Bodenviereck
(bis zu 3,56 x 7 m) muldenférmig ausheben und mit
einer bleibenden Unterlage ausfiillen: auf sandigem
Grund Unterlage aus Lehm, auf lehmigem und
tonigem Grund Unterlage aus Sand.

e Kompostmaterial locker und mit Zwischenlagen
packen: bei Erdkomposten Zwischenlagen aus
Stallmist, bei Pflanzenkomposten diinne Puder-
schichten von Aetzkalk (1 kg pro m?®). Zur geruch-
losen Kompostierung auch die neuen Pflanzenteile
sofort mit Aetzkalk pudern. Grubenverrottung oder
zu dicht gepackter Haufen verspecken den Kom-
post.

e Gegen Sonnenstrahlen, scharrende Hiithner und
Hunde eine luftdurchléssige (!), portse Schutzhaut:
Belag mit Tannenzweigen, Torfmull, Stroh, Bin-
sen usw. oder auch Erde, Nach jedem Umsetzen des
Haufens Schutzhaut wieder auflegen!

o Nicht auf den Kompostplatz gehoéren: Schutt, Koks-
asche (erwilinscht dagegen: Holz- und Torfasche!),
Blechabfille, Porzellananbruch und Glasscherben,
Silberpapier und &hnlicher Hausunrat. Steine bis
Faustgrosse lockern das Geflige und fallen beim
Sieben spater wieder aus.

e Ohne Wasser keine Verrottung! Giessen je nach
Trockenheit des Jahres und Dichte der Packung
in regelméssigen Abstinden und mit gleichen, em-
pirisch ermittelten Mengen (wochentlich etwa eine
Kanne = 12 1 pro m?) sogenannten Diingerwassers:
stark mit Regenwasser verdinnte Jauche und an-
derer fliissiger Dilinger.

o Als Kennzeichen fiir fortschreitende Kompostie-
rung wirksamste Innentemperatur zwischen 20 und
50 Grad Celsius (Erdthermometer!). Anderes Merk-
mal: Fehlende oder abwandernde Regenwiirmer
deuten auf Sauerstoffmangel im Haufen. Abhilfe:
Umsetzen der Haufen in der Regel nach drei Mo-
naten, eventuell mit erneuter Kalkung. Aussen-
und Innenpartien gegeneinander vertauschen!

o Zeit bis Beendigung der Kompostierung lingstens
ein Jahr, meist aber schon erheblich frither. Kenn-
zeichen: gleichmaéssig braune bis dunkelbraune,
krimelige Masse des gesamten Haufens, &hnlich
dem Schnupftabak.

o Zur Aufbereitung: Masse durchsieben, moglichst
frisch verwenden. Siebriickstinde zurlick in die
Kompostierung. Stallmist nicht sieben! Verwen-
dungsreif, wenn anstatt mit Gabel mit Schaufel zu
laden.

Daneben behaupten sich die besten der alten Sorten.
Jedenfalls steht ein grosses Angebot niedriger und
hoher, gefiillter und ungefiillter Sorten zur Verfligung.
Mit spater Aussaat im Mérz oder April trigt der Gar-
tenbesitzer selber dazu bei, die Verwendungsmoglich-
keiten flir Lowenméaulchen weiter auszudehnen. Die
Pflanzen dieser Aussaaten sind im Mai gerade so weit,
dass sie die abgeblihten Stiefmiitterchen, Vergissmein-
nicht und Tausendschon ersetzen. B.P.
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