Zeitschrift: Fachblatt fir schweizerisches Anstaltswesen = Revue suisse des
établissements hospitaliers

Herausgeber: Schweizerischer Verein flir Heimerziehung und Anstaltsleitung;
Schweizerischer Hilfsverband fur Schwererziehbare; Verein fur
Schweizerisches Anstaltswesen

Band: 23 (1952)

Heft: 11

Artikel: Neuzeitliche Suppenfabrikation
Autor: G.S.

DOI: https://doi.org/10.5169/seals-808924

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 25.10.2025

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://doi.org/10.5169/seals-808924
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

o o S i d

.

NEUZEITLICHE SUPPENFABRIKATION

Die KNORR Néhrmittel AG in Thayngen (Kt.
Schaffhausen), ein altbekanntes Unternehmen der
Nahrungsmittelbranche, besteht in Thayngen seit
45 Jahren. Ihr Sitz befand sich vorher in St. Mar-
grethen (St. Gallen). Von dort siedelte sie im Jahre
1907 nach Thayngen tuber.

Aus frithen Anféngen heraus hat sich die Firma
in den letzten Jahren als imposantes Fabrikations-
unternehmen modernster Prigung entwickelt, das
sowohl in der Belieferung von Anstalten, wie auch
in der Landesversorgung mit lebensnotwendigen
Nahrungsmitteln im allgemeinen eine immer be-
deutendere Rolle einnimmt.

Wenn wir an dieser Stelle die Bedeutung des
KNORR Unternehmens fiir die Anstaltskiiche vor-
weg betonen, so geschieht dies vor allem deshalb,
weil diese Firma unter der bewé&hrten Leitung von
Herrn Direktor Weilenmann, gerade in den letzten
Jahren eine Reihe neuzeitlicher Produkte heraus-
gebracht hat, die auch in unsern Kreisen beacht-

liche Anerkennung gefunden haben.

Die KNORR Néhrmittel AG ist ein selbstdn-
diges schweizerisches Unternehmen. Die Firma, die
heute tiber 600 Arbeitnehmer zihlt, hat eine blii-
hende Entwicklung durchgemacht und hat in den
Jahren 1911/12, 1922/29 und 1936/39 sowie 1947/48
und 1951 ihre Fabrikanlagen bedeutend erweitert.

Im Rahmen der Bestrebungen unseres Verban-
des zur Forderung der Berufsbildung und Berufs-
gestaltung hat der Verfasser den KNORR Werken
einen Besuch abgestattet, um den Lesern des
«Fachblattes fir Schweizerisches Anstaltswesen»
einen Einblick in diese mit modernsten Anlagen
und Einrichtungen arbeitende Nahrungsmittel-
Fabrik und in den Herstellungsgang ihrer verschie-
denen Produkte zu verschaffen. Dariiber hinaus
mochte er aber iliber den Geist berichten, der in
Thayngen zu Hause ist.

Einkaufen, Lagern, Sortieren, Riisten, Kochen,
Zubereiten — die Arbeit, die auch in den kollek-

tiven Haushaltungen téaglich vorkommt. Nach dem

gleichen System und mit der gleichen Sorgfalt wie
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der Kiichenchef, arbeitet die Firma KNORR, nur
mit dem Unterschied, dass die Arbeit durchgehend
mechanisiert vonstatten geht. Es wiirde dem Be-
richterstatter nicht schwer fallen, eine Broschiire
liber die Erfahrungen und Eindriicke zu schreiben,
die er gesammelt hat. Allein schon die wirtschaft-

lichen Zusammenhénge von Fabrikation und Han-

davon, wie man stédndig nach den besten Mitteln
und Wegen sucht, die Waren in die jeweils idealen
Packungen abzufillen, um sie vor Beschmutzung,
Verderb und Fremdgeruch zu bewahren, wire vie-
les zu berichten, denn die Firma KNORR hat seit
jeher auch diesen Problemen ihre ganze Aufmerk-

samkeit zugewendet. So bringt sie z. B. ihre neuen

del, Erlduterungen tber die Produktionsgebiete in
Europa, Kanada, Siidamerika, Niederléndisch-In-
dien, Aegypten und Abessinien (tatsdchlich stam-
men aus allen diesen Gebieten die Rohprodukte,
die in der Firma KNORR verarbeitet werden), wiir-
den eine besondere Abhandlung rechtfertigen.
Man konnte erzdhlen, vom téglichen Probeln,
von den unabléssigen Versuchen, die darauf hin-
zielen, die Zubereitung feinster Suppen zu er-
leichtern, wobei die markanteste Errungenschaft

darin besteht, dass KNORR die Befreiung der Sup-
penproduktion vom Fabrikgeschmack gelang. Auch

424

Spezialsuppen frei von Fabrikgeschmack in vollig
luftdichten Packungen heraus.

Die Firma KNORR hat denn auch, wie bereits
eingangs erwdhnt, mit ihren neuen Spezialsuppen,
die in den besten Betrieben serviert werden, vor
allem aber mit ihren beiden uniibertrefflichen und
vielseitigen Kiichenhilfsmitteln KNORR Spezial-
Fleischsuppe «Gastronome» und KNORR Hiihner-
brithe auch den Anstalten die Arbeit ganz bedeu-
tend - erleichtert, ein Umstand, der gerade beim
heutigen Personalmangel sehr stark ins Gewicht

fallt. Kein Wunder, dass deshalb die KNORR-Pro-



dukte auch in der Hotel- und Anstaltskiiche von
Jahr zu Jahr mehr verwendet werden.

Interessant ist es auch, festzustellen, dass den
neuen KNORR-Produkten auch im Awusland der
gleiche stliirmische Erfolg beschieden ist. KNORR
verzeichnet heute einen gewaltigen Export in fast
alle Lidnder Europas und nach Uebersee.

Ausgangslage fiir eine Betriebsbesichtigung ist
der grosse Fabrikhof. Linker Hand befindet sich

den, von Stockwerk zu Stockwerk abwirts, indem
sie die Maschinen und Saugrohrleitungen horizon-
tal und vertikal passieren, um im Parterre in die
modernsten Abfiillmaschinen und von dort in die
Abpackerei zu gelangen.

Im Gegensatz zu den anderen Fabrikanlagen ist
diese hier weniger auseinandergezogen, als viel-
mehr kompakt und vertikal angeordnet, was sich

sehr rationell auswirkt.
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Fabrikatlonsgang der KNORR Nahrmittel AG., Thayngen

das Verwaltungsgebdude. Vor uns die Wiirzefabrik,
rechts die nun siebenstockige Suppenfabrik, Ge-
miisemiihle, Hafermiihle, Miihle fiir Hiilsenfriichte,
dazwischen die Werkstitten und ganz vorne rechts
die Futtermittelmiihle. Gegen den Hof zu den Ver-
laderampen mit den Lastwagen bereit zﬁr Ausfahrt,
im Riicken der Fabriken die Abladerampen mit
dem Anschlussgeleise fiir den Bahnversand. Sofort
fallt die sinnreiche, fiir den Arbeitsablauf hoéchst
praktische Anlage der einzelnén Abteilungen auf,
und dieser gute Eindruck wird verstirkt durch das
ausgekliigelte System des vertikalen -Arbeits-
ablaufes: Die Produkte fallen von den obersten

Stockwerken, wohin sie mit Saugluft gezogen wer-

In umfangreichen, neuzeitlichen Miihleanlagen
(diese Anlage diirfte die modernste Europas iiber-
haupt sein!) werden die Rohprodukte geschilt, ge-
mahlen und gereinigt und auf pneumatischem
Wege (Saugluft), ohne Beriihrung durch Hinde,
weiterbeférdert. Ueberall kann man in Schauglas-
réhren die Ware sehen.

Flockenwalzen, Haferdédmpfer, Verlesemaschi-
nen arbeiten sauber und sind von grosser Kapa-
zitat.

Die hier abgebildete schematische Zeichnung
macht uns den Arbeitsablauf vom Eisenbahnwagen
(Rohprodukt) durch die Miihlen in die Verpak-

kungsabteilung verstédndlich, wo sich die Trocken-
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produkte mit der aus der Wiirzefabrik hergeleite-
ten und die Suppenfabrik passierenden Suppen-
massen kreuzen und via Expedition ins Fertig-
warenlager und von dort zum Handel gelangen.
Wir konnen nun die vielen zweckmadssigen und
ausgekliigelten Anlagen und Einrichtungen, die
wir von Stockwerk zu Stockwerk schreitend fin-
doch das

wirde an dieser Stelle zu weit fiihren. Was wir

den, in allen Einzelheiten schildern,

umhillt, mit dem bekannten

KNORR-Gutschein versehen und abgebunden; alles

richtige Lénge,

in einer vollautomatischen Maschine in einem fort-
laufenden Arbeitsgang. Ein technisches Wunder-
werk.

Die mneueste Verpackungsart, Aluminium mit
Filmeinlage zur hermetischen Abschliessung, be-
dingten neue Abfiillsysteme. Auch fiir diese sind

modernste Maschinen vorhanden.

aber besonders hervorheben moéchten, ist die vor-
bildliche Sauberkeit und die Appetitlichkeit, die
ﬁberallbherrschen und jeden Besucher restlos da-
von {iberzeugen, dass hier so gearbeitet wird wie
in einer vorbildlichen Haushaltkiiche.

Die Versuchskiiche kann es mit jeder moder-
nen Hotel- oder Anstaltskiiche aufnehmen und ent-
spricht ganz der Grundhaltung der KNORR-Fa-
brikation: Natiirlichkeit und Wohlgeschmack.

In der Verpackungsabteilung laufen im wahr-
sten Sinne des Wortes alle Kanile und Rohrleitun-
gen zusammen. Wie Magnete saugen die Abfiill-
maschinen die Produkte auf und lassen sie als
Beutel, Wiirfel und Suppenwiirste zu Millionen
herausfliessen. Technisch besonders interessant ist
das Abpacken der bekannten Knorrwiirste. Die

Masse wird in Rollen gepresst, geschnitten auf
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Wenn wir den Griinden nachgehen, die zum
Erfolg der KNORR-Produkte fiihrten, so finden
wir sie in der neu eingeschlagenen Richtung der
hellen Suppen. Angefangen hat es mit der Nudel-
suppe mit Huhn — ganz wie selbstgemacht — die
einen grossartigen Erfolg hatte. Dann kam die Ein-
laufsuppe mit Ei, Florida, eine Gemiisesuppe von
feinstem Geschmack und nach neuesteni Verfah-
ren getrockneten Gemiisen von bisher nie bekann-
ter Frische, Omelette, Steinpilzsuppe, Prinzessin,
Tomato, Lyoner und Spargel.

Damit aber leistet die Firma KNORR auch
ihrerseits einen wesentlichen Beitrag an das Er-
ndhrungsproblem unserer Anstalten. Dadurch, dass
sie ihnen zu bescheidenen Preisen erstklassige Pro-
dukte zur Verfiigung stellt, tragt sie zum gemein-

samen Erfolg aller bei. G.S.
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