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Leitung und Mitarbeiterschaft das Gute vorleben
und das Christentum zur Tat werden lassen, dann
wirkt sich das im guten Geist des Heims aus.

Wenn Horgen sich entschlieBt, ein Heim fiir
25—30 Kinder zu bauen, dann ist das eine ideale
Losung, weil bei diesem Pileglingsbestand der
innere und duBere Kontakt zu jedem einzelnen
Kind gut moglich ist.

Mochte es in Threr schéonen Gemeinde auch
einmal wahr werden, was Stadtpridsident Romer
zum damals neu gewdihlten Waisenvater Hofer
sprach: ,,Wir iibergeben Ihnen diePerle
unserer biirgerlichen Stiftungen,den
Augapfel unserer Biirgerschaft, un-
ser Waisenhaus.“

Elektrische Grofkiichenanlagen fiir Anstaltsbetriebe aller Art

(Zur Ausstellung der einschldgigen Industrien auf der Leipziger Friihjahrsmesse 1937)

Von Dr. Ing. W. Hahn, Reg.-Baumeister, Dresden

Die Ueberlieferung und das Hangenbleiben am
Gewohnten haben die Entwicklung neuzeitlicher
Kiichenanlagen, insbesondere der Herde, lange
gehemmt. Heute wetteifern neben kohlebeschick-
ten Anlagen Gas oder Elektrizitit an der stindi-
gen Vervollkommnung der GroBkiichen. Als die
wichtigsten Einrichtungsgegenstinde jeder GroB-
kiiche sind der Herd, die Kippbratpfanne und der
Kochkessel zu nennen. Dariiber hinaus kommen
aber auch der Essenwidrmer mit Wasserbad, die
Wirmtische (Anrichten) fiir Hotels, Restaurants
und Anstalten, der Grill- und der Fischback-
apparat, Gerite fiir schwimmend im Fett- oder Oel-
bad zubereitete Speisen usw. in Frage. Schlie-
lich sind Brat- und Backofen aller Art zu behan-
deln. Vorweg ist bei einem solchen Gesamtiiber-
blick zu sagen, daB die GroBkiiche einen Fabri-
kationsbetrieb darstellt, dessen Anlage durch einen
genau vorgeschriebenen Arbeitsgang bedingt ist.
Ihm miissen Raumgrofie, Anordnung und Auf-
teilung der Riume angepaBt sein, um schnelles
und reibungsloses Arbeiten zu gewahrleisten. Da-
her ist schon bei Besprechung der ersten Bau-
pline, gleichviel, ob es sich um Gaststitten-
betriebe, Konditoreien, Anstalten, Krankenhéduser
usw. handelt, notig, tiber den Raumbedarf der
Kiiche und alle zusédtzlichen Ridume Klarheit zu
schaffen. In Frage kommen dafiir kalte Kiiche,
Diitkiiche, Kaffeekiiche, Konditorei usw., die
rdumlich ebenso zu trennen sind wie die ander-
weitigen Wirtschaftsraume, die in Geschirrspiil-
kiichen, Fleisch-, Fisch- und Gemiisezuputz-
riumen, Vorratsriumen usw. bestehen. Anderer-
seits ist die Moglichkeit vorhanden, wenn eine alte
Kiiche nach neuzeitlichen Grundsidtzen moderni-
siert wird, die eigentlichen Kiichenrdume zu ver-
kleinern, weil ja die neuen Gerdte erheblich lei-
stungsfihiger sind als die frither benutzten, wo-
durch sich bisher in der Hauptkiiche vorgenom-
mene Arbeiten durch zweckméBige Unterteilung
zur Abwicklung eines ungestorten Arbeitslaufes
in eigene Riume absondern lassen. Da aber die
jeweiligen Verhiltnisse iiberall verschieden sind,
ist es unmdoglich, hier grundsétzliche Regeln iiber
die Anordnung der Kiiche aufzustellen. Wie mit
der Verbesserung der Arbeitsplitze in Werken
und Fabriken vorteilhaft weitergeschritten ist,
wiirden in Kellerlochern untergebrachte Kiichen
nur den guten Ruf der Gaststatten gefahrden.
Der ganze Kiichenbetrieb muB so sauber wie
moglich ausgestattet und die Gerite so an-
geordnet sein, daB sie dem Verlauf des Koch-
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vorganges so zweckmidBig wie moglich entspre-
chen und daB auch wahrend der Hauptarbeitszeit
der Kiichenraum einen vollstindigen Ueberblick
und einen saubern Eindruck gewéhrt. Unsichtbar
verlegte Abgasleitungen, besondere Exhaustoren
fiir den Wasserabzug eine wegen der Sauberhal-
tung moglichst vollstindig emaillierte Ausstattung
sind heute die hauptsichlichsten hygienischen An-
forderungen. Fiir die moderne Kiiche ist nicht nur
der Herd eine Zjerde, sondern auch die andern
oben erwidhnten Gerdte sind Pruakstiicke im
Sinne der Leistungsfihigkeit der einschligigen
Industrien.

Bei den GroBkiichenanlagen galt noch bis etwa
vor 5—0 Jahren das Gas als einzige Energie, das
den modernen Anforderungen gerecht wurde. Von
da ab hat sich im Wettbewerb mit ihm auch die
Elektrizitit durchgesetzt. Sie diirfte in Zukunft
berufen sein, einen groBen Teil der Kiichenenergie
zu stellen. Die Einfithrung der elektrischen Grof-
kiiche wird durch vorteilhafte Tarifgestaltung der
Elektrizititswerke unterstiitzt, die sich hidufig nicht
nur auf Kochstrom erstreckt. Neben steter Be-
triebsbereitschaft und guter Anpassungsfihigkeit
sind die Sauberkeit des Betriebes und die geringe
Wartung der Gerite beieinem einfachen und iiber-
sichtlichen Verlauf des Kochprozesses die beson-
dern Vorziige der ElektrogroBkiiche. Auch hier
sind eine sachgemidfe Planung der Anlage und
die Auswahl der passenden Geridte die wichtig-
sten Voraussetzungen fiir ein zufriedenstellendes
Zusammenarbeiten, wobei beispielsweise bei einer
Restaurantkiiche andere Anspriiche gestellt wer-
den, als an die Kiichenanlagen eines Kranken-
hauses, die GroBkiiche einer Speiseanstalt eines
Industriewerkes oder die Kiicheneinrichtung einer
Massenverpflegung. Insbesondere fiir das so-
genannte StoBgeschift bedeutet der Elektroherd
eine wesentliche Erleichterung, und die Sorge, ihn
von schwacher Leistung auf hohe zu bringen,
kommt in Fortfall. ,,Brennstoff findet keine
Verwendung, kann also auch nicht vergeudet wer-
den. Bereitschaftsfeuer kommen in Wegfall, weil
die elektrischen Geridte stets betriebsbereit sind,
und die Anheizzeit 1aBt sich auf ein Minimum
herabmindern. Weder ein Mangel an Zug noch
ein UebermaB an solchem kann storen. Unter den
Einzelgeriaten wird der Elektroherd mit seinen ein-
gebauten Kochplatten heute sehr oft als reiner
Tischherd ausgefithrt. Dagegen sind die Bratéfen
zu Gruppen vereinigt und werden an einer Kii-
chenwand aufgestellt, Durch diese Aufteilung be-



Elektroherd-Aufteilung

hindert sich das Personal von Herd und Bratofen
nicht mehr gegenseitig. Die Uebersicht ist besser,
und die Hohe der Bratéfen entspricht den prak-
tischen Anforderungen. Auch lassen sich die Vor-
gidnge im Bratofen besser beobachten. Die Koch-
platten sind elektrische Heizk6rper zur Beheizung
von Topfen und Pfannen. Sie lassen sich nach
ihrem Aufbau in Kochplatten mit Masse-Isolation,
Kochplatten mit eingeschlossenen Heizstiben und
geschlossene oder offene Strahlungskochplatten
einteilen. Die Masse-Isolation ist weitaus die hiu-
figste. Die Kochplatten sind durch Normen in
ihren AusmaBen und in ihrer Ausfithrung fest-
gelegt. Die Beheizung ist in drei Stufen regelbar,
und zwar in stark, mittel, schwach. Die Leistun-
gen sind so gewihlt, daB Kochtopfe mit Inhalt
von meistbenutzten GréBen zum Kochen gebracht
und dann mit geringster Leistung am Kochen ge-
halten werden konnen, ohne daB ‘der Inhalt iiber-
kocht. Bei den mittelschweren Ausfithrungen wer-
den die Herde entweder mit einem Unterbau mit
Bratofen oder mit Bratofen und Wirmeschrank
oder mit einem ausgebauten Wiarmeschrank aus-
geriistet. Jeder Bratofen hat eine Wasserabzugs-
leitung. Der AnschluB dieser Herde befindet sich

Elektrokiichen-Tischherd mit runden und viereckigen Koch-
platten, untergebautem Wirmeschrank und Bainmarie

an der Riickwand. Herde dieses Systems in
schwerster Ausfithrung sind z. B. in Sektionen
untergeteilt und kénnen nachtriglich ohne Schwie-
rigkeiten vergroBert werden. Sie werden als
Tafel- oder als Blockherd hergestellt. Bei den
Blockherden befinden sich die Bratoéfen im Unter-
bau. Auch lassen sich statt Bratofen Warme-
schrinke einbauen, die wirmeisolierte Doppel-
fliigel- oder Schiebetiiren besitzen. Bei ihnen wird
die Stromzufithrung durch die FiiBe geleitet. Aus-
gehend von der durch die elektrische Beheizung
moglichen Dezentralisation und Steigerung der
Gesamtwirtschaftlichkeit der Kiichenanlagen wird
der Umstand, daB die ersten elektrischen Herde
sich den fiir andere Beheizungsarten iiblichen
duBern Formen immer noch zu sehr anpassen,
durch eine vollkommene andere Formgebung der
GroBkiiche besonders unterstrichen. Man hat sich
dabei auch von der traditionellen viereckigen Form
freigemacht, in der ausdriicklichen Absicht, Kii-
chengerite zu schaffen, die neben den Anforde-
rungen des Kiichenbetriebes den Eigenschaften
der elektrischen Beheizung besonders gerecht
werden und nicht mehr daran gebunden sind, daB
die obere Platte nicht nur der Erhitzung und

Elektrodidtkiiche
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Warmhaltung einzelner Topfe und Pfannen zu
dienen hat, sondern gleichzeitig im Unterbau Brat-
und Backrdume vorgesehen werden miissen. Hier-
zu gehort auch, daB aus der Tatsache, daB beim
Kohlenherd die Herdplatte iiber der Feuerung
héhere Temperaturen hat als der iibrige Teil der
Herdplatte, sich fiir die elektrische Beheizung bei
einfacher Uebertragung Nachteile ergeben wilr-
den, weil die in den hochbelasteten Platten auf-
gespeicherte Energie zum Fortkochen nicht mehr
ausgenutzt wird. Bei Verwendung der nunmehr
aufgestellten Einzelgerdte ist das Bedienungs-
personal dagegen gezwungen, diese Gerite ent-
sprechend zu schalten, weil eine Entfernung des
Koch- oder Backgutes aus ihnen nicht moglich ist.
Zur Vermeidung von Ueberkochen oder An-
brennen mufB also die Temperatur rechtzeitig er-
miBigt werden. Nach Abfithrung der Bratdfen
und hochbelasteten Kochplatten aus dem Herd
ergibt sich dann, daB ein verhéltnismidBig kleiner
Tischherd fiir das auf diesem verbleibende Koch-
gut geniigt, wodurch man bei diesen Geriten, so-
weit sie nicht oberhalb in dhnlicher Form bereits
besprochen wurden, zum sogenannten Rund- und
Ovalherd kommt, die durch ihre geometrische
die noch bequemere Zugénglichkeit von allen
Seiten ermoglichen sollen und deren Kreisgestalt
Ellenbogen- und Bewegungsfreiheit fiir jeden dar-
an Arbeitenden an jeder Stelle bietet. AuBer einer
hauptsiachlich als Warmehalteplatte dienenden
Mittelplatte sind bei ihm rund um die Mitte 6
groBe oder, auf die feinere Kiiche zugeschnitten,
10 Einzelplatten angeordnet. Die Erfolge der
elektrischen Kochkessel in den letzten Jahren sind
deswegen um so nachhaltiger, weil man sich bei
der Planung auch in diesem Falle von den
mit den andern Heilmitteln {iberlieferten frei-
machen konnte. Sie gestatten eine weitgehende
Unterteilung, da man von der Bindung an be-
stimmte Feuerstellen oder von einer Umleitung

H36930

Elektrodenkochkessel
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Elektrokonditorei - Backofen mit 2 Backréhren
und einem Giérschrank

von Feuergasen vollig frei ist. Der Elektrokoch-
kessel wird direkt oder indirekt beheizt, wobei die
direkt beheizten die billigeren sind und zum Ko-
chen von diinnen Suppen, Kartoffeln in Einsitzen,
sowie zur Kaffee- und Teebereitung dienen. Da-
gegen sollten empfindliche Speisen, wie dicke
Suppen, Gemiise, Hiilsenfriichte, Milch usw. in
indirekt beheizten Kesseln gekocht werden, weil
hier ein Anbrennen ausgeschlossen ist. Die jiingste
Neuerung auf diesem Gebiet stellt der mittelst
Elektroden beheizte Kochkessel dar. Er ist ein
indirekt beheizter Kochkessel, bei dem der Heiz-
dampf zum Kochen der Speisen anstelle der Stab-
heizkérper durch Elektroden entwickelt wird, die

g{gn
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Elektrokaffeewasserkocher
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Doppelter Elektrobackofen mit 3 Etagen
und Warmeschrank

durch Fintauchen in ein Wasserbad die Dampf-
entwicklung bewirken. Die Inbetriebnahme setzt
Wechsel- oder Drehstrom voraus. Das Gerit be-
steht aus einem Innenkessel und einem mit diesem
dampfdicht verbundenen AuBenkessel. Der Elek-
trodenraum wird so weit mit Wasser gefiillt, daB
der Hilfselektrodenraum ganz, der Hauptelektro-
den-Raum nur zu einem geringen Teil angefiillt
ist, wobei das Wasser in ersterem schnell zum
Sieden kommt und durch den entstehenden Dampf
mit Hilfe eines Steigrohres in den Haupt-Elek-
trodenraum gedriickt wird, was zur Folge hat,
daB die allmihlich in das Wasser eintauchenden
Hauptelektroden die eigentliche Heizdampf-Ent-
wicklung verursachen. Wenn das Kochgut die
zum Garwerden der Speisen notwendige Tem-
peratur erreicht hat, die einem bestimmten, von
Hand eingestelltent Dampfdruck entspricht, schlieBt
sich der Kontakt und unterbricht automatisch die
Stromzufuhr zu den Hilfselektroden. Mit dem Auf-
horen der Dampfentwicklung an diesen und dem
Zuriickstromen des Wassers im Steigrohr zum
Hilfselektrodenraum, sowie Freilegung der Haupt-
elektroden bis auf einen Rest, wird die Dampt-
entwicklung fiir die Fortkochstufe aufrecht er-
halten. Umgekehrt setzt bei Abkiihlung des Koch-
gutes die Gegenwirkung ein. Der Betrieb des
Elektrodenkochkessels stellt sich also ohne Zu-
tun des Personals bei einmal richtig bemessener
Heizwassermenge und einmal eingestelltem Dampf-
druck vollkommen selbsttitig ab und besitzt grofite
Bedeutung als Stromersparer. Der Hauptvorzug
dieses mehrfach patentierten Gerites ist also ein
besonders hoher Nutzeffekt im Verein mit kurzer
Ankochzeit und selbsttitig sich einstellendem ge-
ringstem Stromverbrauch fiir das Weiterkochen,
so daB es trotz ecines erhohten Anschaffungs-
preises in vielen Féllen vorzuziehen ist.

Die Elektrobratgerite sind ahnlich den gas-
beheizten fest oder kippbar und werden wie bei
jenen viereckig oder rund hergestellt. Die Bratt
und Backofen sind geschlossene beheizte Kisten,
die zum Braten, Backen, Kochen, Wirmen, Ste-
rilisieren usw. benutzt werden. Die elektrische

Elektrowdrmeanrichte mit 2 eingebauten Kochplatten

Beheizung ist besonders gut fiir Brat- und Back-
ofen verwendbar. Grundsétzlich ist nach dem
der Brat- und Backdfen zu unterscheiden zwischen
Backrohren mit Innenheizung, wobei der Heiz-
korper innerhalb des Backrohres liegt und solchen
mit AuBenheizung, wobei er sich auBerhalb des
Backrohres befindet. Gewdohnlich sind zwei Heiz-
korper fiir Ober- und Unterhitze angeordnet. Bei
den Kaffeewasserkochern, die sich vorzugsweise
fitr Kantinen eignen, wird das Kaffeemehl durch
ein Sieb aufgenommen. Bei der Gasbeheizung
erfolgt diese durch unterhalb angebrachte Gas-
brenner. Die elektrischen KaffeeaufguBmaschinen
ihrerseits bestehen neben der eigentlichen Kaffee-
maschine aus einem messing-vernickelten Aufsatz
zum  Aufnehmen des Filtrierpapiers und der
;))Virmevorrichtung mit Kochplatte fiir das Wasser-
ad.

Bei den Elektrowdrmeanrichten und -Wirme-
schrinken wird normalerweise die obere Platte
durch Strahlheizkérper beheizt (Wérmeanrichte),
wihrend beim Wirmeschrank die Heizkorper un-
terhalb im Schrankinnern untergebracht sind.
Auch sind fiir besondere Fille, wie Kranken-
hiuser und Teekiichen, die Wirmeschrinke mit
Kochplatten kombiniert oder zum Einbau eines
Wasserbades vorgesehen.
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