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CONTEUR

Les conseils de

“ PERRETTE ”

Premiers froids,
premiéres fondues !

Brrr...! fait frisquet... et déja
d’aucuns se tourmentent a l’idée
des premiers frimas. Puis on les
voit retrouver le sourire en son-
geant qu’ils vont pouvoir i nouveau gofiter a la
succulente fondue. Mais surtout ne la « ratez »
pas... ! Dans ce but, Perrette vous recommande
la recette suivante, Mesdames, pour une bonne

fondue au vacherin i la mode fribourgeoise.

Couper en petits morceaux 200 gr. de vache-
rin fribourgeois par personne.

Beurrer le caquelon et le frotter avec une
gousse d’ail. Ajouter une cuillerée d’eau chaude
par portion.

Mettre le caquelon sur feu doux, écraser le
vacherin avec la fourchette et remuer jusqu’a
consistance d’une creme bien lisse. Poivrer et
saler a volonté.

La fondue au vacherin ne doit jamais mon-
ter ni « boutonner ».

Si elle est trop épaisse, on peut Uéclaircir
en y ajoutant de I'eau chaude par cuillerée a
café.

Servir sur un réchaud a esprit-de-vin a feu
trées doux.

Ne pas ajouter le kirsch dans la fondue,
mais le servir a part...
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VAUDOIS

Nous avons regu...
De Mme Matter-Estoppey: AU SEPTIEME

CIEL... piéce villageoise en trois actes.

Nos sociétés d’amateurs apprécient les pieces
gaies, faciles 4 jouer, ne nécessitant ni costu-
mes coiiteux ni décors compliqués. Aussi au-
ront-elles du plaisir & mettre a I'étude la der-
niére comédie de Mme Matter-Estoppey. Amu-
sante, originale, quoique bien de chez nous,
cette picce, un brin mystérieuse (puisque le
héros est toujours invisible), terminera en
francs éclats de rire les soirées de cet hiver
dans nos villages.

AGENDA DE POCHE SUISSE 1952. L’agenda
de poche idéal, francais-allemand, 65e an-
née. Imprimé et édité par la maion Biichler
& Cie, a Berne.

L’Agenda de poche suisse est une aide des
plus précieuses. Ce calendrier de poche, d’une
présentation soignée, recouvert de simili-cuir

noir — ce qui en fait en méme temps un
portefeuille pratique — parait en deux lan-
cues (francais-allemand réunis dans la méme

édition) ; il se distingue par l'ordonnance
claire et concise de son contenu qui lui assure
un succes grandissant dans tous les milieux.
Les 106 pages réservées aux notices journa-
licres (deux pages par semaine) vous évite-
ront oublis facheux et désagréments. D’autres
avantages nombreux vous sont offerts par
I’Agenda de poche suisse. La meilleure preuve
de la popularité dont il jouit, c’est qu’il parait
déja depuis 65 ans et que le nombre de ses
acheteurs augmente chaque année.

De retour...

(enfrale laifiere de Lausanne
Laiterie Agricole

la saison des savoureuses

FONDUES...

Vous ne la «raterez» jamais si vous suivez les conseils
de « PERRETTE » et achetez FROMAGE et VACHERIN
dans une des 11 succursales de la
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