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On malin dzudzo d’on tin

On yadzo, li a bin grantené dé chin,
li avé on chigna K’ire plyin d’e¢chyin,
chuto kan li falyi rindre la djuchtiche.

On dzoa dé fére, ha d’la Chin-Déni
kemin a Bulo, lé dzin vignan in tropa
adzeta on poué po l'ingréchi, le majala,
le chali, le fouma a la bouirna. Chi
dzoa don, on chuda (on chérjan), amé-
né a chon chigna on drolo de lochtro
K’iré j’ou pré la man din la fata d’on
retso bordzé. Le lare dejé k’iré monch-
tramin inrumai, ke 1’avi jou to le dzoa
la moka ou na. Bin chure, moujave pa
a I’érdzin, ma rintié ou motcha po trére
cha moka. Ma, le zigue 1’avi bal’e bin
la mina d’on to ruja cotyin.

Le dzudzo T'aveje, le tiéchtyene.
L’ari prou pu le fér’a pindre a on’abro
to tso ; ma, fo crére k’irée deé bouna chi
dzoa inke ; le lochtro I’¢ jou condana
tic a oun’amanda deé trinta pithe.

— Chigna, nothron métre, ke fa le
chérjan in ch’abohlyin po li déveja a
I'orolye. I I’é invecha che fate; le
drolo I'a tié thin pitheé é du-trée batse,
pa deé tie payi I'amanda.

— O! che I'e ti¢ chin, rébreke le
chigna in deévejin onco plye dathamin.
va vuto le relatchi chu la fére, ma chin
le pédre dé yuva ; & pu, chta né, te me
le raméneéri.., Luvi a Tobi.

Le vieux chalet de Creésuz

Le Conteur romand se doit d’en parler.
Il ne s’agit pas d’'une construction qui
recoit des vaches et des génisses, mais
cet  eéte,
dans un style d’'un vrai chalet de mon-
tagne. 1l se dresse, solide et accueillant,
en face d'un magnifique panorama, a une
altitude de 913 metres. Il domine la vallée
de la Jogne et surplombe le lac de Moni-
salvens. Devant lui trone le Moléson,
Gruytres et son chateau; plus pres, la
riante vallée du Motélon, et en retrait,
Charmey et les hauts vanils.

Dans ce site idéal, « Le Vieux Chalet »
ouvre toutes grandes ses portes sculptées.
Pénétrez dans ces lieux ou tout respire la
paix et le charme de I’Alpe. Vous y dé-
couvrirez avec émerveillement. tout ce
que le maitre de céans a réuni apres de
patientes recherches : vieux instruments,
outils ou ustensiles dont se sert I'armailli
fromager ou le biicheron montagnard : la
chaudiere de cuivre, d’admirables cuil-

d'un hotel-restaurant inauguré

leres 4 créme, en un mot toute la recons-
titution d’un mobilier rustique de grande
valeur. Dans le hall pendent les lourdes
sonnailles du troupeau, dans la salle a
manger, une vieille cheminée met sa note
de noblesse. Et, par les fenétres a petits
carreaux, vous tableau vivant,
toute la Gruyére en robe d’émeraude...
Des jolies chambres complétent cet
hotel vraiment gruérien ou regnent une
ambiance chaleureuse, et 'aisance la plus

Verrez,

confortable, sans parler de la gastrono-
mie la plus délectable. Une vraie réussite
dans le domaine de I’hotellerie régionale.

Les Bénichons

Le dimanche 11 septembre, c¢’était féte
dans la Broye fribourgeoise. Mais on ne
s’en tient pas uniquement a cette date.
C’est ainsi qu’Estavayer a avancé sa bé-
nichon de 15 jours et le village de Bollion
par exemple a choisi une autre date de
I'année.
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Au sujet de la bénichon de Bollion, il
nous revient un souvenir pittoresque en-
tendu autrefois a Payerne. Il faut savoir
tout d’abord que les « Bollionais» ont
un accent a eux. Ils prononcent volontiers
le «xon» en y mettant un a caractéris-
tique, par exemple Bolliaon. 1lls furent
toujours trés fiers de leur village et de
leurs traditions, ce que savait souligner
la société de jeunesse. Ainsi, on raconte
que, lors d’un bal, les jeunes gens du
dehors n’y étaient pas facilement admis.
Pour les empécher, le tri se faisait avant
la levée des danses. Le président de la
société se plagait bien en vue et annon-
cait : « Mesdemoiselles et Messieurs, tous
ceusses qui saont de la jeunesse de Bol-
liaon, sur le paont, sur la paont! et tous
ceusses qui ne saont pas de la jeunesse
de Bolliaon, hors du paont, hors du
paont ! Et maintenant, nous les jeunes de
Bolliaon, chantaons notre refrain villa-
geois : « Oh viens aurore » et ils enton-
naient : Oh viens aurore, oh, viens aurore
que tes rayvons éclairent notre paont. »

Cela voulait dire d’'une maniére poéti-
que et pittoresque que le bal durait jus-
qu’au matin.

Il en était ainsi a la fin du siecle passé.

Qu’en est-il aujourd’hui ? Si quelquun le
sait, qu’il nous I'écrive dans un prochain
Conteur.
Bénichon, bénédiction en francais, était
jadis une féte religieuse, alors qu’au-
jourd’hui, elle est devenue une réjouis-
sance paroissiale qui marque la fin des
travaux pénibles de la campagne. Elle
se differe des Abbayes vaudoises qui sont
surtout des fétes de tir. Elle ne se limite
pas a la danse et aux plaisirs divers du
champ de foire mais comprend aussi une
importante partie de gastronomie agré-
mentée de mets spéciaux.

La bénichon est surtout le grand ren-
dez-vous d’automne qui réunit les famil-
les séparées, les habitants émigrés. Clest
une solide tradition villageoise qu’il faut
conserver.
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L'orgove

Ke chéye vé I¢ jJomo ou bin lé féemale
I'¢ pa otye de bin bi. Che lé dzin ke
chavon pa beti on pi dévan I’6tro por
martsi, & ke chon mé tyé dré. A ditée me
on bokon, tyé ke vo moujade. I m’e
rapelo d’ouna galéja ke m’en konta on
kou.

Dou kamerado avui lou féné alavan
I'on vé I'otrdé por pacha la vélya in dzuyin
chu kan mimo bin dé plye bi? Adon
gaya dé li. On dévélené, y va dévan le
merya por beta chon tsépi ¢ di. Dyibyo,
tye ke t’aA kemin merya inke. Vér me i
chu kan mimo bin dé ple bi? Adon
I'6tré on bokon ruja li di. Tatse vé adon
dé meé dre y6 te I'a atzeti chi meryi.
ke fa lé dzin tan dé plye bi.

Gaba té, nyon té gabe.

On delon dévan payijan
chin va a la pinta. N'é¢thé pa on choulon,
ma che le tin bonyivé é ke ne pové pi
chéyi, v alavé prindre ché tré déthi. Ly
avé pa tan dé chi mondo pér inke, ma
I'é jou d’aboa chu le mimo redzingon
por ché gaba. Din chi I'indré y n’ave pa dé
jinfan plye tranalya tye le chyo e chuto
le premi. Vé midzoa chon fe arouvé por

mi-dzoa on

li dre d’ala gouta. Le pere 1i fa.

« Ta bin travalyi ch’ti matin & ta
fourne d’arari le kurtiyadzo. Ma voue

chénya por lé ruta y 1é pérto léchi dou,
ora por lé rérocheté éthan tan epeécheé
ke 1é to tré, é du mi-dzoa y voudri lé
pyanta adrée. Por me y l'aran mi fe dé
chena.

le re Maryeéta Bonga.
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