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Propos
du

Vignoble

En relisant de vieux journaux!

L’année 1881 ne dut pas étre trop
mauvaise pour les vignerons, si l'on
s’en référe aux annonces de I'époque :

La Municipalité de Lutry fera miser
les vins de la récolte de 1881 des vignes
de la Bourse des pauvres. 29 359 litres
de vin blanc en 11 vases et 320 litres
de rouge.

Celle de Cully offrait en mise :

Cave de Cully : 24 000 litres de vin
blanc en 8 vases et 1000 litres de rouge.

Cave de Villette : 12 560 litres de
vin blanc en 3 wvases. Dégustation :
1 heure avant les enchéres.

L’Etat de Fribourg, lui, pour ses
vignes d’Ogoz et des Faverges, mettait
a la disposition des acheteurs :

910 hl. de vin blanc et 32 hl. de vin
rouge.

A la méme époque, au chateau de
Mathod, prés d’Yverdon, l'on faisait
vendre aux enchéres publiques :

21 000 litres de vin blanc de Mathod
de 1881 et 2000 litres de la récolte de
1880.

Que de verrées en perspective !

Dans 'un des numéros de la Feuille
des Avis officiels de I’année 1881, I'on
pouvait lire :

Vente de vins

Vins blancs du pays depuis 50 cen-
times et vins rouges de France garantis,
depuis 55 centimes le litre.

Restons dans le vin.

« Je soussigné X, domicilié a Y, dé-
clare avoir faussement accusé le ci-
toyen Z d’avoir mélangé de I’eau dans
du vin rouge aprés en avoir fait un
premier soutirage et lui fais toutes mes
excuses, etc. »

Cela se rapproche de I'histoire qu’ai-
mait a raconter mon grand-pére.

« Quelqu’un entrant dans la maison
d’un vigneron aperg¢oit un gamin et
lui demande :

— Ou est ton papa?
A la cave!

Que fait-il ?
Du

Comment ?

« vin de foire » !

Il met deux « seillons » d’eau et
un de vin! »

Du vin, 'on peut passer sans tran-
sition... a la fondue.

Chacun sait combien il est difficile
maintenant d’engager du personnel de
maison et de le garder.

Un monsieur avait engagé une cui-
siniere qui se révéla un cordon bleu
extra, 101 %, comme aurait dit feu
mon ancien ministre. Une cuisiniére
qui mijotait de ces petits plats... de
vrais régals !

Un jour le maitre de la maison lui
dit :

— Ce soir, nous avons des amis,
vous nous ferez une fondue.

— Non, Monsieur, je ne vous ferai
pas de fondue. Ce sont les cochons qui
mangent ainsi dans la méme auge !

Et la cuisiniére, n’en voulant pas
démordre, fit des croiites au fromage !

Mat.
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