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CONTEUR VAUDOIS 43

LES CONSEILS DE

Ayant levé le brun croûton

D'une savoureuse fondue,

Jean-Louis dit, haussant le ton :

Femme, l'ai-je bien... descendue

Gageons que la fomluc île Jean-Louis était
faite non seulement selon une lionne recette
de rin*/ nous et par une lionne ménagère, mais
quelle (levait ses vertus gastronomiques à un
excellent choix de fromages de... « CHEZ
PERRETTE »

Et voici encore une recette dont le <

mélange PERRETTE » fera toute la valeur culinaire

:

Petites galettes au fromage

Travaillez 500 gr. de farine avec 150 gr. de
beurre. Formez un trou au milieu du mélange
et versez-y 2 dl. de lait, une forte pincée de
sel. 100 gr. de levure eu poudre et 50 gr. de

fromage râpé. Pétrissez le tout, puis étendez
la pâte au rouleau à un demi-centimètre
d'épaisseur. Découpez-la en carrés de quelques
centimètres de côté. Cuire une dizaine de
minutes à feu doux.

Prière instante à nos abonnés

Pour éviter tous frais de
remboursement et faciliter
le travail de l'Administration,

nous prions nos fidèles
abonnés d'utiliser le chèque
postal encarté dans le
Conteur pour le paiement
de leur abonnement:

15 septembre 1955
au 15 août 1956.

Merci

L

\/ous hc bcda&z {amais uohe fondue*
si vous la faite avec le « Mélange spécial » de chez PERRETTE...
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