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La page neuchiteloise

Un mariage du vieux temps
(Patois des Montagnes)

Djudgie s’lé z’invitd devan s’piaire :
1 medgira di z’écoualée d’sopa a la fa-
rena d’ordge, quasi to I'sala d’on villhe
boe, quatre ptoue, quatre ékereu et chie
motelé au breu, ana bnétiye de renolié
coeuté da leu dju, quatre margotie que
ma gran-mére aveé agrassie po la noce,
que I'pieu pte pesave i moin neu livre,
ana dozan-na d’égasse, avoué do cro
d’la pieu bale espéce, qu'on rtsa a la
broche, eépoui on bé renai que 1é tchas-
su du Lottche n’y avan pa moin vadu
d’ana livre et cha gro dzo sa pé : il fau
rkniotre que c’étai ana bala pice et on
fin gosé. I desser, il y oue s’taulama de
couqueille-babeuille et de grabeussé
quil y oue dé cre-tcha po groisie on
satie d’couoteuilta. Poui vnia on pien
crate d’boudertchin, an’émena de neu-
seli¢ et dé blosse a foson, sin conta lé
rive et I¢é rifenale. I s'ly boue pien
d’vé po d’vardju d’la peurmire qualita.
Po ¢a qu'¢ dé dame, el bévan d’la dji-
chan-na da dé potatchon a sopa, po
s’distingua. On mdgive po s’baillie la
se, on béve po s’rbaillie d’Taupeti.

Avan d’se boueta a tabia, ma gran-
mére djouera ancouoré que pa zon ne
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vindrée a tchavon d'an’enigme, cla-
laique :

« Pelu a d’da, pelu a d’foueu, live
la cotisse, gueuye d'da. »

Et, mado! ¢ z'aré¢ tu lo mor tioi...

Jugez si les invités devaient se plaire :
ils mangerent dix assiettes de potage a la
farine d’orge, presque tout le salé d’un
vieux boue, quatre putois, quatre écureuils
et six belettes en sauce, une corbeillée de
grenouilles cuites dans leur jus, quatre mau-
tous que ma grand-mere avait engraisses
pour la noce. dont le plus petit pesait au
moins neuf livres. une douzaine de pies.
avec deux corbeaux de la plus belle espéce.
qu’on rétit a la broche, et un beau renard
que les chasseurs du Locle ne lui avaient
pas moins vendu une livre et sept gros avec
sa peau : il faut reconnaitre que c’était une
belle piece et un fin morceau. Au dessert.,
il y eut tellement d’escargots et d’écrevisses
qu'il v eut des débris pour couvrir un sen-
tier de petit jardin. Puis vint un plein pa-
nier de mvrtilles des marais, une « émine »
de noisettes et des prunelles sauvages a
foison. sans compter les raves et les ca-
rottes. Il s’v but plus de vingt pots de cidre
de premiere qualité. Pour ce qui est des
dames, elles buvaient de la gentiane dans
des louches pour se distinguer. On man-
geait pour se donner la soif. on buvait pour
se redonner de Uappétit.

Avant de se mettre a table, ma grand-
mere jura encore que pas un ne viendrait
a bout d’une énigme. celle-ci . ...

Et. ma foi. ils eurent tous la bouche
fermée...
(Réponse : un bas).
p.c.e. Chs M.
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