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A PENTHAZ, VERS 1890

Le four

.. Pour Marion, le vendredi est le
plus beau jour de la semaine ; elle dort
encore dans sa chambrette dont la fe-
nétre est ouverte, lorsque, au petit jour,
elle entend frapper le marteau sur la
porte de chéne, et le fournier qui crie
dans le grand corridor : « Trai z'haure,
faut se léva!» Dans la vaste cuisine,
la huche est apprétée depuis la veille,
ainsi que le bois, prét a étre allumé sur
le foyer: la grande marmite a trois
pieds, suspendue a la crémaillére, est
remplie d’eau.

Cousine Jeannette « fait au four a la
premicre ». Marion s’est aussi levée en
hate : elle regarde les pauvres mains de
la vieille femme, dont les doigts noueux
pétrissent longtemps la grosse masse de
pate. Le feu se met a eraquer dans la
crande cheminée, et au bord de la
braise chante le coquemar. Voila la
hesogne terminée. La pate est préte
Marion a préparé la marque « B M »
et les « paillassons », ces rustiques pe-
tits paniers de paille tressée qui con-
tiendront les pains.

La pate, enveloppée d'un linge blane,
est placée dans la corbeille d’osier et,
la berline bleue ", en route pour
le four communal ! La cousine méne la
berline et, triomphante, la petite mar-
che a c¢oté d’elle en portant le pot de
« boulie » que l'on va étendre sur la
erande tarte.

A leur arrivée, les femmes du village
sont (l(’jz‘l a leur place habituelle, le dos
tourné a la longue table de sapin fixée
au mur et sur laquelle elles viennent

avec

* < Berline ».

plates entre

sorte de bhrouette a lattes

les deux brancards.

communal

de faconner les pains. Leur tablier blane
est fait de toile de ménage. Tout en
s'entretenant familii'rﬂm‘nt, elles at-
tendent 'appel du fournier. Dans le
four, le feu consume des fagots de
d’épines.

La fillette, restée debout aupres de
la vieille parente, est attentive a obser-
ver tout ce qui va se passer dans ce
sombre local éclairé par la porte restée
ouverte et par les fenétres ou les toiles
d’araignées sont tendues le long de leurs
(lmasls de bois.

verne et

Aprés avoir plongé dans le bassin
de pierre rempli deau fraiche, la ser-
pilliere lice a lextrémité d'un long
manche avec laquelle 1l nettoie la pierre
bralante de ses charbons incandescents,
le fournier allume des « bhachilles » de
sapin pour éclairer U'intérieur du four,
afin de procéder avee ordre a I"'enfour-
née. Les campagnardes, 'une apres
"autre, sapprochent de la pelle de bois
pour y retourner avee habileté le « pail-
lasson » contenant la pate, et rapide-
ment, avee la marque de métal, elles
appliquent leurs initiales sur la miche
avant que cette derniere disparaisse
sur la molasse ardente.
c’est celle
d'une

Apres la cuisson du pain,
des grandes tartes parfumées
bonne odeur de pommes cuites.

Le feu de «bnchilles » donne de
nouveau sa clarté sous la voiite du four,
¢elairant le visage rude de D'homme
qui, hiver comme été, avant D'aube
déja. sen va dans chaque maison crier
dans son patois : « Il est trois heures,
il faut se lever. »

Pour les laisser refroidir, on aligne
les gateaux cuits a point sur le mur
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de la place de I'église en face de la
modeste maison de commune, avec sa
calerie de bois, tandis que les belles
miches dorées s’entassent les unes sur
les autres dans les grandes corbeilles
que les ménageéres infatigables vont em-
mener a la maison.

M. D. M.

Va-t-on abattre le vieux filleul
de I'Abbaye !

Le Conseil général du village de I'Abbaye
a demandé au législatif communal l"auto-
risation d’abattre le vieux tilleul plante
en 1803. pres de la cure.

Cet arbre. parait-il. est devenu encom-
brant, projette une ombre superflue et
entravera quelque peu I'exécution des pro-
chains travaux de bhitumage prévus.

Le Conseil communal a décidé de laisser
les mains libres aux citoyens de I"Abbaye
qui, souhaitons-le. respecteront finalement

ce bel arbre historique.

NOUVEAU

Un coin du vieil Orbe disparait

La voute multiséculaire jetée comme un
pont entre les maisons moyenigeuses de
la venelle articulant les rues du Grand-
Pont et a I'Abbave. est tomhée sous la
pioche ‘des démolisseurs en train de cons-
truire un batiment moderne.

Cette voute constituait 'un des aspeects
pittoresques du vieil Orbe et fut maintes
fois reproduite par le pinceau des peintres
amoureux du passé. (Réd. — N’y aurait-il

plus quieux?)

Café-Restaurant des Deux Gares
et Rotonde - Bar de I'Etrier

Face Gare Centrale - LAUSANNE

Nouvelle cave
Nouvelle cuisine

Victor GROBETY, nouveau tenancier.

villa, une mosaique, entre autres.

SI VOUS

.. @ Palézieux, vous apprendrez
dévouvert, il y a plus de cent ans, des ruines romaines, vestiges d’une

Vous remarquerez (ou vous ne remarquerez pas), dans le voisinage
du café, la base d’un donjon, transformée en jardin. Cest tout ce qui
reste d’'un puissant chdteau commandant la seigneurie de Palézieux.

Les premiers seigneurs de Uendroit sont cités en 1154 déja. et le
personnage le plus important de la famille fut assurément Hugues de
Palézieux, le premier bailli de Vaud, [onction qui venait d’étre créée
par le comte Pierre de Savoie. dont il avait toute la confiance.

Hugues de Palézieux résida a Moudon. devenu le siege du baillage
nouveau. Il en fut aussi le chatelain.

Le bailli de Vaud était a Uépoque le juge supréme de tout le pays.

ALLEZ...

probablement qu’a proximité on u

Ad. Decollogny.
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