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CONTEUR VAUDOIS 5 g

Les conseils de

"PERRETTE"

Pour réparer une assiette en faïence.
Rapprochez les deux morceaux et maintenez-les

ensemble en ficelant l'assiette. Faites

cuire du lait frais dans un récipient
assez grand pour pouvoir contenir votre
assiette. Faites bouillir celle-ci 5 minutes
dans ce lait. Laissez sécher, puis enlever
la ficelle. L'adhérence est parfaite.

I Pour enlever les taches d'encre sur un tapis.
Mettez sous votre tapis un ou plusieurs
buvards, puis tamponnez les taches avec du
lait bouillant. Répétez plusieurs fois.

% Un démaquillage naturel qui convient à

toutes les peaux :

du 1 leurre frais.

I Pour enlever les taches de fruits sur les
serviettes, nappes, etc.
Posez sur vos taches une petite quantité
de lait raillé, de quoi les recouvrir. Laissez

ainsi quelques heures, puis savonnez et
rincez.

0 Pour laver du crêpe de chine ou de la
soie naturelle blanche et lui conserver son
éclat:
Ajoutez un demi-verre de lait à la dernière
eau ile rinçage.

0 Une recette facile pour blanchir les mains.

Faire cuire des pommes de terre très blanches

et très farineuses ; pelez-les, écrasez-
les finement dans un peu de lait ; ce

procédé est aussi efficace pour blanchir
les mains que la pâte d'amande, et
surtout moins coûteux.

Question de Bébé

— Maman, pourquoi pleut-il
— C'est pour faire pousser l'herbe et

les fleurs.
— Mais, maman, pourquoi pleut-il alors

dans Ies rues

Leçon de calcul
Le maître. — Qu'est-ce que le mètre,

Victor
Victor. — Le maitre, c'est un monsieur

qui nous pose des questions et qui nous
punit souvent.

Une nouvelle étoile dans la Voie lactée...

"ILLICO"Sa fondue en boîte... toute prête

La meilleure qu'on serve En vente •'Chez Perrette"
Dans toutes les laiteries et magasins spécialisés
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