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CONTEUR

Les conseils de
“ PKLRRETTE ”

Il y a mille maniéres d’ap-
préter ce produit du pays par
excellence qu’est le fromage...

Et wvoici deux recettes qui
déja vous mettent leau a la
bouche.

Brochettes au fromage
Dans un pain anglais, tailler de petites
tranches triangulaires, de la grandeur des

morceaux de fromage en boites. Enfiler en-
suite sur une petite brochette de bois: une
tranche de pain, une tranche de Gruyeres, et
ainst de suite jusqu’a ce que la brochette soit
complete. Plonger les brochettes ainsi garnies
dans du lait, puis les tourner dans la farine
et les passer dans le jaune d’euf. Cuire rapi-
dement dans la grande friture, afin que lin-
térieur du fromage reste bien tendre. On peut
servir une sauce de tomates a part.

Batons au fromage

Faire avec des déchets de pdte feuilletée
une abaisse mince et la découper en longues
bandes assez larges. Tailler dans du fromage
de Gruyéres des morceaux de la grandeur d’un
doigt, les envelopper en spirale avec la pite,
dorer au jaune d’ceuf. Saupoudrer de Shrinz
ripé et cuire au four chaud...

Bon appétit!

VAUDOIS O1

A nos correspondants

Pour faciliter 1'acheminement de la
correspondance concernant LA REDAC-
TION, nos correspondants et amis sont
priés d’envoyer a I’avenir tout ce qui la
concerne a |’'adresse suivante .

R. MOLLES,

Marterey 9
LAUSANNE

Nous profitons de cette occasion pour
leur présenter nos compliments et pour
leur rappeler que les délais mensuels
pour l'envoi des articles a paraitre sont
fixés au 20 de chaque mois.

LA REDACTION.
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On demandait, au cours d’une coirée
2
lausannoise, la différence qu’il y avait
entre un banquier, un voleur, une jeune
femme et une belle-mere !!!

Eh bien! c’est simple: Le banquier
additionne, le voleur soustrait, la jeune
femme multiplie et la belle-mére divise !

De la qualité Du choix

Achetez vos fromages chez
le spécialiste.

chez « PERRETTE »
dans les 11 succursales de la

(enfrale laifiere de Lausanne
Laiferie Agricole

—

Saint-Martin 35

Av. Juste-Olivier 12
Rue Enning 8
Boulevard de Grancy 8
Marterey 70
Mousquines 1

Av. d’Ouchy 70

Av. de la Harpe 21
Chencau de Bourg 4
Cité-Derriére 5

Grotte (Biatiment B.C.V.)
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