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le NOUVEAU lalt frais pasteurise
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Homogénéisé, c’est-a-dire dont la ma- e
tiere grasse (la créme), par un procédé o
spécial, est répartie de fagon égale et dé-

finitive dans toutes les parties du lait. Il *
en résulte un gout plus agréable et une i
meilleure digestibilité. ]

°

Riche en vitamines D. Il contient au
moins 500 unités internationales de vita- @
mines D dans la dose journaliere d’'un e
demi-litre, c’est-a-dire suffisamment pour g
assurer une bonne formation et calcifica-

) . °
tion des os et des dents. Cette teneur en

vitamines D est réguliérement contrélée par ©
«I’Institut suisse des vitamines». ®
Pasteurisé a 759 1l est absolument exempt d
de toute bactérie pathogene. °

ATTENTION ! Exigez bien le lait pasteurisé, e
homogénéisé et vitaminé, avec la capsule de la Cen-
trale Laiticre de Lausanne et la vignette rouge de la
cathédrale de Lausanne sur la boutcille. Vous aurez g
ainsi I'assurance d’avoir un lait pasteurisé de toute pre-
miere qualité avec les garanties supplémentaires sui- @
vantes :

@ Lavage, désinfection et stérilisation des bouteilles
® Remplissage et capsulage enti¢rement automatiques

@ Contrdle journalier par nos laboratoires
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EXIGEZ
NOTRE
CAPSULE
DE GARANTIE

El...

CETTE
VIGNETTE
ROUGE SUR
LA BOUTEILLE

1 litre  Fr. 07(] @
', litre  Fr. 0.35

Verre en sus repris

EN VENTE DANS LES LAITERIES
DE LAUSANNE ET ENVIRONS
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CENTRALE LAITIERE

DE LAUSANNE

e e




	...

